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Tento navod pro uZivatele je uren pro nékolik
modell daného zafizeni. Proto se midze stét,
Ze nékteré z popisovanych vlastnosti a funkci
nejsou pro vas konkrétni model k dispozici.
Vlysvétlujici fotografie a obréazky popsané

v riiznych oddilech jsou k dispozici na konci
navodu.

Spole&nost Franke si vyhrazuje pravo provadét
Gpravy svych produktd bez predchoziho
upozornéni. VSechny informace jsou spravné
v okamziku vydani.

P Pred pouitim zafizeni si pozorné piectéte
navod pro uZivatele.

P Navod pro uZivatele uschovejte.

D Zafizeni popisované v tomto navodu pro
uzivatele pouZivejte pouze k uréenému
acelu.

Symbol  Vyznam
A Vystrazny symbol. Vystraha pred nebezpecim poranéni.
"""" D> Okonyv bezpetnostnich a watraijch upozomenich,jfich Gelemje pedet poranén nebo ko,
| 2 Krok tkonu. Ur€uje Ukon, ktery se ma provést.
u Vysledek. Vysledek jednoho nebo vice krokl dkonu.
....... /Pfedek‘adktermeSIbYtspmeonedpmvedemmnas‘eduJICIhOUkonu"

CS
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URCENY UCGEL

Tato trouba je uréena vyhradné
k neprofesionalnimu pouziti v domécim
prostredi.

BEZPECNOSTNi INFORMACE

Trouba byla navrZena tak, aby nabizela
profesionélni vykon v domacnosti. Jedné se
0 znaéné vSestranny spotfebi¢ umozniujici
snadny vybér riiznych zplsob( pripravy
pokrmii.

> Pred pouzitim trouby si
pozorné prectéte navod pro
uzivatele a bezpecnostni
informace.

> Navod uschovejte pro
budouci referencni ucely.

Vyrobce nemlZe nést

odpovédnost za pfipadné

Skody, k nimZz m(ze dojit

v disledku nespravné montaze

a nespravného, nevhodného

nebo nepfiméreného pouzivani

tohoto zafizeni.

Elektricka bezpecnost trouby je

zaruCena pouze v pripade, ze je

trouba pripojena k uzemnovaci

soustavé v souladu s platnymi

predpisy.

V zajmu zajisténi bezpecného

a efektivniho provozu tohoto

elektrického zarizeni:

> Kontaktujte pouze
autorizovana servisni
strediska.

> Neupravujte Zadné vlastnosti
tohoto zafizeni.

ATento spotrebi¢ nesmeji

pouzivat déti do 8 let a osoby
se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi Ci bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pokud na
né nedohlizeji osoby odpoveédné
za jejich bezpecnost nebo

jim nedavaji prislusné pokyny
k bezpecnému pouzivani
spotrebice, a pokud si tyto
osoby a déti nejsou védomi
mozného nebezpeci. Déti

by si nemély se spotrebicem
hrat. Nedovolte détem, aby
bez dohledu provadeély Cisteni
a béznou udrzbu spotrebice.

Toto zafizeni neni hracka.

> Nenechavejte déti bez dozoru
v blizkosti zafizeni.

> Nedovolte détem dotykat se
zarizeni nebo jeho ovladacich
prvkd béhem pouzivani
a bezprostredné po ném.

VYSTRAHA: Abyste se vyhnuli
ohrozeni pri neimysiném
resetovani tepelné pojistky,
pristroj nesmi byt napajen

_4-
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prostrednictvim externiho
spinace, jako je ¢asovac, nebo
pfipojen k obvodu, ktery je
takovym nastrojem pravidelné
vypinan a zapinan.

> Zajistéte, aby zplsob
montaze zarizeni umoznoval
jeho odpojeni od elektrického
napajeni s takovou
vzdalenosti mezi kontakty,
ktera zarucuje Uplné odpojeni
v podminkéach prepéti
kategorie Ill. Odpojovaci
prostredky musi byt
zabudované v nemeénném
propojeni ve shodé s predpisy
pro elektroinstalace.

> PouZivejte pouze teplotni
sondu doporucenou pro tuto
troubu.

> Spotrebic neinstalujte za
dekorativni dvifka. M{zZe dojit
k jeho prehrati.

A Nebezpeci popaleni!

> Spotrebic¢ se béhem
pouzivani zahriva. Pri
pouzivani zachovavejte
opatrnost, aby nedoslo ke
kontaktu s topnymi Clanky
uvnitr trouby. Déti mladsi
8 let by se nemély ke
spotrebiCi priblizovat, pokud
nejsou pod dohledem.

A Nebezpeci popaleni!

Konec madla dvirek mize
byt teplejsi v disledku

odvétravaného horkého

vzduchu.

> Kdyz se trouba nepouZiva,
vzdy se ujistete, ze otocné
ovladaci prvky jsou ve
vypnuté poloze.

UPOZORNENI: Pfed vyménou

zarovky nezapomente spotrebic

vypnout, abyste zabranili

pfipadnému urazu elektrickym

proudem.

> Pro Cisténi sklenéné vypiné
dvirek trouby nebo skla
ochranného vika varné
desky (podle provedeni)
nepouzivejte hrubé abrazivni
Cistici prostredky ani ostré
kovové skrabky, protoze by
mohlo dojit k jeho poskrabani
a naslednému roztristéni skla.

> Nepouzivejte parni Cistice ani
primy proud vody.

> Pokud se poskodi napéajeci
kabel, musi byt vyménén
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo kvalifikovanym
servisnim technikem, aby se
predeslo riziku.

Spravna montaz a umisténi

Uchovejte zafizeni a obalovy material mimo

dosah déti.

Pokud ma byt trouba trvale pfipojena

k elektrickému napéjent:
Zajistéte, aby montaz zafizeni provadél
pouze zékaznicky servis, elektrikér nebo
vySkoleny personél s nélezitymi znalostmi
a kvalifikaci.

> Ujistéte se, zda je zafizeni zapojeno pfimo
do sitové zasuvky.
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D> K pipojeni zafizeni nepouZivejte Zadné
adaptéry, rozdvojky ani prodluzovaci kabely.

D> Ujistdte se, e zafizeni neni vystaveno
atmosférickym vlivim (desti, slunci).

A Nebezpe&i smrtelného Grazu!

- Zabrante pfistupu domdcich zvirat
k zafizeni.

- Obalové materialy, napf. plastova
félie a polystyren, mohou byt pro déti
nebezpecné.

- Uchovéavejte obalovy materiél mimo dosah
déti.

Nalezité pouzivani

D> Zafizeni pouZivejte pouze k pripravé
a vareni pokrma.

D> Pfi vkladani nadob do trouby nebo vyjimani
nadob z trouby pouzivejte kuchynské
rukavice.

D> P¥i pouzivani zafizeni se Fidte navody

k zafizenim na pfipravu jidla, které se

pouzivaji spole¢né s troubou.

Napéjeci kabely elektrickych spotfebici

nepokladejte na horké ¢asti trouby.

V blizkosti trouby nepouZivejte hoflavé

tekutiny.

A Nebezpeci prehrati a porouchani

trouby v disledku ucpané ventilace!

D> Nikdy nepokryvejte vnitini stény trouby
alobalem.

> Nezakryvejte ventiladni otvor ventildtoru ani
chladici otvory nad dvifky trouby.

A Nebezpeci popaleni!

D> PFi otvirani nebo zavirani dvitek vzdy
uchopte stfed madla dvirek.

A Nebezpeci trazu elektrickym

proudem pfi poskozeni zafizeni!

D> Nezapinejte pokozené zafizeni.

> Odpojte pojistku v pojistkové skiini.
D> Kontaktujte zakaznicky servis.

v Vv

A Nebezpeci Grazu elektrickym

proudem!

D> Zafizeni se nedotykejte mokrymi Gastmi
téla.

D> NepouZivejte zafizeni, kdy? jste naboso.

D> P¥i odpojovéni ze zasuvky netahejte za

zartizeni nebo za napajeci kabel.

Udrzba a &isténi

Pfed Gdrzbou nebo CiSténim:

D> Odpojte zafizeni od napajeni, napt. odpojte
pojistku v pojistkové skfini.

A Nebezpedi Grazu elektrickym

proudem pfi vniknuti tekutiny!

Zafizeni obsahuje elektrické soucasti.
Zajistéte, aby dovnitF zafizeni nevnikla
7adna tekutina.

D> K &isténi zafizeni nepouZivejte stlagenou
paru.

D> K &isténi ovladacich prvkid nepouzivejte
mokrou latku.

Opravy

D> Montéz a opravy spotiebiGe svéfujte pouze
kvalifikovanému personalu.

> v nasledujicich pripadech kontaktujte
servisni stfedisko s autorizaci od vyrobce
nebo kvalifikovany personal:

- ihned po vybaleni, pokud se objevi
pochybnosti o neporusenosti zafizeni,

- béhem montéze (podle pokynl vyrobce),

- v pfipadé pochybnosti o spravné
funkénosti zafizeni,

- v pripadé zavady nebo neuspokojivého
chodu,

- v pripadé vymeény sitové zasuvky, pokud
neni kompatibilni se sitovou zastrékou
zafizeni.

Vytazeni z provozu

D> Pokud se jiZ trouba nebude pouZivat,
zavolejte servisni stfedisko nebo
kvalifikovany personél, aby ji odpojil od
napéjeni.
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INFORMACE O USPORE ENERGIE

Pracovni rezim S VENTILATOREM ma mensi

spotfebu energie nez ostatni dostupné funkce

peceni.

D> Vyhybejte se Gastému otvirani dviek.
PFedehfivejte co nejrychleji.

PREHLED

> Komoru trouby predehfivejte pouze
v pfipadé, Ze na tom zavisi vysledky peceni.
Pokud recept na gratinovany pokrm vyuziva
zbytkové teplo déle nez 30 minut, vypnéte
spotfebi¢ 5-10 minut pfed koncem peceni.

A. Otoc¢ny ovlada¢ vybéru programu

Pro vybér rezZimu trouby podle typu
pozadovaného peceni. Pokud se otocny
ovladac nastavi na jakykoli program, zapne se
svétlo, jeZ oznacuje, Ze trouba je zapnuta.

B. Programovaé

Trouby znacky Franke maji rizné systémy
spravy a ovladani délky peceni. Konkrétni
podrobné pokyny najdete na strané 11.

Staci pouze zjistit typ ovladani, kterym je vase
trouba vybavena, a ziskate navod na spravné
pouzivani této funkce.

C. Kontrolka termostatu

Symbol oznaCuje, Ze topna télesa trouby
jsou zapnutéa. Vypne se, pokud je dosaZena
nastavena teplota, a opét se zapne, jakmile se
znovu aktivuji topné télesa trouby. Je vhodna
pro kontrolu dosaZeni teploty pfed umisténim
pokrmu.

D. Oto¢ny ovladac teploty (termostat)

Pouzivé se pro nastaveni teploty pozadované
pro dany typ pfipravovaného pokrmu a udrZeni
stalé teploty pfi peceni. PoZzadovanou teplotu

vyberete otocenim ovladace ve sméru
hodinovych ruci¢ek a umisténim na pfislusné
Cislo. Max. teplota je priblizné 275 °C.

E. Vodici listy pro roSty a plechy
PouZivaji se pro spravné umisténi rost

a plechl v 6 prednastavenych polohach

(1 az 6 odspodu); tabulka peceni (na

strané 14) oznaduje nejlepsi polohu pro
jednotlivé typy peceni.

F. Plech

Standardné se pouZziva pro zachycovani Stavy
z grilovanych pokrm( nebo pfimo pro peceni.
Pokud troubu nepouzivéte, musite plech
vyjmout. Plech je vyroben ze smaltované oceli
jakosti ,AA“ pro pouziti v potravinarstvi.

G. Rost

SlouZi jako opora pekacd, cukréarskych forem

a jakychkoli dalSich forem kromé dodanych
plechd nebo k peceni masa a ryb, zejména pfi
pouZiti funkef grilu a turbo grilu, opékéani chleba
atd. Nedoporucujeme pfimy kontakt rostu

s pokrmy.
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MONTAZ

Montéz se musi provadét v souladu s platnymi
normami a predpisy. Montadz smi provadét
pouze specializovany a opravnény personal.

Elektrické zapojeni

Trouby FRANKE se dodévaji s trojZilovym
napéjecim kabelem s volnymi svorkami.

PoZadavky na skfinku

v Soudéasti vestavénych jednotek (plastové
materialy a dyhované drevo) musi byt
sestaveny pomoci teplovzdorného lepidla
(min. 100 °C):

B Nevhodné materily a nevhodné
lepidla mohou vést k deformaci a
rozlepeni.

v’ Skfinka pro troubu musi poskytovat
dostatek mista pro elektrické zapojeni
trouby.

Skrinka pro troubu musi byt dostate¢né

robustni, aby unesla hmotnost trouby.

D> Trouba musi byt ve sk¥ifice pevné
uchycena.

D> Troubu Ize namontovat do vysoké skiiné
nebo pod desku modularni jednotky za
predpokladu, Ze je zaruc¢ena dostatecna
ventilace.

PFi zapojovani modré
volnych svorek Zlutozelena
se dodrZuje tato hnéda

polarita: Tt
i s T
Hnédéa = faze LD

Modré = nulovy
vodi¢
Zlutozelend = zem

P Ujistéte se, Ze parametry elektrické
instalace v domacnosti (napéti, maximalni
pfikon a proud) jsou sluditelné s parametry
trouby Franke.

Pokud ma byt trouba trvale pfipojena

k elektrickému napajent:

> Nainstalujte zafizeni umoZnujici odpojeni

od napajeni s takovou vzdalenosti mezi

kontakty, kterd zaru€uje GUpIné odpojeni v

podminkach prepéti kategorie Ill (3 mm).

Zajistéte nasledujici podminky:

Sitova zéstrcka a zésuvka jsou vhodné pro

proud 16 A.

v’ Sitova zastrcka a zasuvka jsou snadno
dosaZitelné a jsou umisténé tak, aby pfi
zasunovani nebo vytahovéni zéstréky
nebyla pfistupna Zadna ¢ést pod napétim.

v Trouba se po montaZi do skfing neopird
0 zéastrcku.

v’ Privyméné napéajeciho kabelu se pouziva
3 x 1,5 mm? kabel typu HO5VV-F.

\v
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PROVOZ

Tato trouba spojuje vyhody bézné ,statické”
trouby s moderni ,ventilatorovou® troubou.
Jedné se o velmi vSestranny spotrebic, ktery
umoziuje snadny vybér 8 rliznych zplsobi
pripravy pokrm(@. Oto¢nymi ovladaci (A) a (D)
na ovladacim panelu vyberete poZadované
programy a teplotu. Prohlédnéte si tabulku
peceni na strané 14, abyste svou troubu
Franke vyuzili co nejlépe.

Chladici ventilator

Trouba Franke je vybavena chladicim
ventilatorem, ktery slouZi ke sniZovani teploty
dvitek, ovladaciho panelu a boénich stén

a ktery se aktivuje automaticky, kdyZ je trouba
horka. Kdyz je ventilator zapnuty, vzduch
proudi z pfednfi ¢asti trouby mezi pfednim
panelem a dvirky trouby. Zvla$tni pozornost
byla v€novana tomu, aby odvadény vzduch
nenaru$oval prostfedi kuchyné a hluk byl
minimalni.

Po skonceni peceni bézi ventilator dale,
dokud trouba dostateéné nevychladne, aby
se ochranila kuchynska linka.

Programy peceni

Osvétleni trouby

Tento symbol znamend zapnuti osvétleni trouby
bez aktivace jakéhokoli typu ohfevu. Tato
moznost je vhodna pro Cisténi trouby, pokud

je vypnuta, aby bylo moZné vidét do komory
trouby.

Rozmrazovani

Pro rozmrazovéni jidla doporucujeme

nasledujici postup:
Nastavte otocny ovlada¢ vybéru programu
(A) do pozice ,,Gril s ventilatorem®,

P Nastavte oto&ny ovladad termostatu (D)
na0 °C.

HORNI A DOLNi OHREV

Zdroj tepla jde shora (stropni topny ¢lanek) a zdola (topny
¢lanek na dné). Toto je funkce standardniho peceni, ktera
zajituje rovnomérné peceni na jedné drovni.

Oto¢ny ovlada¢ termostatu (D)
nastavte mezi 50 °C a max.
275 °C.

S RECIRKULACI

najednou maximéainé na 2 Grovnich.

Je aktivni horni (stropni) topny €ldnek, dolni topny ¢lanek
(na dné) a ventilator uvnitf trouby. Stélé a jednotné teplo
pece a opéka pokrm rovnomérné. Lze péct nékolik pokrm

Otoc¢ny ovlada¢ termostatu (D)
nastavte mezi 50 °C a max.
275 °C.

MIRNA TEPLOTA

Zapne se kruhovy topny ¢lanek a spusti se ventildtor. Stalé a
rovnomeérné teplo pece a opéka pokrm rovnomérné. Rovnéz
Ize péci rtizné pokrmy soucasné, pokud jsou teploty jejich
peceni podobné. Jednéa se o nejjemnéjsi peceni s recirkulaci,
které je dostupné k této troubé Franke. Je idedlni pro
pfipravu dortl a peciva, nebot umoZnuje soucasné pouZziti
t¥i Grovni.

Otocny ovladac¢ termostatu (D)
nastavte mezi 50 °C a max.
275 °C.

CS
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CHLEB

Je zapnuty kruhovy, horni a dolni topny ¢lanek a ventilator.
Jedna se o jednu z nejvykonnéjsich pecicich funkci. V dolni
Césti trouby je soustfedéno vice tepla a tim se vytvari ideaini
podminky pro peceni vétsiny druhl a velikosti chleba.
Doporu¢ujeme pouZit Grovné 3-4-5. MiZete ho pouZit také
pro rychlé dosaZeni pozadované teploty. Nasledné mizete
zvolit néktery z ostatnich programa.

Otocny ovladac¢ termostatu (D)
nastavte mezi 50 °C a max.
275 °C.

GRIL

bt Zapne se topny ¢lanek grilovani v horni ¢asti trouby. Pri Oto¢ny ovladac termostatu (D)
tomto reZimu pomaha rychlé povrchové peceni uchovavat byste méli vétsinou nastavovat
kfehké maso uvnitf. Grilovani pfi tomto reZimu je téZ moZzné  na max. 200 °C, Ize vSak
vyuzit k ope€eni az 9 krajicl chleba. Trouba znacky Franke nastavit i nizsi teplotu, ale
je urena pro grilovani pokrma pfi zcela zavienych dvifkach.  grilovéni bude pomalejsi.
Poznémka: Topny ¢lanek pro grilovani je pfi pouzivani velmi
horky; budte obezretni a zamezte ndhodnému kontaktu pfi
manipulaci s grilovanym pokrmem uvnitf trouby. V kaZzdém
pfipadé vyvinula spole¢nost Franke troubu tak, aby chrénila
ruce co nejvice.

A GRIL S VENTILATOREM

Zapiné se topny €lanek grilovani v horni ¢asti trouby

a ventildtor. Propojuje jednosmeérné séléni tepla s vynucenou
cirkulaci vzduchu uvnitf trouby. Tim se zabréni spéleni
povrchu pokrmu a umozni proniknuti tepla hloubé&ji.
Vynikajicich vysledkd s turbo grilem dosahnete pfi pripravé
masovych smési a zeleninovych kebab(, parkd, veprovych
Zebirek a jehnéciho, pecenych kufat, kfepelek na Salvéji,
veprovych platkd atd.

Otoc¢ny ovladac termostatu (D)
byste méli vétSinou nastavovat
na max. 220 °C, Ize v8ak
nastavit i nizsi teplotu, ale
grilovani bude pomalejsi.

®

USPORA ENERGIE

Je zapnuty kruhovy a horni topny ¢lanek a ventilator. Jedna
se o jednu z nejjemnéjsich pecicich funkci. V horni a stfedni
¢asti trouby je soustfedéno vice tepla. Tento program tedy
neni vhodny pro v8echny zplsoby pedeni, ale je idealni pro
jemné recepty na malé nebo stredné velké pecivo z listového
¢i lineckého tésta.

Doporucujeme pouZzit Groven 3.

Tento typ ohfevu se pouZiva pro stanoveni tfidy energetické
Gcinnosti a spotieby energie v rezimu s cirkulaci vzduchu.

Otoc¢ny ovlada¢ termostatu (D)
nastavte mezi 50 °C a max.
275 °C.

Ll

MULTI VAREN{

Zapne se kruhovy topny ¢lanek a zaroven se ¢astecné aktivuje
horni (stropni) a dolni topny &lanek (na dné) a ventilator. Ve
srovnéni s predchozi funkci se jednd o vykonnéjsi a rychlejsi
zplsob, jak dosdhnout poZzadované teploty. Diky této
vlastnosti ve spojeni s rovnomérnym rozloZzenim tepla je tento
program ideéIni pro peceni masa a ryb a zapékani téstovin za
pouZiti aZ tfi drovni.

Otoc¢ny ovlada¢ termostatu (D)
nastavte mezi 50 °C a max.
275 °C.

-10 -
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Mechanicky programovac peceni
(Obr. 1a)

Otocny ovlada¢ ukonéeni doby peceni (B)

Otoc¢ny ovladac ukonceni doby peceni je

praktické zafizeni, které troubu automaticky

vypne v nastaveny ¢as v intervalu od 1 do

120 minut.

v Chcete-li Casovad ukonceni peceni
pouZzit, je nutné otoCit zvonek oto¢enim
ovladace (B) o témér jednu délku ve sméru
hodinovych rucicek. Poté otacenim zpét
nastavite poZadovanou dobu sefizenim Cisla
pozadovaného ¢asového Udaje v minutéch,
s pevnym nastavenim na prednim panelu.
B Na konci nastavené doby se spusti

budik a trouba se automaticky vypne.

Poznémka: Trouba z(stéavé horké v rozmezi
nastavené teploty peceni jesté dlouho po
vypnuti. Chcete-li tedy zabranit prepeceni
nebo spaleni pokrmu, doporucujeme jej

z trouby vyjmout.

Poznamka: Chcete-li pouZivat troubu v ruénim
rezimu, tzn. bez pouzivani ¢asovace ukonceni
peceni (B), nafidte ukazatel ovladace na pevny
symbol [ na pFednim panelu. Pokud je trouba
vypnuta, programovac¢ konce peceni Ize pouZit
jako bézny ¢asovac.

Digitalni programovac peceni
(Obr. 1b)

UmoZfiuje programovani trouby v nésledujicich

rezimech:

- odloZené spusténi peceni s nastavenou
délkou trvani,

- okamZité spusténi peceni s nastavenou
délkou trvani;
Casovac.

Nastaveni digitalnich hodin

Po zapojeni spotfebice do sité nebo po vypadku

napéjeni bude na displeji blikat: ,,0.00*

P Stisknéte najednou po dobu nékolika
sekund tlagitka + a -. Cas Ize sefidit
stisknutim tlacitek + a -, pfic¢emZ vZdy blika
tecka mezi tdajem hodiny a minuty.

B Pokud vyberete reZim nastaveni Gasu
pfi aktivaci automatického programu,
automaticky program se zrusi.

Mozné dalsi Upravy Casu Ize provadét

opakovanim vySe uvedeného postupu.

Uprava frekvence akustického signalu

Frekvenci akustického signalu Ize zménit,

pokud neni naprogramovan cyklus peceni

(proto displej zobrazuje denni dobu).
Stisknéte tlacitka + a - (z nabidky sefizeni
Casu soucasneé).

P Stisknutim Mode nebo Set vyberte nabidku
zmény frekvence akustického signalu.

P Frekvenci akustického signalu Ize zm&nit
opakovanym stisknutim tlaéitka Mode
nebo Set; na displeji se zobrazi moznosti
Lton1® ton2%, ,ton3“

Manualni provoz trouby

Jakmile je nastaven Cas, programovac se
automaticky prepne do ruéniho rezimu.

-11 -
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Aktivace odloZeného spusténi peceni
s nastavenou délkou trvani

P Jakmile se zobrazi Gas, nastavte dobu
trvani stisknutim tlacitka Mode nebo Set
dvakrat.

Poté opétovnym stisknutim nastavte

konec peceni.

Pozadovany ¢as nastavite tlacitky + a -.

B P¥j vyb&ru reZimu nastaveni délky
trvéni nebo konce sviti symbol Auto.
Jakmile je nastavena délka trvani
programu, nelze ¢as ukonceni peceni
zkratit.

B Stejné tak nelze prodlouZit délku trvéni

programu po nastaveni doby ukonceni

peceni.

Nastaveni ¢asu konce a délky trvani

peceni definuji ¢as spusténi programu

nasledovné:

¢as spusténi = ¢as ukonceni - trvani.

Po nastaveni délky trvani a doby

ukon&eni zobrazuje displej i nadéle ¢as

ukonceni.

Program se spusti, jakmile se denni

doba shoduje s nastavenou dobou

spusténi: symb%l“buto bude trvale

svitit a symbol TF za&ne blikat.

Po zahéajeni peceni se na displeji
zobrazi odpocitavéni. Peceni zacne

a na displeji se zobrazi odpoditavani
jen tehdy, pokud je nastaven pouze
¢as ukon&eni peceni (délka trvani = 0).
Symbol Auto bude béhem ¢ekani na
opozdéné spusténi a po celou dobu
trvani pe‘g(e(nl' svitit.

B symbol TT blika bshem Gekani na
opozdéné spusténi a bude svitit i po
zahéjeni peceni.

Na konci pe€eni zazni akusticky signal;
chcete-li jej vypnout, stisknéte tladitko
Set nebo nechte signél béhem doby
trvani pokracovat.

Poloautomaticky program s délkou
trvani nebo ¢asem ukonéeni

Nastaveni ¢asu programu

P Chcete-li vybrat délku trvani programu nebo
¢as ukonceni, stisknéte dvakrat tlacitko
Mode nebo Set a nastavte pozadovany ¢as
tlacitky + a -.

B pfj vyb&ru reZimu nastaveni délky trvani
nebo ¢asu ukonceni blika pfislusny
symbol Auto.

Jakmile je nastavena délka trvani

programu, nelze ¢as ukoncéeni peceni

zkrétit. Stejné tak nelze prodlouzit
délku trvani programu po nastaveni
doby ukoné&eni peceni.

Spusténi programu
B pokud automaticky program bézi
(a funkce peceni je tedy aktivni),
symbol Auto bude svitit a na displeji se
zobrazi formou odpocitavani zbyvajici

¢as peceni. Symbol ﬁ bude také svitit.

Automatické ukonéeni programu

B Na konci délky trvéani programu
nebo po dosazeni ¢asu ukonceni se
pfislusny symbol 1%(]' vypne.

Na konci automatického programu
blikéd symbol Auto, na displeji se
zobrazi ,,End“ a zazni pferuSovany
akusticky signal (ktery Ize zastavit
stisknutim tlacitka Set).

Funkce ¢asovace

Casova& umoZHiuje nastaveni doby, od které
zacne odpoditavani. Tato funkce troubu
nezapne ani nevypne, ale spusti slysitelny
alarm, jakmile doba uplyne.
P Stisknéte tladitko Mode nebo Set jednou;
na displeji se zobrazi:
e
[ Iy Iy N
B plika symbol zvonku. Poté Ize tladitky +
a - nastavit délku trvani alarmu. Pokud je
tato funkce aktivni, symbol zvonku bude
svitit a na displeji se zobrazi zbyvajici ¢as
(odpocitavani).

-12 -
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®  na konci nastavené doby zazni Navrhy
ak.uitlck,y sngnﬁlk(ktgry Ize zastavit D> Aby bylo peGeni Gsp&sné, nikdy neumistuje
stisknutim tladitka Set). do trouby pokrmy, pokud je jesté chladné.
Zména / odstranéni dat Vyckejte do dosaZeni nastavené teploty.
P Nastavens data Ize kdykoli zménit D> B&hem peceni nikdy nepokladejte hrnce
stisknutim tlagitek + a - najednou. nebo nadgby pfimo na dno kqmory trouby;
B Zrugenim délky trvani pedeni dojde v’ umistéte e nad dodavané grl!y ngbo )
k automatickému ukon&eni funkce plechy, na jednu z 5 dostupnych drovni;
a naopak. B pokud tak neuginite, miZete pokodit
BV piipadé naprogramovaného provozu A smaltovar?é Sjté“y~_ o
spotfebid neakceptuje ¢as ukongeni D> Nikdy nepokryvlejte vnitrni steny trouby
pedent, ktery predchazi dasu spusténi alobalem, zejména ve spodni ¢asti komory
pedeni doporucovanému samotnym trouby.
spotFebigem. D> Jakékoli opravy musi provadét pouze
specializovany a opravnény personal.
Poznamka: Trouba zUstéava horka v rozmezi Kontaktujte nage nejblizsi servisni
nastavené teploty peceni jesté dlouho po stfedisko a Zadejte pouze originalni
vypnuti. Chcete-li tedy zabranit pfepedeni néhradni dily.
nebo spaleni pokrmu, doporucujeme jej D> Vase trouba znagky Franke je opatfena
z trouby vyjmout. specialnim smaltem, ktery se snadno

udrzuje v Cistém stavu. Nicméné
doporucujeme Casté CiSténi, aby se
predeslo pripékani mastnoty a zbytk{
z predchoziho peceni.

Veskeré samocistici panely (pokud byly
dodany) mizete Cistit mydlem a vodou
(Fid'te se pokyny pro Cisténi).

Prvni zapnuti

P Pouzivate-li troubu poprvé, spustte
ji naprézdno s oto¢nym ovladacem >
nastavenym na maximum na dobu alespon
40 minut a odvétravejte prostor.

. . . e v
Zapach, ktery je citit béhem tohoto Poznamka: Pred zapnutim trouby si prectéte
postupu, pochazi z odparovani latek pokyny k Gasovadi (viz stranka 12).
slouzicich k ochrané trouby v dobé
mezi vyrobou a montazi.

[

Po 40 minutach se trouba automaticky
zastavi a po vychladnuti bude
pfipravena k poufziti.
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TABULKA PECENI

Funkce Recept Hmotnost/ Urovef Prede- Teplota Doba
MnoZstvi (odspodu)  hfivani  (°C) (min)
HORNI Lasagne s masem nebo zeleninou 1 3 ANO 200 25-40
A DOLNI Jehnéci maso s bramborami 1 3 ANO 190 75-90
OHREV Téstoviny s telecim masem 1 3 ANO 160 25-35
a olivami
I VepFové panenka s omackou 1 3 ANO 170+180 30+ 30
- Nadivana kufeci rolada 0,4 3 ANO 180 10-15
Celé pecend ryba 1 2-3 ANO 180-190 35-45
Ryba v alobalu s citrusovym 0,6 3 ANO 200 20-25
ovocem
Tenkd pizza 0,250 2 ANO 200 15
SuSenky 0,4 3 ANO 180 25
Snéhové pusinky 0,1 3 ANO 75 120
Tvarohovy kola¢ 0,250 3 ANO 160 60
S RECIR- Kulicky z masa, syra a slaniny ks 12 3 ANO 180 30
KULACI PInéné palacinky ks 8 4 ANO 190 5-7
Toasty s mozzarellou 0,2 2 ANO 190 15-20
—_— Pecené brambory 1 3 ANO 200 50-60
& Lilek s parmazénem 1,5 3 ANO 200 35-45
_— Zebra s bilym vinem a fenyklem 1 2 ANO 160 25-30
Anglické hovézi pecené 1 3 ANO 220+180 15+10
Kufeci pali¢ky s hof€ici a slaninou 1 3 ANO 180 40
Pizza focaccia 0,5 3 ANO 200 25
Focaccia 1 2 ANO 180 20
MraZené pizzy 0,750 2 (R)-4 (M) ANO 200 1
MraZeny croissant 0,6 3 ANO 170-180 20-25
MIiRNA RyZové krokety 0,5 3 ANO 200 30-35
TEPLOTA Zapecena vejce s lososem ks 4 2 ANO 180 16-20
Kufe na pivu 1 1 ANO 190 55-60
NY Quiche se zeleninou a slaninou 1 3 ANO 180 50
OZ Svestkovy kola¢ 1,5 2 ANO 160 60-70
= Piskotové kolace 0,4 2 ANO 165 30
Koléce s ovocem nebo dzemem 1 3 ANO 160 15-25
CHLEB Venkovsky chléb 1 4 ANO 230+180 25+25
Jazyk 1 4 ANO 230 + 180 10+10
Ciabatta 1 5 ANO 230+180 15+ 15
@ Slany zavin 1 5 ANO 180 30-35
SuSenky s krémem 1 5 ANO 180 13
Cokoladovy dezert Bonet ks 8-10 3 NE 210 9-10
GRIL Omeleta se slaninou 0,5 4 ANO 170-180 15-17
Musle s méslem a brandy ks 12 4 ANO 190 10
A Gratinované téstoviny 0,350 5 ANO 220 3-5
s gorgonzolou a ofechy
Gnocchi pasticciati alla romana 0,250 5 ANO 200 18-20
Pecené krélovské krevety ks 32 4 ANO 200 10-15
PInéna gratinovana zelenina 0,8 4 ANO 180 60
Pikantni kufeci kiidélka 1 4 ANO 180 45-47
Krevetové Spizy 0,5 4 ANO 190 15-20
Masové Spizy 0,5 3 ANO 200 20
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GRIL S VEN-  Slanina s citrusovym ovocem 1 4 ANO 200+ 150 45+ 60
TILATOREM
MraZené kalamérové krouzky 0,6 3 ANO 170 10
VA Zeleninové lupinky 1 4 ANO 170 20-25
& Porcované kure s kukufi¢nymi 1 2 ANO 170 42-46
lupinky
PInény chléb 0,4 4 ANO 180 25-30
Uzeniny 0,5 3 ANO 180 25-30
Rybi jednohubky 0,6 4 ANO 200 8-10
USPORA Chlebové tyginky 0,250 3 ANO 180 12-14
ENERGIE Sladky nebo slany mini zavin ks 16 3 ANO 180 18-21
Slané muffiny ks 16 3 ANO 200 28-30
Listové Satecky s jablky 0,450 3 ANO 190 16-18
‘Q Omeleta s ricottou a Spenatem 0,7 3 ANO 160 25-27
Quiche Lorraine ks 1 3 ANO 190 35
MULTI Zapékana zelenina 1 2-3 ANO 180 60
VARENI Zeleninovy kolac 1 2-3 ANO 170 35-45
Porcovany kralik 1 3 ANO 180-185 40
- Celé kufe 1 2 ANO 180 60
== VepFové platky s pomerangi 1 2 ANO 200 60
- Rybf zavitky 0,2 2 ANO 160 8-10
Masové zavitky s citronem 0,8 3 ANO 160-170 10-12
Solené ryba 1 3 ANO 170 40-45
Pikantni kolace 0,5 3 ANO 190 40-50
Krémové zékusky 0,3 2 ANO 180 20-25

Poznamka: Pokyny v tabulce peceni predstavuji vysledek testd pfipravy pokrmd provadénych tymem
profesionalnich kuchaf(. Maji slouZit pouze jako voditko a Ize je ménit podle vlastni chuti.

Vysvétlivky: R = rost; M = mélky plech

CISTENI A PECE

Pfed zahajenim jakéhokoliv ¢isténi a péce:

D> prectéte si vieobecné bezpecnostni
informace o Cisténi v kapitole
»Bezpecnostni informace®.

D> Vypnéte troubu.

PV zévislosti na zplisobu, jakym je trouba
nainstalovéna: Odpojte troubu od napéjeni
v misté hlavniho vypinace pfivodu elektrické
energie, napt. odpojte pojistku trouby
v pojistkové skfini.

VSeobecnd doporuéeni

Skvrny od rdznych produktl peceni (Stav,
cukru, proteinG a tuku) na zékladné trouby jsou
vzdy zplsobeny pretecenim a postrikanim.

K postfikani dochéazi béhem peceni a obvykle
v disledku peceni pri prilis vysoké teploté.

K preteceni dochézi pri pouzivani pfilis

malych naddob nebo v disledku nespravné
odhadnutého zvétSeni objemu béhem peceni.

Témto problémim Ize pfedejit pouZivanim
hlubokych nadob na pe€eni nebo smaltovanych
plechd dodanych s troubou.

Nerezové a smaltované Céasti trouby zlstanou
jako nové za predpokladu, Ze se pravidelné
Cisti vodou nebo specialnimi isticimi
prostredky.

D> Pred zahajenim Gisténi se ujistéte, Ze je
trouba studena.

D> NepouZivejte parni GistiGe ani pfimy proud
vody.

D> K gisténi sklendnych Gasti dvifek trouby
nepouzivejte hrubé brusné materiély ani
ostré kovové Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch a zpdsobit roztfisténi skla.

D> Nikdy nepouZivejte houby na drhnuti,
draténky, kyselinu solnou ani jiné produkty,
které by mohly poskrébat povrch nebo na
ném zanechat stopy.

-15 -
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D> K gisténi smaltovanych povrchi a komory
trouby pouZivejte pouze horkou vodu
a Gistici prostfedky bez brusného Gcinku.
D> K gistani sklendnych desek pouZivejte
znackovy prostfedek na ¢isténi skla.

Hydrolytické ¢isténi

Pro hloubkové ¢isténi trouby (po kazdém

pouziti) doporucujeme nasledujici postup:

P Otodte ovladag vyb&ru rezimu pouzivani do
polohy ,,TOP & BOTTOM HEAT*.

P Nastavte otoény ovladad vybéru teploty do
polohy 70 °C.

»  Pfimo na dno vnitiku trouby bez pekade
nalijte 0,3 litru demineralizované vody.

P Zbytky pokrmi na smaltovanych sténach
priblizné po dvaceti minutach zméknou
a budete je moci setfit pomoci vihkého
hadriku.

Cisténi komory trouby
Skvrny se odstranuji jednoduseji, dokud jsou
Cerstvé a trouba je stéle tepla.
Ujistéte se, Ze je trouba na dotek studena,
abyste predesli popéleni.

> VyCistéte smaltované povrchy a komoru
trouby horkou vodou a Gisticimi prostredky
bez brusného G¢inku.

P Po vyisténi vechny asti trouby dikladné
vysuste.

Cisténi dvitek trouby

D> Pfed zahajenim &isténi se ujistéte, e je
trouba studena.

Dvirka trouby Ize demontovat, aby se usnadnilo

¢isténi trouby (viz kapitola ,,DemontaZ dvifek
trouby®).

P K gisténi skla pouzivejte znadkovy
prostfedek na Gisténi skla.
Po vygisténi vSechny ¢asti trouby dlikladné
vysuste.

Demontdz dvifek trouby

P Upiné oteviete
dvitka trouby.

Z&vésy jsou vybaveny dvéma pohyblivymi
pojistkami.

P Zavés uvolnéte
tak, Ze zvednete
pojistku
a podrzite dvirka
ze stran blizko
zavesl.

P Otodte oba zavéry
desticek dold.

P Ujistéte se, zda jsou zavary destidek
otocené UpIné dold.

P Dviika priviete
do poloviny.

P vytahnate dvitka
ven.
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Montéz dvifek trouby

Po vy¢isténi je nutné namontovat dvitka trouby

zpét na misto.

P Zasufite zavésy do prisludnych dréazek.

P Otodte oba zavéry destiGek (slouZici jako
Gchyty zavésl) nahoru.

POZOR! Poskozeni trouby v disledku

nespravné manipulace!

D> Nikdy se nepokousejte zavirat dvitka, kdy?
jsou jedna nebo obé desti¢ky ¢astecné
nebo Uplné oteviené.

P Zaviete dvitka trouby.

Cisténi sklenénych desek ve dvitkach

trouby

Dvitka trouby a sklenéné desky Ize odstranit,

aby bylo mozné dlkladné vycistit sklo.

Trouba mé 3 sklenéné desky:

- vnitfni sklenéna deska (blizko komory)

- mezilehla sklenéné deska (uvnitr dvirek
trouby)

- vnéjsi sklenéna deska

Vnitini a mezilehlou sklenénou desku Ize za

(celem ¢isténi odstranit.

Po odstranéni vnitini a mezilehlé sklenéné

desky Ize vy¢istit vnitini stranu vnéjsi

sklenéné desky.

Odstranéni a ¢iSténi vnitini sklenéné

desky ve dvitkach trouby

D> Pred zahdjenim Gisténi se ujistéte, Ze je
trouba studena.

» Uplng
oteviete
dvitka trouby.

P Otodte dvé Gerné desticky (se slovem
CLEAN (Cisténi) na spodni strané dvitek)
0 180°, aby zapadly do IiZek v konstrukci
trouby.

- Ujistéte se, zda jsou ¢erné desticky
UpIné otocené.
B Destigky zapadnou na sva mista.
POZOR! Poskozeni trouby v disledku
nespravné manipulace!

Pokud se desti¢ky Uplné neotodi, vyjmuti
sklenéné desky zplsobi, Ze dvitka trouby se
ihned zavfou.

D> Nikdy se nepokousejte zavirat dvitka, kdy?
jedna nebo obé desticky ¢asteéné nebo
UpIné uvolnily sklenénou desku.

> Opatrné zatladte vnitrni sklenénou
desku (1) smérem k troubé. Poté zvednéte
vnitfni sklenénou desku (2).

B Dyé gerné
desticky
zabréani tomu,
aby se dvitka
zavrela.

P vycistéte vnitfni sklenénou desku.

Odstranéni a ¢isténi mezilehlé sklenéné
desky ve dvitkach trouby

Po odstranéni vnitini sklenéné desky Ize

odstranit mezilehlou sklenénou desku.

P Opatrné zvednéte mezilehlou sklenénou
desku z gumovych ¢asti po obou stranach.

P vygistéte mezilehlou sklendnou desku.
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Odstranéni a ¢iSténi hornich list nad

sklenénymi deskami

KdyZ je zapotfebi dikladnéjsi ¢isténi, Ize

odstranit horni liSty z dvitek trouby. Horni

listy jsou pripevnény dvéma Srouby, jednim

v pravém hornim rohu a druhym v levém

hornim rohu na vnitni strané dvirek trouby.

Horni liSty Ize demontovat pouze po odstranéni

vnitfniho skla.

»  Odsroubujte upeviiovaci $rouby v pravém
a levém hornim rohu dvitek trouby.

> Demontujte horni listu.

P vycistste horni listu.

Montéaz sklenénych desek

Spréavné poloha namontovanych sklenénych
desek je oznacena népisem TEMPERED
GLASS (tvrzené sklo), ktery musi byt dokonale
Citelny.
Pokud jste demontovali horni liStu skla,
vratte ji zpét na misto.
» Pokud jste demontovali mezilehlou
sklenénou desku, vloZte ji zpé€t na misto
mezi gumové ¢asti.
VloZte vnitfni sklenénou desku zpét na
misto.
Otocte obé desticky drzici sklo zpét do
plvodni polohy.
Zavrete dvitka trouby.

v vV

Cisténi boénich rami
Chcete-li dikladné vycistit bocni rémy, musite
je vyjmout z trouby.

Vyjmuti bo¢nich rama

43

fﬂﬁ’ﬁ;‘/ﬁ
S i

—
2/

» Ohnéte pfiénou rozpéru uchycenou
v upinacim pouzdru doll a vytahnéte ji
z dréazky.

P ZatlaGte bodni rém nahoru a sejméte jej ze
dvou hornich hacka.

Cisténi
P vysistéte bodni ramy.
P Po vygisténi drite bodni ramy naklonéné
a vloZte je do dvou pfislusnych vodicich list
v horni ¢asti.
» Ohnéte pfiénou rozpéru uchycenou
v upinacim pouzdru nahoru a vloZte ji
do drazky.
P Zasufite teleskopické listy.

Vyména zarovky v troubé

Trouby Franke jsou vybaveny dvéma
obdélnikovymi svétly. Néhradni zarovky musi
splhovat nésledujici technické specifikace:

- Teplotni odolnost: 300 °C

- Napéti: 220-240 V, 50/60 Hz

- Vykon:2x25W

- Zapojeni: G9

POZOR! Poskozeni zarovky v dasledku
nespravné manipulace!

D> Nedotykejte se zarovky holyma rukama.

> PouZijte latku nebo kus kuchynského papiru.

VYSTRAHA! MoZny Graz elektrickym
proudem!
D> Ped vymé&nou Zarovky se ujistéte, zda je
trouba vypnuta.

A VYSTRAHA! Uraz elektrickym

proudem v disledku nespravné manipulace!
D> Vypnéte troubu.

-V zavislosti na zpGsobu, jakym je
trouba nainstalovana: Odpojte troubu
od napajeni v misté hlavniho vypinace
pfivodu elektrické energie, napf.
odpojte pojistku trouby v pojistkové
skrini.
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P Odstraiite sklenény kryt tak, Ze ho opatrn&
vypacite plochym Sroubovéakem.
P Vyjméte zarovku z drzaku.

TECHNICKE UDAJE

P vyménte Zarovku.
Pripevnéte sklenény kryt zpét na misto.

Napéjeci zdroj

220-240V, 50/60 Hz

Celkovy pfikon a jmenovity proud pojistky 2850 W ~ 16 A
Vykon a topné"(i:i;inky ..........
mé;;ﬁélm mOtor. .............. -
....................... i
“..T'z.a.r.wgenciélni v.e'r.w.t.ilétor .......... 17 W
Topny ¢lanek, .s';r.op .......... 520W / 124V
Topny ¢lanek, dno 1250 W
Topny ¢lanek, grll .......... 2100 W
Kruhové topné ¢lanky 2000 W

PODPORA

V pripadé jakychkoli provoznich problém(
kontaktujte Centrum technickych sluzeb
Franke (viz pfiloZzeny seznam).

Nikdy nevyuzivejte sluzby neautorizovanych
technikd.

Uved'te:

- typ zévady;

- model spotfebice (Art./COD.);
- sériové Cislo (S.N.).

~19 -
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LIKVIDACE

Informace pro uZivatele

)i

Tento symbol na produktu nebo
obalu znamena, Ze se zafizeni
nesmi vyhazovat do domovniho
odpadu.

Nélezitou likvidaci zafizeni pomizete predejit
Skodlivym dopaddm na Zivotni prostredi

a lidské zdravi. Radnou likvidaci zafizeni
pomuzete predejit Skodlivym dopadim na
Zivotni prostredi a lidské zdravi.

Dalsi informace o recyklaci zafizeni jsou

k dispozici u pfislusného organu, mistni
spolecnosti zajistujici likvidaci odpadu nebo
dodavatele zafizeni.

Zarizeni urcené k vyrazeni zlikvidujte
prostfednictvim specializované sbérny
odpadnich elektrickych a elektronickych
zafizeni.

Zafizeni je v souladu se smérnici 2012/19/EU
tykajici se omezovéni pouzivani nebezpecnych
latek v elektrickych a elektronickych
spotrebicich a likvidace odpadu.

TESTOVANE POKRMY

Symbol preskrtnuté popelnice na spotfebici
znamena, Ze po skoncéeni provozni Zivotnosti se
produkt nesmi vyhazovat jako domovni odpad.

Z toho plyne, Ze aZ spotfebi¢ dosdhne

konce provozni Zivotnosti, uZivatel ho musi
dopravit do vhodného stfediska zabyvajiciho
se recyklaci elektrickych a elektronickych
odpadnich zafizeni nebo vrétit zpét prodejci pfi
nakupu nového spotfebice stejného typu.

Nalezité tfidéni odpadu zahrnujiciho vyrazeny
spotrebic za Gcelem nésledné recyklace,
zpracovani a ekologické likvidace poméaha
predchézet potencialné nepfiznivym dopaddm
na zivotni prostredi a lidské zdravi a usnadniuje
recyklaci material( pouZitych v konstrukci
spotrebice.

Informace pro zkuSebni pracovisté

Pro vypocet objemu vyjméte vnitfni postranni
vodici listy kabeld, jsou-li k dispozici (podle
norem 2009/60350-50304/EN).

Podle normy EN/IEC 60350

Tyto tabulky byly vytvoreny pro kontrolni
orgény za Ucelem usnadnéni zkouSek

a testovani riznych zafizeni.

Jak &ist tabulku peéeni

Tabulka navrhuje idedlni funkci, kterd se ma
pouzit k pfipravé urcitého pokrmu na jedné
nebo vice Urovnich sou€asné.

Doby peceni se pocitaji od vloZeni potravin do
trouby, bez predehfivani (pokud se vyZaduje).
Teploty a doby peceni jsou pouze pfiblizné
hodnoty a zaviseji na kvalité potravin a typu
prislusenstvi.

Nejprve pouzivejte doporucené hodnoty,

a pokud vysledek nespliuje vase
océekavani, prodluzte nebo zkratte dobu
peceni. Doporucujeme pouzivat dodavané
pfisluSenstvi, dortové formy a plechy pokud
mozno z tmavého kovu. Ridte se tabulkou pro
vybér, v niZ jsou uvedeny dodané polozky,
které je tfeba umistovat do rdznych drovni.
Soucasné peceni rlznych pokrmu
Pomoci doporucenych funkci s ventilaci Ize
soucasné pfipravovat pokrmy na réiznych
drovnich. Pri peceni na jedné Urovni mlZete
pouZivat také statickou funkci.
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Recept Funkce Pfede- Uroveii Teplota Doba  Pfislusenstvia
hfivani  (od- (°C) (min)  poznamky
spodu)
Sugenky HORNJ / DOLNi OHREV ANO 3 150 30-40  Urovefi 3: mélky plech
(max.
1 vrstva) S VENTILATOREM ANO 3 140 34-40  Uroven 3: mélky plech
Malé kolage ~ HORNI / DOLNI OHREV ANO 2 160 25-30  Urovefi 2: hluboky plech
PECENI S RECIRKULACIT ANO 3 175 15-20  Uroved 4: hluboky plech
Urovefi 3: mélky plech
S VENTILATOREM ANO 3-5 160 15-22 —
Uroven 5: hluboky plech
Piskotovy HORNI / DOLNI OHREV ANO 2 170 23-30  Urovefi 2: forma na grilu
kOLaC bez PECENI S RECIRKULACI  ANO 2 170 25-30  Uroveft 2: forma na grilu
tuku
Jablegny HORNJ / DOLNi OHREV ANO 2 190 45-55  Uroven 2: forma na grilu
kolac
CHLEB ANO 1 180 58-65  Uroveri 1: forma na grilu
Dvajabletné  CHLEB ANO 2 180 48-55  Urovef 2: dva forma na
kolace grilu
Kynuté HORNI / DOLNI OHREV ANO 2 165 25-30  Uroveti 2: forma na grilu
buchty — - »
PECENI S RECIRKULACI ANO 2 165 28-35  Uroven 2: forma na grilu
Grilovani Pokud pfipravujete pokrm pfimo na grilu, poloZte na spodni Uroven
také plech na zachytavéni. Takto zachytite zbytky z peceni a trouba
zUstane Cistd.
Toust* GRIL ANO 5 Urovef 2-3  Urovef 5: Gril
(pFedehfivani 4
5 min)
Hamburgery ~ GRIL S VENTILATOREM NE 4 Urovett  25-30  Uroved 4: Gril
** (bez 3 Urovef 3: plech
predehfivani)

* po dobu peceni ponechte dvitka zaviené.
** jakmile dosdhne 15 min, otocCte.

- 21 -
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INFORMACJE O INSTRUKC]JI

Niniejsza instrukcja odnosi sie do kilku

modeli urzadzenia. W zwiazku z tym niektdre
opisywane w niej cechy i funkcje urzadzenia
moga by¢ niedostepne w zakupionym modelu.
Wspomniane w réznych czesciach instrukcji
ilustracje i rysunki objasniajace zamieszczono
na jej koncu.

Firma Franke zastrzega sobie prawo do
wprowadzania zmian w produkcie bez
wczesniejszego powiadomienia. Wszystkie
informacje zawarte w instrukcji sg prawidtowe
w chwili jej wydania.
Prosimy uwaznie zapoznad sie z instrukcja
przed uruchomieniem urzadzenia.
P Instrukcje nalezy zachowaé na przysztosc.
4 Urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie
zgodnie z przeznaczeniem opisanym w
niniejszej instrukcji obstugi.

Symbol Znaczenie
A Symbol ostrzezenia. Ostrzega o ryzyku odniesienia obrazen.
......... [>Op‘syczymosc‘IuwaglpozwalajaceumknacomazenIuszmdzemaurzadzema
| 2 Czynno$c¢. Opis koniecznej do podjecia czynnosci.
L] Rezultat. Rezultat jednej lub kilku czynno$ci.
v Warunek, ktéry musi zostaé spetniony przed wykonaniem opisanej dalej czynnos$ci
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PRZEZNACZENIE

Kuchenka przeznaczona jest wytacznie do
uzytku w gospodarstwach domowych.

Zostat zaprojektowany z mysla o
profesjonalnym pieczeniu w domowej
kuchni. To niezwykle uniwersalne urzadzenie
umozliwiajace bezpieczne i tatwe pieczenie
réznymi metodami.

UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

> Przed rozpoczeciem
korzystania z kuchenki nalezy
doktadnie zapoznac sie z
instrukcja obstugi i uwagami
dotyczgcymi bezpieczenstwa.
> Zachowac instrukcje do
wykorzystania w przysztosci.
Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za
ewentualne uszkodzenia
wynikajgce z nieprawidtowego
montazu lub niewtasciwego i
niezgodnego z przeznaczeniem
uzytkowania urzgdzenia.

Bezpieczenstwo elektryczne
kuchenki jest gwarantowane
wytgcznie w przypadku
prawidtowego uziemienia
urzadzenia zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami.

W celu zapewnienia bezpiecznej

i sprawnej pracy urzadzenia

elektrycznego:

> Kontaktowac¢ sie wytgcznie z
autoryzowanymi serwisami.

> Nie modyfikowa¢ w zaden
sposob urzadzenia.

A Urzadzenie moze byc

obstugiwane przez dzieci w
wieku powyzej 8 lat i powyzej
oraz przez osoby 0 ograniczonej
sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowej, a
takze osoby bez doSwiadczenia
lub odpowiedniej wiedzy,

jesli pod nadzorem lub po
odpowiednim przeszkoleniu
odnosnie bezpiecznej
eksploatacji oraz potencjalnych
zagrozen. Urzadzenie nie

moze by¢ uzywane do zabawy
przez dzieci. Czyszczenie |
konserwacja nie moze byc
wykonywana przez dziecko bez
nadzoru opiekuna.

Opisywane urzadzenie nie jest

zabawka.

> Nie pozostawia¢ bez nadzoru
dzieci znajdujgcych sie w
poblizu urzadzenia.

> Nie zezwalac dzieciom na
dotykanie urzadzenia i jego
elementow sterujgcych
podczas pracy kuchenki
i bezposrednio po jej
zakonczeniu.
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UWAGA: Aby uniknac¢
zagrozenia wynikajgcego

z nieumysInego zresetowania
odciecia termicznego,
urzadzenie nie moze byc
zasilane przez zewnetrzne
urzadzenie przetaczajace,
takie jak zegar sterujacy, ani
by¢ podtaczone do obwodu,
ktory jest regularnie wtgczane
i wytgczane w ramach
uzytkowania.

> Zamontowac urzadzenie
w sposob umozliwiajacy
odtgczenie zasilania, z
wykorzystaniem bezpiecznika
rOZW|eraJacego stykl na
odlegtos¢ i zapewniajaca
catkowite odtgczenie
kuchenki w przypadku
wystgpienia przepiecia
kategorii Ill. Listwy do
odtgczania urzadzen
pobierajgcych prad muszg
by wtgczone do statego
okablowania zgodnie z
zasadami dotyczgcymi
okablowania.

> Uzywac wytgcznie czujnikdw
temperatury zalecanych do
tego modelu kuchenki.

> Urzadzenia nie nalezy
instalowac za ozdobnymi
drzwiami, aby unikna¢
przegrzania.

A Niebezpieczenstwo

oparzenia!

> W czasie pracy urzadzenie
nagrzewa sie. Nalezy
zachowac ostroznose,
aby nie dotkna¢ grzatek
wewnatrz piekarnika.
Dzieci w wieku ponizej 8
lat nie mogg znajdowac sie
w poblizu urzgdzenia bez
statego nadzoru.

A Niebezpieczenstwo

oparzenia!

Konce uchwytu drzwiczek

moga mieC wyzsza

temperature, poniewaz sg

owiewane przez gorgce

powietrze odprowadzane z

kuchenki.

> Zawsze upewnic sie, ze
pokretta znajdujg sie w
potozeniu wytgczonym, kiedy
kuchenka nie jest uzywana.

OSTRZEZENIE: Pamietad,

aby przed wymiana lampy

wytaczyC urzadzenie w celu

unikniecia porazenia prgdem

elektrycznym.

> Nie uzywac szorstkich
Srodkoéw czyszczgcych
ani ostrych metalowych
skrobakow do czyszczenia
szyby drzwiczek piekarnika/
szyb uchylnych pokryw
ptyty grzewczej (w
zaleznosSci od wyposazenia),
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poniewaz moga Zarysowaé Prawidtowe uzytkowanie
ich powierzchnie, CO moze D> Urzadzenia uzywac wytacznie do

s 2 P A przygotowywania i pieczenia zywnosci.
dOpFOWHdZIC do peknlema D> Do umieszczania naczyh w kuchence i ich

Szyby- wyjmowania uzywac rekawic kuchennych.
> Nie stosowac myjek parowych D> Podczas korzystania z piekarnika
ani nie czyécic' bezpos'rednio przestrzegaé instrukcji obstugi sprzetu do
P gotowania uzywanego wraz z piekarnikiem.
strumieniem WOdy' ; D> Nie umieszcza¢ przewodow zasilajacych
> Uszkodzony przewod innych urzadzen elektrycznych na
zasilajacy musi zostacé gorgcych elementach kuchenki.
Wymieniony przez D> Nie uzywaé tatwopalnych ptynéw w poblizu
. piekarnika.
producenta, pracownika
autoryzowanego serwisu A
Zablokowanie wentylacji

lub osobe o podobnych

kwalifikacjach, aby uniknac’ kuchenki grozi przegrzaniem urzadzenia

i moze spowodowac jego nieprawidtowe

Zagrozenia dziatanie!
D> Zabrania sie zakrywania wewnetrznych
Prawidtowy montaz i miejsce $cian kuchenki folig aluminiowa.

D> Nie blokowaé otworéw wentylatora ani

otwordw chtodzacych znajdujacych sie nad
Uniemozliwi¢ dzieciom dostep do urzadzenia i drzwiczkami kuchenki.

jego opakowania.

Jezeli kuchenka ma byc¢ na state podtaczona do c
Zrédta zasilania: Niebezpieczeristwo oparzenia!

montazu

D> Urzadzenie moze zostac zamontowane D> Podczas otwierania i zamykania drzwiczek
wytgcznie przez pracownika serwisu, zawsze chwytaé za $rodkowa cze$é
elektryka lub przeszkolonego technika uchwytu.
posiadajacego odpowiednig wiedze/
wyksztatcenie. A

D> Urzadzenie podtaczaé bezposrednio do Ryzyko porazenia pradem w
gniazda zasilania. przypadku uszkodzenia urzadzenia!

Do podtaczania urzadzenia nie uzywac > Nie wigczaé urzadzenia, jesli jest
adapteréw, rozgateznikéw ani przedtuzaczy. uszkodzone.

Upewnic sie, ze urzadzenie nie jest > Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
narazone na dziatanie czynnikéw bezpiecznikowej.
atmosferycznych (deszcz, stonce). > Skontaktowaé sie z serwisem.

A Ryzyko $mierci!

- Uniemozliwi¢ zwierzetom domowym
dostep do urzadzenia.

- Elementy opakowania urzadzenia,
takie jak folia lub styropian, moga by¢
niebezpieczne dla dzieci.

- Przechowywac¢ opakowanie w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

>

Ryzyko porazenia pragdem!

Nie dotyka¢ urzadzenia mokra czesScig ciata.
Nie uzywaé urzadzenia boso.

Nie ciggnac¢ urzadzenia ani nie pociagac za
przewdd zasilajacy celem odtaczenia go od
gniazda.

\YAVAY
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Konserwacja i czyszczenie

Przed przystapieniem do konserwacji lub

czyszczenia:

> Odtaczy¢ urzadzenie od Zrédta zasilania,
np. wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej.

A Ryzyko porazenia prgdem w

przypadku przedostania sie cieczy do

wnetrza urzadzenia!

Urzadzenie zawiera podzespoty elektryczne.
Zapobiega¢ przedostawaniu sie cieczy do
wnetrza urzadzenia.

> Nie czy$ci¢ urzadzenia parg wodna pod
ci$nieniem.

D> Nie czysci¢ elementéw uktadu sterowania
mokra $ciereczka.

Naprawa

D> Montazi naprawa urzadzenia moga
by¢ przeprowadzane wytacznie przez
wykwalifikowanego technika.

D> Skontaktowaé sie z autoryzowanym
serwisem lub wykwalifikowanym
serwisantem w nastepujacych przypadkach:

- Niezwtocznie po rozpakowaniu urzadzenia
w razie podejrzenia jego uszkodzenia.

- W czasie montazu (zgodnie z instrukcja
obstugi).

- W razie watpliwosci co do poprawnosci
pracy urzadzenia.

- W razie usterki lub nieprawidtowego
dziatania urzadzenia.

- W razie konieczno$ci wymiany gniazda
zasilania, jesli nie pasuje do wtyczki
urzadzenia.

Zakonczenie eksploataciji

D> Jeli urzadzenie nie bedzie dtuzej
uzywane, skontaktowac sie z serwisem
lub wykwalifikowanym technikiem, ktéry
odtaczy je od Zrédta zasilania.

INFORMACJE DOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII

W trybie TERMOOBIEG zuzywana jest mniejsza

ilos¢ energii niz w pozostatych trybach.

D> Unikac czestego otwierania drzwiczek
piekarnika.

> Nagrzewac piekarnik w mozliwie jak
najkrotszym czasie.

D> Piekarnik nagrzewacé wstepnie tylko
wowczas, jesli ma to wptyw na rezultat
pieczenia.

D> Jesliw przepisie wskazano, aby zapiekana
potrawa po upieczeniu pozostata w
piekarniku przez dtuzej niz 30 minut,
wytaczyé urzadzenie na 5-10 minut przed
koncem pieczenia.
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OPIS

A. Pokretto programatora

Stuzy do wyboru trybu pracy piekarnika w
zaleznosci od przygotowywanej potrawy. Po
ustawieniu pokretta na wybranym programie
pieczenia, zapala sie lampka sygnalizujaca, ze
piekarnik zostat uruchomiony.

B. Programator

Piekarniki Franke wyposazone sg w rézne
uktady sterowania i kontrolowania czasu
pieczenia. Szczegdtowe informacje znajduja
sie na str. 31. Wystarczy okresli¢, w jakiego
rodzaju uktad sterowania wyposazony jest
zakupiony model piekarnika, zeby odczytac
wiasciwe instrukcje dotyczace jego obstugi.

C. Wskaznik termostatu

Za pomoca symbolu wskazuje, ze grzatki
piekarnika sa wtgczone. Lampka gasnie, gdy
piekarnik osiggnie zadang temperature, i
zapala sie ponownie za kazdym razem, gdy
uruchamiane sa grzatki. Pozwala upewnic
sie przed wstawieniem do piekarnika
przygotowywanej potrawy, czy urzadzenie
osiagneto juz odpowiedniag temperature.

D. Pokretto regulacji temperatury
(termostat)

Stuzy do ustawiania temperatury w zaleznosci
od rodzaju pieczonej potrawy. Piekarnik stale
utrzymuje zadang temperature. Aby ustawié¢
wtasciwg temperature, obréci¢ pokretto

W prawo, ustawiajac umieszczony na nim
wskaznik przy odpowiedniej liczbie. Maks.
temperatura piekarnika wynosi ok. 275°C.

E. Prowadnice na ruszt
i blachy do pieczenia

Stuza do prawidtowego ustawiania rusztéw i
blach do pieczenia na 6 réznych poziomach
(poziom 1 znajduje sie na dole, za$ poziom

6 na gorze). Tabela pieczenia (str. 34)
wskazuje najbardziej optymalne ustawienie dla
poszczegoinych rodzajow pieczenia.

F. Blacha do pieczenia

Stuzy do zbierania sokéw $ciekajacych z
pieczonych na ruszcie potraw lub do pieczenia
potraw bezposrednio na blasze. Gdy nie jest
uzywana, nalezy wyjac¢ ja z piekarnika. Blacha
do pieczenia wykonana jest z emaliowanej
stali gatunku AA dopuszczonej do kontaktu z
zZywnoscia.

G. Ruszt

Stuzy do podtrzymywania foremek, form do
ciast oraz r6znych naczyn innych niz blachy

do pieczenia znajdujace sie w komplecie lub

do pieczenia migsa i ryb, przede wszystkim w
trybie grillowania i grillowania z termoobiegiem,
a takze opiekania chleba. Nalezy unikac
bezposredniego kontaktu przygotowywanych
potraw z rusztem.
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MONTAZ

Montaz przeprowadzi¢ zgodnie

z obowigzujgcymi normami i przepisami.
Czynno$¢ te moze wykonac jedynie
wyspecjalizowany i licencjonowany personel.

Wymagania dotyczace szafki

v" Meble, w ktérych zamontowane ma
by¢ urzadzenie do zabudowy, musza
by¢ wykonane z materiatéw (tworzywa
sztuczne i drewno fornirowane) taczonych
klejami odpornymi na wysokie temperatury
(min. 100°C):

B Nieodpowiednie materiaty i kleje moga
powodowaé wypaczenia i odklejenia.

v' W szafce na piekarnik musi by¢
wystarczajaco duzo przestrzeni na
podtaczenia elektryczne.

v’ Szafka, w ktérej ma by¢ zamontowany
piekarnik, musi by¢ dostatecznie
wytrzymata, by utrzymac ciezar urzadzenia.

D> Piekarnik musi zostag stabilnie
zamontowany we wnece.

D> Ppiekarnik nalezy zamontowac w
szafce kolumnowej lub pod blatem
szafki modutowej, pod warunkiem ze
zagwarantowana bedzie dostateczna
wentylacja.

Podtgczenie do sieci elektrycznej

Piekarniki FRANKE sa dostarczane z

przewodem zasilajgcym z trzema wolnymi

zaciskami.
Biegunowos$é niebieski

zaciskow jest

nastepujaca: brazowy

Brazowy = pod i O

napieciem LN
Niebieski =

neutralny

76tty/zielony =

uziemienie

z6tto-zielony

> Upewni¢ sie, ze parametry domowej
instalacji elektrycznej (napigecie, moc
maksymalna i natezenie pradu) sg zgodne
ze specyfikacjg zakupionego piekarnika
Franke.

Jezeli kuchenka ma by¢ na state podtaczona

do Zrédta zasilania:

> Nalezy zamontowaé wytacznik

umozliwiajacy jego odtaczenie od zasilania,

z rozwarciem stykdw zapewniajgcym

catkowite roztgczenie w warunkach

przepigcia Ill kategorii (3 mm).

Dopilnuj, aby:

Wtyczka i gniazdo s przystosowane do

zasilania prgdem o natezeniu 16 A.

v Wtyczka i gniazdo byty tatwo dostepne
oraz umieszczone w taki sposéb, aby
zadna z cze$ci czynnych nie byta dostepna
podczas wktadania lub wyjmowania
wtyczki z gniazda.

v’ Piekarnik nie opiera sie o wtyczke po
zamontowaniu w szafce.

v’ Uszkodzony przewdd zasilajacy zostaje
zastagpiony przewodem 3 x 1,5 mm? typu
HO5VV-F.

\Vv

- 28 -



MA82M _/F/MA86M _/F

OBStUGA

Piekarnik ten taczy w sobie zalety
tradycyjnych piekarnikéw konwekcyjnych
oraz nowoczesnych urzadzen wyposazonych
w funkcje termoobiegu. To niezwykle
uniwersalne urzadzenie umozliwiajace
bezpieczne i tatwe pieczenie potraw z
wykorzystaniem 8 réznych funkcji.

Wyboru odpowiedniego programu i
temperatury pieczenia dokonuje sie za
pomocg umieszczonych na panelu sterowania
pokretet (A) oraz (D). W celu optymalnego
wykorzystania piekarnika Franke zalecamy
skorzystanie z zamieszczonej na str. 34
tabeli pieczenia.

Wentylator chtodzacy

W celu obnizenia temperatury drzwiczek,
panelu sterowania i bokéw urzadzenia
piekarnik Franke wyposazony jest w
wentylator chtodzacy, ktéry jest uruchamiany
automatycznie w trakcie pracy piekarnika. Gdy
wentylator pracuje, powietrze wydmuchiwane
jest w przedniej czeéci piekarnika, miedzy
panelem sterowania a drzwiczkami.
Konstruktorzy zwrécili szczeg6lng uwage na to,

Programy pieczenia

aby wydostajace sie z piekarnika powietrze nie
wptywato nadmiernie na warunki otoczenia, a
poziom hatasu zostat ograniczony do minimum.
Celem ochrony elementéw wyposazenia
kuchni po zakonczeniu pieczenia wentylator
chtodzacy pozostaje wiaczony, dopdki
piekarnik nie zostanie wystarczajaco

schtodzony.
s
_o -
7/ 1 A Y
Lampka

Symbol ten informuje o zapaleniu lampki

w piekarniku bez uruchomienia zadnego

z programéw. Lampka pozwala o$wietli¢
komore wytaczonego piekarnika w czasie jego
czyszczenia.

Rozmrazanie

Rozmrazanie artykutéw zywnosciowych
odbywa sie wedtug nastepujacej procedury:
P Ustawié pokretto programatora (A) w
potozeniu ,,GRILL Z TERMOOBIEGIEM".
P Ustawié pokretto termostatu (D) na 0°C.

GRZANIE GORNE/DOLNE

Piekarnik jest nagrzewany od géry (grzatka gérna) oraz od
dotu (grzatka dolna). To podstawowy program pieczenia
zapewniajgcy rbwnomierne opiekanie w przypadku
umieszczenia w piekarniku jednej pétki.

Ustawi¢ pokretto termostatu (D)
w zakresie od 50°C do maks.
275°C.

TERMOOBIEG

Pracuje grzatka gérna i dolna oraz umieszczony wewnatrz
komory piekarnika wentylator. Rozprowadzane po catej
komorze ciepto o statej temperaturze réwnomiernie
piecze i przyrumienia przygotowywane potrawy. Program
ten umozliwia jednoczesne pieczenie réznych potraw (na
maksymalnie 2 poziomach).

Ustawi¢ pokretto termostatu (D)
w zakresie od 50°C do maks.
275°C.

DELIKATNE PIECZENIE

Pracuje grzatka kotowa oraz wentylator. Rozprowadzane po
catej komorze ciepto o statej temperaturze réwnomiernie
piecze i przyrumienia przygotowywane potrawy. Mozliwe jest
jednoczesne pieczenie réznych potraw, pod warunkiem ze
ich temperatura pieczenia jest zblizona. To najdelikatniejszy
program pieczenia, jaki oferuje ten model piekarnika Franke.
Doskonale nadaje sie do pieczenia ciast i plackéw. Umozliwia
jednoczesne pieczenie na trzech poziomach.

Ustawi¢ pokretto termostatu (D)
w zakresie od 50°C do maks.
275°C.
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CHLEB

Grzatka kotowa, gérna i dolna oraz wentylator sg wtaczone. To
jeden z programéw pieczenia o najwyzszej mocy. Najwiecej
ciepta gromadzi sie na dole piekarnika, co zapewnia
doskonate warunki do pieczenia wigkszos$ci rodzajow i
rozmiaréw chleba.

Zalecane jest korzystanie z pozioméw 3-4-5. Program

ten mozna wykorzystac réwniez do szybkiego nagrzania
piekarnika, a nastepnie przetaczy¢ urzadzenie na inny
program.

Ustawi¢ pokretto termostatu (D)
w zakresie od 50°C do maks.
275°C.

GRILL

Pracuje umieszczona u gory grzatka grilla. Funkcja grillowania
wykorzystuje metode opiekania powierzchniowego za
pomoca promieniowania podczerwonego, dzieki czemu migso
pozostaje soczyste w srodku. Program ten umozliwia tez
szybkie opiekanie do 9 kromek chleba. Funkcja grillowania
zostata opracowana z my$la o dziataniu przy catkowicie
zamknietych drzwiczkach piekarnika.

Uwaga: w czasie pracy grzatka grilla osigga wysoka
temperature. Uwazaé, by jej nie dotkna¢ podczas
przemieszczania potraw wewnatrz piekarnika. Oczywiscie
firma Franke zaprojektowata sposéb otwierania piekarnika
tak, aby w jak najwiekszym stopniu chronié rece.

Ustawi¢ pokretto termostatu (D)
na temperature maks. 200°C.
Mozliwe jest ustawienie nizszej
temperatury, jednak moze to
spowolni¢ grillowanie.

GRILL Z TERMOOBIEGIEM

Pracuje umieszczona u gory grzatka grilla oraz wentylator.
Program ten taczy jednostronne promieniowanie cieplne z
wymuszonym obiegiem powietrza. Takie rozwigzanie sprawia,
ze ciepto przenika gtebiej do pieczonych potraw i zapobiega
nadmiernemu przypiekaniu potraw na zewnatrz. Funkcja
grillowania z termoobiegiem doskonale sprawdza sie do
przygotowywania kebabdw migsnych i warzywnych, kietbas,
zeberek, kotletédw jagniecych, miesa drobiowego, przepidrek
w liciach szatwii, filetow wieprzowych itp.

Ustawi¢ pokretto termostatu (D)
na temperature maks. 220°C.
Mozliwe jest ustawienie nizszej
temperatury, jednak moze to
spowolni¢ grillowanie.

(GN

0SZCZEDZANIE ENERGII

Grzatka kotowa i gbrna oraz wentylator sg wtaczone. To jeden
z najdelikatniejszych programéw pieczenia. Najwigcej ciepta
gromadzi sie po $rodku i w gérnej czesci komory piekarnika,
przez co program ten nie sprawdza sie w przypadku niektérych
rodzajow potraw, ale doskonale radzi sobie z delikatnymi
potrawami wykorzystujgcymi ciasto francuskie/kruche ciasto
Brise.

Zalecane jest korzystanie z poziomu 3.

Program ten stosuje sie do okreélenia klasy wydajnosci
energetycznej urzadzenia oraz zuzycia energii w trybie
wymuszonego obiegu powietrza

Ustawi¢ pokretto termostatu (D)
w zakresie od 50°C do maks.
275°C.

ll

MULTICOOKING

Pracuje grzatka kotowa, a cze$ciowo takze grzatka gorna i
dolna oraz wentylator. W poréwnaniu z poprzednim programem
funkcja ta generuje wieksza moc i pozwala szybciej osiggnac
wymagang temperature, co w potaczeniu z réwnomiernie
rozprowadzanym cieptem sprawia, ze doskonale nadaje sie

do pieczenia migsa i ryb, a takze zapiekania makaronu (z
jednoczesnym wykorzystaniem do 3 pozioméw).

Ustawi¢ pokretto termostatu (D)
w zakresie od 50°C do maks.
275°C.
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Programator mechaniczny
(Rys. 1a)

Pokretto timera czasu zakohczenia

pieczenia (B)

Timer czasu zakonczenia pieczenia jest

urzadzeniem, ktére automatycznie wytacza

piekarnik po uptywie ustawionego czasu

(w zakresie od 1 do 120 minut).

v’ Aby ustawi¢ B timer zakonczenia pieczenia,
nalezy wykonac¢ jeden prawie petny obrét
pokrettem (B) w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara. Nastepnie, obracajac
w kierunku przeciwnym, ustawi¢ zadany
czas w taki sposéb, aby numer oznaczajacy
okreslong liczbe minut znalazt sig przy
statym znaczniku na piekarniku.

B po uptywie ustawionego czasu
piekarnik sie automatycznie wytacza i
uruchamia sie sygnat dzwiekowy.

Uwaga: Piekarnik pozostaje rozgrzany do
temperatury zblizonej do zadanej przez dtugi
czas po jego wytaczeniu, dlatego aby uniknaé
rozgotowania lub przypalenia jedzenia, zalecane
jest jego wyjecie z piekarnika.

Uwaga: Aby ustawi¢ reczny tryb pracy
piekarnika, tj. bez programatora konca pieczenia,
nalezy ustawi¢ wskaznik na pokretle (B) na
odpowiednim statym symbolu [f na piekarniku.
Gdy piekarnik jest wytaczony, programator
konca pieczenia moze by¢ uzywany jako zwykty
minutnik.

Programator cyfrowy
(Rys. 1b)

Umozliwia zaprogramowanie pracy piekarnika

w nastepujgcych trybach:

- opo6zniony start z nastawionym czasem
pieczenia,

- natychmiastowy start z nastawionym
czasem pieczenia,

- minutnik.

Ustawianie zegara

Po podtaczeniu urzadzenia do sieci elektrycznej
lub po przerwie w zasilaniu na wyswietlaczu
mrugaja cyfry: ,,0.00“

Nacisna¢ i przytrzymac przez pare sekund

jednoczesnie przyciski + i -. Czas mozna

ustawi¢ za pomoca przyciskow + i -,

podczas gdy kropka pomiedzy godzing a

minutami mruga.

B Jedlitryb ustawiania zegara zostanie
wybrany podczas pracy programu
automatycznego, program zostanie
zakonczony.

Ustawienie zegara mozna korygowac,
powtarzajac opisane powyzej czynnosci.
Zmiana sygnatu dZwiekowego

Sygnat dzwiekowy mozna zmienié, jesli nie
uruchomiono zadnego programu pieczenia (na
wyswietlaczu widoczna jest godzina).

Nacisna¢ jednoczesnie przyciski + i -

(w menu ustawiania godziny).

P Nacisngé przycisk MODE lub SET,

zeby wybra¢ menu zmiany sygnatu

dZzwiekowego.

4 Sygnat dzwiekowy zmienia sie poprzez
naciskanie przycisku MODE lub SET.

Na wyswietlaczu pojawiajq sie kolejno

symbole ,ton1* ,ton2“ oraz ,ton3“

- 31 -




PL

MA82M _/F/MA86M _/F

Reczna obstuga piekarnika

Po ustawieniu godziny programator
automatycznie przetacza sie w tryb reczny.

Opdzniony start z nastawionym czasem
pieczenia

P Aby ustawi¢ czas pieczenia, nacisnaé
dwukrotnie przycisk MODE lub SET, gdy
na wy$wietlaczu widoczna jest godzina.
Nastepnie nacisngé go jeszcze raz, zeby
ustawic¢ czas zakonczenia pieczenia.

P Wymagany czas ustawié za pomoca
przyciskow + i -.

B Podczas ustawiania czasu pieczenia i
czasu zakonczenia pieczenia symbol
AUTO pozostaje pods$wietlony.

B po ustawieniu czasu trwania programu
nie mozna skréci¢ czasu zakonczenia
pieczenia.

B Analogicznie, po ustawieniu czasu
zakonczenia pieczenia nie mozna
wydtuzy¢ czasu trwania programu.

|

Czas zakonAczenia pieczenia i czas
trwania programu okreslaja czas
rozpoczecia pieczenia w nastepujacy
sposéb:

czas rozpoczecia = czas zakonczenia
- czas trwania.

B po ustawieniu czasu trwania i
zakonczenia pieczenia wyswietlacz

w dalszym ciggu pokazuje czas
zakonczenia programu.

Program zostaje uruchomiony, gdy na
zegarze pojawi sie ustawiony czas
rozpoczecia pieczenia: zamla sie
symbol AUTO, a symbol T_T zaczyna
mrugac.

Po rozpoczeciu pieczenia na
wyswietlaczu odliczany jest czas
pozostaty do zakohczenia programu.
Jesli ustawiony zostanie tylko czas
zakonczenia programu (czas trwania
wynosi 0), pieczenie rozpoczyna

sie natychmiast, a na wyswietlaczu
odliczany jest czas pozostaty do jego
zakonczenia.

Symbol AUTO pozostaje pod$wietlony
w czasie oczekiwania na opéZnione
rozpoczecie pieczenia oraz przez caty
czas trwania programu.

§884%
B sympol TF mruga w czasie

oczekiwania na op6znione rozpoczecie
pieczenia i pozostaje pod$wietlony po
jego rozpoczeciu.

B po zakonczeniu pieczenia rozlega sie
sygnat dzwiekowy. Mozna go wyciszy¢,
naciskajac przycisk Ustaw, lub
zaczekac, az sam ucichnie.

Program pétautomatyczny
z nastawionym czasem trwania
lub zakohczenia pieczenia

Ustawianie czasu trwania programu

4 Aby wybrac¢ czas trwania lub czas
zakonczenia programu, nalezy dwukrotnie
nacisnac przycisk Tryb lub Ustaw i ustawic
zadany czas za pomocg przyciskéw + i -.
B Ppodczas ustawiania czasu trwania i

zakonczenia pieczenia symbol AUTO
mruga.

B po ustawieniu czasu trwania
programu nie mozna skréci¢ czasu
zakonczenia pieczenia. Analogicznie,
po ustawieniu czasu zakonczenia
pieczenia nie mozna wydtuzyé czasu
trwania programu.

Przebieg programu

B Gdy program automatyczny jest w toku
(a tym samym piekarnik jest
uruchomiony), symbol AUTO pozostaje
pod$wietlony, a na wy$wietlaczu
odliczany jest czas pozostaty do

, . . . 6688
zakonczenia pieczenia. Symbol _t

takze pozostaje podswietlony.
Zakonczenie programu automatycznego

B po uptywie czasu trwania programu
lub osiaggnieciu czasu zakonczenia

pieczenia symbol 1%‘[' gasnie.

Po zakoAczeniu programu
automatycznego mruga symbol AUTO,
na wyswietlaczu widoczny jest napis
,End” i rozlega sie przerywany sygnat
dzwiekowy (ktéry mozna wyciszyc,
naciskajac przycisk Ustaw).
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Minutnik

Minutnik umozliwia ustawienie czasu, od
ktorego ma rozpoczac sie odliczanie. Funkcja
ta nie wtgcza ani nie wytacza piekarnika,
a jedynie uruchamia sygnat dzwiekowy po
uptywie nastawionego czasu.
| 4 Nacisna¢ jednokrotnie przycisk MODE lub
SET, a na wy$wietlaczu pojawi sie:
kraly
[ Ry N Iy W
B Zaczyna mrugaé symbol dzwonka. Za
pomoca przyciskéw + i- mozna ustawié
czas trwania alarmu. Po aktywowaniu
tej funkcji symbol dzwonka pozostaje
podswietlony, a na wy$wietlaczu
odliczany jest pozostaty czas.
Po uptywie ustawionego czasu rozlega
sie sygnat dZzwiekowy (ktéry mozna
wyciszy¢, naciskajac przycisk Ustaw).

Zmiana/usuwanie parametréw

» Zadane parametry mozna w dowolnej
chwili zmieni¢, naciskajac jednoczes$nie
przyciski +i-.

B Skasowanie czasu trwania pieczenia
automatycznie wytacza aktywny
program (i odwrotnie).

|

W przypadku zaprogramowanej pracy
urzadzenie nie pozwala ustawié czasu
zakonczenia pieczenia poprzedzajacego
proponowany przez nie czas rozpoczecia
pieczenia.

Uwaga: Piekarnik pozostaje rozgrzany do
temperatury zblizonej do zadanej przez dtugi
czas po jego wytaczeniu, dlatego aby uniknaé
rozgotowania lub przypalenia jedzenia,
zalecane jest jego wyjecie z piekarnika.

Pierwsze uruchomienie

| 4 Uruchamiajac piekarnik po raz pierwszy
wtaczy¢ go na co najmniej 40 minut z pusta
komora, pokrettem termostatu ustawionym
na najwyzsza warto$¢, jednoczesnie
wietrzac pomieszczenie.

B W tym czasie z piekarnika moze
wydzielaé sie nieprzyjemny zapach
powstajacy w wyniku parowania
substancji zastosowanych do
zabezpieczenia urzadzenia na czas
magazynowania pomiedzy produkcja
a montazem.

B po uptywie 40 minut piekarnik wytaczy
sie automatycznie i po schtodzeniu
bedzie gotowy do uzycia.

Porady

> Dla uzyskania jak najlepszych rezultatéw
pieczenia nigdy nie umieszczac
przygotowywanych potraw w zimnym
piekarniku. Nalezy zaczekac¢, az urzadzenie
osiggnie zadang temperature.

D> Podczas pieczenia nie stawia¢ garnkow
ani naczyn bezpo$rednio na dnie komory
piekarnika.

v' Umieszczad je tylko na ruszcie lub
blachach do pieczenia umieszczonych na
jednym z 5 pozioméw piekarnika.

B W przeciwnym wypadku mozna
doprowadzi¢ do uszkodzenia
emaliowanej powtoki komory
piekarnika.

> Nie wolno zakrywa¢ wewnetrznych Scian
piekarnika folig aluminiowa, zwtaszcza
dolnej czesci komory.

D> wszelkie naprawy moga wykonywacd
jedynie wyspecjalizowani i licencjonowani
technicy. W tym celu nalezy skontaktowaéd
sie z najblizszym punktem serwisowym.
Stosowac wytacznie oryginalne czesci
zamienne.

> Komora piekarnika Franke pokryta jest
specjalng emalig, ktorg tatwo utrzymac
w czystosci. Pomimo to zalecane jest
regularne czyszczenie piekarnika w celu
unikniecia zapieczenia brudu i osadéw
pozostatych po poprzednim pieczeniu.

> Samoczyszczace sie elementy (jesli
piekarnik jest w nie wyposazony) czysci¢
wodg z mydtem (patrz: instrukcje
czyszczenia).

Uwaga: Przed wtaczeniem piekarnika zapoznaé

sie z instrukcja obstugi minutnika (na tej stronie).
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Funkcja Przepis Waga / Poziom Nagrze- Tempe- Czas
lloéé (liczacod  wanie ratura (°C) (min)
dotu)
GRZANIE Lasagne z migsem lub warzywami 1 3 TAK 200 25-40
GORNE/DOLNE  Jagnigcina z ziemniakami 1 3 TAK 190 75-90
Makaron z jagniecing i oliwkami 1 3 TAK 160 25-35
Arista z mlekiem 1 3 TAK 170 +180 30+30
— Faszerowane roladki drobiowe 0,4 3 TAK 180 10-15
Ryba pieczona w catosci 1 2-3 TAK 180-190 35-45
Ryba z cytrusami pieczona w folii 0,6 3 TAK 200 20-25
Pizza na cienkim ciescie 0,250 2 TAK 200 15
Ciasteczka 0,4 3 TAK 180 25
Bezy 0,1 3 TAK 75 120
Sernik 0,250 3 TAK 160 60
TERMO-OBIEG Bocconcini z ziemniakéw, sera 12 szt. 3 TAK 180 30
i bekonu
— Nadziewane nalesniki 8 szt. 4 TAK 190 5-7
& Wtoskie tosty z mozzarellg 0,2 2 TAK 190 15-20
— Pieczone ziemniaki 1 3 TAK 200 50-60
Baktazan z parmezanem 1,5 3 TAK 200 35-45
Zeberka z koprem wioskim 1 2 TAK 160 25-30
w biatym winie
Pieczen wotowa po angielsku 1 3 TAK 220+180 15+10
Nézki drobiowe z bekonem 1 3 TAK 180 40
w musztardzie
Pizza focaccia 0,5 3 TAK 200 25
Focaccia 1 2 TAK 180 20
Pizza mrozona 0,750 2(R)-4(P) TAK 200 11
Mrozony croissant 0,6 3 TAK 170-180 20-25
DELIKATNE Krokiety ryzowe 0,5 3 TAK 200 30-35
PIECZENIE Jajka cocotte z tososiem 4 szt. 2 TAK 180 16-20
Kurczak w piwie 1 1 TAK 190 55-60
Ny Tarta warzywna z bekonem 1 3 TAK 180 50
- Z Ciasto ze $liwkami 1,5 2 TAK 160 60-70
= Ciastka biszkoptowe 0,4 2 TAK 165 30
Tarta z owocami/dzemem 1 3 TAK 160 15-25
CHLEB Chleb wiejski 1 4 TAK 230+180 25+25
Kocie jezyczki 1 4 TAK 230+180 10+10
Ciabatta 1 5 TAK 230+180 15+ 15
@ Warkocz szwajcarski 1 5 TAK 180 30-35
Kanapki mleczne 1 5 TAK 180 13
Bonet czekoladowy 8-10 szt 3 NIE 210 9-10
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GRILL Omlet z bekonem 0,5 4 TAK 170-180 15-17
Przegrzebki z mastem i brandy 12 szt. 4 TAK 190 10
AV Makaron zapiekany z 0,350 5 TAK 220 3-5
gorgonzolg i orzechami
Gnocchi pasticciati alla romana 0,250 5 TAK 200 18-20
Pieczone krewetki krélewskie 32 szt. 4 TAK 200 10-15
Zapiekane faszerowane 0,8 4 TAK 180 60
warzywa
Pikantne skrzydetka kurczaka 1 4 TAK 180 45-47
Szasztyki z krewetek 0,5 4 TAK 190 15-20
Szasztyki z migsa 0,5 3 TAK 200 20
GRILL Bekon z cytrusami 1 4 TAK 200+ 150 45+ 60
Z TERMO-
OBIEGIEM Mrozone krazki z kalmaréw 0,6 3 TAK 170 10
Frytki warzywne 1 4 TAK 170 20-25
A Kawatki kurczaka w ptatkach 1 2 TAK 170 42-46
& kukurydzianych
Faszerowane chlebowe tédeczki 0,4 4 TAK 180 25-30
Kietbaski 0,5 3 TAK 180 25-30
Kawatki ryb 0,6 4 TAK 200 8-10
OSZCZEDZANIE  Wiejskie paluchy chlebowe 0,250 3 TAK 180 12-14
ENERGII Mini strudel na stodko lub ostro 16 szt. 3 TAK 180 18-21
Muffiny na stono 16 szt. 3 TAK 200 28-30
Ptysie z jabtkami 0,450 3 TAK 190 16-18
Q Omlet z ricotta i szpinakiem 0,7 3 TAK 160 25-27
Quiche Lorraine 1 szt. 3 TAK 190 35
MULTI Pieczone warzywa 1 2-3 TAK 180 60
COOKING Placek warzywny 1 2-3 TAK 170 35-45
Krolik w kawatkach 1 3 TAK 180-185 40
—_ Caty kurczak 1 2 TAK 180 60
et Filet wieprzowy z 1 2 TAK 200 60
— . .
pomaranczami
Roladki rybne 0,2 2 TAK 160 8-10
Roladki migsne z cytryng 0,8 3 TAK 160-170 10-12
Ryba w soli 1 3 TAK 170 40-45
Zapiekanka pikantna 0,5 3 TAK 190 40-50
Ptysie 0,3 2 TAK 180 20-25

Uwaga: Informacje podane w tabeli zostaty opracowane na podstawie testéw przeprowadzonych przez
zesp6t doswiadczonych kucharzy. Stanowig jedynie zalecenia i mogg by¢ zmieniane w zalezno$ci od
upodoban uzytkownika. Legenda: R = ruszt, P = ptaska blacha do pieczenia.
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CZYSZCZENIE | PIELEGNACJA

Przed przystapieniem do czyszczenia

i pielegnaciji:

D> Zapoznaé sie z ogolnymi zasadami
bezpieczenstwa podczas czyszczenia
znajdujacymi sie w czesci ,Uwagi dotyczace
bezpieczenstwa”.

Wytaczy¢ kuchenke.

W zalezno$ci od sposobu montazu
kuchenki: odtaczy¢ wtyczke z gniazda
sieciowego lub odtaczy¢ zasilanie, np.
wytaczajac bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowe;j.

A\ AV

Zalecenia ogélne

Plamy na dnie kuchenki pochodzg z rozlanych
lub rozsypanych resztek gotowanych potraw
(sosy, cukry, biatka i ttuszcze). Takie osady

na dnie kuchenki zwykle powstaja w wyniku
gotowania w zbyt wysokiej temperaturze.
oraz/lub uzywania zbyt matych naczyn

lub niedoszacowania stopnia zwiekszenia
objetosci potrawy podczas gotowania. Mozna
temu zaradzié, stosujgc naczynia o wysokich
brzegach lub emaliowang blache dostarczona
wraz z piekarnikiem.

CzeSci emaliowane i ze stali nierdzewnej dtugi
czas pozostang jak nowe, jesli beda regularnie
czyszczone przy uzyciu wody lub specjalnych
detergentow.

D> Przed przystapieniem do czyszczenia
upewnié sie, ze kuchenka jest zimna.

D> Nie stosowa¢ myjek parowych ani nie
czysci¢ bezposrednio strumieniem wody.

> Do czyszczenia szklanych czesci drzwiczek
piekarnika nie uzywac Srodkéw Sciernych
ani ostrych metalowych przedmiotéw. Moga
one zarysowac¢ powierzchnie i doprowadzi¢
do pekniecia szkta.

> Nigdy nie stosowa¢ metalowych myjek,
wetny stalowej, kwasu solnego i innych
substancji oraz produktéw, ktére moga
zarysowac lub uszkodzi¢ powierzchnie
kuchenki.

> Do czyszczenia powierzchni emaliowanych i
wnetrza kuchenki uzywac wytacznie goracej
wody i detergentéw bez srodkéw Sciernych.
Do czyszczenia szyby wewnetrznej uzywacd
markowego $rodka do mycia szyb.

Czyszczenie hydrolityczne

Do doktadnego czyszczenia piekarnika (po
kazdym uzyciu) zalecana jest nastepujaca
procedura:
Ustawi¢ pokretto programatora w potozeniu
,GRZANIE GORNE | DOLNE*,

P Ustawi¢ pokretto termostatu na wartosé
70°C.

P wiaé 0,3 litra wody demineralizowanej
bezposrednio na dno komory piekarnika
(bez blachy do pieczenia).

P Po okoto dwudziestu minutach resztki
zywnosci pozostate na emaliowanej
powierzchni komory zmiekna, co umozliwi
starcie ich wilgotng szmatka.

Czyszczenie wnetrza kuchenki

Usuwanie zabrudzen jest tatwiejsze przy
cieptej kuchence lub kiedy zanieczyszczenia sa
stosunkowo nowe.
Aby unikng¢ oparzen, upewnic sie, ze
temperatura kuchenki pozwala na jej
bezpieczne dotykanie.

» Do czyszczenia powierzchni emaliowanych
i wnetrza kuchenki uzywac goracej wody i
detergentow bez srodkéw Sciernych.

P Po wyczyszczeniu doktadnie wysuszyé
wszystkie elementy piekarnika.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

D> Przed przystapieniem do czyszczenia
upewni¢ sie, ze kuchenka jest zimna.
Istnieje mozliwo$é zdemontowania drzwiczek
piekarnika celem utatwienia czyszczenia (zob.

»,Demontaz drzwiczek piekarnika”).

P Do czyszczenia szyby uzywaé markowego
$rodka do mycia szyb.

P Po wyczyszczeniu doktadnie wysuszyé
wszystkie elementy piekarnika.
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Demontaz drzwiczek piekarnika

>

Zawiasy posiadaja dwie

>

Catkowicie
otworzy¢
drzwiczki
piekarnika.

Aby zwolnié
zaczep, podnie$é
blokade i
przytrzymac
drzwiczki po
bokach tuz przy
zawiasach.
Przekreci¢
zaczepy blokad
w dot.

Upewnic sie, ze zaczepy blokad sa

skierowane w dot.

Zamknaé
drzwiczki do
potowy.

Pociagnac
drzwiczki do
siebie.

Montaz drzwiczek piekarnika

Po zakonczeniu czyszczenia nalezy ponownie

zamontowac drzwiczki piekarnika.

4 Wsuna¢ zawiasy w rowki.

> Przekreci¢ zaczepy (stuzace jako elementy
mocujace zawiasy) blokad w gére.

OSTROZNIE! Nieprawidtowe postepowanie

moze doprowadzié¢ do uszkodzenia

piekarnika!

D> Zabrania sie zamykania drzwiczek, jesli jedna
lub obie blokady sa czesciowo otwarte.

4 Zamkna¢ drzwiczki piekarnika.
Czyszczenie szyb drzwiczek

Aby doktadnie wyczys$cic¢ szyby piekarnika,
mozna catkowicie zdemontowaé drzwiczki i
wyjaé z nich szybe wewnetrzna.

W drzwiczkach znajduja sie 3 szyby:

- wewnetrzna (od strony komory piekarnika)
- $rodkowa (wewnatrz drzwiczek piekarnika)
- zewnetrzna

Istnieje mozliwo$¢ wyjecia szyb wewnetrznej i
$rodkowej celem ich wyczyszczenia.
Wewnetrzna czesé szyby zewnetrznej mozna
wyczys$cié po wyjeciu szyb wewnetrznej i
Srodkowe;j.

Demontaz i czyszczenie szyby
wewnetrznej drzwiczek

D> Przed przystapieniem do czyszczenia
upewni¢ sie, ze kuchenka jest zimna.

P Catkowicie
otworzy¢
drzwiczki
piekarnika.

»  Obrécié dwie czarne blokady (z napisem
CLEAN) w dolnej czesci drzwiczek
0 180°, aby wsunety sie w otwory w ramie
piekarnika.
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Demontaz i czyszczenie
goérnych listew szyb

Celem doktadnego wyczyszczenia mozna
zdemontowac¢ goérne listwy drzwiczek
piekarnika. Listwy sg zamocowane dwiema
$rubami po wewnetrznej stronie drzwiczek
- jedng w prawym gérnym i jedng w lewym
gbérnym rogu. Listwy mozna zdemontowaé
tylko po wyjeciu szyby wewnetrznej.

P Odkrecié $ruby mocujace w prawym i

- Upewnic sig, ze wykonany zostat petny lewym rogu drzwiczek piekarnika.
obrot. P Zdemontowat listwy gorne.
B po prawidtowym ustawieniu blokad P Wyczyscic listwy gorne.
powinno by¢ styszalne klikniecie. Montaz szyb
OSTROZNIE! Nieprawidtowe postepowanie Szyba jest ustawiona prawidtowo, jesli napis
moze doprowadzié do uszkodzenia TEMPERED GLASS jest wyraznie widoczny.
piekarnika! P Zamocowac gorne listwy, jesli zostaty zdjete.

P Zamocowaé szybe $rodkowa w gumowych
elementach mocujacych, jesli zostata
zdjeta.

Zamocowac szybe wewnetrzna.

Ustawi¢ dwie blokady przytrzymujace szybe
w pierwotnym potozeniu.

Zamkna¢ drzwiczki piekarnika.

Jesli blokady nie zostaty catkowicie obrécone,
wyjecie szyby spowoduje natychmiastowe
zamkniecie drzwiczek. >
D> Zabrania sie zamykania drzwiczek, jesli

jedna lub obie blokady sa cze$ciowo

otwarte lub szyba nie jest zamocowana.

»  Ostroznie popchna¢ szybe wewnetrzna
(1) w strone piekarnika. Podnies$¢ szybe

wewnetrzng (2). Czyszczenie drabinek bocznych

Drabinki boczne mozna zdemontowac w celu

B Dyie czarne wyczyszczenia.
blokady Demontaz drabinek bocznych
zapobiegng A3
zamknieciu sie 5
drzwiczek.
—&
1/
P Wyczyscic szybe wewnetrzna. P Zagiac w dot rozporke w tulei mocujacej i
Demontaz i czyszczenie szyby wyjac ja z rowka. o
$rodkowej drzwiczek P Pociggna¢ drabinke do gory i zdjaé ja z

. S L dwdch zaczepow.
Po wyjeciu szyby wewnetrznej mozna wyjac

szybe érodkowa. Czyszczenie
Ostroznie wyja¢ szybe wewnetrzna > Wyczy$cié drabinki boczne
z gumowych elementéw mocujacych P Po zakonczeniu czyszczenia wsunaé
znajdujacych sie po obu stronach. drabinki boczne pod katem w odpowiednie
P Wyczyscic szybe srodkowa. prowadnice.
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4 Zagiac rozporke w tulei mocujgcej w gore i
umiesci¢ ja w rowku.
»  Zamontowaé prowadnice teleskopowe.

Wymiana zaréwki

Piekarniki Franke sg wyposazone w dwie
prostokatne lampy. Zaréwki musza posiadaé
odpowiednie parametry techniczne:

- Odporno$¢ termiczna: 300°C

- Napiecie: 220-240V, 50/60 Hz

- Moc:2x25W

- Gwint: G9

OSTROZNIE! Nieprawidfowe postepowanie
moze doprowadzié¢ do uszkodzenia lampy!
D> Nie dotykaé zaréwki gotymi rekami.

Uzy¢ szmatki lub recznika kuchennego.

DANE TECHNICZNE

A OSTRZEZENIE! Ryzyko porazenia

pradem elektrycznym!
Przed przystapieniem do wymiany zaréwki
upewni¢ sie, ze piekarnik jest odtaczony od
zasilania.

A OSTRZEZENIE! Nieprawidtowe

postepowanie moze doprowadzié¢ do

porazenia pradem elektrycznym!

D> Wytgczy¢ piekarnik.
- W zalezno$ci od sposobu montazu
kuchenki: odtaczy¢ wtyczke z gniazda
sieciowego lub odtaczy¢ zasilanie, np.
wytgczajac bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej.

Zdja¢ szklang oprawe, ostroznie

podwazajac ja ptaskim srubokretem.

Wyjaé zaréwke z uchwytu.

Wymienié zaréwke.

Zatozy¢ szklang oprawe.

vvvy Vv

Zasilanie

220-240V, 50/60 Hz
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WSPARCIE TECHNICZNE

W przypadku wystapienia jakichkolwiek
probleméw w obstudze urzadzenia nalezy
skontaktowaé sie z centrum serwisowym
Franke (wykaz oddziatéw zamieszczono na
oktadce).

Nigdy nie korzystaé z ustug
nieautoryzowanych serwisantéw.

Kontaktujac sie z serwisem, nalezy podac¢:
- rodzaj usterki;

- model urzadzenia (Art./COD.);

- numer seryjny (S.N.).

Informacje te
znajduja sie
na tabliczce
zZnamionowe;j
urzadzenia
oraz w karcie
gwarancyjnej.

UTYLIZACJA ZUZYTEGO URZADZENIA

Informacje dla uzytkownikéw

)i

Ten symbol na produkcie lub
opakowaniu informuje, ze
urzadzenia nie nalezy utylizowac
razem z odpadami z gospodarstwa
domowego.

Prawidtowa utylizacja urzadzenia pozwala
unikna¢ wywierania negatywnego wptywu na
$rodowisko naturalne i zdrowie ludzi.

Dalsze informacje na temat recyklingu
urzadzenia mozna uzyskac, kontaktujac
sie z odpowiednimi wtadzami, miejscowa
firma zajmujaca sie utylizacja odpadéw lub
sprzedawca urzadzenia.

Przeznaczone do utylizacji urzadzenie
przekaza¢ do specjalnego punktu zbidrki
odpaddw elektronicznych i elektrycznych.

Zgodnie z dyrektywa 2012/19/WE dotyczacej
redukcji niebezpiecznych substancji uzywanych
w urzadzeniach elektrycznych i elektronicznych
oraz utylizacji odpadéw.

Symbol przekres$lonego kosza umieszczony
na urzadzeniu oznacza, ze po zakonczeniu
eksploatacji urzadzenia nie wolno utylizowaé
wraz z odpadami domowymi.

Po zakonczeniu eksploatacji urzadzenia
uzytkownik ma obowigzek odda¢ urzadzenie do
odpowiedniego punktu zbiérki zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego lub zwrécic
sprzedawcy przy zakupie nowego urzadzenia
tego samego typu.

Wtasciwa odrebna zbidrka odpadow
przekazywanych nastepnie do recyklingu,
uzdatniania i biodegradacji pozwala ograniczy¢
mozliwy szkodliwy wptyw na Srodowisko
naturalne i zdrowie cztowieka oraz utatwia
odzyskiwanie materiatow, z ktérych wykonano
urzadzenie.

Informacje dla instytutéw badawczych

Pojemnos¢ komory piekarnika obliczaé przy
zdemontowanych wewnetrznych prowadnicach
bocznych, o ile piekarnik jest w nie
wyposazony (zgodnie z normg 2009/60350-
50304/EN).
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TESTOWANE POTRAWY

Zgodnie z norma EN/IEC 60350.
Niniejsze tabele zostaty opracowane dla
organéw kontroli celem utatwienia badan i
testdéw réznych urzadzen.

Jak korzystaé z tabeli pieczenia

W tabeli podano funkcje najbardziej optymalne
dla danego rodzaju potraw pieczonych na
jednym lub kilku poziomach jednocze$nie.
Czas pieczenia liczony jest od momentu
wstawienia potrawy do piekarnika, z
wytgczeniem czasu nagrzewania piekarnika
(jesli jest wymagane). Temperatura i czas
pieczenia sg warto$ciami przyblizonymi i zaleza
od jakosci sktadnikéw oraz rodzaju uzytych
akcesoriow.

Poczatkowo zalecamy stosowac sie do
podanych wartoéci. Jesli rezultaty nie sa
zadowalajace, mozna wydtuzy¢ lub skrécic¢
czas pieczenia. Zalecane jest korzystanie z
akcesoriéw dostarczonych wraz z piekarnikiem
oraz foremek do wypieku ciast i blach do
pieczenia wykonanych z ciemnego metalu.
Stosowac sie do tabeli zawierajacej informacje
na temat pozioméw, na jakich nalezy
umieszczac pieczone potrawy.

Jednoczesne pieczenie réznych potraw

Piekarnik umozliwia jednoczesne pieczenie
réznych potraw na réznych poziomach przy
uzyciu zalecanych funkcji wykorzystujgcych
dziatanie wentylatora. W przypadku pieczenia
na jednym poziomie mozna uzy¢ funkcji
pieczenia statycznego.
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Przepis Funkcja Nagrze- Poziom Tempe- Czas Akcesoria i uwagi
wanie (liczac ratura  (min)
od dotu) (°C)
Kruche GRZANIE TAK 3 150 30-40  Poz. 3: ptaska blacha do pieczenia
ciasteczka GORNE/DOLNE
(maks. 1 3 X . .
4-40  Poz. 3: ptaska blacha do pieczenia
poziom) TERMOOBIEG TAK 3 140
Ciastka GRZANIE TAK 2 160 25-30  Poz. 2: gteboka blacha do pieczenia
GORNE/DOLNE
TERMOOBIEG TAK 3 175 15-20  Poz. 4: gteboka blacha do pieczenia
Poz. 3: ptaska blacha do pieczenia
TERMOOBIEG TAK 3-5 160 15-22
Poz. 5: gteboka blacha do pieczenia
Biszkopt GRZANIE TAK 2 170 23-30  Poz. 2:forma do pieczenia na grillu
bezttusz- GORNE/DOLNE
czowy TERMOOBIEG TAK 2 170 25-30  Poz. 2: forma do pieczenia na grillu
Jabtecznik GRZANIE TAK 2 190 45-55  Poz. 2: forma do pieczenia na grillu
GORNE/DOLNE
CHLEB TAK 1 180 58-65  Poz. 1: forma do pieczenia na grillu
Dwa CHLEB TAK 2 180 48-55  Poz. 2: dwie formy do pieczenia
jabteczniki na grillu
Ciasto GRZANIE TAK 2 165 25-30  Poz. 2:forma do pieczenia na grillu
drozdzowe GORNE/DOLNE
TERMOOBIEG TAK 2 165 28-35  Poz. 2: forma do pieczenia na grillu
Grillowanie Jedli zywno$¢ jest pieczona bezposrednio na grillu, na dolnej pétce nalezy
réwniez umiescic¢ blache do pieczenia. W ten sposéb soki z dania bedg kapaé na
blache i nie zabrudza piekarnika.
Tosty* GRILL TAK 5 Poz. 4 2-3 Poz. 5: Grill
(nagrzewanie
5 min)
Burgery** GRILLZ NIE 4 Poz. 3 25-30  Poz. 4: Grill
(bez TERMO- Poz. 3: blacha do pieczenia
nagrzewania)  OBIEGIEM

* Drzwi piekarnika powinny pozosta¢ zamknigte przez caty czas pieczenia.

** Obréci¢ po uptywie 15 minut.
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Tento ndvod na pouZzivanie sa vztahuje na
niekolko modelov zariadenia. M6Ze sa teda
stat, Ze niektoré opisané vlastnosti a funkcie
nebudu v uréitom modeli k dispozicii.
Vlysvetlujice obréazky opisané v roznych

Castiach najdete na konci navodu.

Spoloénost Franke si vyhradzuje prévo na
Upravy produktu bez predo$lého upozornenia.

V/ Case vydania boli vSetky uvedené informéc

spravne.
Pred pouzivanim zariadenia si dokladne
precitajte navod na pouZivanie.

»  Navod na pouZivanie si uchovajte.

P Zariadenie opisané v tomto névode na
pouzivanie pouZivajte vylucne v stlade so
zamyslanym pouzitim.

ie

Symbol Vyznam
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URCENE POUZITIE

Rdra bola vyrobenéa vylu€éne na neprofesionalne
pouzivanie v.doméacnosti.

BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Tato rura je skonStruovana tak, aby
poskytovala profesionélny vykon v domécnosti.
Je to vysoko univerzalny spotrebic, ktory
umoznuje bezpecny a fahky vyber rozli¢nych
metdd varenia.

> Pred pouzivanim rury si
dokladne preditajte navod na
pouzivanie a bezpecnostné
informacie.

> Navod si uchovajte pre
buduce pouzitie.

Vyrobca nemoze byt brany

na zodpovednost za pripadné

Skody ku ktorym déjde v

dosledku nespravnej instalacie

a nespravneho, nevhodného

alebo neprimeraného pouZzitia

zariadenia.

Elektricka bezpecnost rury
je zabezpecena iba vtedy,
ked je rura pripojena k
uzemnovaciemu systému v
sulade s platnymi predpismi.

Zabezpecenie efektivnej a

bezpecnej prevadzky tohto

elektrického zariadenia:

> Kontaktujte iba autorizované
strediska zakaznickeho
servisu.

> Neupravujte ziadne funkcie
zariadenia.

A Tento spotrebi¢ smu

pouZivat deti vo veku od

8 rokov a osoby s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo
rozumovymi schopnostami,
alebo osoby s nedostatkom
skdsenosti a poznatkov, ak

su pod dohfadom, alebo boli
poucené o pouZzivani spotrebica
bezpecnym spdsobom a chapu
hroziace nebezpecenstvo. Deti
sa so spotrebicom nesmu hrat.
Cistenie a pouZivatelsku udrzbu
nesmu vykonavat deti bez
dozoru.

Toto zariadenie nie je hracka.

> Nenechajte deti pohybovat
sa v blizkosti zariadenia bez
dohladu.

> Nedovolte detom, aby sa
dotykali zariadenia alebo jeho
ovladacich prvkov pocas ich
pouZivania alebo hned po ich
pouZziti.
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UPOZORNENIE: Aby ste

sa vyhli nebezpecenstvu
mimovolného resetovania
tepelného vypinaca, tento
spotrebic¢ sa nesmie napajat
cez externé vypinacie
zariadenie, ako je ¢asovac,

a nesmie byt pripojeny na
okruh, ktory dodavatel energie
pravidelne vypina a zapina.

> Uistite sa, ze zariadenie
sa nainStaluje sposobom,
ktory umoznuje odpojenie
od napajania pri otvaracej
vzdialenosti kontaktov
umoznujucej Uplné odpojenie
pri prepatovych stavoch
v kategorii Ill. Prostriedky
na odpojenie musia byt
zabudované v pevnej
inStalacii v stlade s predpismi
pre elektroinStalacie.

> Pouzivajte iba teplotnu sondu
odporucéanu pre tuto raru.

> Spotrebi¢ nesmie
byt nainstalovany za
dekorativnymi dvierkami, aby
nedoslo k prehriatiu.

A Riziko popalenia!

> Spotrebi¢ sa pri pouzivani
zohrieva. Pri manipulacii
vnutri rdry je potrebné
davat pozor, aby ste sa
nedotkli ohrievacich prvkov.
Nedovolte, aby sa deti
mladSie ako 8 rokov pribliZili
k spotrebicu, ak nie su
nepretrzite pod dozorom.

A Riziko popalenia!

Okraj drzadla mdze mat vysSiu

teplotu v désledku odvetravania

horuceho vzduchu.

> VZdy sa ubezpecte, Ze ked
sa rdra nepouziva, ovladacie
oto¢né gombiky su vo
vypnutej polohe.

VAROVANIE: Pred vymenou

Ziarovky sa presvedcte,

Ze je zariadenie vypnuté.

Predidete tym moznosti zasahu

elektrickym prddom.

> Na Cistenie skla na dvierkach
rury/skla vyklapacieho
krytu rury (podfa situacie)
nepouzivajte drsné abrazivne
CistiCe ani kovové drdtenky.
MbZe sa tym posSkrabat
povrch, 6o mozZe sposobit
rozbitie skla.

> Nepouzivajte parné Cistice
ani priamy prud vody.

> Aby sa predislo rizikam,
musi poSkodeny napajaci
kabel vymenit vyrobca,
jeho servisny zastupca
alebo osoba s podobnymi
kvalifikaciami.
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Spravna instalacia a umiestnenie

UdrZiavajte zariadenie a jeho balenie mimo

dosah deti.

Ak mé byt rura trvale pripojena k napéjaciemu

zdroju:
Zabezpecte, aby inStalaciu zariadenia
vykonal iba zékaznicky servis,
elektrotechnik alebo zaskoleny pracovnik s
prislusnymi vedomostami/vzdelanim.
Zabezpecte, aby zariadenie bolo zapojené
priamo do sietovej zasuvky.
Zabezpecte, aby sa na pripojenie zariadenia
nepouzili Ziadne adaptéry, viacnasobné
zasuvky alebo predlZovacie kéble.

D> Zabezpedte, aby spotrebi& nebol vystaveny
atmosférickym vplyvom (dazd, sinko).

A Nebezpecenstvo usmrtenial

- Zabréante pristupu domacich zvierat k
zariadeniu.

- Obalové materidly, napr. umelohmotné
félia a polystyrén, mozu byt nebezpecné
pre deti.

- Uchovavajte obalové materialy mimo
dosah deti.

Spravne pouzitie

D> Zariadenie pouZivajte iba na pripravu a
varenie jedal.

D> Privkladani nadob do riry alebo
vytahovani nédob z riry pouZivajte
ohnovzdorné rukavice.

> pri pouZivani zariadenia sa riad'te navodmi
na pouzivanie zariadeni na varenie, ktoré
sa pouZivaju spolu s rdrou.

Napéjacie kable inych elektrickych
spotrebiCov nekladte na hortce Gasti rary.
Nepouzivajte horlavé kvapaliny v blizkosti
rdry.

A Riziko prehriatia a poruchy rary

v dosledku zablokovaného vetrania!

D> vnitorné steny spotrebica nikdy
nepokryvajte hlinikovou féliou.

> Neblokujte vetranie ventilatora ani chladiace
otvory nad dvierkami rury.

A Riziko popélenia!

D> Pri otvérani alebo zatvarani dvierok vZdy
drzte drzadlo v strede.

A Pri poSkodeni zariadenia hrozi

riziko zésahu elektrickym priadom!

> Nezapinajte poskodené zariadenie.
Vypnite poistku v poistkovej skrinke.
Spojte sa so zékaznickym servisom.

>
A Riziko Grazu elektrickym priadom!

Nedotykajte sa zariadenia mokrymi Gastami
tela.

NepouZivajte zariadenie, ked' stojite naboso.
Netahajte zariadenim ani napajacim kéblom
na vytiahnutie zariadenia zo zasuvky.

vv Vv

Udrzba a Cistenie

Pred Gdrzbou alebo Cistenim:
> Odpojte zariadenie od privodu energie, napr.
vypnite poistku v poistkovej skrinke.

A Riziko Urazu elektrickym pridom

pri vniknuti tekutiny!

Zariadenie obsahuje elektrické komponenty.
Ubezpecte sa, Ze sa do zariadenia
nedostane Ziadna tekutina.

D> Na &istenie zariadenia nepouzivajte
natlakovanu paru.

D> Na &istenie pracovnych prvkov
nepouzivajte mokru handru.

Oprava

D> Nedovolte, aby spotrebi& in3taloval alebo
opravoval ktokolvek iny ako kvalifikovany
pracovnik.

>V nasledujdcich pripadoch kontaktujte
zakaznicke stredisko autorizované
vyrobcom alebo kvalifikovany personél:

- OkamfZite po rozbaleni, ak mate
pochybnosti o celistvosti zariadenia
Pocas instalécie (podla pokynov vyrobcu)

- Pri pochybnostiach ohfadom spravneho
fungovania zariadenia
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- Priporuche alebo nedostatocne;j
funkénosti

- Privymene napéjacej zasuvky, ak nie je
kompatibilna so zastrékou zariadenia

Vyradenie z ¢innosti

D> Ak sa rdra u? dalej nebude pouZivat,
zavolajte zakaznicke stredisko alebo
kvalifikovany persondl na odpojenie
zariadenia od napajania.

INFORMACIE NA SETRENIE ENERGIE

Prevéadzkovy rezim S VENTILATOROM
spotrebuje menej energie nez iné dostupné
funkcie pecenia.

D> Vyhnite sa Gastému otvaraniu dvierok.
D> Zabezpedte o najrychlejsi predohrev.

PREHLAD

> Vnutorny priestor rury predhrievajte iba
vtedy, ak vysledky pedenia zavisia od
predhriatia.

D> Ak recept na zapekané jedlo vyuZiva
zvySkové teplo dlhSie ako 30 mindt, vypnite
spotrebi¢ 5 - 10 mindt pred koncom
varenia.

A. Voli¢ programov

Na vyber reZimu rary podla poZadovaného
typu pecenia. Ked' je voli¢ nastaveny na
ktorykolvek program, svetlo v rdre sa rozsvieti,
¢o znamena, Ze rlra je zapnuta.

B. Programovaé

Rary Franke maja rézne systémy riadenia

Casu a regulacie; konkrétne podrobné pokyny
najdete na strane 50. Staci zistit typ

ovlédania, ktorym je va$a rura vybavena,
a povedie vas to spravnym pouzivanim funkcie.

C. Kontrolka termostatu

Je oznacen& symbolom a signalizuje, ze
vyhrevné ¢lanky riry st zapnuté. Zhasne po
dosiahnuti nastavenej teploty a rozsvieti sa
znova, ked sa opat zapne zohrievanie rury.
Je uzito€nd pre kontrolu, ¢i uz rira dosiahla
potrebnu teplotu pred vioZenim jedla.

D. Gombik regulécie teploty (termostat)

PouZiva sa na nastavenie teploty poZadovanej
pre pecenie typu jedla a na udrZiavanie stalej
teploty poCas pecenia. Pozadovanu teplotu
navolite oto¢enim gombika v smere hodinovych
ruciciek tak, aby bol ukazovatel zarovno
prislu§ného &isla.

Max. teplota je cca 275 °C.

E. BeZce na rost a odkvapkavaci plech

PouZivajd sa na spréavne umiestnenie roStov

a plechov na odkvapkavanie v 6 predvolenych
polohéch (1 aZ 6 smerom zospodu); v tabulke
pecenia (strana 53) st uvedené najlepsie
polohy pre kazdy typ pecenia.

F. Odkvapkéavaci plech

Normalne sa pouZiva na zachytévanie Stiav

pri grilovani alebo priamom peceni; ak sa
odkvapkavaci plech nepouZziva, treba ho z rary
vybrat. Odkvapkavaci plech je zo smaltovanej
ocele typu AA urenej na pouZivanie

s potravinami.

G. Rost

Pouziva sa na drzanie panvic, cukrarskych
foriem a akychkolvek nadob okrem
poskytnutych odkvapkavacich plechov alebo
na varenie masa a ryb hlavne s funkciami
grilovania a turbogrilovania, opekanie chleba
atd. Priamy kontakt ro$tu s potravinami sa
neodporuica.
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INSTALACIA

Instalécia sa musi vykonat v stlade s
aktudlinymi platnymi normami a predpismi.
Instaléciu musi vykonavat iba Specializovany
personal s prisluSnym opravnenim.

Poziadavky na skrinku

v

ZloZky vstavanych jednotiek (umelé
hmoty a dyhové drevo) musia byt spojené
teplovzdornymi lepidlami (min. 100 °C):
B pouyzitie nevhodnych materidlov
a lepidiel moéZe mat za nasledok
deformacie a oddelovanie.
Skrinka musi poskytovat dostatok miesta
na elektrické pripojky rury.
Skrinka musi byt dostato¢ne pevné na to,
aby uniesla raru.
Rara sa musi bezpeéne nainstalovat do
vytvoreného priestoru.
Rdru mozno nainstalovat do vertikélnej
skrifiovej zostavy alebo pod pultovi dosku
modulérnej zostavy, pokial sa zabezpeci
dostatocna ventilacia.

Elektrické pripojenie
Rary FRANKE sa dodévaju s trojpdlovym
napéjacim kéblom s volnymi svorkami.

Pripojenie pdlov
volnych svoriek
sa dodrZuje:
Hnedé = vedenie

modré
ZIta/zelena
hneda I S

L l; N

Modré = -
neutrélna

7lta/zelend =

uzemnenie

>

Ubezpecte sa, Ze charakteristiky
elektrického systému doméacnosti (napétie,
maximalny vykon a prad) st kompatibilné s
charakteristikami rary.

Ak mé byt rura trvale pripojena k napéjaciemu
zdroju:

>

ANRND 4
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Nainstalujte zariadenie, ktoré zabezpeci
odpojenie od zdroja napéjania so
vzdialenostou kontaktov (min. 3

mm) umoznujicou Uplné odpojenie

v podmienkach prepatia kategorie Ill.
Zabezpecdte nasledovné:

Zastrcka a zésuvka st vhodné pre 16 A prid.
K zéstrcke a zasuvke je lahky pristup a

sU umiestnené tak, aby pri vytahovani
zastrcky nebola pristupnéa Ziadna ¢ast pod
pradom.

Po namontovani v skrinke sa rdra neopiera
o0 zéstréku.

Pri vymene napéjacieho kébla sa pouZiva
kabel 3 x 1,5 mm? typu HO5VV-F.
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PREVADZKA

Tato rdra kombinuje vyhody ,statickych®

rdr s prirodzenou konvekciou s modernymi
yventilatorovymi“ rirami. Je to velmi
univerzalny spotrebi¢, ktory umoZiuje
bezpecny a lahky vyber z 8 roznych metéd
pripravy jedla. Pomocou gombikov A a D na
ovladacom paneli mozete zvolit poZadované
programy a teplotu. Pre najlepSie vyuZitie rary
Franke sa riadte tabulkou na strane 53.

CHLADIACI VENTILATOR

Na zniZenie teploty pri dvierkach, na
ovléddacom paneli a bokoch je rira Franke
vybavena chladiacim ventilatorom, ktory sa
automaticky aktivuje, ked je rdra horica.
Ked' je ventilator zapnuty, vzduch fuka

z prednej strany rdry medzi prednym panelom
a dvierkami riry. Speciélna pozornost sa
venovala tomu, aby vystupujuci vzduch
nerusil kuchynské prostredie a hlu¢nost bola
minimalna.

Programy pecenia

Na ochranu kuchynskej linky ventilator
beZi aj do peceni, kym rira dostato¢ne
nevychladne.

Osvetlenie rary

Tento symbol zodpoveda zapnutiu osvetlenia
rary bez aktivacie akéhokolvek zohrievania.
Tato moznost je vhodné na Cistenie rary, ked je
vypnutd, aby bolo vidiet vnatorny priestor rary.

ODMRAZOVANIE

Na rozmrazovanie potravin sa odportca
nasledujdci postup:
Nastavte voli¢ programov (A) do polohy
,GRIL S VENTILATOROM®.
P Gombik termostatu (D) nastavte na 0 °C.

HORNE A DOLNE TEPLO

Zdrojom tepla je horny (strop) vyhrievaci ¢lanok a dolny (dno)
vyhrievaci ¢lanok. Toto je tradi¢né funkcia pecenia, ktord
zabezpecuje rovnomerné pecenie na jednej Urovni.

Gombik termostatu (D)
nastavte medzi 50 °C
amax. 275 °C.

S VENTILATOROM

Je aktivovany horny a dolny vyhrievaci ¢ldnok a ventilator vnutri
rary. Stéle a jednotné teplo pedie a zapekd jedlo rovnomerne.

Gombik termostatu (D)
nastavte medzi 50 °C

= arovnomerné teplo pecie a zapekd jedlo rovnomerne. Zaroven
mozno pripravovat rozne jedla za podmienky, Ze teploty ich

Je mozné pripravovat rozne jedla zaroven maximalne na 2 amax. 275 °C.
Urovniach.
\ JEMNE TEPLO
:\d_ Zapne sa kruhovy vyhrievaci ¢lanok a spusti sa ventildtor. Stale  Gombik termostatu (D)

nastavte medzi 50 °C
amax. 275 °C.

pripravy st podobné. Toto je najjemnejsi dostupny typ pecenia
s ventildtorom a je idealny na pripravu kold¢ov a zdkuskov

a umoZiuje pouZivat naraz tri Grovne.

CHLIEB

Gombik termostatu (D)

Je aktivovany kruhovy, horny aj dolny vyhrevny ¢ldnok

a ventilator. je to jedna z najvykonnejSich funkcii pecenia

a distriblcia tepla je vy$Sia naspodku, ¢o je ideélne pre
pedenie vacsiny typov a velkosti chleba.

Odporacame pouzivat Grovne 3-4-5. M6Ze sa tiez pouZivat na
rychle dosiahnutie Zelanej teploty, po ¢om mdZete zvolit iny
dostupny program.

nastavte medzi 50 °C
amax. 275 °C.
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A GRIL
Zapne sa grilovaci vyhrevny ¢lanok v hornej Casti rary. Vtomto ~ Gombik termostatu (D) by
pripade pri povrchovom peéeni s rychlym vyZarovanim zostane  mal byt norméine nastaveny

maso vnltri mékké; gril moZno pouZit aj na rychle opecenie na max. 200 °C, moZno
az 9 krajcov chleba. Rura Franke je uré¢end na grilovanie s vSak nastavit aj nizsiu
dvierkami zatvorenymi. teplotu a v takom pripade
Poznédmka: Pri pouZivani je grilovaci vyhrevny ¢lanok velmi bude grilovanie pomalsie.

horuci; davajte pozor, aby ste sa ho pri manipuldcii s jedlom
v rire ndhodou nedotkli. Franke v kazdom pripade navrhla
otvor rury tak, aby boli ruky ¢o najviac chrénené.

A GRIL S VENTILATOROM

& Zapne sa grilovaci vyhrevny ¢ldnok v hornej €asti rary Gombik termostatu (D) by
a ventilator. Kombinuje jednosmerné vyZarovanie tepla mal byt normalne nastaveny
s cirkulaciu vhananého vzduchu vnatri rdry. Zabrafiuje to na max. 220 °C, mozZno
tomu, aby sa povrch jedla spalil, a umoziuje preniknutie tepla  vSak nastavit aj nizsiu
hibsie. Vynikajace vysledky dosiahnete s pouzitim turbogrilu teplotu a v takom pripade
pre zmieSané masové a zeleninové kebaby, klobasy, rebierka bude grilovanie pomalsie.

a jahnacie rezne, kuréa na razni, prepeli¢ky so Salviou,
bravCové rezne a pod.

USPORA ENERGIE

Je aktivovany kruhovy a horny vyhrevny ¢lanok a ventilator. Je Gombik termostatu (D)
to jedna z najjemnejSich funkcii pecenia a distriblcia tepla je nastavte medzi 50 °C
vy$Sia v strede a v hornej asti rdry; nie je preto vhodna pre amax. 275 °C.

vSetky typy pecenia, ale je ideédlna na krehké jedld malého/

stredného formétu z odpalovaného/lineckého cesta.

Odporacame pouzivat Groven 3.

Tento typ vyhrievania sa pouZiva na definovanie triedy

energetickej G¢innosti a spotreby energie v reZime recirkulécie

N

vzduchu.
SUBEZNE VARENIE

— Pri tejto funkcii sa zapina kruhovy vyhrevny &lanok spolu Gombik termostatu (D)
s Giasto&nou aktivaciou horného a dolného vyhrevného ¢lanku nastavte medzi 50 °C
a ventilgtora. V porovnani s predchadzajicou funkciou je to amax. 275 °C.

vykonnejsi a rychlejsi spdsob, ako dosiahnut poZadovanu
teplotu; v kombinécii s rovnomernou distribdciou tepla je idealny
na pecenie mésa a ryb a zapekanie cestovin s vyuZitim aZ

3 drovni.

Mechanicky programovac pecenia Casovaé ukongenia pedenia (B)

(obr. 1a) Casova¢ ukondenia pecenia je praktické

zariadenie, ktoré automaticky raru vypne

v nastavenom ¢ase v intervale 1 az 120 min(t.

v Ak chcete pouzivat asovaé ukonCenia
pecenia, musite natiahnut zvoncéek
otocenim gombika (B) o takmer cely jeden
kruh v smere hodinovych rugiciek; potom
otocenim naspat nastavte Zelany ¢as
zarovnanim ¢isla zodpovedajiceho mindtam
s pevnou znackou na prednom paneli.
B Na konci nastaveného &asu sa ozve

zvoncek a rira sa automaticky vypne.
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Poznémka: Rira aj po vypnuti dlho zostane
horlca s teplotou zhruba takou, aké bola
nastavena; preto aby sa jedlo neprepieklo
alebo nespalilo, odportca sa vybrat ho z rary.

Poznamka: Ak chcete pouzivat riru v manudlnom
rezime, t. j. bez pouZitia ¢asovaCa ukoncenia
pecenia, zarovnajte ukazovatel gombika (B)

s pevnym symbolom [ na prednom paneli. Ked
je rra vypnuta, programovac ukoncéenia pecenia
mozno pouZit ako normélny Gasovac.

Digitalny programovac pecenia
(obr. 1b)

UmoZziuje programovat riru v nasledujicich

rezimoch:

- odloZeny zaliatok pe€enia s nastavenym
trvanim,

- okamzity zaciatok pecenia s nastavenym
trvanim,

- CGasovac.

Nastavenie digitalnych hodin

Po pripojeni spotrebica k sieti alebo po vypadku

pradu bude na displeji blikat: ,0.00.

P Na zopér sekind stlagte spolu tlagidla + a-.
Aktuélny ¢as mozno nastavit tlacidlami + a -,
pricom bodka medzi hodinami a mindtami
blika.

B Ak je zvoleny reZim nastavenia &asu,
ked je aktivny automaticky program,
automaticky program sa zrusi.

Pripadné Gpravy ¢asu mozno urobit

zopakovanim vy§Sie opisanych krokov.

Uprava frekvencie zvukového signalu

Frekvenciu zvukového signélu mozno zmenit,

ak nie je naprogramovany cyklus pecenia

(preto displej zobrazuje aktuélny ¢as).
Stlacte naraz tlacidl& + a - (z ponuky
Upravy ¢asu).

P Pre tpravu frekvencie zvukového signalu
stlacte ReZim alebo Nastavenie.
Frekvenciu zvukového signélu mozno
upravit opakovanym stladéanim tlacidla
Rezim alebo Nastavenie; na displeji sa
zobrazi ,ton1, ,ton2*, ,ton3*

Manuélna prevadzka rary

Po nastaveni ¢asu sa programovac automaticky
prepne na manuélny rezim.

Spustenie odloZzeného pecenia
s nastavenym trvanim

4 Ked je nastaveny aktudlny ¢as, dva razy
stlacte tlacidlo ReZim alebo Nastavenie,
aby ste nastavili trvanie.

Potom stlacte znova a nastavte ¢as

ukoncenia pecenia.

Pomocou tlacidiel + a - nastavte

pozadovany ¢as.

B pogas vyberu reZimu nastavenia
trvania alebo ¢asu ukoncenia

symbol Auto zostane svietit.

Po nastaveni trvania programu ¢as

ukoncenia nemozno skrétit.

Podobne po nastaveni ¢as ukoncéenia

nemoZno prediZit &as trvania.

B Nastavenim ¢asu ukondenia a trvania
sa definuje ¢as spustenia programu
nasledovne:

Cas spustenia = ¢as ukoncenia -
trvanie.

B Py nastaveni trvania a Gasu ukondenia
displej stéle ukazuje ¢as ukoncenia.

B program sa spusti, ked sa aktualny das
zhoduje s ¢asom spustenia: -
symbol Auto svieti trvale a symbol {_f
zacne blikat.

B po zadati pedenia sa na displeji zobrazuje
odpocitavanie. Ak je zvoleny iba Cas
ukoncenia pecenia (trvanie = 0),
pecenie sa zacne a displej zobrazuje
odpoditavanie.
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B Symbol Auto zostane svietit podas
¢akania na odloZeny Start a po cely

¢as pecenia.
s )

B Symbol T_F bliké podas dakania na
odloZeny Start a svieti trvale, ked sa
zacne pecenie.

|

Na konci pe€enia sa ozve zvukovy
signal; ak ho chcete vypnut, stlacte
Nastavenie alebo nechajte signél
dozniet.

Poloautomaticky program s trvanim
alebo ¢asom ukoncenia

Nastavenie ¢asu programu

P Ak cheete zvolit trvanie programu alebo ¢as
ukoncenia, dva razy stlacte tlacidlo Rezim
alebo Nastavenie a pomocou tlacidiel + a -
nastavte Zelany Cas.

B pogas reZimu Upravy trvania alebo Gasu
ukoncenia prislusny symbol Auto blika.

B po nastaveni trvania programu &as
ukoncenia nemozno skratit. Podobne
po nastaveni ¢as ukon&enia nemozno
predizit ¢as trvania.

Prebiehajici program
B Ked prebieha automaticky program

(a preto je aktivna funkcia pecenia),
symbol Auto zostéva svietit a na
displeji sa zobrazuje zostévajlci Cas
pecenia vo forme odpocitavania.

Aj symbol fsf‘[ zostéva svietit.

Automatické ukoncenie programu

B po uplynuti trvania programu alebo
dosiahnLé‘t‘Eséasu ukonéenia prislusny
symbol {_F zhasne.

Na konci automatického programu
symbol Auto blik4, na displeji sa
zobrazi ,,End“ ozve sa preruSovany
zvukovy signal (ktory mozno zastavit
stlaenim Nastavenie).

Funkcia ¢asovaca

Casova& umoZHuje nastavenie ¢asu, od
ktorého sa zacne odpocitavanie. Tato funkcia
rdru nezapina ani nevypina, spusti len zvukovy
alarm po uplynuti ¢asu.
Jeden raz stlacte tlacidlo ReZim alebo
Nastavenie; na displeji sa zobrazi:

I ly

[ Ry N |
B Symbol zvon&eka blika, potom mozno
trvanie alarmu nastavit pomocou
tlacidiel + a -. Ked' je tato funkcia
aktivna, symbol zvonceka zostane svietit
a na displeji sa zobrazuje zostavajlci ¢as
(odpocitavanie).
Na konci ¢asu sa ozve zvukovy signél
(ktory mozno zastavit stlacenim
Nastavenie).
Uprava/vymazanie Gdajov
P Nastavené ddaje mozno kedykolvek zmenit

stlacenim tlacidiel + a - naraz.

B ZruSenie trvanie pedenia automaticky
ukongi funkciu a naopak.

B v pripade naprogramovanej operécie
spotrebi¢ neakceptuje ¢asy ukoncenia
pecenia pred ¢asmi zaCiatku pecenia,
ktoré navrhne sam spotrebic.

Poznéamka: Rdra aj po vypnuti dlho zostane
horlca s teplotou zhruba takou, aka bola
nastavena; preto aby sa jedlo neprepieklo
alebo nespalilo, odportca sa vybrat ho z rary.

Prvé zapnutie

P Pri prvom poufiti rdry ju najprv zapnite
prazdnu s gombikom teploty nastavenym na
maximum aspon na 40 mindt a miestnost
vyvetrajte.

B pripadné pachy podas tejto operacie
su dosledkom vyparovania latok
pouZitych na ochranu riry v ase
medzi vyrobou a inStaléciou.

® Py 40 mindtach sa rira automaticky
vypne, po vychladnuti bude pripravena
na pouZzitie.
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Odportcania
D> Pre Gspe$né pedenie nikdy nevkladajte

jedla do rary, ked je studenad; pockajte, kym

dosiahne nastavend teplotu.

D> Pogas pedenia nikdy neumiestiiujte hrnce

alebo nadoby priamo na dno rary.

v’ Postavte ich nad grily alebo prilozené
odkvapkéavacie naddoby na jednuz 5
dostupnych drovni;

B ak tak neurobite, mdZe to podkodit
smalt.

D> Nikdy neprikryvajte steny rary alobalom,

najma v spodnej Casti priestoru na

D> v3etky opravy musia vykonavat
$pecializovani pracovnici s opravnenim.
Obrétte sa na najblizSie servisné stredisko
a Ziadajte iba originalne néhradné diely.

D> Va3a rira Franke pouZiva $pecialny smalt,
ktory sa lahko udrzuje Cisty, odporuca
sa vSak Cistit ju Casto, aby sa nedistoty
a zvysky predchadzajliceho pecenia

nepripiekli.

D> samogistiace panely (ak st vo vybave)
mozno Cistit mydlom a vodou
(pozri pokyny na Cistenie).
Poznamka: Pred zapnutim rary si precitajte
pokyny k ¢asovadu (pozri stranu 52).

pecenie.
TABULKA VARENI
Funkcia Recept Hmotnost/ Urove Predohrev Teplota Cas (min.)
mnozstvo  police (°C)
(zospodu)
HORNE A DOLNE  Lasagne s masom alebo 1 3 ano 200 25-40
TEPLO zeleninou
Jahnacina so zemiakmi 1 3 ano 190 75-90
Telacie rezance s olivami 1 3 ano 160 25-35
Bravové v mlieku 1 3 ano 170 na 30° + 180 na 30°
Plnené kuracie rolky 0,4 3 ano 180 10-15
Ryba pecend vcelku 1 2-3 ano 180-190 35-45
Ryba v alobale s citruso- 0,6 3 ano 200 20-25
vym ovocim
Tenkd pizza 0,250 2 ano 200 15
Susienky 0,4 3 ano 180 25
Snehové pusinky 0,1 3 ano 75 120
Syrovy kolac (cheesecake) 0,250 3 4no 160 60
SVENTILATOROM  Bocconcini zo zemiakov, pc 12 3 ano 180 30
syra a slaniny
PInené palacinky pc8 4 ano 190 5-7
Zapekany sendvi¢ 0,2 2 ano 190 15-20
s mozzarellou
Pecené zemiaky 1 3 ano 200 50- 60
BaklaZan lzapekany’ 1,5 3 ano 200 35-45
s parmezanom
Rebierka s bielym vinom 1 2 4no 160 25-30
a feniklom
Anglicky rozbif 1 3 ano 220 na 15+ 180 na 10°
Kuracie stehienka 1 3 ano 180 40
s hor¢icou a slaninou
Pizza focaccia 0,5 3 ano 200 25
Focaccia 1 2 ano 180 20
Mrazend pizza 0,750 2(R)-4(F) ano 200 1
Mrazené croissanty 0,6 3 ano 170-180 20-25
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JEMNE TEPLO RyZové krokety 0,5 3 ano 200 30-35
Zapekané vajicka pc4 2 ano 180 16-20
NY s lososom 1 1 ano 190 55-60
hatd Kur&a na pive 1 3 ano 180 50
= Ki3 so zeleninou a slaninou
Slivkovy kolag 1,5 2 ano 160 60-70
Makké kolace 0,4 2 ano 165 30
Ovocné/dzemové kolace 1 3 4no 160 15-25
CHLIEB Vidiecky pecefi 1 4 ano 230 na 25°+ 180 na 25°
Chlebova placka 1 4 ano 230 na 10+ 180 na 10*
Ciabatta 1 5 ano 230 na 15°+ 180 na 15°
@ Vianocka 1 5 ano 180 30-35
Sendvi¢ 1 5 ano 180 13
Cokoladovy puding Pc 8-10 3 no 210 9-10
GRIL Omeleta so slaninou 0,5 4 ano 170-180 15-17
Musle s maslom a brandy Pc 12 4 ano 190 10
VA Cestoviny s gorgonzolou
a orechmi 0,350 5 ano 220 3-5
Gnocchi pasticciati alla
romana 0,250 5 ano 200 18-20
Pecené garnéty
Plnené gratinovana pc 32 4 4no 200 10-15
zelenina 0,8 4 ano 180 60
Pikantné kuracie kridelka 1 4 4no 180 45-47
Krevveis\f/ na razni 0,5 4 ano 190 15-20
Raznici 0,5 3 éno 200 20
GRIL Slanina s citrusovym 1 4 ano 200 na 45+ 150 na 60°
S VENTILATOROM  ovocim
WA Mrazené krizky z kalméra 0,6 3 ano 170 10
& Zeleninové lupienky 1 4 ano 170 20-25
Kusky kurcata 1 2 ano 170 42-46
s kukuri¢nymi vioGkami
Chlieb s pInkou 0,4 4 ano 180 25-30
Klobasy 0,5 3 éno 180 25-30
Kasky ryb 0,6 4 éno 200 8-10
USPORA Chlebové ty€inky 0,250 3 ano 180 12-14
ENERGIE Mini zaviny sladké alebo Pc 16 3 ano 180 18-21
pikantné
Slané muffiny Pc 16 3 ano 200 28-30
_@ Jablkové kolage
z krehkého cesta 0,450 3 ano 190 16-18
Omeleta s ricottou 0,7 3 ano 160 25-27
a Spenatom
Quiche Lorraine Pc 1 3 ano 190 35
SUBEZNE Pedend zelenina 1 2-3 ano 180 60
VARENIE Zeleninovy kol&¢ 1 2-3 ano 170 35-45
Kusky krélika 1 3 ano 180-185 40
- Kuré&a vcelku 1 2 ano 180 60
fr— Bravcové rezne
- s pomaranémi 1 2 ano 200 60
Rybacie rolky 0,2 2 ano 160 8-10
Mésové rolky s citrénom 0,8 3 4no 160-170 10-12
Slané ryby 1 3 ano 170 40-45
Pikantné koléce 0,5 3 4no 190 40-50
Veternik so §fahackou 0,3 2 ano 180 20-25

Poznamka: Udaje v tabulke si vysledkom testov pe&enia, ktoré vykonal tim profesionalnych kuchérov.
Maju byt len ndvodom a mozno ich menit podla osobného vkusu. Legenda: R = Rost; F = rovny plech na
odkvapkavanie
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CISTENIE A STAROSTLIVOST

Pred vykonanim akéhokolvek Cistenia alebo

adrzby:

> Precitajte si vSeobecné bezpe€nostné
informécie o Cisteni v kapitole
»Bezpecnostné informacie*.

D> Vypnite raru.

PV zévislosti od spdsobu montaZe rary:
Vytiahnite riru zo zédsuvky alebo odpojte
zariadenie v hlavnom vypinaci elektrického
systému, napr. vypnite poistku v poistkovej
skrinke.

VSeobecné odporiéania

Skvrny na dne riry z rozliénych produktov
varenia (omacky, cukor, proteiny a tuk) st vzdy
sposobené rozliatim a Splachnutiami.

K $plachnutiam dochédza v priebehu varenia

a zvyCajne st dosledkom varenia pri prilis
vysokych teplotach. K rozliatiu dochadza, ked su
nadoby na varenie prili§ malé, alebo v dosledku
nespravneho odhadu narastu objemu pocas
varenia. Tymto problémom sa méZete vyhn(t,
ak budete pouZzivat na pecenie hiboké néddoby
alebo smaltovany pekac dodavany s rarou.

Pri pravidelnom ¢isteni vodou alebo
Specialnymi Cistiacimi prostriedkami ostanu
nerezové a smaltové Casti rary ako nové.

D> Pred zagatim Gistenia sa ubezpecte, Ze rira
je studena.

> NepouZivajte parné Cistice ani priamy
prad vody.

D> NepouZivajte drsné brisne prostriedky
alebo ostré kovové Skrabky na Cistenie
sklenenych ¢asti dvierok rury. Mohli by
poskriabat povrch a sposobit roztriestenie
skla.

D> Nikdy nepouZivajte $pongie na drhnutie,
drdtenku, kyselinu chlorovodikovu alebo iné
produkty, ktoré by mohli poSkriabat povrch
alebo na fiom zanechat stopy.

D> Na cistenie smaltovych povrchov a
vnltorného priestoru rary pouzivajte
iba hortcu vodu a neabrazivny Cistiaci
prostriedok.

D> Na sklenené panely pouZivajte znadkové
Cistidlo na sklo.

Hydrolytické Cistenie

Na hlbSie Cistenie riry (po kazdom poufZiti) sa
odporuca nasledujlci postup:

Voli¢ reZzimu Cinnosti otocte do polohy
,HORNY A SPODNY OHREV*,

Voli¢ teploty nastavte na 70 °C.

Priamo na dno rary bez plechu na pecenie
nalejte 0,3 | demineralizovanej vody.

Po cca dvadsiatich minttach zvysky jedla
na smalte zmaknd a mozete ich zotriet
vihkou handrickou.

vy

v

Cistenie vnatorného priestoru riry

Akékolvek skvrny je jednoduchsie odstranit,

kym je rura eSte tepla a Skvrny sa Cerstvé.

D> Aby sa predislo popaleninam, presvedcte
sa, Ze je rdra na dotyk studena.

P Smaltové povrchy a vnatorny priestor rary
Cistite hordcou vodou a neabrazivnym
Cistiacim prostriedkom.

> Po vyCisteni vSetky Casti riry dokladne
osuste.

Cistenie dvierok rary

D> Pred zagatim Gistenia sa ubezpedte, Ze rira
je studena.

Na zjednoduSenie Cistenia rary sa dvierka

rary daju vybrat vid. kapitolu ,,Vybratie dvierok

rary®).

P Na sklenené povrchy pouZivajte znagkové
Cistidlo na sklo.

P Po vygisteni vietky asti riry dokladne
osuste.
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Vybratie dvierok rary

»  Uplne otvorte
dvierka rary.

Z&vesy su vybavené dvomi pohyblivymi
zamkami.

»  Na uvolnenie
zavesu zdvihnite
zadmku a podrZte
dvierka na bokoch
vedla zavesov.

P Otodte dva hadiky
blokov smerom
dole.

P Zaistite, Ze haciky blokov st Uplne oto€ené
smerom dole.

»  Zatvorte dvierka
spolovice.

»  Potiahnite dvierka
smerom von.

Montdaz dvierok rary

Po Cisteni sa dvierka riry musia namontovat

spat.

P Zasufte zavesy do ich drazok.

P Otocte dva haciky blokov (pouZité ako
Uchytky zévesu) smerom hore.

UPOZORNENIE! PoSkodenie riry v désledku

nespravnej manipulacie!

D> Nikdy sa nepokusajte zatvorit riru, ked je
jeden alebo obidva bloky ¢iasto¢ne alebo
Uplne otvorené.

P Zatvorte dvierka rury.

Cistenie sklenenych panelov
dvierok rary

Dvierka rury a sklenené panely sa daju

vybrat, aby sa umoZnilo d6kladné vygistenie

skleneného panelu.

Dvierka rury maju 3 sklené panely:

- vnutorny skleneny panel (pri vndtornom
priestore)

- prostredny skleneny panel (v dvierkach rary)

- vonkajsi skleneny panel

Vnatorny skleneny panel a prostredny skleneny

panel sa daju vybrat na Cistenie.

Po vybrati vnutorného skleneného panelu a

prostredného skleneného panelu sa da vycistit

vnutornéa strana vonkajsieho skleneného

panelu.

Vybratie vnitorného skleneného panelu
z dvierok rury a jeho vycistenie

D> Pred zagatim Gistenia sa ubezpecdte, Ze rira
je studena.

> Uplne otvorte
dvierka rary.
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» Otocte dva Gierne bloky (so slovomn CLEAN Vytiahnutie a €istenie prostredného

(CISTIT) v dolnej &asti dvierok) o 180° tak, skleneného panelu dvierok riry

aby zapadii do sediel v konstrukii rdry. Po vybrati vnatorného skleneného panelu sa da

vybrat prostredny skleneny panel.
Opatrne vytiahnite prostredny skleneny
panel z gumenych okrajov na obidvoch
stranach.

P vygistite prostredny skleneny panel.

Vytiahnutie a vy€istenie hornych list
sklenenych panelov

Aby sa zabezpecilo dokladnejSie vycistenie,
daju sa odstranit horné listy dvierok rary.
Horné liSty st pripevnené dvomi skrutkami.

- Ubezpedte sa, Ze ste Cierne bloky Jedna je v pravom hornom rohu a druhé v
Uplne otoCili . favom hornom rohu na vnutornej strane
B Bloky s kliknutim zapadnd do svojej dvierok rary. Horné lidty sa daja vytiahnut iba
polohy. po vybrati vnitorného skla.
UPOZORNENIE! PoSkodenie rury v désledku P Odskrutkuijte fixadné skrutky v pravom
nespravnej manipulécie! hornom rohu a v lavom hornom rohu
Ak bloky, nie st dplne ?toé?né, vyEia!mutie > \d/\;ltei;iiiizrf{;)rnﬂ listu.
skleneného panelu sposobi okamzité > VySistite horn ligtu
zatvorenie dvierok rury. ’
D> Nikdy sa nepokusajte zatvorit riru, ked Montaz sklenenych panelov
jeden alebo obidva bloky ¢iasto€ne alebo Spravnu polohu in3talovanych sklenenych
Uplne uvolnili skleneny panel. panelov ukazuje vyraz TEMPERED GLASS

(TEMPEROVANE SKLO), ktory musi byt
dokonale Citatelny.
Ak je horna lista skleneného panelu
odmontovana, vratte ju spat na miesto.
> Ak je prostredny skleneny panel
odmontovany, vratte ho spat na miesto
medzi gumené okraje.
Vratte vnitorny skleneny panel spét na
miesto.
Otocte dva bloky, ktoré pridrZiavaju sklo,
spat do ich povodnej polohy.
Zatvorte dvierka ruary.

> Opatrne potlacte vnatorny skleneny panel
(1) smerom k rare. Potom zdvihnite vnatorny
skleneny panel (2).

B Dya gierne
bloky zabrania
zatvoreniu
dvierok.

P vygistite vnatorny skleneny panel.
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Cistenie bo&nych ramov

Ak chcete bo¢né réamy dokladne vycistit,
moZete ich vybrat z rary.

Vybratie bo¢nych rdmov

»  Ohnite priegnik zachyteny vo fixaSnom
puzdre smerom dole a vytiahnite ho z
drazky.

P Potladte bo&ny ram smerom hore a
odopnite ho z dvoch hornych hacikov.

Cistenie

P vygistite bodné ramy.

» Po vycistite drZzte bo€né ramy naklonené
a zasunte ich do dvoch zodpovedajucich
vodiacich prvkov v hornej ¢asti.

»  Ohnite priegnik zachyteny vo fixaSnom
puzdre smerom hore a zasufite ho do
drazky.

» Vioite vysUvacie vodiace listy.

Vymena svetla v rdre

Riry Franke st vybavené dvomi obdiZnikovymi
svetlami. Nahradné svetlo musi spifat tieto
technické poziadavky:

- Odolnost voci teplote: 300°C

- Voltage: 220-240V, 50/60 Hz

- Vykon:2x25W

- Pripojenie: G9

UPOZORNENIE! PoSkodenie svetla v

dosledku nespravnej manipulacie!

D> Nedotykajte sa svetiel holymi rukami.

D> Pouivajte handru alebo kus kuchynského
papiera.

A VYSTRAHA! Moznost trazu

elektrickym pradom!
Pred vymenou svetla zaistite, Ze rira je
vypnuta.

A VYSTRAHA! Riziko trazu

elektrickym pridom v désledku nespravnej
manipulécie!

D> Vypnite raru.

PV zévislosti od spdsobu montaze rary:
Vytiahnite riru zo zésuvky alebo odpojte
zariadenie v hlavnom vypinaci elektrického
systému, napr. vypnite poistku v poistkovej
skrinke.

Opatrne vypacte kryt svetla skrutkovadom s
plochou ¢epelou a vytiahnite ho.
Vytiahnite svetlo z drZiaku.

Vymente svetlo.

Znova nasadte skleneny kryt.

vvvy Vv
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TECHNICKE UDAJE

Napéjanie 220V - 240V, 50/60 Hz
m.('lglkovy vykon a menovity prid poistky 2850 W/16 A
Wl\'l.;péjacie aohrievacie proky
m;-'l.\;.iezdicovy mtor 27 W
“Elj;rovka ..... 25 W (2 x)

Tangenciélny ventilator 17 W

Ohrievaci prvok, vrchny 520 W/124 V

Ohrievaci prvok, spodny 1250 W
W.C').r‘w.rievaci ook, gril 2100 W
m;;r‘L.JhOVé whrewné Slanky 2000 W

PODPORA

V pripade akychkolvek problémov s prevadzkou
sa obrafte na servisné stredisko Franke (pozri
pripojeny zoznam).

Nikdy nevyuzivajte sluzby neopravnenych
technikov.

Uved'te:

- typ poruchy

- model spotrebica (Art./COD.);
- sériové Cislo (S.N.)
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LIKVIDACIA

Informacie pre pouzivatelov

)i

Prislusny symbol na zariadeni alebo
obale znamena, Ze sa zariadenie
nemozete likvidovat s komunéalnym
odpadom.

Sprévnou likvidaciou zariadenia pomozete
zabrénit Skodlivym vplyvom na Zivotné
prostredie a zdravie.

Dal$ie informécie o recyklacii zariadenia vam
moze poskytnat zodpovedny organ, miestna
sluzba likvidacie odpadu alebo predajca
zariadenia.

Vlyradené zariadenia likvidujte na Specidlnom
zbernom mieste pre elektrické a elektronické
zariadenia.

V stilade so smernicou 2012/19/EU o zniZeni
nebezpecnych latok pouzivanych v elektrickych
a elektronickych pristrojoch a o likvidacii
odpadu.

TESTOVANE JEDLA

Symbol preskrtnutého smetného kosa

na spotrebici znamena, Ze sa produkt na
konci svojej zivotnosti nesmie likvidovat s
komunalnym odpadom.

To znamené, Ze po uplynuti Zivotnosti
spotrebica ho pouzivatel musi odviest

do vhodného recyklaéného strediska pre
elektricky a elektronicky odpad alebo vrétit
predajcovi pri kipe nového spotrebica
ekvivalentného typu.

Sprévny separovany zber odpadu vyradenych
spotrebi¢ov na nasledné recyklovanie,
spracovanie a ekologicky Setrnu likvidaciu
pomaha predchadzat potencialnym negativnym
dopadom na Zivotné prostredie a zdravie, a
ulahcuje recyklovanie materialov pouzitych pri
vyrobe spotrebica.

Informécie pre skiSobné Ustavy

Na vypoditanie objemu vyberte vndtorné bo¢né
bezce, ak st nainstalované (podla noriem
2009/60350-50304/EN).

V stlade s normou EN/IEC 60350

Tieto tabulky boli vypracované pre kontrolné
orgény s cielom ulahgit preskdsanie a
otestovanie rozliénych zariadeni.

Ako &itat tabulku vareni

Tabul'ka navrhuje idealnu funkciu, ktoré sa
moZe pouzit pre konkrétne jedlo varené na
jednej drovni alebo na niekolkych Grovniach
subezne.

Casy varenia sa vztahuji na vioZenie surovin do
rury, bez predohrevu (ak sa vyzaduje). Teploty
a Casy varenia su priblizné hodnoty a zavisia od
kvality potravin a type prisluSenstva.

Na zagiatku pouZivajte odporiéané hodnoty a
neskér, ak vysledok tepelnej Gpravy nie je taky,
aky sa oakéva, prediZte alebo skrétte ¢as.
Odportc¢ame pouzivat dodané prislusenstvo,
tortové formy a plechy podla mozZnosti

z tmavého kovu. Riad'te sa vyberovou tabulkou,
ktora vymenuva dodané poloZky, ktoré sa
umiestiujd na rozli¢nych drovniach.

Subezné varenie odliSnych jedal

Pouzitie odportc¢anych funkcii varenia
umoznuje stbezne varit na rozli¢nych
drovniach. Pri vareni na jednej Grovni mozete
vyuZit aj statickd funkciu.
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Recept Funkcia Predohrev  Urovei Teplota Cas Prislusenstvo/
(odspodu) (°C) (min.)  Poznédmky
Linecké cesto  HORNE/BOCNE ANO 3 150 30-40  Uroveri 3: Plytky
(max. 1 drover) TEPLO odkvapkdvaci plech
. . 34-40  Lev. 3: Plytky
S VENTILATOROM ANO 3 140 e
odkvapkavaci plech
Malé kolade HORNE/BOCNE ANO 2 160 25-30  Lev. 2: Hiboky
TEPLO odkvapkdvaci plech
PECENIE ANO 3 175 15-20  Lev. 4: Hiboky
S VENTILATOROM odkvapkavaci plech
Lev. 3: Plytky
) odkvapkavaci plech
S VENTILATOROM ANO 3-5 160 15-22
Lev. 5: HIboky
odkvapkavaci plech
Piskétové cesto  HORNE/BOCNE ANO 2 170 23-30  Lev. 2: Plech na pedenie
bez tuku TEPLO na grile
PECENIE ANO 2 170 25-30  Lev. 2: Plech na pecenie
S VENTILATOROM na grile
Jablkovy kold& ~ HORNE/BOCNE ANO 2 190 45-55  Lev. 2: Plech na pedenie
TEPLO na grile
CHLIEB ANO 1 180 58-65  Lev. 1: Plech na pecenie
na grile
Dva jabléné CHLIEB ANO 2 180 48-55  Lev. 2: two baking tins
kolace on grill
Kysnuté buchty HORNE/BOCNE ANO 2 165 25-30  Lev. 2: Plech na pecenie
TEPLO na grile
PECENIE ANO 2 165 28-35  Lev. 2: Plech na pecenie
S VENTILATOROM na grile
Grilovanie Ak peciete jedlo priamo na grile, na spodnu policu vloZte odkvapkavaciu
nadobu. Takym spdsobom moZete zachytavat zvysky z pecenia a udrzat riru
Cista.
Hrianka* GRIL ANO 5 Lev. 4 2-3 Lev. 5: Grill
(predhrievanie
5 min)
Burgery ** FAN GRILL NO 4 Lev. 3 25-30  Lev.4: Grill
(bez Lev. 3: Odkvapkavaci

predhrievania)

plech

* pocas pecenia dvierka neotvérajte.
** po 15 min. obrétte.
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INFORMATII PRIVIND MANUALUL

Acest manual de utilizare se aplica mai multor

Toate informatiile sunt corecte la momentul

modele. Prin urmare, este posibil ca unele publicarii.

dintre dotarile si functiile descrise s& nu fie P fnainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie
disponibile pentru modelul dumneavoastra. manualul de utilizare.

Imaginile si figurile explicative, descrise in > Pastrati manualul de utilizare.

diferitele sectiuni sunt disponibile la sfarsitul > Folositi aparatul descris in manual numai in

manualului.

concordanta cu scopul pentru care a fost

creat.

Franke isi rezerva dreptul de a efectua
modificari la produs fara o notificare prealabila.

Simbol

Semnificatie




MA82M _/F/MA86M _/F

UTILIZAREA PREVAZUTA

Cuptorul a fost dezvoltat exclusiv pentru uz
casnic, non-profesional.

INFORMATII DE SIGURAN'!'A

Cuptorul a fost creat pentru a oferi
performante de top Tn gospodariile private.
Este un aparat foarte versatil care permite
selectarea sigura si usoara a diferitelor metode
de preparare termica a alimentelor.

> Tnainte de a utiliza cuptorul,
cititi cu atentie manualul de
utilizare si instructiunile de
siguranta.

> Pastrati manualul pentru o
consultare ulterioara.

Producatorul nu poate fi facut
raspunzator pentru posibilele
defectiuni cauzate de erori

in procesul de instalare si de
utilizare a aparatului in mod
incorect, necorespunzator sau
nerational.

Siguranta electrica a cuptorului
poate fi garantata numaiin

cazul in care acesta este
conectat la un sistem electric cu
impamantare, in conformitate cu
reglementarile in vigoare.

Pentru a asigura operarea

eficienta si in siguranta a

acestui aparat electric:

> Contactati numai centrele de
service autorizate.

> Nu modificati niciuna dintre
dotarile acestui aparat.

A Acest aparat poate fi

utilizat de copii cu varste de
peste 8 ani si de persoanele
cu capacitati fizice, senzoriale
sau mintale reduse sau fara
experienta si cunostintele
necesare numai sub
supraveghere sau daca au fost
instruite cu privire la utilizarea
in siguranta a aparatului i
inteleg riscurile implicate.
Copiii nu trebuie lasati sa se
joace cu aparatul. Curatarea si
intretinerea de catre utilizator
nu se vor efectua de catre
copii, fara supraveghere.

Acest aparat nu este o jucarie.

> Nu lasati copiii
nesupravegheati in
apropierea aparatului.

> Nu lasati copiii sa atinga
aparatul sau panoul de
comanda al acestuia pe
durata utilizarii sau imediat
dupa.
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ATENTIE: pentru a evita
pericolele datorita resetarii
accidentale a sigurantei
termice, acest aparat nu
trebuie alimentat prin
intermediul unui dispozitiv de
comutare extern, de genul unui
cronometru, Si nici nu trebuie
conectat la un circuit care este
pornit si oprit cu regularitate de
catre utilitate.

> Asigurati-va ca aparatul este
astfel montat, incat permite
deconectarea de la sursa
de curent electric, intre
contacte fiind o distanta care
asigura decuplarea completa
in conditii de supratensiune
categoria lll. Mijloacele de
deconectare trebuie sa fie
incorporate in instalatiile fixe,
in conformitate cu regulile de
cablare.

> Utilizati numai sonda de
temperatura recomandata
pentru acest cuptor.

> Aparatul nu trebuie
instalat in spatele unei usi
decorative, pentru a evita
supraincalzirea.

A Pericol de arsuri!

> Tn timpul utilizarii aparatul
devine fierbinte. Trebuie
acordat atentie sa se evite
atingerea elementelor
de incalzire din interiorul
cuptorului. Copiii cu varste
mai mici de 8 ani nu trebuie

lasati sa se apropie de
aparat, cu exceptia cazurilor
in care sunt supravegheati in
permanenta.

A Pericol de arsuri!

Capatul manerului usii poate fi
mai fierbinte din cauza ventilarii
aerului fierbinte.
> Asigurati-va intotdeauna
ca, atunci cand cuptorul nu
este utilizat, butoanele de
comanda sunt in pozitia oprit.

AVERTISMENT: Asigurati-va

ca aparatul este deconectat

inainte de a inlocui lampa

pentru a evita posibilitatea unei

electrocutari.

> Nu utilizati agenti de curatare
abrazivi sau raclete metalice
ascutite pentru a curata
geamul cuptorului/ geamul
capacelor cu balamale ale
plitei (in mod adecvat),
deoarece pot zgdria suprafata,
ceea ce poate avea drept
consecinta opacizarea sticlei.

> Nu utilizati aparate de
curatare cu aburi sau cu
jeturi directe de apa.

> In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
catre producator, tehnicianul
sau de service, sau persoane
calificate similar, pentru a
preveni producerea oricarui
accident.
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Instalare si amplasare

corespunzatoare

Nu Idsati copiii sa se apropie de aparat si de

ambalajul acestuia.

Daca acest cuptor ramane permanent conectat

la sursa de curent electric:

> Asigurati-va ca aparatul este montat numai
de service-ul pentru clienti, un electrician
sau de catre personal instruit care detine
cunostintele/studiile necesare.
Asigurati-va ca aparatul este conectat
direct la priza.
Asigurati-va ca la conectarea aparatului nu
au fost utilizate adaptoare, prize multiple
sau prelungitoare.

> Asigurati-va ca dispozitivul nu este expus
agentilor atmosferici (ploaie, soare).

A Pericol de moarte!

- Nuldsati animalele de companie sa se
apropie de aparat.

- Ambalajele, precum folia de plastic si
polistiren, pot fi periculoase pentru copii.

- Nulasati ambalajul la indemana copiilor.

Utilizarea corespunzatoare

> Utilizati aparatul numai pentru pregatirea si
prepararea termica alimentelor.

> Utilizati manusi termorezistente atunci
cand introduceti sau scoateti recipiente
din cuptor.

D> Atunci cand utilizati cuptorul, verificati
functiile dispozitivului de gatit utilizate in
timpul functionarii acestuia.

> Nu puneti cabluri de alimentare sau alte
aparate electrice pe componentele fierbinti
ale cuptorului.

> Nu utilizati lichide inflamabile Tn apropierea
cuptorului.

A Pericol de supra-incalzire sau de

avariere a cuptorului din cauza ventilarii

blocate!

> Nu acoperiti niciodata peretii interiori ai
cuptorului cu folie de aluminiu.

> Nu blocati functionarea ventilatorului sau a
deschiderilor de racire situate deasupra usii
cuptorului.

A Pericol de arsuri!

D> Cand deschideti sau inchideti usa, prindeti
manerul acesteia de partea din mijloc.

A Pericol de electrocutare din cauza

aparatului defect!

> Nu puneti in functiune un aparat deteriorat.

> Deconectati siguranta din cutia de
sigurante.

> Contactati serviciul asistenta clienti.

A Pericol de electrocutare!

Nu atingeti aparatul cu parti ude ale
corpului dumneavoastra.

Nu utilizati aparatul atunci cand sunteti
descult.

Nu trageti dispozitivul sau cablul de
alimentare pentru a-I deconecta de la priza.

v v Vv

Intretinere si curatare

Tnainte de intretinere sau curatare:

> Deconectati dispozitivul de la sursa de
alimentare, de ex. intrerupeti siguranta din
cutia de sigurante.

A Pericol de electrocutare din cauza

patrunderii de lichide!

Aparatul contine componente electrice.
Asigurati-va cd niciun lichid nu se scurge in
interiorul aparatului.

> Nu utilizati abur sub presiune pentru a
curata aparatul.

> Nu utilizati o carpa umeda pentru a curdta
elementele de operare.

Reparatii

> Nu permiteti nimanui, cu exceptia
personalului calificat, sa efectueze
operatiuni de montare sau de reparare a
aparatului.

> Contactati un centru de service autorizat de
catre producator sau personal calificat in
urmatoarele cazuri:

- 65 -



MA82M _/F/MA86M _/F

- Imediat dupa despachetare, in cazul in
care exista indoieli cu privire la integritatea
aparatului

- Pe durata instalarii (in conformitate cu
instructiunile producatorului)

- Indoieli cu privire la utilizarea corecta a
aparatului

- Defectiuni sau utilizare necorespunzatoare

- Pentruinlocuirea prizei de alimentare, daca
aceasta este incompatibila cu stecherul de
alimentare a aparatului

Scoaterea din functiune

D> T cazulin care cuptorul nu va mai fi
utilizat, contactati centrul de service sau
personalul calificat pentru a-l deconecta
de la sursa de alimentare.

INFORMATII PRIVIND ECONOMISIREA ENERGIEI

Modul de operare ASISTENTA VENTILATOR
consuma mai putina energie decét celelate
functii de preparare termica disponibile.
Evitati deschiderea frecventa a usii.
> Preincalziti cat se poate de rapid.
> Preincalziti incinta cuptorului numai in cazul
in care rezultatul procesului de coacere
depinde de aceastd operatie.

PRIVIRE DE ANSAMBLU

> Dacs reteta unui preparat gratinat utilizeaza
caldura reziduala pentru o perioadd mai
mare de 30 de minute, opriti aparatul cu
5-10 minute Tnainte de sfarsitul prepararii
termice.

A. Buton selector de programe

Pentru a selecta regimul cuptorului conform
tipului de preparat solicitat. Atunci cand butonul
este setat la orice program, lumina cuptorului
este aprinsd indicand cuptorul pornit.

B. Programator

Cuptoarele Franke au diferite sisteme de
administrare si comanda a timpului de
coacere, consultati pagina 70 pentru
instructiuni specifice detaliate. Doar identificati
tipul de comanda din echiparea cuptorului
dumneavoastra pentru a fi indrumat in
utilizarea corecta a functiei.

C. Indicator termostat

Indicat prin simbolul , el indica faptul

cd sunt pornite elementele de incélzire ale
cuptorului. Se opreste atunci cand temperatura
s-a atins si se porneste din nou de cate ori
incalzirea cuptorului se reactiveaza. Este util de
a verifica daca temperatura s-a atins inainte de
introducerea méancarii.

D. Butonul de comanda a temperaturii
(termostat)

Utilizat pentru stabilirea temperaturii necesare
pentru tipul de mancare ce trebuie preparata
termic, pastrand temperatura constanta

pe durata prepararii. Pentru a selectat
temperatura necesard rotiti-I in sens orar
aducand indicatorul la cifra corespunzatoare.
Temperatura max. este aprox. 275 °C.

E. Ghidaje pentru gratar si tava de
scurgere

Utilizate pentru pozitionare corecta a gratarelor
si tavilor de scurgere in cele 6 pozitii predefinite
(de la 1 la 6 incepand de jos); tabelul de
preparare termica (pagina 73) indica cea

mai buna pozitie pentru fiecare tip de preparare
termica.
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F. Tava de scurgere

Tn mod uzual utilizata pentru colectarea sucului
de la alimentare preparate la grill sau pentru

a pregati termic direct alimentele; tava de
scurgere trebuie indepartata din cuptor daca
nu este utilizata. Tava de scurgere este din otel
alimentar emailat de tip ,AA”.

[3]

INSTALARE

G. Gratar

Utilizat pentru sustinerea tigailor, a formelor de
patiserie si a altor recipiente, altele decat tavile
de scurgere furnizate, sau pentru prepararea
termica cu ajutorul functiilor grill si turbo grill

a carnii si pestelui, painii prdjite, etc. Nu este
recomandat contactul direct a gratarului cu
alimentele.

Instalarea trebuie sa se desfasoare in
conformitate cu standardele si reglementarile
in vigoare. Instalarea trebuie efectuatd numai
de catre personal specializat autorizat.

Conditii pe care trebuie sa le
indeplineasca baza de montare

v’ Pentru unitatile incorporate, componentele
(materiale plastic si lemn furnir) trebuie
sa fie asamblate cu adezivi rezistenti la
temperatura (min. 100 °C):

B Materialele si produsele adezive
necorespunzatoare pot cauza
deformarea si detasarea pieselor.

v' Dulapul trebuie s& asigure suficient spatiu
pentru conexiunile electrice ale cuptorului.
Dulapul trebuie sa fie suficient de robust
pentru a rezista la greutatea cuptorului.

D> Cuptorul trebuie s& fie montat sigurin
lacasul sau.

> Cuptorul poate fi instalat intr-o unitate
casnica tip coloana sau sub blatul unei
unitati modulare, cu conditia sa se asigure
o ventilatie corespunzatoare.

Racordarea electrica

Cuptoarele FRANKE sunt livrate impreuna cu
un cablu de alimentare tri-polar cu terminale
libere.

Polaritatile de albastru

conectare ale galben/

terminalelor libere verde

sunt respectate: maro . s »
Maro = Linie -
Albastru = Neutru - '\?) N
Galben/verde =

Pamant

P Asigurati-va c3 toate caracteristicile
sistemului electric casnic (tensiune, putere
maxima si curent) sunt compatibile cu ale
cuptorului dumneavoastra Franke.

Daca acest cuptor ramane permanent conectat

la sursa de curent electric:

P Instalati un aparat ce permite deconectarea
de la sursa de curent electric, avand
distanta intre contacte (3 mm) care sa
asigure decuplarea completd in conditii de
supratensiune categoria lll.

P Verificati urmatoarele:
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v’ Stecherul si priza sunt adecvate pentru
curent electric de 16 A.

v’ Stecherul si priza sunt astfel pozitionate,
incat se poate ajunge cu usurintd la ele, iar
stecherul poate fi inserat sau indepartat
fara contact direct.

OPERARE

v Atunci cand este montat intr-un combind,
cuptorul nu trebuie sa se sprijine pe
stecher.

v Uncablu 3 x 1,5 mm2 de tip HO5VV-F se
utilizeaza atunci cand se inlocuieste cablul
de putere.

Cuptorul combina avantajele a convectiei
naturale ,,statice” cu cele ale cuptoarelor
moderne ,ventilate”. Este un aparat foarte
versatil care permite selectarea sigura si
usoara a 8 metode de preparare termicéd a
alimentelor. Utilizati butoanelor (A) si (D)
de pe panoul de comanda pentru a selectat
programele si temperatura necesara.
Pentru cea mai buna utilizare a cuptorului
dumneavoastra Franke, consultati tabelul de
preparare termica de la pagina 73.

Ventilator de racire

Pentru a reduce temperatura din zona usii, a
panoului de comanda si pe laterale, cuptorul
Franke este dotat cu un ventilator de racire
care se activeaza automat atunci cand cuptorul
este fierbinte. Atunci cand ventilatorul este
pornit este suflat aerul din partea frontala a
cuptorului intre panoul frontal si usa cuptorului;
s-a acordat o atentie speciald s& se asigure ca
aerul ce iese sa nu perturbe mediul bucatariei
si zgomotul sa se pastreze la un nivel minim
special.

Pentru a proteja aparatele bucatariei
ventilatorul raméne in functiune dupa
prepararea termica pana cand cuptorul
s-a racit suficient.

Ay
_o_

70N

Lumina cuptorului

Acest simbol corespunde aprinderii luminii
cuptorului fara activarea niciunui tip de
incéalzire. Aceasta optiune este utild pentru
curatarea cuptorului cand acesta este oprit
pentru a vedea incinta cuptorului.

Dezghetare

Pentru dezghetarea alimentelor se recomanda
urmatoarea procedura:
> Setati butonul selector de programe (A)
in pozitia ,,Gratar cu ventilator .
> Setati butonul termostatului (D) la 0°C.

Programe de preparare termica

utilizand un singur nivel.

INCALZIRE DE DEASUPRA $! DE DEDESUBT (TOP & BOTTOM)
Sursa de incélzire este de sus (elementul de incalzire din plafon) si
de dedesubt (elementul de incalzire din bazd). Aceasta este functia
de preparare termicd conventionald care asigura o coacere uniforma

Setati butonul
termostatului (D) intre
50 °C si max. 275 °C.

Cu ASISTEN]’A VENTILATOR

Gl

Elementul de incalzire superior (plafon), elementul de incdlzire de jos
(baza) si ventilatorul din interiorul cuptorului sunt activate. Céldura
constantd si uniforma pregateste termic si rumeneste egal méncarea.

Setati butonul
termostatului (D) intre
50 °C si max. 275 °C.

Diferite preparate pot fi gétite simultan utilizdnd maxim 2 nivele.

- 68 -



MA82M _/F/MA86M _/F

INCALZIRE MODERATA

Elementul de incdlzire circular este conectat si ventilatorul porneste.
Caldura constantd si egala pregateste termic si rumeneste uniform
mancarea. De asemenea pot fi pregatite simultan diferite mancaruri daca
temperaturile lor de preparare termica sunt similare. Acesta este tipul cel
mai delicat de preparare termica cu ventilator disponibila cu acest cuptor
Franke si este ideald pentru pregatirea cozonacilor si produselor de
patiserie dand posibilitatea de a utiliza simultan trei nivele.

Setati butonul
termostatului (D) intre
50 °C si max. 275 °C.

PAINE

Elementele de incalzire circular, superior si inferior precum si
ventilatorul sunt activate. Aceasta este una din cele mai puternice
functii de preparare termica si distributia caldurii este mai mare

n partea inferioara, conditie ideald pentru prepararea termica a
majoritatii tipurilor si marimilor de paine.

Recomanddm utilizarea nivelurilor 3-4-5. Poate fi folosita de
asemenea pentru a atinge rapid temperatura dorita, dupa care sa fie
selectat alt program din cele disponibile.

Setati butonul
termostatului (D) intre
50 °C si max. 275 °C.

GRILL

Elementul de incalzire a grill-ului de la partea superioara a cuptorului
este pornit. In acest caz prepararea termica la suprafat sub
radiatie rapida pastreaza carnea moale in interior; grill-ul poate fi

de asemenea folosit pentru prajirea rapida a pana la 9 felii de paine.
Cuptorul Franke este proiectat pentru a prepara la grill alimente cu
usa cuptorului complet inchisa.

Nota: Elementul de Tncélzire a grill-ului este foarte fierbinte atunci
cand este in functiune; fiti atent sa nu-I atingeti accidental cand
manipulati alimentele ce trebuie preparate pe grill. in orice caz,
Franke a proiectat deschiderea cuptorului pentru a proteja méainile pe
cat de mult posibil.

Butonul termostat (D)
ar trebui sa fie setat

in mod normal la max.
200°C, totusi poate fi
setata o temperatura
mai scdzutd, cazin care
pregdtirea gratarului va
fi mai lenta.

GRILL VENTILAT

Elementul de incalzire grill de la partea superioard a cuptorului i
ventilatorul sunt activate. El combind radiatia caldurii intr-un sens cu
circulatia fortatd a aerului in interiorul cuptorului. Aceasta previne
arderea suprafetei alimentelor si permite céldurii s patrunda mai
adanc. Rezultate excelente sunt obtinute utilizand turbo grill pentru
carne mixtd si kebab-uri de legume, carnati, coaste slabe si cotlete de
miel, pui la gratar, prepelitd cu salvie, muschi de porc, etc.

Butonul termostat (D)
ar trebui sa fie setat

in mod normal la max.
220°C, totusi poate fi
setatd o temperatura
mai redusa, caz in care
pregatirea gratarului va
fi mai lenta.

ECONOMISIREA ENERGIEI

Elementele de incalzire circular si superior precum si ventilatorul sunt
activate. Aceasta este una din functiile cele mai delicate de preparare
termica si distributia de cdldurd este mai mare in centru i in zona
superioard a cuptorului, ceea o face sa nu fie adecvatd pentru toate
tipurile de preparare termicé, dar ideald pentru retetele delicate
bazate pe patiserie in foietaj/Brisé de format mic/mediu.
Recomanddm utilizarea nivelului 3.

Acest tip de incalzire este utilizat pentru a defini clasa de eficienta
energetica si consumul de energie in modul de aer recirculat

Setati butonul
termostatului (D) intre
50 °C si max. 275 °C.
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PREPARARE TERMICA MULTIPLA

Aceasta porneste elementul de incélzire circular impreuna cu activarea
partiald a elementelor de incalzire a partii superioare (plafon) si
inferioare (baza) si a ventilatorului. Comparativ cu functia anterioara
este un mod mult mai puternic si mai rapid de atingerea a temperaturii
necesare; aceasta combinat cu o distributie uniforméa a caldurii o face

Setati butonul
termostatului (D) intre
50 °C si max. 275 °C.

ideald pentru carnea si pestele la gratar si pastele coapte, utilizand

pana la 3 nivele.

Programator mecanic al prepararii
termice
(Fig. 1a)

Butonul contorului de minute pentru

terminarea coacerii (B)

Contorul de minute pentru terminarea coacerii

este un dispozitiv util care opreste automat

cuptorul la terminarea duratei stabilite intr-un
interval cuprins intre unu si 120 de minute.

v Pentru a utiliza contorul de minute pentru
terminarea coacerii, trebuie sa activati
soneria, rotind butonul (B) cu un tur
aproape complet, in sens orar; dupd aceea,
revenind inapoi, setati durata dorita, facand
sa coincidd numarul care corespunde
minutelor stabilite cu punctul de referinta fix
de pe panoul de comanda.
® | aterminarea duratei setate, se aude

0 sonerie, iar cuptorul se opreste
automat.

Nota: Cuptorul réméane fierbinte un timp

indelungat la aproximativ temperatura setata

de preparare termica dupa ce este oprit;

din acest motiv este recomandabil de a

scoate preparatul din cuptor pentru a evita

supracoacerea sau arderea.

Atentie: pentru a utiliza cuptorul cu modul de
functionare manuala, adica excluzand
dispozitivul de programare pentru terminarea
coacerii (B), trebuie s& aduceti marcajul de

pe buton in dreptul simbolului fix ] de pe
panoul de comanda. Cand cuptorul este oprit,
dispozitivul de programare a orei de terminare a
coacerii poate fi utilizat ca un contor de minute
obisnuit.

Programator digital al prepararii
termice
(Fig. 1b)

Ofera posibilitatea programarii cuptorului in

urmatoarele regimuri:

- pornire intarziata a prepararii termice
cu o duratd setata,

- pornire imediatad a prepararii termice
cu durata setata;

- ceas programator.

Setarea ceasului digital

Cénd aparatul este conectat la retea sau dupa o

cadere de putere, ecranul afiseaza intermitent:

,0.00%

> Apésati impreund butoanele + si - timp de
céateva secunde. Ora zilei poate fi reglata cu
butoanele + si -, in timp ce punctul dintre
ore si minute este afisat intermitent.

B Daci este selectat regimul de setare a
orei atunci cand este activ un program
automat, programul automat este
anulat.

Posibile reglarii ale orei pot fi efectuate prin
repetarea pasilor descrisi mai sus.
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Modificarea frecventei semnalului acustic

Frecventa semnalului acustic poate fi

schimbatd daca ciclului de preparare termica

nu este programat (pentru aceasta ecranul

afiseaza ora zilei).
Apdsati impreuna butoanele + si - (de la
meniul de modificare a orei).

| 4 Apdsati Mode sau Set pentru a selectate
meniul pentru modificarea frecventei
semnalului acustic.

> Frecventa semnalului acustic poate fi
modificata prin apasarea repetata a
butoanelor Mode sau Set; pe ecran va fi
afisat ,ton1%, ,ton2, ,ton3%

Utilizarea manuala a cuptorului

O datéd ora setata programatorul comuta in
mod automat la regimul manual.

Pornirea intarziata a pregatirii termice
cu durata setata

P Cand ora zlei este afisatd pentru a seta
durata apdsati de doud ori butonul Mode
sau Set.

Apoi apasati-l din nou pentru a seta ora de

incheiere a prepardrii termice.

Setati timpul necesar cu butoanele + si - .

B pe parcursul timpului de desfasurare si
a orei de incheiere a ajustarii selectarii
regimului simbolul Auto raméane
luminéand.

B 0 dat3 ce este setatd durata unui
program ora de incheiere nu poate fi
scazuta.

®  in mod asemanator durata programului
nu poate fi prelungita o data ce este
setat timpul de incheiere.

B Setarile orei de incheiere si duratei
definesc ora de start a programului
dupd cum urmeaza:
ora de start = ora de incheiere -
durata.

B Dup3 setare duratei si a orei de
incheiere ecranul afiseaza inca ora de
incheiere.

®  programul porneste atunci cand ora
zilei coincide cu ora de start: simbolul

Auto lumineaza constant si simbolul
$4888
1T incepe sa lumineze intermitent.

®  Dupa pornirea prepardrii termice
ecranul afiseaza numaratoarea
inversa. Dacad este selectatd numai ora
de incheiere a gatirii (durata este = 0),
prepararea termica porneste si ecranul
afiseaza numaratoarea inversa.

B Simbolul Auto rdmane aprins pe durat
asteptdrii pornirii intarziate si pentru
Tntreaga“((j(yraté a prepararii termice.

B Simbol TT lumineazi intermitent pe
durata asteptarii pornirii intarziate si
ramane constant atunci cand
prepararea termica incepe.

B Este emis un semnal acustic la
incheierea prepararii termice; pentru
a-1 opri apasati butonul Set sau
permiteti semnalului sd continue pe
toata durata sa.

Program semiautomat cu durata
sau ora de incheiere

Setarea orei programului

P Pentru selectarea duratei programului sau a
orei de sférsit, apdsati butonul Mod sau Set
de doua ori si setati ora dorita cu butoanele
+si-.

B Tn timpul duratei sau selectérii
modului de reglare a orei
de incheiere, simbolul Auto
corespondent lumineaza intermitent.
B 0 dati ce este setatd durata unui
program ora de incheiere nu poate fi
scézutd. In mod aseménator durata
programului nu poate fi prelungita
o data ce este setat timpul de
incheiere.

Programul se deruleaza

B Atunci cand programul automat este in
desfasurare (si in consecinta functia
de preparare termica este activa),
simbolul Auto ramane aprins si timpul
ramas de preparare termica este afisat
pe ecran intr-o forma de numaréatoare
inversa. Simbolul 1%‘[ raméane aprins de
asemenea.
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Programul Automat se incheie

B | aincheierea duratei programului
sau atunci cand este atinsa ora de

incheiere, simbolul 1%[ corespunzator
se stinge.

La incheierea programului automat
simbolul Auto lumineaza intermitent,
ecranul afigeaza ,,End” si este emis un
semnal acustic intermitent (care poate
fi oprit apasand butonul Set).

Functia ceas programator

Ceasul programator permite setarea orei de
la care incepe numardtoarea inversa. Aceasta
functie nu porneste sau opreste cuptorul, ea
doar emite o alarma sonora atunci cand timpul
a trecut.
P Apasati o dat3 butonul Mode sau Set;
ecranul afiseaza:
Rifl})
o
L I
B Simbolul clopotel lumineaza intermitent,
atunci poate fi setata durata alarmei cu
butoanele + si - . Atunci cand aceasta
functie este activa simbolul clopotel
ramane aprins si ecranul afiseaza timpul
ramas (numaratoare inversa).
Laincheierea timpului este emis un
semnal acustic (care poate fi oprit prin
apdsarea butonului Set).

Modificarea/stergerea datelor

P Datele setate pot fi modificare in orice
moment prin apdsarea impreund a
butoanelor +si-.

B Anularea duratei pregétirii termice
incheie in mod automat functia si
vice-versa.
in cazul utilizarii programate aparatul
nu va accepta incheierea timpilor de
preparare termica inaintea acelora de
incepere a pregatirii termice propuse
de aparatul in sine.

Nota: Cuptorul raméane fierbinte un timp

indelungat la aproximativ temperatura setata

de preparare termica dupa ce este oprit;

din acest motiv este recomandabil de a

scoate preparatul din cuptor pentru a evita

supracoacerea sau arderea.

Pornirea aparatului pentru prima data

P Atunci cand utilizati cuptorul pentru prima
data, lasati cuptorul sa functioneze gol cu
butonul de temperatura plasat la maxim
pentru cel putin 40 minute si aerisind
incéperea.

B Mirosul detectat in timpul acestei
operatiuni este datorat evapordrii
substantelor utilizate protejarii
cuptorului pe perioada de timp dintre
fabricare si montaj.

B Dupi 40 de minute, cuptorul se
opreste automat si va fi gata pentru
a fi utilizat, dupa racirea cuptorului.

Sugestii

D> Pentruo preparare termica cu succes nu
va plasati niciodatd vasele in cuptor cand
acesta este rece; asteptati pana cand isi
atinge temperatura setata.

D> Pe durata prepararii termice a alimentelor
nu plasati oale sau recipiente direct pe baza
cuptorului;

v’ plasati-le deasupra gratarelor sau tavilor
de scurgere furnizate, pe unul din cele
5 nivele disponibile;

B daci nu procedati astfel, puteti
deteriora emailul cuptorului.

D> Niciodata nu acoperiti peretii cuptorului
cu folie de aluminiu, in special in partea
inferioara a incintei de preparare termica.

D> Orice reparatie trebuie efectuata de cétre
personal specializat, autorizat. Contactati
centrul nostru de service cel mai apropiat
si solicitati numai piese de schimb
originale.

> Cuptorul dumneavoastra Franke utilizeaza
un email special care este simplu de
mentinut curat; totusi este recomandabil
sa-l curatati frecvent pentru a evita
coacerea pe murddrie si pe resturi de
alimente gétite anterior.

D> Orice panou cu auto curatare (daca sunt
furnizate) poate fi curatat cu sapun si apa
(vezi instructiunile de curatare).
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TABEL DE PREPARARE TERMICA

Functie Reteta Greutate/ Nivel Preinca- Tempe- Timp
Cantitate (dela Izire raturd (°C) (min)
baza)
INCALZIRE DE  Lasagna cu carne sau legume 1 3 DA 200 25-40
DEASUPRA §I  Miel cu cartofi 1 3 DA 190 75-90
DE DEDESUBT  Paste cu vitel si masline 1 3 DA 160 25-35
(TOP &
BOTTOM) Porc Arista cu lapte 1 3 DA 170+180  30+30
Rulada de pui umplut 0,4 3 DA 180 10-15
— Peste intreg la cuptor 1 2-3 DA 180-190 35-45
Peste in folie cu citrice 0,6 3 DA 200 20-25
— Pizza subtire 0,250 2 DA 200 15
Fursecuri 0,4 3 DA 180 25
Bezele 0,1 3 DA 75 120
Placinta de branza 0,250 3 DA 160 60
CcuU Bocconcini din cartofi, branza 12 buc. 3 DA 180 30
ASISTENTA  sisunci
VENTILATOR  Clatite umplute 8 buc. 4 DA 190 5-7
Mozzarella in carrozza 0,2 2 DA 190 15-20
—_— Cartofi copti 1 3 DA 200 50-60
& Parmezan cu vinete 1,5 3 DA 200 35-45
- Costita cu vin alb si chimen 1 2 DA 160 25-30
Fripturd de vita englezd 1 3 DA 220+180 15+10
Copane de pui cu mustar si sunca 1 3 DA 180 40
Pizza focaccia 0,5 3 DA 200 25
Focaccia 1 2 DA 180 20
Pizza congelata 0,750 2(P)-4(T) DA 200 "
Corn congelat 0,6 3 DA 170-180 20-25
INCALZIRE Crochete de orez 0,5 3 DA 200 30-35
MODERATA Ochiuri cu somon 4 buc. 2 DA 180 16-20
Pui cu bere 1 1 DA 190 55-60
NY Quiche de legume si sunca 1 3 DA 180 50
'\ Prajitura cu prune 1,5 2 DA 160 60-70
= Préjituri 0,4 2 DA 165 30
Tarte de fructe/gem 1 3 DA 160 15-25
PAINE Paine rustica 1 4 DA 230+180  25+25
Limba 1 4 DA 230 + 180 10+10
Ciabatta 1 5 DA 230 + 180 15+ 15
@ Paine impletita 1 5 DA 180 30-35
Sandvisuri cu lapte 1 5 DA 180 13
Bonet cu ciocolata 8-10 3 NR 210 9-10
buc.
GRILL Omletd cu suncd 0,5 4 DA 170-180 15-17
Escalop cu unt si brandy 12 buc 4 DA 190 10
A Gorgonzola si paste gratinate de 0,350 5 DA 220 3-5
castane
Gnocchi pasticciati alla romana 0,250 5 DA 200 18-20
Creveti king la cuptor 32 buc 4 DA 200 10-15
Legume umplute gratinate 0,8 4 DA 180 60
Aripi de pui picante 1 4 DA 180 45-47
Frigarui de creveti 0,5 4 DA 190 15-20
Frigdrui de carne 0,5 3 DA 200 20
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GRATAR CU Sunca cu citrice 1 4 DA 200+ 150 45+60
VENTILATOR
Inele de sepie congelate 0,6 3 DA 170 10
A Chips de legume 1 4 DA 170 20-25
& Bucéti de pui cu fulgi de porumb 1 2 DA 170 42-46
Péine umpluta 0,4 4 DA 180 25-30
Carnati 0,5 3 DA 180 25-30
Bucatele de peste 0,6 4 DA 200 8-10
ECONOMISIREA  Baghete rustice rulouri 0,250 3 DA 180 12-14
ENERGIEI Mini strudel dulce sau savuros 16 buc. 3 DA 180 18-21
Briose sdrate 16 buc. 3 DA 200 28-30
Foietaj cu mere 0,450 3 DA 190 16-18
Q Omletd cu ricotta si spanac 0,7 3 DA 160 25-27
Quiche Lorraine 1 buc. 3 DA 190 35
PREPARARE Legume coapte 1 2-3 DA 180 60
TERMICA Placinta din legume 1 2-3 DA 170 35-45
MULTIPLA lepure bucéti 1 3 DA 180-185 40
Puiintreg 1 2 DA 180 60
—_— File de porc cu portocale 1 2 DA 200 60
et Rulada de peste 0,2 2 DA 160 8-10
- Ruladi de carne cu lamaie 0,8 3 DA 160-170  10-12
Peste in sare 1 3 DA 170 40-45
Placinte savuroase 0,5 3 DA 190 40-50
Foi de placinta cu crema 0,3 2 DA 180 20-25

Nota: Indicatiile date in tabel sunt rezultatul testelor de preparare termica efectuate de o echipd de
bucatari profesionisti. Ele sunt furnizate doar orientativ si pot fi modificate conform propriilor gusturi.

Legenda: P = polita; T = tava de scurgere intinsa

CURATARE SI INTRETINERE

Tnainte de a efectua orice operatiune de

curatare si intretinere:

D> cCititi informatiile generale de sigurant3
privind curatarea, cuprinse in capitolul
»Informatii de siguranta”.

D> Opriti cuptorul.

» in functie de cum este montat cuptorul:
scoateti cuptorul din priza sau deconectati
puterea de la intrerupatorul principal al
instalatiei electrice, de ex. intrerupeti
siguranta cuptorului din cutia de sigurante.

Recomandari generale

Petele de pe baza cuptorului de la diferite
produse preparate termic (sosuri, zahar,
proteine si grasimi) sunt intotdeauna cauzate
de varsari si stropiri cu improscare. Stropirile
cu improscare survin in timpul prepararii
termice si de reguld sunt rezultatul preparérii la
temperaturi prea ridicate.

Deversarile survin cand vasele de preparare
termic sunt prea mici sau in urma unei estimari
incorecte a cresterii volumului in timpul
prepararii termice. Aceste probleme pot fi
evitate prin forme adénci de preparare termica
sau prin utilizarea tavii emailate.

Piesele din otel inoxidabil si emailate ale
cuptorului raman ca si noi daca sunt curatate
regulat cu apa sau detergenti speciali.

D> Tnainte de a incepe curatarea, asigurati-va
ca starea cuptorului este rece.

> Nu utilizati aparate de curatare cu aburi sau
cu jeturi directe de apa.

> Nu utilizati materiale abrazive rugoase sau
raclete metalice ascutite pentru curdtarea
partilor de sticla ale usii cuptorului. Ele
pot zgaria suprafata si pot cauza fisurarea
geamului.
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> Nu folositi bureti de vase din plastic sau
metal, acid clorhidric sau alte produse care
ar putea zgaria sau lasa urme pe suprafata
cuptorului.

> Utilizati numai apa fierbinte si detergenti
neabrazivi atunci cand curdtati suprafetele
emailate si camera cuptorului.

D> Pentru panourile din sticl3 utilizati un agent
de curatare sticla de renume.

Curatare hidrolitica

Pentru o curatare mai adanca a cuptorului
dumneavoastra (dupa fiecare utilizare), se
recomanda urmatoarea procedura:

» Rotiti butonul de selectare a modului de
operare in pozitia ,CALDURA SUPERIOARA
& INFERIOARA®,

Setati butonul de selectare a temperaturii

la 70°C.

Turnati 0,3 litri de apa demineralizata direct
n partea inferioara a cavitatii cuptorului,
fara tava de copt.

» Dup3 aproximativ doudzeci de minute
reziduurile de pe email se inmoaie,
permitandu-vd sa le stergeti cu o laveta
umeda.

Curatarea camerei cuptorului

Orice pata este mai usor de indepartat in timp

ce cuptorul mai este cald si petele sunt inca

proaspete.

D> Pentru a evita arsurile asigurati-va ca
temperatura cuptorului permite atingerea.

»  Curitati partile emailate si camera
cuptorului cu apé fierbinte si detergenti
neabrazivi.

» Dup3 curatare uscati temeinic toate piesele
cuptorului.

Curatarea usii cuptorului

D> Tnainte de a incepe curatarea, asigurati-va
ca starea cuptorului este rece.

Pentru a facilita curatarea cuptorului usa

acestuia poate fi demontata (vedeti capitolul

,Demontarea usii cuptorului®).

» Pentru sticl utilizati un agent de curatare
sticld de marca.

» Dupi curatare uscati temeinic toate piesele
cuptorului.

Demontarea usii cuptorului

P Deschideti
complet usa
cuptorului.

Balamalele sunt echipate cu doud incuietori
mobile.

»  Pentruaelibera
balamaua ridicati
inchizatoarea
si tineti usa de
laterale langa
balamale.

P intoarcetiin jos
cele doua blocuri
de carlige.

P Asigurati-va ca cele dous blocuri de carlige
sunt intoarse in jos complet.

P inchideti usa
la jumatatea
cursei.

P Trageti usa spre
exterior.
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Montarea usii cuptorului

Dupa curatare, usa cuptorului trebuie montata

din nou.

» Glisati balamalele in canelurile lor.

P intoarcetiin sus cele dou blocuri de carlige
(folosite ca atasari ale balamalelor).

ATENTIE! Deteriorarea cuptorului datorita
manipularii gresite!
Nu incercati niciodata sa inchideti usa cand
unul sau ambele blocuri de cérlige sunt
deschise partial sau complet.

» inchideti usa cuptorului.

Curatarea panourilor de sticla
ale usii cuptorului

Usa cuptorului si panourile de sticla pot

fi iIndepartate pentru a permite curatarea

temeinica a panoului de sticla.

Usa cuptorului are 3 panouri de sticla:

- panou de sticld interior (langa cavitate)

- panou de sticld intermediar (in interiorul
usii cuptorului)

- panou de sticlad exterior

Panoul de sticla interior si panoul de sticla

intermediar pot fi demontate in vederea

curatirii.

Interiorul panoului de sticla exterior poate

fi curatat cand panoul interior si panoul

intermediar de sticla sunt demontate.

Demontarea si curatarea panoului de
sticla interior de pe usa cuptorului

D> Tnainte de a incepe curatarea, asigurati-va
ca starea cuptorului este rece.

»  Deschideti
complet usa
cuptorului.

> Tntoarceti cele doua blocuri negre (care au
inscris cuvantul CLEAN (CURA‘[ARE) in
partea inferioara a usii) cu 180° astfel incat
sa se potriveasca in locasurile din structura
cuptorului.

- Aveti grija sd intoarceti blocurile negre
complet.
B Biocurile se inclicheteaza in pozitie.
ATENTIE! Deteriorarea cuptorului datorita
manipularii gresite!

Daca blocurile nu sunt intoarse complet,

demontarea panoului de sticla va cauza

inchiderea imediatd a usii cuptorului.

D> Nuincercati niciodats sa inchideti usa cand
unul sau ambele blocuri au eliberat partial
sau complet panoul de sticla.

> Tmpingeti cu grija panoul de sticld interior
(1) spre cuptor. Dupa aceea ridicati panoul
de sticla interior (2).

B Cele dous
blocuri negre
impiedica
inchiderea
usii.

> Curatati panoul de sticla interior.
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Demontarea si curatarea panoului de
sticla intermediar al usii cuptorului

Dupé demontarea panoului de sticla interior,

panoul de sticla intermediar poate fi demontat.

| 2 Ridicati cu grija panoul de sticla intermediar
afara din cauciucuri pe ambele parti.

> Curatati panoul de sticla intermediar.

Demontarea si curatarea bordurilor
superioare pentru panourile de sticla

Pentru o curatare mai temeinica, bordurile
superioare de pe usa cuptorului pot fi
demontate. Bordurile superioare sunt fixate cu
doud suruburi, unul in coltul de sus dreapta,
altulin coltul de sus sténga pe interiorul usii
cuptorului. Demontarea bordurilor superioare
este posibilda numai cand geamul interior este
demontat.
> Desurubati suruburile de fixare din colturile
de sus dreapta si sténga ale usii cuptorului.
> Demontati bordura superioara.
> Curatati bordura superioara.

Montarea panourilor de sticla

Pozitia corectd a panourilor de sticla montate
este indicata prin textul marcat TEMPERED
GLASS (sticla calita), care trebuie s fie
perfect lizibil.
Daca nu este montatd, puneti la loc bordura
superioara.
» Dac nu este montat, puneti inapoi la
loc panoul de sticla intermediar intre
cauciucuri.
> Puneti inapoi la loc panoul de sticla interior.
Intoarceti cele doud blocuri de fixare a
sticlei Tnapoi in pozitia lor originald.
Tnchideti usa cuptorului.

Curatarea ramelor laterale

Pentru a curata temeinic ramele laterale, ele
pot fi demontate de pe cuptor.

Demontati ramele laterale

A3

ECY

1/
» incovoiatiin jos piesa transversald care este
cuplata in bucsa de fixare si o indepartati
din canelura.
> TImpingeti rama laterala in sus si o demontati
de pe cele doua carlige superioare.

Curatare

> Curatati ramele exterioare.

» Dupi curatare, tineti rama lateral3 inclinata
si introduceti ramele laterale in cele doua
ghidaje respective din partea superioara.

» incovoiati in sus piesa transversal3
care este cuplata in bucsa de fixare si o
introduceti in canelura.

> Introduceti ghidajele telescopice.

inlocuirea lampii cuptorului

Cuptoarele Franke sunt dotate cu doua lampi
rectangulare. Inlocuirea Iampilor trebuie s&
indeplineasca urmatoarele specificatii tehnice:
- Rezistenta la temperatura: 300°C

- Tensiune: 220-240V, 50/60 Hz

- Putere:2x25W

- Racord: G9
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ATENTIE! Deteriorarea lampii din cauza
manipularii gresite! AVERTIZARE! Pericol de

Evitati s atingeti lampile cu mainile goale. electrocutare din cauza manipularii gresite!
> Utilizati o laveta sau o bucatd de hartie de D> Inchideti cuptorul

bucdtarie. » in functie de cum este montat cuptorul:

scoateti cuptorul din prizd sau deconectati
A AVERTIZARE! Pericol de puterea de la intrerupdtorul principal al
electrocutare! |qstalatle| electnce,'d('e ex. |_ntrerur‘>e‘g|
D> Tnainte de a inlocui lampa cuptorului, > As.lguravnta guptorulw d.m Cgtl? de S|vguArante.
asigurati-va ca acesta este oprit. Indepart.aU cap_acul din stpla desfac‘andufl
’ cu atentie, cu ajutorul unei surubelnite cu

cap plat.

4 Scoateti lampa din suportul sau.
P inlocuiti lampa.
> Montati la loc capacul din sticla.
DATE TEHNICE
Surséa de alimentare 220-240V, 50/60 Hz
PUterea tOtalé.;i..(;.u..r.emm no;;;{;rm Slgurante|285ow~16A ............................................
PUterea ; elé;;;;ele " mcaIZIre ..............................................................................................
MOtorradlal 27W ............................................................
Bem'ummare ZSW(ZX) .....................................................
Vem”ator tané;].t.igl ...................................... 1 7W ............................................................
....F;e..z.i.s..t.engé Sup.;;;;é 520\,\,/124\/ .............................................
....F;e..z.i.s..t.engé mfe..r.i.(;;.r; ..................................... 1 25OW ........................................................
....F;e..z.i.s..t.enté gr”.l......... Zmow ........................................................
Elemente de incalzire circulare 2000 W
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ASISTENTA

Tn cazul oricror probleme in utilizare,
contactati un Centru de Service Franke
(consultati lista anexatd).

Niciodata nu utilizati serviciile unor
tehnicieni neautorizati.

Specificati:
- tipul defectului;

- modelul aparatului (Art./COD.);
- numarul de serie (S.N.).

EVACUARE CA DESEU

Aceste informatii
sunt date pe
placuta de tip a
aparatului de pe
certificatul de
garantie.

Informatii pentru utilizatori

)i

Simbolul existent pe produs sau
pe ambalajul acestuia indica faptul
ca aparatul nu poate fi reciclat ca
deseu menajer.

Prin reciclarea corespunzatoare a aparatului
preveniti orice consecintd daunatoare asupra
mediului inconjurator si sanatatii.

Informatii suplimentare privind reciclarea
aparatului pot fi furnizate de catre autoritatile
competente, serviciul local de reciclare sau de
catre furnizorul aparatului.

Reciclarea aparatului, care urmeaza sa

fie aruncat, se va face printr-un punct de
colectare a deseurilor specializat in aparate
electronice si electrice.

Tn conformitate du Directiva 2012/19/UE cu
privire la reducerea substantelor periculoase
utilizate in aparatura electricd si electronica si
la eliminarea deseurilor.

Simbolul de pe aparat, reprezenténd un cos
de gunoi barat, indica faptul ca, la sfarsitul
vietii sale utile, produsul nu poate fi eliminat ca
deseu menajer.

in consecinta, atunci cand produsul a ajuns la
finalul vietii sale utile, utilizatorul trebuie sa-I
predea unui centru corespunzator de reciclare
a deseurilor electrice si electronice.

Colectarea corespunzatoare si separata a
resturilor aparatelor casate pentru reciclare,
tratament si reciclare ecologica ajuta la
prevenirea efectelor negative asupra mediului
inconjurator si asupra sanatatii si faciliteaza
reciclarea materialelor utilizate la fabricarea
aparatelor.

Informatii pentru institutiile de testare

Pentru a calcula volumul, indepartati ghidajele
laterale interioare din sdrmd, daca sunt
prezente (conform standardelor 2009/60350-
50304/EN).
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PREPARATE TESTATE

Tn conformitate cu Standardul EN/IEC 60350 Temperatura si timpul de preparare termica
Aceste tabele au fost create pentru a facilita sunt valori aproximative si depind de calitatea
examinarea si testarea de catre autoritatile de alimentelor si de tipul de accesorii utilizate.
control a diverselor dispozitive. Utilizati initial valorile recomandate si daca

rezultatul coacerii nu este cel asteptat cresteti
sau descresteti timpul. Recomandam folosirea

Consultarea tabelului - ! ca
accesoriilor furnizate, formele de préajituri si

de preparare termica tavile posibil din metal intunecat. Urmariti
Tabelul sugereaza functia ideala ce poate fi tabelul de selectie in care sunt listate articolele
utilizata pentru un anumit fel de méncare gatit livrate care sé fie agezate pe diferite rafturi.

simultan pe unul sau mai multe dintre nivele.

Timpul de preparare termica se raporteaza la
introducerea alimentelor in cuptor, exceptand
preincalzirea (daca este necesara).

Prepararea termica simultana
a mai multor alimente

Utilizarea functiilor de ventilare recomandate
fac posibila prepararea termica simultana a
diferitelor nivele. Puteti utiliza functia statica
atunci cand gatiti pe un singur nivel.

Reteta Functie Preinca- Nivel Tempe- Timp  Accesorii si Notite
Izire (dela  ratura (min)
baza) (°C)
Prajitura INCALZIRE DA 3 150 30-40  Niv. 3: tavd de scurgere
frageds DEASUPRA/DEDESUBT plata
(maxnivelul 1) ASISTENTA 34-40  Niv. 3: tavd de scurgere
’ DA 3 140 )
VENTILATOR plata
Prajituri mici  INCALZIRE DA 2 160 25-30  Niv. 2: tavd de scurgere
DEASUPRA/DEDESUBT adanca
PREPARARE TERMICA DA 3 175 15-20  Niv. 4: tavd de scurgere
CU VENTILATOR adanca
Niv. 3: tava de scurgere
ASISTENTA plata
’ DA 3-5 160 15-22
VENTILATOR Niv. 5: tavi de scurgere
adanca
Pandispan INCALZIRE DA 2 170 23-30  Niv. 2: Forma de coacere
fara grasime  DEASUPRA/DEDESUBT pe gratar
PREPARARE TERMICA DA 2 170 25-30  Niv. 2: Forma de coacere
CU VENTILATOR pe grétar
Placintdcu  INCALZIRE DA 2 190 45-55  Niv. 2: Forma de coacere
mere DEASUPRA/DEDESUBT pe gratar
PAINE DA 1 180 58-65  Niv. 1: Forma de coacere
pe gratar
Dous placinte  PAINE DA 2 180 48-55  Niv. 2: Doud forme de
cumere coacere pe gratar
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Prajituri INCALZIRE DA 2 165 25-30  Niv. 2: Forma de coacere
dospite DEASUPRA/DEDESUBT pe grétar
PREPARARE TERMICA DA 2 165 28-35  Niv. 2: Forma de coacere
CU VENTILATOR pe gratar
Preparare la grill Daca preparati termic alimentele direct pe grill, introduceti de

asemenea tava de picaturi pe raftul inferior. In acest fel puteti colecta
reziduurile din prepararea termicd si pastrati cuptorul curat.

Paine prajita*  GRILL DA 5 Niv. 4 2-3 Niv. 5: Grill
(preincalzire

5min.)

Burgeri GRATAR CU NO 4 Niv. 3 25-30  Niv. 4: Grill

** (fara VENTILATOR Niv. 3: Tavd de scurgere

preincélzire)

* tineti usa inchisd pe durata prepararii termice.
** cand a ajuns la 15 min, il intoarceti.
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COOEPXAHUE
06 31O MHCTPYKLIMK 82
HasHaueHue ycTporicTBa 83
NHdopmaumsa o 6ezonacHocTH 83
TexHuueckoe obcnyxxuaHue
M ounucTKa 86
PemoHT 86
BbiBOg M3 akcnnyaTauuu 86
MHdopmaLms 06 aHeprocbepexeHun 86
0630p 87
YctaHoBKa 88
OnekTpuyeckoe coeanHeHne 88
dkcnnyaTtauus 89
Mporpammbl npurotoBnexuns 6nion, 89
MexaHunuyeckoe ycTpoMCcTBO
Ansg NporpaMMUpoBaHms
NPUroTOBNIEHMA NULLK 91

OB 3TOX UHCTPYKLMUU

Lincposoe ycTpoiicTso
Ans NporpaMMUpoOBaHms

NPUToTOBNEHUS MULLN 91
MNepBoe BknoueHne 93
PekomeHpauunu 93
Tabnuua npurotosnexus 6nion 95
Ouunctka n yxon 97
O6wue pekoMmeHAaLUmn 97
3ameHa namnbl gyxoBoro wkadga 100
TexHuyeckue faHHble 101
TexHnueckas noaaepxka 101
YTunusauus 102
lMpoBepeHHas nocyna 102
Mcnonb3oBaHue Tabnuubl
npurotosnexHus 6nion 102

3Ta MHCTPYKUMA NO SKCMNyaTaluuu NnpuMeHnma
K HECKO/bKMM MOAENSM yCTPOWCTBa.
HekoTopble onucaHHble 0COBEHHOCTH W
(YHKLMW MOTYT BbITb HEAOCTYMHBIMU AN

KomnaHus Franke coxpaHsiet 3a cobon

npaBo Ha BHeCeHne M3MEeHeHU B uanenue

6e3 npeaBapuTeNbHOro YBEAOMNEHHS.
Bca npuseneHHas agech nHpopmaums

KOHKpPETHOW Mofenu.

[loscHUTENbHbIE N30OPAXEHUS U PUCYHKH,
paccmatpuBaemble B PasnnyHblx pasnenax
NOKYyMEHTa, NPUBOAATCS B KOHLIE AaHHOM
MHCTPYKLMH.

NeNcTBUTENIbHA Ha MOMEHT BblMyCKa AOKYMEHTa.

>
>

BHUMaTeNbHO NPOYTUTE BTY UHCTPYKLMIO,
npex/ae yem nob30BaThCs YCTPONCTBOM.
CoxpaHuTe MHCTPYKUMIO.

VicnonbayiiTe yCTPOMCTBO, ONUCAHHOE B
DaHHOW MHCTPYKLIMK, UCKNIOYUTENBHO NO
€ro HagHaueHuIo.

3HaueHue

n3bexarb TpaBM U NOBPEXAEHUN.

[evicTBus, KOTOpbI€ YKa3blBatoTCA B NpUMeYaHumax no 6e3onacHoCTU U npenynpexmneHnsax n no3BoNgT
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HASHAUYEHWE YCTPOMUCTBA

OTOT Ayx0BOW WKagh nNpeHagHaueH
UCKMOUUTENbHO ANS BbITOBOTO,
HeNpoeccnoHanbHoOro UCNob30BaHus.

[lyxoBka paccunTaHa Ha NPOM3BOAUTENLHOCTb
npoeccuoHanbHoro knacca B AOMaLlHUX
YCNOBUSIX. OTO B BbICLIEN CTENEHU
YHWBEpCanbHbIM Npubop, MO3BONSIOWMNIA NErko
1 6esonacHo BbIOMPATL pasdnnyHble MeToabI
NPWUTOTOBNEHUS MULLM.

MHOOPMALIUA O BESOIMNACHOCTH

> [Npexne yeM UCnonb3oBaTh
AyXOBOW LWiKa®h, BHUMATENBHO
npoyMTanTe aTy MHCTPYKLMIO
Mo SKcnnyaTaumu
¥ MHMOPMaLMIO O
besonacHocTy.
> CoxpaHuTe 3Ty MHCTPYKLIMIO
ANS fanbHenwero
MCMOJb30BaHMS.
[lponssoanTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a
BO3BMOXHbIE MOBPEXIEHMS,
KOTOpPblE MOTYT BO3HWUKHYThb
B pe3ynbrate HemnpaBwibHOW
YCTaHOBKM, a Takxe
HeHaanexatlero uu
HepaumMoHanbHOro
MCMNONb30BaHMS YCTPOMCTBA.

AnekTpmnyeckas 6e3onacHoOCTb
NyXOBOTO WKada
rapaHTMpoBaHa TOMbKO NP ero
HafLnexalleM 3a3emMeHnn B
COOTBETCTBUM C AEWCTBYIOLLIMMM
TpeboBaHUAMMK.

YTobbl 06eCcneunTs 6esonacHyio
1 9 PEKTUBHYO paboTy 3TOro
anekTpmnyeckoro npubopa:

> ObpallanTech TONbKO B
aBTOPW30BAHHbIE CEPBUCHbBIE
LEHTPbI.

> He moanduumpymte yHKLUMM
npubopa.

A cnonb3oBaHWe 0aHHOro

nprbopa aeTbMu B BO3pacTe

8 neT u cTapule v nMuamu ¢
OrpaHMYEHHbIMU (DU3UYECKUMMU,
CEHCOPHbIMU UK
YMCTBEHHbIMW BOBMOXHOCTAMM
WK He obnagaroLMmm
HeobxoaMMbIMKU OMbITOM U
HaBblKamW, AOMYCKAETCS TOMbKO
npu obecneyeHnn NPUCMoTpa
3@ HUMW MK NOCNe TOro, Kak
MM ObIIN Pa3bICHEHbI MpaBmia
ero 6esonacHoW akcnayartaumnm
W CYLLEeCTBYIOLIME ONACHOCTMU.
He nosBonsiTe netam

urpatb ¢ npubopom. [letam
MOXHO BbIMOIHATL OUNCTKY U
obcnyxxunBaHue yCTpOMCTBa
TONbKO Mo NPUCMOTPOM!

[laHHOe yCTponcTBO —
He urpyuwkal
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> He ocTaBnsante neten
pSAOOM C YCTPOMCTBOM He3
npucmMoTpa.

> He paspeluaiiTe getam
npukacarbes K npubopy munm
ero dfieMeHTam yrnpasneHus
BO BPeM$ v cpa3y rnochne ero
MCMOMb30BaHUS.

MPEOOCTEPEXXEHUE.

Bo n3bexaHue onacHoCTH
BO3BpAaTa TEMI0BOro
BbIK/TIOYATENS AAHHbIN
npunbop He AoMKEH NonyyYaTb
NUTaHWe yepes BHellHee
YCTPOMCTBO BbIK/IOYEHMS,
Hanpumep, Tanmep, um
ObITb MOAKITIOYEHHBIM K
9NEKTPUYECKOMY KOHTYPY,
KOTOPbIV BKOYAETCS U
BbIK/TOYAETCH aBTOMATUUYECKM.

> [Npubop Heobxoanmo
YCTaHOBUTb Takum 0bpasom,
4TOObI €10 MOXHO ObINO
OTKJIOUMTb OT 3N1EKTPOCETH.
PaccTtosHne mexay
KOHTaKTaMu [OMKHO BbiTb
N0CTaTOYHbIM [1151 MOSIHOIO
OTK/IIOYEHMS OT CETU B
cnyvae nepeHanpskeHms
kateropuw lll. PagmbikaTtenu
AOMXHbI ObITb BCTPOEHbI B
(HMKCUPOBAHHYIO KabenbHyto
Pa3BOAKY B COOTBETCTBUM C
npaBunaMm aNeKTPUYECcKoro
NOOK/OYEHNS.

> Paspellaetca ncnonb3oBarb
TONbKO PEKOMEHAOBAHHbIE
AN 9TOW Neyr TepMOoLLybl.

> 3anpeLlaeTcs ycTaHaBnMBaTh
npunbop 3a neKkopaTMBHOM
ABepLen Bo n3bexarue
neperpesa.

A OnacHocTb nonyyeHus

oxoros!

> Bo Bpems pabotbl npubop
CW/IBHO Harpeaetcs.
Cnepyet cobntonatb
OCTOPOXHOCTb BO M3bexaHne
KOHTaKTa C HarpeBaTe/bHbIMM
SNeMEHTaMK1 BHYTPH
nyxoskwu. [letn mnaawe 8 net
MOTYT HaX04UTLCH PAAOM
C Np1bOPOM TONbKO Mof
MOCTOSHHbBIM MPUCMOTPOM.

A OnacHocTb nonyyeHus

oxoros!

TopuoBas MOBEPXHOCTb PyYKH

ABepPLbl MOXET ObITh bonee

ropsiyen B CBS3M C BbIXOIOM

ropsyero Bo3ayxa.

> Korga neyb He MCNONb3YeTcH,
PEryIMPOBOYHbIE PYUKM
NO/MKHbI HAXOUTHCA B
BbIK/TIOYEHHOM MONOXEHMMN.

MNPEOYNPEXXOEHUE! lNepen
TEM KaK MPUCTYNWUTb K 3aMeHe
namnsl, BbIKOUKUTE Nprbop,
UTOObI YCTPAHUTHL BEPOATHOCTD
NOPaXeHWs SNeKTPUYECKUM
TOKOM.
> He ncnonbayite
arpeccuBHble abpasmBHble
YMCTALWME CPENCTBA UK
OCTpble MeTanInyeckune
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CKpebku ang 0UMCTKK
CTek/1a ABepPLbl AyX0BKK /
CTeKNa WapHUPHOW
KPbILUKW BapOYHOW
MOBEPXHOCTH (ecnu
NPUMEHMMO), MOCKOMbKY
OHW MOTYT nouapanatb
NOBEPXHOCTb U MPUBECTH K
pacTpecKunBaHUio cTekna.
> He npumeHsiTe napoBble
OUUCTUTENN MU CTPYM BObI.
> Bo nsbexaHne puckos,
3ameHy kabens nuTaHns B
Clyyae ero noBpexaeHus
AOMKEH OCYLLeCTBASATh
NPOU3BOAUTEND,
ero CepBMUCHbIN
npencTaBuTENb UM UHOW
KBanM@UUMPOBAHHbIN
crneunanucr.

Hapnexawas yCTaHOB
Ka U pasMelieHune

He noanyckaiTe neten K ycTpOMCTBY Un

ynakoBOYHbIM MaTepuanam.

Hwxe npuBoAMTCS NOPSAOK NPUCOEANHEHUS

NlyXOBOrO WKaa K 9N1eKTpOCeT! HepasbeMHbIM

cnocobom.

> Mpubop nomkeH ObiTb yCTaHOBNEH
npefcTaBuTeNemM CEPBUCHOIO
LleHTpa, 9NeKTPUKOM Un 0byuYeHHbIM
cneuunanucTom, obnagatoLmm
HEO6X0AMMBIMY 3HAHUSMM W
obpasoBaHueM.
YCTPOMCTBO HY>HO NOAKIOUNTb
HENnocpeacTBEHHO K PO3ETKE 3/1EKTPOCETU.

D> [Ing noakniouenus ycTpoiicTsa
3anpeLlaeTcs MCnonb3osaTb afantepsl,
MHOrOpPO3ETOYHbIE NEPEXOAHNKH U
yanuHUTENN.

D> Y6eantecs, uTo yCTPONICTBO HE MOABEPKEHO
BO3AEWCTBMIO aTMOCHEPHBIX ABAEHUN
(noxab, conHue).

A Puck cmeptu!

- He nosBonsinTe [OMaWHUM XMUBOTHbLIM
npUBAMKATLCA K YCTPOUCTBY.

- YnaKkoBOUHblE Matepuansl (Hanpumep,
nnacT1KoBas NNeHKa v NoAUCTUPON)
npefcTaBnfioT ONacHOCTL ANS AeTew.

- XpaHuTe ynakoBOYHbIE MaTepuarbl Baanm
oT neTen.

Hapnexauiee ucnonb3oBaHue

> Mcnonbayiite npubop UCKMoUUTENbHO AN
NPUrOTOBNEHNMS MULLK.

D> Momewas nnu biHMMas nocyay ns neun,
MCNONb3YNTE KYXOHHbIE PYKaBULIbI.

D> Mpu ucnonsaosaHmm opyrinx KyXOHHbIX
npubopoB BMECTE C AYXOBKOM
NpUAEPXKMUBANTECH MHCTPYKLIMI K HUM.

He knapute anektpuyeckue kabenu apyrux
npMOOpPOB Ha ropsune YacTu neyn.

He ncnonbayiTe nerkoBocniameHsiowmecs
XMAKOCTY PSAAOM C Meuybio.

A CyLiecTBYyeT pUCK neperpeBaHus U

HenpaBuIbHOTro YHKLMOHUPOBAHUSA Neyun

B cnyyae 6110KMpPOBKU BEHTUNALMK!

> 3anpeluaeTcs NoKpbIBaTh BHYTPEHHME
MOBEPXHOCTU CTEH Meun antoMUHUEBOK
hOnbrovi.

D> Cnenure sa Tem, utobbl He 6bi10
NPensTCTBUM BEHTUNSLMUM 1 He Obinn
3ab10KMpOBaHbl OX1axaatoLue 0TBepCTUs
Haf ABepLev neuw.

A OnacHOCTb NOMy4YeHUs 0XOros!

D> OtkpbiBasi unm 3akpbisas BepLy, nepxKuTe
pyuYKy 3a LEHTpanbHyto YacTb.

A OnacHOCTb MOPaXeHNs

3/1eKTPOTOKOM MpPK UCNOSIb30BaHUK

HeucnpasHoro npubopa!
He BkntovanTe HevncnpasHbIi npubop.

D> BoikaiounTe aBTOMaTUUECKM BIKIOYATEND
WY BbIKPYTUTE MNaBKWIA NpefoXpaHnTenb
Ha anekTpoLyuTe.

> ObpatuTech B CEPBUCHbIN LEHTP.

-85 -



MA82M _/F/MA86M _/F

A OnacHOCTb NopaxeHus

aneKTpoTokom!
He npukacaitech k npubOpPY BNAXKHbIMK
yacTamu Tena.

> He ncnonb3ynTe npubop, cTos HOCUKOM.

> 3anpetlaetcd TAHYTb 3a npubop nnun kabenb
nuTaHus, Ytobbl OTKAIOYUTL NPUMBOP OT
PO3ETKM.

TexHuueckoe obcnyxusaHue u
ouncTka

lNepen NPoBEAEHUEM TEXHUYECKOTO

06CnyXMBaHWS UM 0UMCTKM HEODXOAMMO

BbIMOHUTL OMUCAHHbBIE HUKE NENCTBUA.

D> Orkniounte npubop oT anekTpoceTH,
HarNpUMep, BbIK/IOUMB aBTOMATUUECKMIA
BbIK/IIOYATENb HaA 3N1EKTPUUYECKOM LUMTE.

A Puck nopa>xeHuq 3/1IeKTPOTOKOM

13-3a nonafgaHusa XUAKOCTU BHYTPb

npubopal

Mpnbop conepxmT anekTpuyeckue

KOMMOHEHTBI.
Cnepnute 3a TeM, YTobbl Ha BHYTPEHHKE
netanu npubopa He nonana XuakocTb.

D> He umctsTe Npubop ¢ nomowbio napa nog
naBneHnem.

D> He “cnonb3ynTe ANs 0UMCTKM pabounx
9NEMEHTOB BNAXHYIO TKaHb.

PeMoHT

D> Ycranasnusats u pemMOoHTMpOBaTh Nprbop
paspeLaeTcs TONbKO KBaNUULMPOBAHHbIM
cneuuanucTam.

> ObpalaiTtech B CEPBUCHBIN LEHTP,
aBTOPWU30BaHHbBIN NPOU3BOAUTENEM, UK
K KBaNMUUMPOBAHHbIM CNeLranicTam B
Takux cnyyanx:

- Cpagy nocne pacnakosku, eciu
COMHEBaeTeCh B LieI0OCTHOCTH npubopa.

- BoBpewms ycTaHOBKM (B COOTBETCTBUM C
MHCTPYKUMSMW NPOU3BOANTENS).

- Bcnyuae comHeHUI B NpaBUIbHOCTH
paboTbl npubopa.

- Bcnyuae HencnpaBHOCTU UK
HeHaanexatien paborsl.

- 3ameHa po3eTku, HECOBMECTUMOW CO
WwTencenbHo Bunkok npubopa.

BoiBoa 13 aKcnnyatauuu

D> Ecnu nnawupyetcs npekpatuts
“CMoNb30BaHWe [yX0BOro Wkada,
06paTUTECH B CEPBUCHBIN LIEHTP MK K
KBaNUuUUMPOBAHHOMY CreunanucTy,
KOTOPbIM CMOXET OTCOEAMHUTL er0 OT
9NeKTPOCETH.

MHOOPMALIUA Ob SHEPIOCBEPEXEHUU

B pexume pabotel FAN-ASSISTED
(MpuHyanTenbHas KoHBekUMs) noTpebneHve
SHEPruu HUXe, YeM B APYTMX PYHKLMAX
npurotosnexus éntoa.
CrapaMTech kak MOXHO pexe OTKpbIBaTh
agepuy.
D> Mpensaputenshbiit Harpes cneayet
BbIMOMHSATb Kak MOXHO BbICcTpee.
D> Mpumensiite npensapuTenbHbiii Harpes
Kamepbl [lyX0BKU, TOSbKO ecin oT
97OV onepaLmm 3aBuUCAT pesynbraTl
TepMmuyeckoh obpaboTku.

> Ecrmno peLenTy Heobxoaumo
1CMONb30BaTh OCTATOUHOE TEMO AOMbLUE
30 MUHyT, BbIkIOUNTE MpHUbOP 3a
5-10 MUHYT 10 3aBEPLUEHUS
NPWUroTOBNEHMS.
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Ob30P

A. Pyuka Bbibopa nporpamm
Mcnonbayetcsa ong sBbibopa HeobxoanMoro
pexuma npurotoBneHns batoa B ayxoske. Mpu
Bbibope Mo6bon NporpamMmmbl C MOMOLLbIO PYYKK

3aropaeTca noAcBeTKa AyXOBKW, UTO yKa3blBaeT

Ha BKJIOYEHME [YXOBKM.
B. YcTpoiicTBo nporpammupoBaHus

B nyxoBbix wkadax Franke ncnonbaytorcs
pasnnyHble CUCTEMbI AN KOHTPOAA

BPeMEeHW NpuroToBneHus 6 u anq
ynpasneHus; noapobHas uHpopmaums
npencTaBneHa Ha cTpaHuue 91.

[pasuabHOE PYHKLMOHWPOBaHKE 3aBUCUT OT
MCMOMb3YEMOro TUNa yNpaBsaeHns Iy XOBKOM.

C. MhpukaTtop TepmocTata

MHavkaTop yKa3blBaeT Ha BKlOYeHWe
HarpeBaTeNbHbIX 91EMEHTOB [1yXOBKM.
VHOMKaTOp OTK/IOYaeTCs Nocne AOCTUXEeHNS
3aflaHHOM TeMnepaTypbl U BKOYaeTCs CHOBa
NPy NOBTOPHOW aKkTUBALMM HarpeBsa LyXOBKH.
C ero nomoLLblo MOXHO KOHTPONMPOBATh
LOCTUXeHWe HeobX0AMMOM TemnepaTypsl
nepen nomeLieHueM NPoAyKTOB B yXOBKY.

D. Perynsatop Temnepatypbl (TepMocTar)

Cnyxut ans Bbibopa HE0HX0AMMOMN TEMMepaTypbl

npuroTosnexus 6104a 1 NoAAepPXMBaET ee Ha

MOCTOAHHOM ypOBHE B NMpouecce rnpurotoBieHns.

[1ns BbiboOpa Hy>KHOM TeMnepaTypbl NOBEPHUTE
PErynaTop no 4YacoBOW CTPESKe, yCTaHOBUB
ykasaTeflb Ha COOTBETCTBYIOLLEe 3HaUeHMe.
MakcumanbsHas TeMnepaTypa cocTaBnser
npubnuautensHo 275 °C.

E. Hanpasnsiowwne aons pewetok
M NPOTMBHEN

Mcnonb3yloTcs AN NpaBUabHOrO PACNONOKEHMS
peLeToK U MPOTHUBHEN B 6 MpeaBapuTeNbHO
onpeneneHHbIx nonoxexusx (¢ 1 no 6,
HaunHas cHuay). B Tabnuue npurotosnexns
6nton (cTpaHuua 95) ykasaHo Haunyuwee
nonoxeHue Ansa Kaxaoro cnocoba
NPUroTOBNEHNS.

F. MpoTtueeHb

O6bluHO UcnoNb3yeTCcs Ans cbopa COKOB,
KOTOpbIE BbIAENSIOTCS BO BPEMS MPUrOTOBNEHNS
6o Ha rpune, Unn HeNnoCpPeacTBEHHO Ang
NPUroTOBNEHMS NULLK; BbIHMMaWTe NPOTUBEHb
W3 [yXOBKM, KOTAa OH HE UCMONb3yeTca.
[pOTHBHM U3rOTOBMEHbI U3 3MaNUPOBaHHOM
cTanu knacca AA, npefiHasHa4yeHHoOW ans
npoayKTOB NUTaHUS.

G. Pewertka

PelueTku cnyxart ans pasmeLleHns KacTpions,
(hopM NS BLINEUKM U APYTUX KOHTENHEPOB,
Kpome npoTueHei. Kpome Toro, oHu
MCMONb3YIOTCS A NPUTOTOBNEHUS MAca U
pbI6bl, B OCHOBHOM C NMPUMEHEHWEM DYHKLMI
rpuns u Typborpuns, nomxapusanus xneba

W T. N. PeKOMeHOyeTCs UCKIOUUTL MPSMOM
KOHTaKT NpOAYyKTOB C PELIETKON.
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YCTAHOBKA

YcTaHoBKa AO/MKHA OCYLIECTBASTLCS

B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLLMMY
cTaHAapTaMu ¥ HOPMamMu PEryaNpPOBaHMS.
YcTaHaBnuBaTh NpMbOp paspeLlaeTcs ToNbKO
JIMUEHSMPOBAHHbLIM W KBANM(ULUMPOBAHHbIM
crneuuanucTam.

TpeboBaHUA K KyXOHHOMY WKady

V' [ns c60pKM Usmennit, comepxalimx
nnactMaccy 1 paHepHyto ApeBeCcuHy,
HeobX0aMMO NPUMEHSTb TEPMOYCTORUNBbIE
kneu (MuH. 100° C).

B \ienoaxonsuime Matepmuansl 1
BSKYLLME CMECU MOTYT MPUBECTM
K CKpYUMBaHWMIO U Pa3beanHEHMIO
3/1EMEHTOB KYXOHHOTO LWkada.

v' B wkagy ans neum Heobxoaumo
npefycMoTpeTh 4OCTaTOYHO MecTa 15
9NEKTPUYECKMX COEAUHEHNI Neun.

LLikad ansg neun fomkeH BbiTb 4OCTATOUHO
MPOYHbIM, YTOObI BblAEPXMBATb BEC MEUN.

> [lyxoBKy He0bX0AMMO HaLEeXHO YyCTaHOBUTH
B HULLY.

D> Meub MoxHO ycTaHaBnMBaTh B MeGenbHYIO
KOMOHHY MAW Nof CToNeWHULen
mogynbHoro 6noka, obecneumns
AOCTATOYHYIO BEHTUNALIMIO.

dneKTpuyeckoe coeguHeHune

[lyxoskn FRANKE nocTtasnsiotcs ¢
TPEXMOMOCHbLIM 3N1eKTpUYeckum kabenem co
CBOOOHBIMM KOHLLAMM XU,

MonapHOCTb CHHAIA

npu KenTbln/

NOAKMOYEHUM 3e/1eHbIN

Tpex CBOBOAHbIX  opyunesii T 1
. L (@D

Knemm: @ N

KOPWYHEBbIN =

asa;

CUMHWI = HOMb
XENTO-3€NeHbIN
= 3emns

P MposepsTe, coBMECTAMA MM AyXOBKa
Franke ¢ xapakTepucTukamu nomallHen
3NEKTPOCETU (HaNPsSKEHWE, MakCMManbHas
MOLLHOCTb U TOK).

Hwxe nprBoAUTCS NOPAAOK NPUCOEANHEHUS

NYXOBOroO WKada K 9N1eKTpOCeTH HepasbeMHbIM

cnocobom.

> YCTpowcTBO HEOHXOAUMO YCTaHOBUTH
Taknm 06pasom, UTobbl ero MoXHO
BbIN10 OTKIOUMTD OT SNEKTPOCETH.
PaccTosHWe mexay KOHTakTaMu AOMKHO
ObITb LOCTATOYHbIM (3 MM) 4N NOMHOIO
OTKJ/IIOUEHNS OT CETU B CllyYae neperpysku
kateropuu llI.

P HeobxonuMo 0BECNEUNTE OMUCAHHBIE HIXKE
yCnoBsus.

v’ LlUtencenbHas BUKa ¥ PO3ETKA PACCUUTaHbI
Ha ToK 16 A.

v LUtencensHas BuiKa M poseTka AoMKHbI
ObITb N1EFKO AOCTYMHbI M PACMNONOXKEHbI
TakuM obpasom, utobsl feTanu nog
HanpskeHnem He ObiNK LOCTYMHbI NPK
BCTaBKE WIN U3BNEYEHUM BUKH.

v’ YcTaHoBneHHas B Wkady AyxoBka He
NOMKHa [aBWUTb Ha LUTEMNCENbHYIO BUMKY.

v [Ins 3aMeHbl CUI0BOTO Kabesnst Hy>HO
1CNONL30BATL TPEXKUIbHLIA Kabesnb
ceyenviem 1,5 mm? Tuna HOSVV-F.
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OKCITYATALUUA

KoHcTpyKums AyxoBki coBMmellaeT
NpenMyLLIecTBa eCTECTBEHHOW (CTATUUYECKOWM)
KOHBEKLMW U COBPEMEHHbIE BOBMOXHOCTH
NPUHYANTENbHOW KOHBEKUMM. ITO B

BbICLIEN CTEMEHM YHUBEPCaNbHbLIM Nprbop,
NO3BONAIOLWMMI Nerko 1 6e3onacHo

BbIOMpaTh OAMH 13 8 PasNUUHbIX METOA0B
npurotosnexus. C nomouibio pyyek (A) n (D)
Ha naHenu ynpasneHus Npou3BoanTCs BbibOp
HeoOXOANUMBIX MPOrpaMm 1 TemnepaTypbl.

B rabnuue npurotosnerums baoa Ha
cTpaHuue 95 npeactasneHbl COBETLI MO
HauAyylWeMy UCNONb30BAHMIO NYXOBOTO
wkada Franke.

Oxnaxpalowwni BeHTUNATop

[1ns cHWXeHWs TemnepaTypbl ABEPLbI, NaHenu
ynpaesneHus n 6oKoBbIX CTEHOK AyxoBKka Franke
OCHallleHa oxn1axaaloLm BEHTUNATOPOM,
KOTOPbIM @aBTOMATUUECKM aKTUBUPYETCS NpK
Harpese AyXOBKW [10 BbICOKOV TeMMepaTypbl.
BeHTUNATOp HanpasnseT NoTok Bo3ayxa ua
nepefHeEN YyacTu AyX0BKKU Mex [y nepeaHen
naHenslo u fBeplei npubopa. Cnenyer
NPUHATL Mepbl, YTOObI BEIXOAALIMIA BOZAYX HE
MeLlan 1 He cosfasan rpoOMKOro LWyma Ha
KyXHe.

[ing 3awmThl KyXoHHOro o60pyaoBaHus
BEHTUNATOP NpopomkaeT paboTaTb 1 nocne
NPUroTOB/IEHUs, MOKa AYXOBKa He oXfaguTcs
[0 HeobXxoAMMOro YyPOBHS.

s

70N

MonceeTka OyXOBKKW

[aHHbIA MHAOMKATOP YKa3biBAET Ha BK/OUEHWE
NOACBETKM AyX0OBKM €3 aKTUBALMK Harpesa.

3Ta hyHKUMS yNpOoLLaeT YACTKY BHYTPEHHETO
OTAENEHWMs [yXOBKM NOCNE ee OTKII0YeHUs.

Defrosting (PasmopaxuBaHue)

[lns pasmopaxusaHus NuLLK pekomeHayeTcs

npuaepxuBaTbCs chefytolen npoLeaypsl:
YcTaHoBuTe pyuky Bbibopa nporpammsl (A)
B nonoxerue "MPUJIb C KOHBEKLIMEN".

P Ycranosure pyuky TepmocTtarta (D) B
nonoxeHue 0 °C.

Mporpammbl npurotToBnexus 6nion

OOHOW NONKK.

TOP & BOTTOM HEAT (HATPEB CBEPXY U CHU3Y)

Tenno nocTynaet cBepxy (CBOAOBbIA HarpeBaTebHbIM) U CHU3Y
(nonoBebIvi HarpesaTenbHbIA 3neMeHT). MpencTasnset cobon
(hyHKLUMIO NPUTOTOB/IEHUS NPU eCTECTBEHHOW KOHBEKLIMK, KOTOpast
obecneunBaeT paBHOMepPHOE NponekaH1e Npu MCnoNb3oBaHum

YcTaHoBUTE pyuKy
TepmocTata (D) B
nonoxerue ot 50 °C
no 275 °C.

NPUHYOUTENBbHAA KOHBEKLNA

%l

Mcnonb3yeTcs BEPXHWUI (CBOAOBbIN) HarpeBaTebHbIA 3NeMeHT,
HKHWI (MOAOBbIN) HAarpeBaTeNbHbIM 3N1EMEHT U BEHTUASTOP [yXOBKU.
MOCTOSHHbIM M PaBHOMEPHbIFA MOTOK TeNaa paBHOMEPHO nponekaet
W NOAPYMsIHUBAET NpoayKThl. [lonyckaeTcs 0AHOBpEMEHHOe

YcTaHoBuTE pyuKy
TepmocTarta (D) B
nonoxexue ot 50 °C
no 275 °C.

MpuroTosneHne HeCKobKnx 6nton MaKCMMyM Ha ABYX MosiKax.
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YMEPEHHbIW HATPEB

MpOM3BOAMTCS BKIOUEHUE KPYrOBOrO HarpeBaTeNbHoro aeMeHTa
¥ NycK BeHTUAsTOpa. MOCTOAHHBIN 1 paBHOMEPHBIW NOTOK Tenna
paBHOMEPHO NpOoneKaeT v NoAPYMsHUBaeT NpoaykTel. [lonyckaeTcs
OIHOBPEMEHHOE NPUrOTOBNEHUE PadNnyHbIX bntoa ¢ 6nnsKumu
Temneparypami NpUroToBaeHus. ITo cambli LWAASLLMI PEXUM
NPUrOTOBNEHWS C UCNONb3OBAHWEM BEHTUAATOPa B AiyxoBKe Franke.

OH neanbHO NOAXOAMT ANS BbiNeKaHWs MUPOTroB U MYyYUHbIX U3aenun.

OOHOBPEMEHHO MOXHO 3ae/CTBOBATb TPU MOKMU.

YcTaHoBuTe pyyKy
TepmocTarta (D) B
nonoxeHue or 50 °C
no 275 °C.

XNEB

McnonbayloTcs KpyroBom, BEPXHUM U HKHUIM HarpeBaTenbHble
9N1eMEHTbI 1 BEHTUNATOP. OTOT PEXMM FOTOBKM ABNSETCH OAHUM U3
CamMblX MOLLHbIX; TEMNNO PACNPEAENSETCA B OCHOBHOM B HUXHEI
yacTu yX0BKu, CO3AaBas uieasnbHble yCN0BMUS ANs BbinekaHus
MHOXECTBa BUIO0B 1 pa3mepos xneba.

PekomeHayeTcs MCnonb3o8ath yposHU 3-4-5. OTOT pexum Takxe
“cnonbayetcs Ans 6eICTPOro pasorpesa o kenaemoil Temnepatypsbl
nepef 8bl6OPOM APYrMX AOCTYMHBIX MPOrpamm.

YcTaHoBuTE pyuUKy
TepmocTarta (D) B
nonoxeHue or 50 °C
no 275 °C.

rPUNb

A
BkntouaeTcs HarpeBaTeNbHON 9NEMEHT rpUAs B BEPXHEN YacTu O6bIUHO pyuKy
NlyXOBKM. B 9TOM Cniyyae UCTOUHMK UBNYYEHUs Tenna cmaryaet TepmocTata (D)
BHYTPEHHIOIO YacTb Msca. MPUib Takxe MOXHO UCMOoMb30BaTh AN BbICTABAAIOT MakCUMyM
6bICTPOrO NPUrOTOBNEHUS TOCTOB MakCUMYM W3 1EBATU NTOMTUKOB Ha 200 °C, ofHako
xneba [lyxoska Franke obecneunBaet nonHylo repMeTU3aLmio MOXHO BbICTaBUTb
nBEpUbI AN NPUTOTOBEHUS Ha rpuse. 1 6onee HU3KYyIO
Mpumeyanue. Mpon3BOAR MaHUNYNALMM C NULLEN BHYTPU AYXOBKM, TemnepaTypy: B 3TOM
He npukacanTeck kK HarpeBaTeNbHOMY dNeMEHTY rPUAs, MOCKONbKY crnyyae NpuUroToBneHue
OH CWUNbHO HarpesaeTcs BO BpeMst paboTbl. B KOHCTPYKLMM AyXOBKM Ha rpune bynet 6onee
Franke npeaycmoTpeHbl cpeicTBa ANs 3alUMTbl PyK OT OXOroB Mpu MeANeHHbIM.
OTKPbITUM IBEPLIbI.

A 'PUNb C KOHBEKLIMEN

BkntoualoTcs HarpeBaTesbHbIA 3/1EMEHT rpUNs B BEPXHEN YacTu
QlyXOBKM 1 BEHTUNATOP. B 9TO Nporpamme cosmellaoTcs
OAHOCTOPOHHEE TEM0BOE U3NYYEHNE U MPUHYANTENbHASR
UMpPKyAsLMs B AyxoBke. OTO npefoTBpaliaeT NnoagropaHue
NOBEPXHOCTM NPOAYKTOB U MO3BONAET TEMNY NPOHUKHYTb rnybxe.
Typborpunb naeanbHo NOAXOANT AN NpurotoBneruns kebabos na

HECKO/bKMX BUAOB Msica W OBOLLEN, COCUCOK, PEOPLILIEK 1 OTOMBHbIX
13 Monoaok bapaHuHbl, KypuLbl Ha BEpTene, KyponaTok ¢ wandeem,

CBUHbIX (bvme UT. O.

Kak npaswno, pyuky
TepmocrTara (D)
BbICTABAAOT Ha
TemnepaTypy He Bbilue
220 °C, oiHako MOXHO
BbICTABNTb U MEHbLLYIO
Temneparypy, B 9ToMm
cnyvae npouecc
3anekaHus Ha rpune
6ynet npotekatb
MeaneHHee.

OHEPIOCBEPEXXEHUE

McnonbaytoTcs KpyroBow M BEPXHUIA HarpeBaTesbHble 9neMeHTbI
v BeHTUNATOP. OAWH M3 CaMbIX AeNUKaTHBIX PEXUMOB paboTl,
npu KOTOPOM TEMNNO pacnpeaensercs B OCHOBHOM B LIEHTPaNbHON
¥ BEPXHEN YaCTH AyXOBKM; TAaKOW BapuaHT He MOAXOAUT ANst
npurotoBneHus 6onblwnHCTBa 61104, HO ABNAETCA MAeanbHbIM ANs
TPYAOEMKMUX PeLIenToB BbINeUkn Manoro/cpeaHero pasmepa ns
cnoeHoro/pybnexoro TecTa.

PekomeHayeTcs ncnonb3osats yposeHb 3.

OTOT TMN Harpesa UCMonb3yeTcs ANs onpeaenexHns knacca
3HeproapekTUBHOCTH 1 aHepronoTpebneHns B pexume
LUMPKYNSLNM BO3aYXa

YcTaHOBUTE pyuKy
TepmocrTaTa (D) B
nonoxenue ot 50 °C
no 275 °C.
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Ll

Multicooking (MpurotoBneHune Heckonbkux b6ntof)
MpoU3BOANTCS BKIIOYEHME KPYTOBOrO HAarpeBaTeNbHOro aeMeHTa ¢
YaCTUUHOW aKT1BaLMEN BEPXHETO (CBOAOBOTO) U HUXHETO (M0A0BOrO)
HarpeBaTesibHbIX 3NIEMEHTOB W BEHTUNATOPA. [10 CpaBHeHMIo ¢
npenblayLiei @yHKLMen aTOT pexum 6onee MOLLHbIA; NpY 9TOM

YcTaHoBUTe pyuky
TepmocrTaTta (D) B
nonoxeHue ot 50 °C
no 275 °C.

NOCTWXEHWe 3afaHHON Temneparypbl Npon3BoaUTCA 6b|crpee, yTo,
COBMECTHO C paBHOMEPHbLIM pacnpeneneHnem Tenna, naeanbHo
noaxoauT Ana 3anekaHna mMaca u pb|6bl, aTakxe ond npurotoBneHnd
MaKapOHHbIX nanenuit. MoXxHo 1cnonb3oBath 10 TPEeX nonokK.

MexaHuyeckoe ycTpOMCTBO
LNS NporpamMMUpoBaHUn
NPUroTOBAEHUS NULLM

(Puc. 1a)

Pyuka Tarimepa okoH4aHus npurotoBneHus (B)
TaimMep OKOHYaHWA NPUTrOTOBNEHMS
(nporpammatop) npencTasnset cobon yanobroe
YCTPOWCTBO, aBTOMATUYeCKH BbikNioyalolee
NlYXOBKY MO UCTEYEHUM 3alaHHOTO BPEMEHMH,
KOTOpOE MOXeT COCTaBNATb 0T 1 40 120 MUHYT.
v’ [Ins ucnonb3osaHus TalMepa OKOHUaHMs

NPUroToBneHNs Heobxoanmo 3aBecTy

YCTPOWCTBO NMOJaun 3ByKOBOrO CUrHana,

noBEpPHYB pyuKy (B) noutv Ha nonHbIn

060pOT N0 YaCoBOW CTPESKE; 3aTeM,
nosopauvBas ee B 06paTHOM Hampas/ieHy,
3a/aTb HE0HXOAUMBI OTPE3OK BPEMEHM,

COBMECTMB LMPY KONMYECTBA 3aaBaemblX

MUHYT Ha pyuke ¢ (PMKCMPOBaHHOWM

OTMETKOW, HaHECEHHOM Ha (PPOHTaNbHOW

naHenu.

B o ucTeueHNM 3anaHHOrO BpeMeHH
nofaeTcs 3BYKOBOW CUrHan, a AyxoBka
aBTOMaTUYECKM BbIKIOYaeTCs.

Mpumeuanue. [Mocne oTkOUEHNS OYXOBKA
LNNUTEeNbHOE BPEMS COXpaHseT Temnepatypy,
npubnnsnTensHO paBHylo Temnepatype
npurotosnexus. Mo aTol npuunHe
pEKOMEeH/YeTCs BbIHYTb 611040 U3 yXOBKU,

uToObl NPEenoTBPaTUTL NepeBapky Unu
nogropasue.

BHUMaHMe: 015 MCnonb30BaHWs AyX0oBKM B
py4YHOM pexume, T.e. 6e3 nporpammaTtopa,
Heobxo1MMO COBMECTUTb yKa3aTeb pyUkm
(B) ¢ cumBonom & Ha navenn LlyXOBKMH.
Korga fyxoBka Bblk/toueHa, nporpammartop
BPEMEHM OKOHYAHMS NPUTOTOBNEHUSA MOXET
MCMNONb30BaTLCS Kak 0BbIYHbIN TakMep.

LUudposoe yctponcTteo
ONs nporpaMmMUpoBaHUs
NPUroTOBNEHUS MULLM
(Puc. 1b)

VicnonbayeTcs AN NporpaMmMupoBaHus

NYXOBKM B CNEAYIOLUMX PEXMUMAX:

- OT/IOKEHHBIN 3anyck MPUrOTOBAEHNS
C 3ajaHHON NPOAOIKNUTENBHOCTbIO;

- HeMedneHHbIN 3anycK NPUroToBAEHNS
C 3ajaHHON NPOAOIKNTENBHOCTbIO;

- TaWmep.

HacTpoika undposbix 4acos

Mocne nopknouerns nprbopa K 3neKTprUeckon
ceTu UAKn Nocne oTkasa NUTaHus Ha aucnnee
muraet «0.00.
OLHOBPEMEHHO HaXMMUTE KHOMKM (+) 1 (-)
1 ynepXuBanTe 1x B TeYeHUe HeCKOMbKMX
cekyHa. Bpemsi MOXHO U3MEHATh
KHOMKaMM (+) 1 (-), KOraa MUraeT Toyka,
pasgensoulas 4achl U MUHYTHI.
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Bbibop pexuma HacTporKK BpemMeHu
NpW BbINOAHEHUW NPOrPaMMbl
NPWUBOAMT K aBTOMaTUUYeCKON OTMeHe
nporpammeil.

Mcnonbayiite onncaHHbi Boile cnocob, utobbl
OTKOPPEKTUPOBaTh Bpems, oTobpaxaemoe Ha
yacax.

M3MeHeHMe yacToThbl 3BYKOBOro curHana

YacToTy 3BYKOBOrO CMrHana MOXHo

M3MEHMUTb, eCIU LIMKN NPUTOTOBNEHUS

He 3anporpamMmnpoBaH (Ha aucnnee

oTobpaxalTca 4achl).

OnHOBPEMEHHO HAXMUTE KHOMKM (+) U (-)
(B MEHIO M3MEHEHUS BpEMEHMU).

P Haxmute kHonky Mode («Pexxumn) unu Set
(¢HacTtporikan), utobbl BbIGpaTh MEHIO AN
M3MeHeHMs YacTOoTbl 3BYKOBOrO CUrHana.

P Yacrora 3ByKOBOrO CUrHana namerseTcs
MOBTOPHbLIM HaxaTuem kHonok Mode
(«Pexumy) unm Set («Hactpotikay), Ha
ancnnee nossutca coobuienne tont, ton2,
ton3.

PyuHoe ynpaBneHue nyxoBKoW

[ocne HacTPOWKK BpeMeHU yCTPOWCTBO
nporpamMupoBaHng nepekyaeTcs
B PYYHOW pexum.

OTNOXEHHbIN 3anycK NPUIrOTOBNEHUS
C 3aflaHHON NPOAOMKUTENBHOCTBIO

P [1n7 HacTPOIKN NPOAOIKATENLHOCTH
nBaxabl Haxmute kHonky Mode («Pexumy)
nnu Set («HacTpoiikay), korna Ha akpaHe
oTobpaxaeTcs Bpems.

P 3arem HaxmMUTE 3Ty KHOMKY NOBTOPHO,
yToObI 3aaTh BPEMS 3aBEPLIEHNS
MPUrOTOBNEHUS.

P BLIGop BpeMeHM NPOUBBOANTCS KHOMKAMM
() 1 (.

B B pexume HacTpoiiku
MPOAOMKUTENBHOCTH MU BPEMEHM
3aBepLieHns oTobpaxaeTcs CUMBOS
Auto.

B ocne BBofa NPOAOMKATENLHOCTH
nporpaMmbl HENb39 YyMeHbLWUTh BpeMs
3aBepLIeHus.

A nocne BBOJ@ BpEMEHW 3aBEPLLIEHNS

HEeNb3s yBeNUUYNUTb MPOAOMKUTENBHOCTD

nporpaMmsl.

B HacTpoiika BpeMeH 3aBepLueHus
1 MPOAOMKUTENBHOCTU ONpeaensoT

BpeMs 3amnycka nporpaMmbl
cnegytowmm obpasom:

BpeMsi 3amnycka = Bpems 3aBepLIeHus -
NPOAOMKUTENBHOCTb.

Mocne 3aBepLueHUs HaCTPONKK
NPOAOMKUTENBHOCTH U BPEMEHM
3aBepLUeHs Ha AUCTee NPOAoKaeT
oTobpaxaTbCs BpEMS 3aBEpLUEHHS.
3anyck nporpammbl NpoU3BOAUTCS,
Koraa BpeMs Ha yacax cosnagaeT co
BpPEMeHeM 3arnycka: nossnsercs

cumson Auto, a ciumson ‘I“fi’ HaunHaet
MUraThb.
Mocne Hayana NpuUroToBneHus
Ha AMCnnee HaunHaeTcs oTcyeT
BpemeHu. Ecnu BbibpaHo To1bko
BpeMs 3aBeplUeHNs NPUTrOTOBNEHUS
(npoaomxutensHocTs = 0),
NPUroTOB/IEHNS 3anyckaeTcs, a Ha
AWCNee HaUMHAETCH OTCUET BPEMEHM.
B Cumeon Auto ocTaercs BKIOUEHHbIM
BO BPEMS OXMAAHWS OTNOXKEHHOIO
3anycka, a Takxxe B TeueHue BCeu
MPOAOMXHUTENLHOCTH MPUTOTOBNEHNS.

B Cyvson TF muraer so spems
OXMAaHWS OTNIOKEHHOTO 3anycka u
oTobpaxaeTcs nocne Havana
MPUrOTOBNEHNS.

B ocne 3aBeplueHms NPUroTOBNEHMS
3BYUNT 3BYKOBOW CHrHan. YTobebl
CUrHan npekpaTuncs, HaxmuTe KHOMKY
Set («HacTpoiikay) unu noxantech ero
3aBepLIeHus.

MNonyaBToMaTUueckas nporpamMmma
C HacTPOWKOM NPOAOIIKUTENbHOCTH
WM BpEMEHU 3aBepLieHus

YcTaHoBKa BpeMeHU NporpamMmmebl

> [1ns Toro utobbl BbIOPATHL

NPOAOIKMUTENBHOCTb MPOrPaMMbl UK BPEMS

ee 3aBepLUeHus, ABAX /bl HAXMUTE KHOMKY

Mode («Pexxumy) nnu Set (<Hactporikay)

1 3afanTe Tpebyemoe Bpems ¢ MoMOLLbIO

KHOMOK (+) U ().

B B pexume HacTPOikK
NPOAOMKUTENBHOCTH UMK BPEMEHM
3aBepLUEHUS MUraeT COOTBETCTBYIOLLMM
cumBon Auto.
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B Tocne BBONA NPOAONKNTENLHOCTH
nporpaMmebl HeMb3st YMEeHbLNTL BpEMS
3aBeplieHus. A nocne BBOAa BpeMeHH
3aBepLieHUs Henb3s yBenuuuTs
NPOAOMKUTENBHOCTb MPOrPaMMBl.

BbinonHeHue nporpaMmmbl

B Bo Bpems BhINONHEHWS
aBTOMAaTUYECKON Nporpammbl (T. €. Npu
aKTMBHOM (DYHKLIMW MPUrOTOBNEHMS)
oTobpaxaetcs cumson Auto, a Ha
avcnnee otobpaxaetcs otcyer
OCTaBLUIErocs BpEMeHU

NPUroToBAEHUA. Takxe OTO6pa)KaeTCFI
6688

CUMBON ‘El'
3aBepLieHne aBTOMaTUYeCKOM
nporpaMmmbl

u [Mocne ncteyenus npoao/HKNUTENNBHOCTH
nporpamMmmsbl Unn nocne AOCTUXEHUA
BPEMEHW 3aBepLIEHMA BbIK/IIOUYAETCA

COOTBETCTBYIOLWMUIA CHMBON 1%‘

B ocne 3aBeplueHus aBTOMATUUECKOIA
nporpamMmsl cumeon Auto mepuaer,
Ha aucnnee oTobpaxaeTcs UHAMKALMS
End («KoHeuwy) 1 3ByunT NpepbIBUCTHIN
3BYKOBOW CHIHan (KOTOPbIM MOXHO
OTKJIOUMTL HaXaTHeM KHOMKK Set
(«(HacTtporikan)).

®yHKUMA Takmepa

Talimep ucrnonbayeTcs A5 BBOAA BPEMEHM

otcyeTa. [laHHas pyHKLUMSA He MPUBOANT K

BK/TIOYEHUIO NN OTKTIOUYEHUIO OYXOBKHN. OHa

MCMNONb3YETCA TONbKO ANS NOAAYN 3BYKOBOTO

CUrHana nocne 3aBepLieHns otcyeta.
Haxmute kHonky Mode («Pexxumy) nnm
Set («HacTpotikan) oguH pas. Ha aucnnee
nosBUTCA Takoe:

-‘ “\H -‘ -‘
Iy Oy W
B CyumBon KonokonbuMKka HauHeT

MUraTh, MOC/E YEro MOXHO BBECTH
NPOAOMKUTENBHOCTb 3BYKOBOTO
CUrHana ¢ NoOMOLLbIO KHOMOK (+) 1
(-). [oka faHHas gyHKUMS akT1BHa,
oTobpaxaeTcs CUMBOM KONOKObYMKE W
Ha Avcnnee otobpaxaeTcs ocTaBLIeecs
Bpems oTcyeTa.

B Tocne 3aBepluerns oTcyeTa 3ByUMT
3BYKOBOW CUrHan (KOTopbIit MOXHO
OTK/IOUNTL HaxxaTeM KHoMKK Set
(«HacTpoikan).

MN3MeHeHMe u/vnu ynaneHue gaHHbIX

P 3apaHHbie naHHbIE MOXHO U3MEHHTb B
noboe Bpems, 0AHOBPEMEHHO Haxas

KHOMKM (+) U ().

B Ormena NpPONOMKATENLHOCTH
NPWUroTOBNEHUA aBTOMaTUYECKM
3aBepLuaeT yHKLMIO, 1 HA0BOPOT.

|

[Mpu 3anporpammupoBaHHow paboTte
Bpems 3aBeplleHns NPUroToBNEHNS
He MOXeT ObITb paHblle BpeEMeEHH
Hauana rotToBkW, NPeaNoXeHHOro
camum npubopom.

Mpumeuanue. [ocne oTkOYEHNS OyXOBKa
NNUTENbHOE BPEMS COXpaHAeT Temnepatypy,
npubnuanTenbHO paBHyto Temnepatype
npurotosnexus. Mo aToM npuunHe
pekoMeHAyeTCs BbIHYTh 611040 U3 AYXOBKMH,
4TOObI NPEefOTBPATUTL MepEBApPKY UK
noaropaxue.

[MepBoe BkOUEHUE

P Mpu nepBom MCMIONL30BAHUM NYCTYIO
NyX0BKY cliefiyeT noaepxarb Ha
MakCUMManbHOM TeMnepaType B TeYeHne
40 MWHYT B MPOBETPUBAEMOM MOMELLEHUN.

3anax, KoTopbli MOXHO OLLYTUTb

MpW BbINOSIHEHUW STOW NpoLeaypbl,

NosBNAETCA B pedysnbrate Ucnapexus

BELLECTB, MCMOb30BAHHbIX ANS

3allUMTLI IyXOBKM B npouecce

NpoV3BOACTBA M MOHTaXa.

Yepes 40 MuUHYT yXOBOM LKA

aBTomaTnyecku Beikaovaetcs. Mocne

OCTbIBAHMs AyXOBOW Likad CHOBa rotos

K MCMONb30BaAHMIO.
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PekomeHpauuun

D> [ns nyuwero pesynstata Hukoraa He
cTaBbTe O/1t0Aa B XONOAHYIO AYXOBKY —
NOAOXAWTe, NOKa OHa NporpeeTcs 4o
3aflaHHOW TemnepaTtypbl.

D> Bo Bpems npurotosneHms He
CTaBbTe KaCTPIOAU UK KOHTERHEPbI
HENOCPeACTBEHHO Ha AHULLIE KaMepbl
NIYXOBKM.

v’ TlomeLlanTe Ux Ha PELIeTKU UK NPOTUBHM
Ha OAHY M3 NATKU JOCTYMHbIX MOAOK.
® B npoTMBHOM Cyuae BOSMOXHO

NOBPEX/AEHNE SManu 1y XOBKH.

D> 3anpelaetcs NoKkpsIBaTL MOBEPXHOCTH
CTEH AYXOBKW antoMUHUEBOW (PONbrok,
0COOEHHO HIXKHIOK YaCTb BHYTPEHHETO
OTAeNeHus.

D> MposeneHne pemonTa paspelaercs
TONBKO NNLIEH3UPOBAHHBIM U
KBaNMMULMPOBAHHbIM CrieLnanucTam.
Obpatutecs B HAMKANLINI CEPBUCHBIN
LEHTP 1 TpebyiTe YyCTaHOBKM TONBKO
OpWTHMHanbHbIX 3anyacTen.

> B nyxoske Franke ncnonbayercs
cneuuanbHas nerkooyuniiaemas amane.
Tem He MeHee, peKOMEeHyeTCs perynsipHo
BbIMOMHATb OUUCTKY, UTOOBI He gomnycKaTh
NPUropaHu1s yrofbHOM Mblan 1 0CTATKOB
MWLM OT NpeablayLiero NpUroToBAeHUS.

D> Bce camoouuwalwmecs naHenm (npu nx
HaAUYMU) MOXKHO MbITb BOAOKM C MbIIOM
(CM. MHCTPYKLMM NO 0UNCTKE).

MNpumMeuaHue: nepes Tem Kak NpucTynaTh K
aKcnyaTaummu yxXoBKu, NpouTUTE yKasaHus no
nonb3oBaHuio Taimepom (Cm. cTp. 93).
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TABJTULIA NMPUTOTOBJIEHUA BNIOL

DyHKUUS Peuent Macca/ YpoBeHb MNpenpapu- Temnepa- Bpewms
Konuuectso (cHusy) TeNbHbIN Typa (°C) (MuH)
Harpes
TOP & BOTTOM  JlagaHbs ¢ MACOM MK 1 3 A 200 25-40
HEAT (HATPEB  osolwamu
CBEPXY U bapaHuHa ¢ kapTotenem 1 3 A 190 75-90
CHU3Y) TenatuHa ¢ nNanwown n 1 3 A 160 25-35
onueKamu
- CBMHWHa apucTa, TyleHHas 1 3 A 170+180 30+ 30
- B MONoke
DapluMpoBaHHbIe KypUHble 0,4 3 nA 180 10-15
pynetel
3aneyeHHas uenbHas peiba 1 2-3 NA 180-190 35-45
Peiba, 3aneveHHas B gonbre 0,6 3 [OA 200 20-25
C LMTPYCOBBLIMM
M1uLa Ha ToHKOM TecTe 0,250 2 A 200 15
MeueHbe 0,4 3 A 180 25
MepeHra 0,1 3 nA 75 120
Yunakenk 0,250 3 A 160 60
NPUHYON- BokkoHUMHM 13 KapTodens, 12 wryk 3 OA 180 30
TENbHAA cblpa v 6ekoHa
KOHBEKUWA  ®apuwmposaHHble 611HbI 8 WryK 4 A 190 5-7
C3aHABMY ¢ MoLapension 0,2 2 [A 190 15-20
—_— 3aneyeHHsblit kapTodens 1 3 nA 200 50-60
* baknaxaHsl ¢ napMesaHom 1,5 3 OA 200 35-45
- Pebpbiwwku B 6enom BuHe 1 2 A 160 25-30
c eHxenem
AHrnickuit poctbud 1 3 OA 220+180 15+10
KypuHble okopouka B 6ekoHe 1 3 nA 180 40
NOZ FOPUYMUYHbBIM COYCOM
Muuua-dokayua 0,5 3 OA 200 25
Ddokayya 1 2 A 180 20
3amopoxeHHas nuuLa 0,750 2 (P)-4 (M) A 200 1
3aMOpOXKEHHBIN KpyaccaH 0,6 3 nA 170-180 20-25
GENTLE HEAT  Pucosbie KpokeTbl 0,5 3 A 200 30-35
(YMEPEHHbIN  SliiLia-KoKoT ¢ nococem 4 wryk 2 A 180 16-20
HATPEB) Kypuua Ha nusHoM baHke 1 1 A 190 55-60
Kuw ¢ osowamu u 6ekoHom 1 3 A 180 50
NY CnuBoBbIN Nupor 1,5 2 OA 160 60-70
_‘@’_ Bucksut 4 2 nA 165 30
= TapTsl (ppaHuysckue 1 3 [A 160 15-25
nmMporu) ¢ hpyKToBOM
HaUMHKOM UK JXXEMOM
XNEB [lepeBeHckuit xneb 1 4 nA 230+180 25+25
SA3bIK 1 4 A 230+180 10+10
Ynabarra 1 5 OA 230+180 15+ 15
@ LLiBeruapckas «(nneteHkan 1 5 OA 180 30-35
Xneb ua Tecta Ha Monoke 1 5 A 180 13
LokonaaHbiit 6oHeT 8-10 wryK 3 OTCYTCTBYET 210 9-10
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rPUNb Omnet ¢ bekoHOM 0,5 4 OA 170-180 15-17
lpebewku c macnom nog 12 wryk 4 [A 190 10
AV coycom u3 bpeHan
[paTeH 13 nactel ¢ 0,350 5 nA 220 3-5
rOProH30/10M U rpeLKum
Opexom
3anekaHka U3 HbOKKM 0,250 5 OA 200 18-20
no-pUMCcKH
3aneyeHHble KOponesckue 32 wryK 4 A 200 10-15
KPeBEeTKM
IpaTeH ¢ hapumpoBaHHbIMM 0,8 4 nA 180 60
oBoLLamu
OcTpble KPbIbILKK 1 4 A 180 45-47
ublnnexka
Llawnblukm 13 KOPONEBCKMUX 0,5 4 A 190 15-20
KpeBeToK
MscHble Wwalnblyku 0,5 3 nA 200 20
rPUNb C BekoH ¢ uMTpyCcoBbIMK 1 4 A 200 + 45+ 60
KOHBEKLIVEN 150
VA 3amopoxeHHble KonbLa 0,6 3 nA 170 10
* Kansmapa
OBOLLHblE YUNChI 1 4 OA 170 20-25
Kypuua (nopunoHHas) ¢ 1 2 A 170 42-46
KYKYPY3HbIMW XN0MbAMM
XnebHble noaoukH ¢ 0,4 4 NA 180 25-30
HaumHKom
Cocucku 0,5 3 nA 180 25-30
Kycouku pbibel 0,6 4 nA 200 8-10
OQHEPIOCBE-  XnebHble nanoyuku 0,250 3 nA 180 12-14
PEXXEHME no-AepeBeHcKu
MuHn-wTpyaens co 16 wryk 3 A 180 18-21
cnapfkown unu ocTpo
_@ HAUNHKOM 16 WryK 3 nA 200 28-30
ConeHble MadhuHebl 0,450 3 nA 190 16-18
Cnouku ¢ s6n10koM 0,7 3 OA 160 25-27
OMmnet ¢ pukoTTOM
M WNUHATOM 1 wryk 3 A 190 35
JlotapuHrckuit nupor
MULTI- 3aneyeHHble 0BOLM 1 2-3 nA 180 60
COOKING OBolHOM nupor 1 2-3 OA 170 35-45
(MPUTFOTOBN-  Kponuk (MopUMOHHbIN) 1 3 A 180-185 40
EHUE LibinneHok (LenbHbii) 1 2 A 180 60
HECKONBbKUX  dune canHmHbl ¢ 1 2 NA 200 60
BNtoL) anenbcuHamm
Pbi6HbIE pyneTukn 0,2 2 A 160 8-10
— MsicHble pyneTbl ¢ AMMOHOM 0,8 3 OA 160-170 10-12
et Conenas pbiba 1 3 QA 170 40-45
- MUPOrY C OCTPOI HAYMHKOI 0,5 3 NA 190 40-50
MpoXHbie ¢ KpEMOM 0,3 2 NA 180 20-25

Mpumeuanue. [laHHble B Tabnuue NnpuroToBneHns 6atoa NoATBEPXKAEHbI TeCTaMu, NPoBeLEeHHbIMK

prI'H'IOlZ I'IpO(*)eCCMOHaﬂbeIX NnoBapos.. OHu npenctasieHbl TOJIbKO B Ka4eCTBE OPUEHTHPA, 1 Bbl MOXETE
MEHSTb UX B COOTBETCTBUM C COOCTBEHHbIMU npeanoyYTeHnamMu. p= peweTka, I1=nnockuu NpPOTMBEHDb
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OYUCTKA U YXOo[L

epen YMCTKOM 1 yxonomM Heobxoaumo

BbIMOMIHUTbL CNeAyloline AENCTBUS:
[pounTante 06LLIME UHCTPYKLIMKM NO
6e30nMacHOCTM NP YMCTKE B pasaene
(MHdopmauns no TexHuke 6e30MacHOCTH).

BbikntounTe nyxoBo# wkad.

B 3aBncumocTu ot cnocoba MoHTaxa
[lyXxoBoro wkada: oTcoenMHuTe
LWITENCENbHYIO BUIKY UK OTKIIOYNTE
nuTaHue Ha aneKkTpoLLuTe (Hanpumep,
BbIK/IIOUMB @aBTOMATUUYECKMIA BbIK/tOUaTENb
WA BbIKPYTMB NNABKUIA NPEAOXPaHUTESD).

\ AV

Obwme pekoMmeHpauum

[19THa OT Pa3NMUHbIX MPOAYKTOB (COYCbI,
caxap, OenKM 1 XWPbl) Ha OCHOBaHWM yXOBOrO
wkada Bceraa BO3HWKAIOT B peaysbrate
6pbi3r v padnuBaHuit. bpbiaru BO3HUKaOT

BO BpEMS rOTOBKM 00bIYHO B pedynbrate
C/IMLWIKOM BbICOKMX TeMnepaTyp. PasnunsaHus
BOBHWKAIOT 13-3a NCMOMb30BAHNA CIIULIKOM
ManeHbkol Nocyabl MAK HenpasubHOM
OLIeHKM yBeNMUEHNS NpoayKTa B 00beme

BO BPEM$ FOTOBKW. OTUX NpPobaemM MOXHO
n3bexatb, MCNonbaysa rnyboKyto nocyay nnm
3ManupoBaHHble NPOTHUBHU, BXOASLLME B
KOMMAEKT NOCTaBKMW flyXoBOro Lwkada.

M3rotoBneHHble M3 HepxaBeloLen cTanu 1
9ManupoBaHHble feTanu fyx0Boro wkaga
0CTaHyTCS B OT/IMYHOM COCTOSHUM NpK YCNOBUM
PEerynipHOM YNCTKM C MOMOLLbIO BOAbI UK
crneunanbHbix pacTBopUTeNen.

D> Mpexae yem NpucTynnTH K YUCTKE,
ybenuTecs, YTo iyXoBOW LKA OCTbI/.

D> He npumeHsiite NapoBble OUNCTUTENN U
CTPYyM BOAbI.

> 3anpetaeTcsd ncnonb3oBaTh abpasnBHble
matepuansl M OCTpble MeTananyeckme
rPSI3ECHEMHUKM A OUUCTKM CTEKNAHHbIX
netanen aepubl [yxoBoro wkada. OHu
MOryT nouapanaTtb NOBEPXHOCTb WU NMPUBECTH
K packanbiBaHWio CTekna.

D> He ncnonbayte abpaauneHele rybku,
CTanbHble MOYasKu, CONSHYIO KUCMOTY
W Apyrue NpoayKThl, KOTOPbLIE MOTYT
nouapanatb NOBepPXHOCTb UM OCTaBUTb Ha
Hew naTHa.

D> [ns ounctin 3MaMpPOBaHHbIX
NOBEPXHOCTEW W Kamepbl AyX0BOro Lkada
MCMONb3YHTe TOMbKO ropsvuyo BOAY W
HeabpaswuBHble MOIOLLME CPEACTBA.

D> Ounwaiite cTeknsHHble naHenu
CpeacTBaMU 119 MbITbsi CTEKON UBBECTHbIX
npou3BoanTenen.

FunponmuquKaﬂ OYUCTKa

[ns rnybokol ouncTku oyxoBku (nocne
KaX/[0ro 1cnonb3oBaHus) pekoMeHayeTcs
npuaepxuBaTbCs chefytolen npoLeaypsl:
MoBepHUTE pyuky BbibOpa pexuma paboTs
B nonoxenne (BEPXHUM U HAXHKI
HATPEB).
YcTaHoBWTE pyuKy BbibOpa TemnepaTypsl B
nonoxetne 70 °C.
HanewTe 0,3 nuTpa AeM1HepanM3oBaHHOM
BOAbI NPAMO B NMONOCTb HA AHE [YXOBKM CO
CHATBIM MPOTUBHEM [1191 BbINEUKMU.
P MpumepHo Yepes nBanLATb MUHYT OCTATKM
MULLK, NPUCTABLUKE K AMANH, PABMSAKHYT U
MX MOXHO ByneT cTepeTh BNaXHOW TPAMNKON.

OuncTKka KaMmepbl 4yXOBOTO WKada

[8THa yaanaTb npolue, noka AyxoBOW Lkad

ellle TennbIM 1 NoKa NsTHa CBexue.

D> Bo uabexaHue 0xoroB He kacanTech
NyX0BOrO Wkada, Noka OH He OCTbIHET.

P [1n5 0uMCTkN SMANMPOBaHHIX
NOBEPXHOCTEN 1 Kamepsbl iyxoBoro wkada
MCMONb3YNTe TOMbKO rOpsYYI0 BOAY W
HeabpasuBHble MOOLLMe CPeaCcTBa.

P TuwatensHo ocywmTe BCe AETaNM AyXOBOrO
wKaa nocne OUNCTKM.

OuuncTKa aBepuUbl AYX0BOTO WKada

D> Npexae yem npuctynuTs K uncke,

ybenuTecs, UTo yX0BOW WKad OCTbI.
YT106bI YNPOCTUTL OUMCTKY LyXOBOrO WKada,
MOXHO CHATb ABepLy (cM. pasaen «CHatve
[BEpLbl AyX0BOro LWkaday).
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P Ounwaiite creknsiHHble aeTanm
CPEACTBAMM 1N MbITbsi CTEKON U3BECTHbIX
npou3BoanTenen.

P TuwatensHo ocywmTe BCe AETaNM AyX0BOTO
wKaga nocne OUNCTKM.

CHATUe ABepLbl AYX0BOTO WKada

» Monroctbio
OTKpOViTE ABEPLY
NlyXOBOroO Wkada.

Metnn nBepubl OCHalleHbl AByMA CbeMHbIMU
3aMKamMu.

P Yro6el
0cBob0oanTL
neTnto,
nooHUMKTE
chukcatop u
BO3bMUTE ABEPLY
C [1ByX CTOPOH
BO3/E NeTeflb.

> [NosephuTe aBa
Kptokobnoka
BHM3.

P Y6eautecs, uto Kptokob10KM NOAHOCTbIO
OnyLLEHbI.

» 3akpoiite
asepLy
HaMosoBKHY.

P> Notanure
NBEPLLY HapyXy.

YcTaHOBKa fiBepLbl yX0BOTO WKaga

Mocne ouncTkM ABEpLY AyXOBOro Wkada

Heobxoanmo yCTaHOBUTbL 0OpaTHO.
MponeHbTe NeTu B KaHaBKM.

> [MoBepHuTe fBa Kptokobnoka
(MpUCOEAUHSIOTCS K NETNSIM) BBEPX.

BHUMAHMUE! HenpaBunbHas ycTtaHOBKa

NPUBOAUT K MOBPEXAEHMUIO AlyXOBOTO WKada.
He nbiTaiTech 3akpbiTb ABEPLY, €CIU OAMH
nnu oba bn1oKa YaCTUYHO UK NONHOCTbIO
OTKPbITHI.

> 3akpoiTe fBepUy AyX0BOro Likada.

OumncTtKa CTEeKNAHHbIX NaHenen asepLbl
nyxoBoro wkada

YT06bI TWATENBHO OYNCTUTL CTEKSHHYIO

naHenb, MOXHO CHATb iBepLYy [yX0oBoro wkada

W CTEKNAHHbIE NaHenu.

Ha nsepue nyxoBoro wkada yctaHoBneHsl 3

CTEKNAHHbIE NaHenu:

- BHYTPEHHNS CTEKNSHHas naHens (Bosne
Kamepsl);

- NpOMexXyTouHas cTeknaHHas naHenb
(BHYTpM ABEpUbI yX0BOrO WKada);

- BHelWHss CTeKNAHHas NaHensb.

BHYTpPEHHI0I0 CTEKNAHHYIO NaHenb 1

NPOMEXYTOUHYIO CTEKSHHYIO MaHeNb MOXHO

CHATb 415 OUMCTKM.

BHYTpeHHI0l0 CTOPOHY BHELLHEN CTEKASIHHOM

naHenn MOXHO OUYUCTUTb, CHAB BHYTPEHHIOIO

1 MPOMEXYTOUHYIO CTEKSHHbIE MaHeNN.

CHAATUE M OUMCTKA BHYTPEHHEN
CTEKJIAHHOW MaHenu ¢ Aepubl
oyxoBoro wkadga

D> Mpexpe yem npuctynuTs K uncTke,
ybennTech, UTo [yX0BOW LUKA( OCTbI.
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P MonxocTbio B [lsa uepHbix
oTKpOWTE bnoka byayT
aBsepLy yaepxwmsaTth
NlyXOBOrO nsepuy ot
wkada. 3aKpbLITHS.

P> OuncTiTe BHYTPEHHIOI CTEKMAHHYIO NAHEb.
> [loBepHuTe ABa YepHbIX 610Ka (CO CNOBOM

CLEAN (OuncTKa) BHUY ABEpLIL]) Ha CHATHE K OUMCTKA NPOMEXYTOUHOM
180°, uTo6bl OHW BOLLMW B CNELMANbHbIE CTEKNIAHHOW NaHenu ABepLlbl AYXOBOTO

yrnybneHus 8 kopnyce neuu. wkada

rocne CHATUS BHYTPEHHEW CTeKNAHHOM

naHenn MOXHO CHATb MPOMEXYTOUHYIO

CTEK/SHHYIO NaHenb.

> OCTOPOXHO NOAHUMUTE MPOMEXYTOUHYIO
CTEK/AHHYIO NaHesb C PE3UHOBbBIX
YNAOTHEHWM C 06X CTOPOH.

P OumcTiTe NPOMEXYTOUHYIO CTEKNAHHYIO
naHenb.

CHeATME M ounCcTKa BEPXHUX HaKNnanok
CTEKJIAHHbIX NaHenen

- 0688aTebHO NOAHOCTHIO MOBEPHUTE [ns Bonee TWaTENbHON OYUCTKM MOXKHO
yepHble 610KH. CHATb BEPXHUE HaKafKu Ha ABepLe AyX0BOro
B Ol fOMKHbI CTaTh Ha MECTO CO wkada. BepxHue Haknanku 3akpenneHsl AByms
LIeNYKOM. BMHTaMU: O4HWM BBEPXY CMpaBa 1 O4HWUM
BHUMAHME! HenpaBunbHas yctaHoBKa BBEPXY C/IEBA Ha BHYTPEHHEN CTOPOHE ABEPLbI

MPUBOAMT K MOBPEXAEHMIO AyXOBOro WKada.  AYXOBOrO Wkada. BepxHie Haknanki MOXHO
CHATb, TO/IbKO KOT@ CHATO BHYTPEHHEE CTEKNO.

Ecnn 610KK He MOMHOCTbIO MOBEPHYTHI, NPK »  Orcoeannute (hUKCHpyIoLLMEe BUHTbI B
CHATUW CTEKNAHHOW NaHenun ABepLa MrHOBEHHO BEPXHUX MPABOM M JIEBOM YrNax ABepLibl
3aKpoeTcs. NyXOBOrO Wkada.
D> He nbiTaiiteck 3akpbiTh ABEPLY, €CAM ONH P ChumuTe BEpXHIOW Haknaaxy.

nnu 06a 6n1oKa NOMHOCTBIO He yaepXMBatOT P OuncTiTe BEPXHIOI HAKNAAKY.

CTEKNIAHHYO NaHesb. .
YcTaHOBKa CTEKNSAHHbIX MaHENeN

P> OcTOPOXHO HaXMHTE Ha CTeKNAHHYIO MpaBnIbHOE PACMONOXEHUE YCTAHOBEHHbIX
nanens (1) No HanpasneHuio K AyXoBOMY CTEKNAHHBIX NaHenen 0603HauaeTcs CroBaMm
WwKady. 3aTem NOAHMMMTE BHYTPEHHIOIO TEMPERED GLASS (KaneHoe ctek/io),
CTEKNAHHYIO NaHens (2). KOTOpble AO/MKHbI ObITb OTUETANBO BUAHDI.

ECnu Bbl CHSIIM BEPXHIOKO Hak1aaky, CHOBa
yCTaHOBMTE €€ Ha MecTo.

P Ecivt Bbl CHSIM MPOMEXYTOUHYIO
CTeK/SHHYIO NaHenb, CHOBa yCTaHOBUTE ee
Ha MECTO Ha PE3UHOBbIE YNIOTHEHUS.
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P Vcranosute BHYTPEHHIOI CTEKSHHYIO 3ameHa namnbl AyxoBoro wkada
naHesnb Ha MecTo.

| 4 [MoBepHuTe ABa 610Ka, yoepXMBaIOLLMX
CTEK/10, B UCXOAHOE MOIOXEHME.
| 4 3akpoWTe ABepUY AyX0BOro WKada.

OuuncTtka 60KOBbIX KapKacos

[lns TwatenbHoM ouncTkM HOKOBLIX Kapkacos
MX MOXHO M3B/IEYb M3 AYXOBOrO LKada.

CHATMe 6OKOBbIX KapKacoB

” A3 [lyxosble wkadsl Franke ocHatleHsl
o [BYMS MPAMOYTONbHLIMY Tamnamu. [1na

\\T T 3ameHbl He06X0MMO MCMONb30BaTb
1l T namnbl o CNEAYIOLMMM TEXHUUECKMMN

| T XapakTepucTukamu.

£ 21 - TeMmnepaTypocToitkocTb: 300 °C

—=C— - Hanpsxenwne: 220—240 B, 50/60 lu
1‘ - MouwHocTb: 2 x 25 BT
P> Cortute KpecToBuHy, C MOMOLLbIO KOTOPOI - Uokone: G9

BTY/IK@ (OUKCUPYETCS B HKHEM MOMOXKEHUM,
1 U3BNEKUTE e U3 Nasa.

| 2 [MoaHuMKTE BOKOBOM Kapkac 1 CHUMUTE ero
C ABYX BEPXHUX KPIOYKOB.

BHUMAHMWE! HenpasunbHas yctaHOBKa
NPUBOAUT K MOBPEXAEHMUIO namnbl!
He npukacaiTech K n1aMnam ronbimu

pyKamu.
Ouunctka > McnonbayiTe TkaHb Unu bymaxHoe
P OumctiTe 6okoBbIE KAPKACHI. KyXOHHO® NONOTEHLIE.

» Mocne ouncTkn ocTassTe 60K0BON Kapkac
B HaK/IOHEHHOM MONOXEHUW U BCTaBbTE A
6oKOBbIe KapKachkl B IB€ COOTBETCTRYOLIME MPEAYNPEX/AEHME! OnacHocts
HaNPABASIOLLIME CBEDXY. nopaxxeHUs 3NeKTPOTOKOM!
> [epen 3ameHon namnbl ybeantecs, 4to

P> CornuTe KPECTOBHHY, C NOMOLLBIO N
KOTOPO BTY/IKA (MKCHUPYETCS B BEPXHEM AyXOBOH wWKa BLIKNIOYEH.

NOOXEeHWN, N BCTaBbTE €€ B Mas.
| 4
BcTaBbTe BbIABMXKHbIE Hanpasngatone. MPEOYMPEXXOEHUE! HenpaBManaﬂ
yCTaHOBKa MOXeT CTaTb I'IpMHMHOVI
nopaxeHua GHGKTPOTOKOM!

D> Boik/tounTe oyxoBon wkad.

P B sasucumocTi ot criocoba MoHTaxa
LyXOBOTO WKada: 0TcoeanHuTe
LWITENCENbHYIO BUNKY UNKU OTKIOUNUTE
nWTaHKe Ha anekTpoLuTe (Hanpumep,
BbIKJIIOUMB @aBTOMATUUYECKMIA BbIK/TIOYATENb
WK BbIKPYTUB NIABKUIA NPELOXpaHuUTeN).

»  Chumure CTEKIAHHYIO KPbILKY, OCTOPOXHO
noaaes ee OTBEPTKOM C MIOCKUM Xanom.

> MaBneknte NnamMmny U3 aepxxatena.

P 3awmenute namny.

» Chosa YCTaHOBMUTE CTEK/AHHYIO KPbILKY.
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TEXHUYECKHUE OAHHbIE

MCcTOUHUK NuTaHus

220-240 B, 50/60 I

O6Lwas MOLWHOCTb M HOMWUHaN NpefoxpaHuTens 2850 Bt~ 16 A

MouwHOCTb 1 HarpeBaTesbHble 3N1eMeHTbI

PaauanbHbIi aBUraTenb 27 Bt

Jlamnouka 25 BT (2 wr)
17 Bt

TaHreHumanbHbIi BEHTUNATOP

HarpeBaTeanblﬁ O/IEMEHT, BEPXHAA NaHeNb

520 B1/124 B

HarpesaTenbHblli 3N1EMEHT, HKHAS NaHenb 1250 Bt
HarpesaTtenbHbIl 9N1EMEHT, rpuib 2100 Bt
2000 Bt

Kpyrosble HarpeBaTenbHble 31eMeHTbI

TEXHUYECKASA MNOOOEPXXKA

B cnyuae BO3HMKHOBEHMS npobnem ¢
aKcnnyaTaunen obpaTutech B CEPBUCHBIN
LIeHTp KomnaHuu Franke (cM. npunaraembii
CMKUCOoK).

Monb3yiTeck ycnyramu Tonbko
aBTOPU30BaAHHbIX TEXHUUYECKUX
cneLuanucToB.

Coobwmure:

- TWUN HEWUCNPaBHOCTH;

- mogenb npubopa (Art./COD.);
- CepuitHbI Homep (S. N.).
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YTUITUIALIUA

MHdbopmauua ans nonb3osatenemn

3TOT CUMBOJ Ha UBAENWM U Ha
€ro ynakoBske 03Havaert, uto npubop
Henb3a BblbpackiBaTh BMECTE C

06bIUYHbIMUY OBITOBLIMK OTXOAAMM.

YTo6bl 3bexaTh oTpULIaTENbHBIX MOCNEACTBUI
AN OKPY>KaloLlet cpesbl v 3A0POBbA NOLAEN,
YCTPOWCTBO HY>XHO YTUAN3MPOBATb COMMAacHO
NeViCTBYIOLLMM HOpMaM.

[lononHuTenbHYI0 MHOPMaLMio 06
yTUAU3aLUMM YCTPOMCTBA MOXHO MOSYYNTh B
KOMMETEHTHbIX OpraHax, MecTHoM cnyxbe
no yTUAusaumu 0TX0A0B UK y NpogasLa
ycTpoKcTBa.

Chnalite yCTPOWCTBO B CMeluanbHbIi MyHKT
npuema OTCAYXMUBLIMX 3N1EKTPOHHbIX 1
9NeKTPUYECKUX YCTPOMCTB.

B cootBetcTBuM ¢ Anpektnson 2012/19/
EC no cokpalueHuio onacHbix BELLECTB,
MCNONb3YEeMbIX B 9NEKTPUUECKMX U
3N1EKTPOHHBIX YCTPOWCTBAX, U yTUAX3ALMK
0TXO0A08B.

NMPOBEPEHHAS MNMOCYOA

CWMBON C NepeyepkHyTOM KOP3UHOM

ANs Mycopa yKasbiBaeT Ha To, YTo nochne
npekpatieHus UCnonb30BaHUs U3nenus ero
Henb3s BbIOpachiBaTh Kak ObITOBbIE OTXOLbI.

CnepoBatenbHO, KOraa cpok aKcnayatalmm
npubopa 3aseplunTCs, NoTpebuTento
Heo6xo4KMMO caaTh ero B COOTBETCTBYIOLLNNA
NYHKT NpUema a1eKTPOHHbIX 1 9NEKTPUUECKHX
OTXOZ0B WAW BEPHYTb AUNEPY NPU NOKYMKe
HOBOTrO NpMbOpPa SKBUBANEHTHOrO TUNa.

Hapnexauas akonornyHas ytunmnsaums
npubopa B COOTBETCTBUU C MpaBunamu
pagnenbHoro cbopa 0Tx040B ANs
nocnenyoulen BTOpUUHON nepepabotku
nomoraet NpefoTBPaTUTb BOSMOXHbIE
HeraTuMBHbIE NMOCNENCTBUS A OKPYXaKoLien
cpefibl 4 30POBbS NOAEN, @ Takxe ynpoLiaeT
BTOPUYHOE UCMOMb30BaHUE MaTeEpPHanos
npubopa.

MHdopmaumnsa ana ncnbitatenbHbIX
MHCTUTYTOB

[ins pacueta obbema M3BNEKUTE BHYTPEHHME
MPOBOJIOYHbIE HaMpaBsioLLMe, ECNIM TaKOBble

umetoTcs (cornacHo ctaHaaptam 2009/60350-
50304/EN).

Cootsertcteue ctanaapty EN/IEC 60350

311 Tabnuubl codaaHbl Ans KOHTPOUPYIOLLMX
OpraHoB, YTobbl yNpOCTUTL UCCNefoBaHNE U
TeCTMpOBaHWe pasnnuHbix Nprbopos.

Ucnonb3osaHue tTabnuubl
npurotosneHus 6niog

B Tabnuue npuBoasaTca ykasaHna OTHOCUTENbHO
TOro, Kakas (yHKUMS MaeanbHo nogonaer ans
NPWUroTOBNEHWUS TOTO UMK MHOro Btoaa Ha
OAHOM UMW HECKONMbKMX NOMIKaX OfHOBPEMEHHO.
Bpems npurotoBneHus paccuunteiaeTcs ¢
MOMEHTa MOMELLEHNS NPOAYKTa B yXOBOK
wKa v He BKOYaET NpeBapuTeNbHbIN
Harpes (ecnu oH BoobLLe TpebyeTcs).

3HayeHws TemnepaTypsl U BDEMEHH
NPUroTOBNEHMS SBAAIOTCH NPUOANBUTENbHBIMY
W 3aBMCAT OT KauecTBa NPOLYKTOB 1 TUNa
NPUHALNEXHOCTH.

CHauana cnefyeT UCnosnb308aTh
pPEeKOMeHA0BaHHbIE 3HaYeHKs, a 3aTem,

eCNy pesynbTaT Bac He YCTPOWT, YBENNUNTD
“nu cokpaTuTb Bpems. Mbl pekomeHayem
MCMONb30BaTh MPUHAANEXHOCTH, BXOAALIME

B KOMMEKT NOCTaBKW, GOPMbI ANs BbINEYKH
TOPTOB W NPOTHUBHM, U3FOTOB/EHHbIE, MO
BOBMOXHOCTH, U3 TEMHOrO MeTanna.
Mpuaepxwsaritecs Tabnuubl Beibopa, B KOTOPOW
yKagaHo, Ha Kakux nofikax cneayer pasmellatb
T€ WIW MHble NPOAYKTHI.
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MCI'IOﬂbSyﬂ pekomeHaoBaHHbIE (t)yHKLlI/II/I
I'IpI/IHy,Ell/ITeJ'IbHOI;I KOHBEKLMNU, MOXHO

rOTOBUTb HECKO/LKO 6110 Ha pasHbIX MoKax
0AHOBpPeMeHHO. [Mpy NPUroTOBAEHNUM TOMLKO
Ha O[IHOW MOJKE TakxXe MOXHO UCMONb30BATH
CTaTMUeckyto gyHKUMIO.

Peuent DyHKUMA Mpensapu- YposeHb Temnepa- Bpemsa  lpuHapnex-HocTu
TENbHbINA (cHusy)  Typa(°C)  (MuH) M NnpUMeYvaHus
Harpes
[ecouroe HATPEB CBEPXY/ OA 3 150 30-40  Yp. 3: nnockui
neyveHbe CHM3Y NpOTUBEHbL
(ake. | NPUHYAUTENBHAS 34-40  Yp. 3: nnockuii
yposer) KOHBEKLWA fa 3 140 NpOTUBEHbL
ManeHbkue HAIPEB CBEPXY/ nA 2 160 25-30  Yp. 2: rnybokun
MMPOXHbIE CHN3Y NpoTHBEHb
MPUHYOUTENBHASA OA 3 175 15-20  Yp. 4: rnybokuit
KOHBEKLIMA NpOTHBEHb
Yp. 3: nnockui
NpoTUBEHb
MPUHYOUTENBHARA 1A 3.5 160 15-22
KOHBEKLIMA Yp. 5: rny6okuit
npoTMBEHb
BUCKBUTHBIN HATPEB CBEPXY/ nA 2 170 23-30  Yp. 2: ©opma ana
TOpTC CHM3Y BbINEYKHM Ha rpune
Es:;mpeww MPUHYAATENLHAS nA 2 170 25-30  Yp.2: ®opwa ans
P KOHBEKLIMA BbINEYKM Ha rpune
S6n04HbIA HATPEB CBEPXY/ A 2 190 45-55  Yp. 2: ®opma ans
nupor CHU3Y BbINEYKM Ha rpune
XNEB A 1 180 58-65  Yp. 1: ®opma ans
BbIMEUKM Ha rpune
[1Ba 7610YHbIX XNEB nA 2 180 48-55  Yp.2:[1Ba ®opma
nupora QNS BbINEYKM Ha
rpune
TopTbl Ha HATPEB CBEPXY/ A 2 165 25-30  Yp.2: ®opma ana
LPOXOKax CHM3Y BbINEYKHM Ha rpune
MPUHYOUTENBHAA nA 2 165 28-35  Yp.2: ®opma ans
KOHBEKLINA BbINEYKM Ha rpune

[purotoBnexue Ha rpune

Ecnw Bl coﬁmpaere% FOTOBUTbL NULLY HENOCPELACTBEHHO Ha rpune, Takxe
BCTaBbTE NMPOTUBEHb Ha HUXHIOKO MONKY. B Hero 6y,ElyT nonafatb OCTaTkM
OT NPUrOTOBIEHNA NPOAYKTOB, 1 IyXOBKa OCTaHeTCa YUCTON.

Toct* (Bpemst rPUNb
npensapu-
TeNbHOro

Harpesa 5 MUH.)

A

5 Yp. 4

2-3

Yp. 5: Tpunb

TPUAb C
KOHBEKLIMEN

Byprepbi**
(6e3 npepBapu-
TeNbHOro
Harpesa)

NO

4 Yp. 3

25-30

Yp. 4: Tpunb
Yp. 3: npoTvBeHb

* [lBepuia AomkHa BbiTb 3aKpbiTa B TEUEHWE BCErO BPEMEHM NPUTOTOBNEHHS.

** MepesepHute yepes 15 MUHYT.
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3MICT

Mpo uen nocibHMk
KopucTtyBaHHS 3a NpM3HAYEHHAM
Bkasieku wopno 6e3neku

PemoHT

BuBepeHHs 3 ekcnnyarauii
IHopmaLis woao eHepro3bepexxeHHs
Ornap
YctaHoBneHHA

MpuenHaHHa 0o enekTpomepexi
Excnnyatauis

Mporpamu rotyBaHHs

MexaHiuHui nporpamyBanbHuUm
npucTpin

Lincbposuit nporpamysanbHum
npucTpin

MPO LLIEM NOCIBHUK

104
105

105
108
108

108
108

109
110

110
11

112

13

Meple BMUKaHHA

Mopapmn
Tabnuus rotyBaHHs
UnwweHHa Ta gornan

3aranbHi pekoMmeHpauii

OuuLIEHHA CKNAHUX NaHenen
OBepusT neyi

OuunueHHs 6iuHUX naHenen

3amiHeHHs namnu oyxoBoi Wwadgu
TexHiuHi paHi
MNinTpumka
Ytunisauis

Mpo6Hi cTpasu

Sk KopucTyBaTUcs Tabnuueio
NpUroTyBaHHs CTpas

114
115

115

117
117

119
120
120

121
122
122
123

123

Llen nociOHUK YMHHUI ANd KiNbKOX Modenewn

npunagy. eski onucaHi ocobnusocTi Ta

DyHKLIT MOXYTb ByTH HEAOCTYNHI ANs BawWoi

KOHKpEeTHOT Modeni.

IntocTpauii, onucaHi B Tomy um iHWwWomy posaini,

MOXHa 3HAMTH B KiHLI LIbOrO NOCiBHMKA.

KomnaHis Franke 3anuwae 3a coboto npaso

BHOCMUTH 3MiHM O CBOET NpoaykLii 6e3
nonepeaxeHHs. Yci AaHi BipHi Ha MOMEHT
ny6nikauii.

P Mepuw Hix KopucTyBaTHCA NPUNAKOM, Ciia

peTenbHO 03HAMOMUTUCS 3 MOCIOHUKOM
KopucTyBaya.

> 3bepiraiite nocibHMK KOpKUCTYyBayva.

| 4 BuvikopucToBy#iTe NpucTpil, onncaxui
B UbOMY MOCIOHWMKY, BUKIOUHO 3a
NPU3HAYEHHSM.

3HaueHHs

Cumson

> 3anobixHi 3axoau Ta nonepeaxyBanbHi NPUMITKK, LLO AONOMAaratTb YHUKHY T TPaBM

Yn NcyBaHHA ManHa.

} [lis. Bkagye Ha fiito, Ky CNig BUKOHATH.
u Pegynbrat. Peadynstat OfHiel um Kinbkox ain.
v MepenymoBa, siky NoTpibHO BUKOHATK Nepes HaCTyMHOIO dieto
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KOPUCTYBAHHSA 3A NMPUSHAYEHHAM

Lls niv npusHaveHa BMKNOYHO ANs NobyToBOrO
rOTyBaHHA i B AOMALLHIX yMOBaXx.

BKASIBKW LLOOO BE3MNEKHA

Lle npunan cnpoekToBaHo Tak, Wob BiH
naBaBs 3MOTy focaratv npogeciiHoro
piBHs NpoaykT1BHOCTI BAOMa. Llei npunaa
BUPIBHAETHCS MHYYKICTIO 3aCTOCYBAHHS Ta
MOX/TMBICTIO NPOCTO 1 6e3neyHo Bubupatu
Pi3HOMaHITHI cnocobu roTyBaHHA CTPas.

> [lepl HiXX KOPUCTYBATUCA
nivyto, Cif peTenbHo
03HaNOMUTUCS 3 MOCIOHMKOM
KOpMCTyBaya Ta iHthopmallieto
OO0 TEXHIKK be3neku.

> 36epexiTb NOCIOHWMK, Wob
3BepTaTMCs 10 HbOMO B
ManbyTHbOMY.

BnpobHuk He Hece

BIANOBIOANbHOCTI 3a

NOLWKOMKEHHS, IO

MOXYTb CTATMCS BHACNIAOK

HeNpPaBMIbHOIO BCTAHOB/IEHHS Ta

HENPaBWIbHOTO, HEHANEXHOTO

YK HEPO3CYAMBOTO

KOPUCTYBaHHS NPUIaaoM.

LLlob rapaHTyBaTH €NEKTPUYUHY
besneky neui, i cnig
npuenHaTu 00 3a3emneHol
eneKTpoMepexi, LOTPUMYIOUNCh
YMHHUX HOPM.

[ns 6esneyHoi Ta edpekTUBHOI

ekcrnyaTauil uboro

eNeKTPUYHOro NPUCTPOIO

OOTPUMYMTECS TakUX MPaBu:

> 3BepTanTecs nuue 1o
BMOBHOBAXEHWNX CEPBICHMX
LIeHTPIB.

> He 3miHtoUTe dyHKLUIT Ta
XapakTePUCTVKM Npunagy.

A Lnm nprnagom MOXyTb

KOPMCTYBaTUCH LITW Y BiLli BIf

8 pokiB Ta ntoan 3 obMexeHnmu
(PIBUYHUMU, CEHCOPHUMM UK
pPO3yMOBMMM 3aiIBHOCTAMM abo
3 HeLoCTaTHIM AOCBIAOM Ta
3HaHHAMM Nig HarngaoM abo 3a
BKa3iBKaMu LLOLO eKkcruyaTauil
npunagy Big ocobu, sKka
BiANOBIAae 3a IxHi0 besneky.
[itam rpatuca ¢ npunagom
3abopoHeHo! He noa3BonsnTte
OITAM NMPOBOAMTM YMLLEHHS Ta
obcnyroByBaHHs npunagy 6e3
Harnsay 4OPOC/MX.

Llev npunaa — He irpatukal

> He 3anuwwante oiten bing
npunany 6es Harnsaay.

> He nossonante aitam
TOpKaTMCS Npunamy uv
ef1eMEeHTIB MOro KepyBaHHS
B MOMEHTM BUKOPUCTAHHS Ta
BiApagdy Micns 3aBepLUeHHs
poboTw.
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YBATA: LLlo6 yHMKHYTH
Hebe3neyHnx cuTyauin
BHacNiooK HenepenbavyBaHoro
CKMIaHHs TepMOBKMMMKaYa, LI
npunan He cnig nigknoyatv oo
eNneKTpoOMepexi yepes 30BHILLHI
KOMYTaUiVHi NpUCTPOI, Taki fK
Tarmep, abo nigkaoyatv o
eneKTpoOMepexi, XXMBNEHHS B
KN perynsipHo BMMKaeTbCs

I BAMUKAETbCS KOMYHanbHOO
cnyxboto.

> YcTaHOoBITh Npunap Tak,
wob Moro MoxHa byno
BIOKJTIOUMTU BIf MKepena
XUBNEHHS; BiACTaHb MiX
PO3IMKHYTUMW KOHTaKTaMu
Mae€ rapaHTyBaTu MNoBHe
3HECTPyMJIEHHS BIAMNOBIAHO
[0 YMOB MepeHanpyru
kateropii Ill. 3acobwu ans
po3'eIHaHHA MOBUHHI OyTH
BKJIIOUEHI B (DiKCOBaHyY
NPOBO/KY BiAMOBIAHO [0
npaBu NigKMOYEHHS.

> KopucTyWtecs nuiue
TEMMepaTypHUMU CEHCOpamu,
AKi peKOMEHLOBaHO /14 Liel
rneui.

> He cnig BCTaHOB/MOBATH
npunazn 3a 4ekopaTvBHUMM
nBepusTamu, Wob YHUKHYTH
neperpiBaHHs.

A Hebesneka onikis!

> Y npoueci pobotv npunan
HarpiBaeTtbcs. byabre
obepexHi 1 He TopkanTecs

HarpiBanbHUX €N1EMEHTIB
ycepeawmHi nevi. [liten no
8 pokiB 3abOPOHSAETLCS
3anuiaTtu nopyu i3
npunanomM 6e3 NoCTIMHOrO
Harnaay.

A Hebesneka onikis!

KiHeub pyuku aBepuUsT MOXe

HarpisaTucs BHaACILOK

BiABEEHHS rapsyoro nositps.

> 3aBeplumBlun poboTy 3
Mivyyto, cif 060B’43K0BO
NepeBoOaANTH PYUKH
KepyBaHHA B MO3MLit0
BUMKHEHHS.

MOMEPEOXXEHHSA: nepen

3aMIHOIO TaMMOYKM AN

3anobiraHHs HebesneLui

YPaxeHHs eNEKTPUUHUM

CTPYMOM YMEBHITLCSH, WO

npunan BUMKHYTO.

> He BMKOPUCTOBYWTE
abpaswuBHI 0uUMCHI 3acobu abo
roCTpi MeTanesi ckpebaukm
AN OUMLLIEHHS CKIISIHNX
netanen AepusT nevi abo
WaPHIPHUX KPULLOK BapWUibHOI
MOBEPXHI (y BIAMOBIAHMX
BMMaaKax), OCKifbKM
BOHM MOXYTb MoapsnaTu
MOBEPXHIO Ta CMPUYNHUTY
PO3TPICKYBaHHS CKNa.

> He uncTbTe Npunag napoto um
NPAMUMM CTPYMEHSMM BOSIN.

> o6 3anobirtv puankam,
3aMiHy WHYpPa XMBMIEHHS B
pasi Moro NOLWKOMKEHHS Mae
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3[iINCHIOBATM BUPOBHWK, MOro
npeacTaBHuK abo axisLi 3
BIAMOBIAHOO KBanigikauieto.

MpaBunbHe BCTaHOBMEHHS
Ta pPO3MilLeHHS

BepexiTb npunag i nakysanbHi MaTepianu

Bif DiTEN.

Skwo nepenbayeHo, Wo niv byane crauioHapHoO

npuveaHaHa 4o oxepena XnBneHHs:

D> YeranosniosaTv npunan Mae BUKMIOUHO
NpeacTaBHMK CEPBICHOTO LEHTPY,
eneKkTpUK uu cnewianbHo HaByeHa ocoba
3 BiANOBIAHUMM BHAHHAMM Ta HaNEXHOI0
OCBITOIO.
MpucTpint cnin nigknovath 6esnocepefHbO
110 PO3ETKM enekTpoMepexi.
3abopoHeHo NpueaHyBaTV Npunan
uepes nepexiaHvku, posranyxysadi Ta
NoaOBXYBaui.

> [NepekoHalTecs, WO NPUCTPIN He NinfaeTses
aTMocgepHOoMy BNMBY (AOLL, COHLIE).

A Pusuk cmeprtenbHoro Bunagky!

- TpumaWTe nomallHix TBapuH noaani Bia
npucTpolo.

- [akyBanbHi MaTepianu (Hanpuknag,
nnacTMKOBa NNiBka Ta NoNICTUPO) MOXYTb
6yTn HebeaneuHuMu Ans niTen.

- TpumaiTe nakyBanbHi MaTepianv noaani
BiO AiTen.

MpaBunbHe KOPUCTYBAHHA

> [pucTpiit NpU3HAUEHO BUKMIIOYHO ANs
MPWUroTyBaHHS i Ta NiArOTOBKM XapyoBux
NPOAYKTiB O CMOXMBAHHS.

D> 0608’a3k080 BAAraNTE KYXOHHI pykasui,
KOMW CTaBWTE MOCYA Y MiY i BUMMaETe 1oro
3BiATK.

> [pu KOPUCTYBaHHI MPUCTPOEM BUKOHYWTE
BKa3iBKW, HaBeaeHi B MOCIOHMKax
3 KOPUCTYBAHHS NPUCTPOSMU N5
NPUroTYBaHHS iXi, IO 3aCTOCOBYIOTLCS
pasoM i3 niyyio.

He knapnith kabeni XMBNEHHS IHWMUX
eneKTPoNpuNaaiB Ha rapayi YaCcTUHM neui.
He kopwucTyiTecs 3aiMUCTUMK piaMHaMK
6ins neui.

A Puauk neperpisaHHs

Ta HecnpaBHOCTI neyi yepes 610KyBaHHSA

BeHTUNAuii!

D> Kateropuuro 3abopoHero sactinatu
BHYTPILLUHIM NPOCTip Npunaay antoMiHieBoto
onbroto.

D> He 3aTynanTe BeHTUNALIMHI OTBOPH
BEHTUNATOPA abO 0X0N0MXKYBaNbHI OTBOPK
Hal aBepusTaMu neui.

A Heb6e3aneka onikis!

> BigunHstoun abo 3aunHsaoumM AgepusTa,
cnig 3aBxav bpatncs 3a cepennHy pyuku.

A Pu3unK ypaxxeHHs enekTpuyHUM

CTPYMOM Bifi NOLIKOAXKEHOro npunaay!
He BMUKaliTE NOLIKOAXEHW Npunag.

> BukpyTiTh 3anobixHuK abo BUMKHITb
aBTOMaTUUHWI BUMUKAY Ha
po3noaiNnbHOMY WKTI.

> 3BepHITLCA [0 CNYXOM KNIEHTCHKOT
NiATPUMKU.

A Pu3unK ypaxxeHHs eneKTpuyHUM

cTpymom!
He TopkarTecs npunady Bonorumu
LingHKaMK Tina.
D> He KOpUCTYUTECS NpUnafoM 60COHIX.
> Bin’eaHytouv npunaa Big po3eTKy,
He TArHITb 3a cam Npunag um kabens
XUBMEHHS.

O6cnyroByBaHHSA Ta UMLLEHHS

[epen obcnyroByBaHHAM abo YMLLEHHAM:
Bin’enHanTe npucTpiit Bin Mxepena
XUBNEHHS (Hanpuknag, BUKPyTiTh
3anobixHUK abo BUMKHITb aBTOMATUYHW
BMMMKAY Ha PO3NOAINbHOMY LUWTI).
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A Pu3unK ypaxxeHHs eneKTpUYHUM

CTPYMOM yHacnifoK NoTpanasHHA piauHu

B npunan!

[punaa MicTUTb eNeKTPUYHI KOMMOHEHTU.
CtexTe 3a TUM, W06 ycepeanHy NpUcTpoto
He NoTpanNAAn pifauHu.

> 3ab0opOHEHO UMCTUTK NpUnad CTpyMeHeM
napu.

> 3abopoHeHo npoTupaTh poboui enemeHTH
npunagy BOAOroio raHvipkoio.

PemoHT

D> YcraHosniosaTv Ta peMoHTYBaT/ Npunaz
[103BONEHO BUKIIOUHO KBanigikoBaHOMY
nepcoHany.

D> 3gepraiitecs 40 CepBICHOrO LEHTPY,
YMOBHOBAXEHOTO BUPOOHWKOM, abo x

[10 KBanihikoBaHOro NepcoHany B Takmnx
BMNadKax:

- SIKWIO BM MA€eTe CYMHIBM LOAO LinocCTi
npwnany oapasy micns Moro poanakyBaHHs;

- [L19 BCTAHOBNIEHHA Npunaay
(3rifHoO 3 iHCTPYyKUisMK BUpOOHWMKa);

- SKLLO BMHMKaIOTb CYMHiBM WOAO
npasuabHOCTI poboTK Npunagy;

-y pasi HeCnpaBHOCTI YM HE3aLOBINbHOT
poboTu npunagy;

- [L19 3aMiHW eneKTpopo3eTKHM, AKLLO BOHa
HecyMiCcHa 3 BUKOIO Npunagay;

BuBepeHHs 3 ekcnnyartauii

D> 9kwo s Ginblwe He 3bupaeTecs
KOPWCTYBaTUCA MiYYi0, BUKINYTE
cneuianicta cepBiCHOTO LEeHTPY abo iHwWy
kBanidikoaHy ocoby, aka Bif’efHae niy
BiA AKepena XuBMeHHS.

IHOOPMALLIA LWOAO EHEPIO3BEPEXXEHHSA

3 ycix pexuMiB HalMeHLLIEe enekTpoeHeprii
npunan cnoxwveae B pexvmi MPUMYCOBA
KOHBEKLLIA
He BifunHsalTe ABepusTa 3aHaaTo YacTo.
> 3pifcHioNTe nonepeaHe nigirpisaHHs
SKHauLwBKAaLLe.

ornan

> MonepenHbo nigirpisanTe kamepy neui,
NVLLE AKLLO PesynbTaTvt BUMIKaHHS CnpaBsai
3anexarb Bif Uiei onepauii.

D> Akwo sa peLenToM 3anikaHku 4O CTpaBsu
Cnif 3acTOCOBYBaTH 3anMLLKOBE TEMIO
Ginbwe 30 XBUAWH, BAMKHITb Npunag 3a
5—10 XBW/IMH [10 3aBEPLUEHHSA FOTYBAHHA.

A. MNepemukau Bubopy nporpamu

[ing snbopy pexumy poboTu npunamy
3aNeXHO Bifl TNy roTyBaHHA. AKLWo
B1bpaT nepemukKayem KoTpycCh i3 mporpam,
NiACBITUTLCA iHAMKATOP, CUTHANIZY0UK, WO
npunag yBiMKHeHo.

B. MporpamyBanbH1i NpucTpin

[lyxosi wadw Franke matoTb pi3Hi cuctemm
yNpaBniHHA YacoM roTyBaHHS Ta KepyBaHHS;
[OKNanHi BKa3iBku AMB. Ha CTOPIHUI 112.
LLlo6 oTpumaTu BianoBiaHI iIHCTPYKLIi 3
KOPWCTYBaHHS, BUBHAUTE TUMN CUCTEMM
KepyBaHHs Baloro npunagy.

C. lnopukaTop TepmocTaTta

[o3HayeHnn CUMBONOM i cnosilae, wo
HarpiBanbHi €neMeHTH BBIMKHYTO. BumukaeTbes
B pasi LOCATHEHHS BCTaHOBAEHOI TemnepaTypu
Ta 3HOBY MiICBIYYETbLCA, KOMM HArPiBaHHS
BMVKaeTbCS 3HOBY. PekoMeHayeTbCs
nepesipsTH, UM LOCATHYTO TEMMEPATYpH, NepLu
HDX MOMILLATW NPOAYKTH B MpUnag.

D. Nepemukau perynioBaHHs
TemnepaTypu (TepmocTar)

Cnyrye ansg BCTAHOBAEHHS NOTPIOHOI
TemnepaTypw Ans KOHKPETHOro TUMY NPOAYKTIB,
NiaTPMMYIOUM NOCTIMHY Temnepatypy nia

uac rotyBaHHs. LLlo6 Bnbpatn noTpibHy
Temneparypy, NOBEPHITb NepemMukay 3a
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FOMHHWKOBOIO CTPINKOIO, CNPSIMYBaBLIK
BKA3IBHMK Ha BiAMNOBiIAHE YMCNOBE BHAUEHHS.
MakcumanbHa TemnepaTtypa cTaHOBUTb
npubnnsHo 275 °C.

E. HanpamHi gns pewitky v ninoony

CnyxuTb AN NPaBnAbHOIO PO3MILLEHHS
peLwiTku i NigLOHY B LWeCTW 3a3naneriib
BU3HAYEHMX MONOXEHHAX (HyMepauid Big 1 Ao
6 NoYMHaETLCS 3HMBY). ONTUManbHy NO3uLito
[N TOFO UM iHWOro cnocoby roTyBaHHA MOXHa
3HaWTu B Tabnuui (cTop. 115).

F. NinnoH

3asBuuan BUKOPUCTOBYETbCS Ans 360py

COKiB 3 i, LLO roTyeTbCs Ha rpuni, abo ans
6e3nocepeaHbOro NPUroTyBaHHA xi; NignoH
nns 36opy piavHKM HeobXiAHO BUTAMHYTM 3 neui,
SKLLO BOHA HE BUKOPUCTOBYETHLCS.

[2]

YCTAHOBJIEHHSA

[1inAOH BUTOTOBNEHO 3 €ManbOBaHOI cTani
knacy «AA, Lo [onycKae KOHTaKT i3
Xap4yoBUMM NPOAYKTaMM.

G. Pewitka

BukopucToByeThCA B AKOCTI NiACTaBKM AN
CKOBOPIAOK, POPM ANS BUNiUKK Ta ByAb-GKUX
IHLUMX MOCYAMH, OKPiM BONOr030ipHUX Talb, WO
BXOASTb 0 KOMMNEKTY. BiH Takox ninirtae ans
NPUroTyBaHH: M'aca un pubu 3 BUKOPUCTaHHAM
nepeBaxHo GYHKLIM rpunio Ta Typborpunio,
Anq 3anikaHxa xniba towo. PekomeHaosaHo
yHWKaT 6e3nocepeaHboro KOHTaKTy Xap4oBUX
NPOAYKTIB i3 PELiTKOI0.

BcTaHoBneHHs Mae 3nificHioBaTUCS

BIANOBIAHO [0 YMHHMX CTAHAAPTIB Ta NpaBu.
BcTaHoBNEHHS NPUCTPOIO Mae 3aiMCHIOBATH
BMKJIOUHO NilleH30BaHUI Ta (haxoBui mepcoHan.

Bumoru 0o KyxoHHOT wadwu

v' [Inq cknapaHHa KOMNOHeHTiB Mebnis, Lo
MICTATb NNACTUK | (haHepHy AepeBUHY,
Cnifl 3aCTOCOBYBATH TEPMOCTINKI B'XKyYi
matepianu (MiH. 100° C):

B \ienpuaatHi MaTepianu Ta B'sxyui
CYMiLLi MOXYTb MPWU3BECTH O
CKpy4yBaHHS Ta Bi'eAHaHHS
€NeMEHTIB KYXOHHOI Lwau.

v KyxoHHa wada nosuMHHa Mati 1OCTaTHLO
MicUS ANS NIAKMOYEHHS eNeKTPUUHNX
3'eHaHb neui.

v KyxoHHa wada mae 6yTu 10CTaTHbLO
MiLHO0, W06 BUTPUMATK Bary neui.

Cnin 6e3neyro BCTaHOBNIOBATH MiY B
3arnnbneHHi KyXoHHOI Wadu.

D> MoxHa BcTaHOBMOBATH Miu Ha CTiNbHULI
KONoHM abo x nia poboyoto NoBEpXHELD
MOZOYNbHOTO eNeMeHTa rapHiTypa. Mpu
UbOMY cnif noabaTu Npo HanexHy
BEHTUNALLIO.
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MpuenHaHHA 0O eneKTpoMepexi

[lyxosi wadw Franke nocravaiots i3
TPUXUIBHUM Kabenem xuBneHHs 6es
HaKOHeYHWKIB.

Mpu nigkMoYeHHi CHHiN
kabenis 0o

Knem HeobxigHo
CyBOPO
NOTPUMYBaTUCh
NONSAPHOCTI:
KOPUYHEBUI =
thasa;

CUHIN = Hynb;
KOBTUW/3eNeHnn
= 3emns.

XKOBTWI/
3eneHnn I S
KOpPUYHEBMI LD N

| 4 [epesipTe un xapakTepucTrkin nobyToBoOI
eN1eKTpoCUCTeMM (Hanpyra, MakcumanbsHa
NOTY>XHICTb Ta CTPYM) BiAMNOBIAAIOTH
Bumoram nevi Franke.

EKCINNYATALLISA

Akwo nepenbayeHo, Wo niv byae crauioHapHo

npuveaHaHa Ao Axepena X1BNeHHs:

> Mix 4y xOBKOIO i Mepexelo

€N1eKTPOXMBIEHHS NMOBUHEH Oy TH

BCTAHOBMEHWM PO3MMKAY 3 BIACTAHHIO

(woHarmMeHwWwe 3 MM) MK KOHTaKTaMu, Lo

3abesneuye NoBHE BIAKIIOYEHH: Npunagy B

ymoBax nepexanpyru kateropii lll.

3abesneute [OTPUMAHHSA TakiX YMOB:

LLItencenb Ta po3eTka BUTPUMYIOTH

cTpym 16 A.

v/ [0 WTencens Ta po3eTku MOXHa Nerko
nicTaTu, BOHW po3TalloBaHi Tak, Wo npwu
BCTaBNAHHI UM BUTATAHHI LWTENcens He
OroM0BaTUMYTLCA YaCTHUHM Nifi HaNpyrow;

v’ nicns BCTAHOBMEHHSA Meudi 10 KYXOHHOT
wau BOHA He CNUPAETLCS Ha LUTENCENb;

v' 3 x1,5mm2 kabenb Tuny HO5VV-F
BMKOPUCTOBYETHCA NP 3aMiHi kabento
eNeKTPOXMBIEHHS.

\Vv

Llett npunan noenHye B cobi nepesaru
(CTaTUYHMX) OyXOBUX Wad i3 NPUPOAHOI0
KOHBeEKLIi€o | CyYaCHUX BEHTUNATOPHUX
nyxosux Wad. Llen npunan fyxe rHyykui

i nae amory npocTto 1 6eaneyHo BubUpaty
HaxaHuit cnocib rotTyBaHHs 3 WECTU HasBHUX.
3a ponomoroto nepemukadis (A) i (D) Ha
naHeni kepyBaHHs MOXHa Bubupath NoTpibHi
nporpamu i Temnepatypy. [Ans ontumanbHoro
KOpUCTyBaHH: fyxoBoto wadoto Franke
PEKOMEHYEMO 3BEPHYTUCS A0 Tabnuui
roTyBaHHs CTpaB Ha cTopiHui 115.

Oxonop)xyBanbHUW BEHTUNATOP

3 METOI0 3HVMXEHHS TemnepaTypu ABepLAT,
naHeni kepyBaHHs i BiYHKUX NaHenemn ayxosa
wada Franke obnafHaHa 0Xon04XYyOYMM
BEHTWUNATOPOM, IKUW BKIOYAETHCS
aBTOMaTMYHO, KoK AyxoBa wada rapsya. Mg
yac poboTH BEHTUAATOPA MOXHA NOMITUTU
CTPYMiHb MOBITPS, LLO BUXOANUTb HA30BHI MiX
NaHenno KepyBaHHa i ABepuATaMu LyxoBoi
wadu. Cnin 3a3HaumTU, WO KOMMaHis-
BMPOOHWMK foKNana 0cobamnBux 3ycusb, Wob

3abes3neunTy Taky LWBMAKICTb NOBITPA, WO
BMXOAMTB, LIO He cTBOptoBana 6 He3pyyHOCTEN,
a TakoX MakCUMasnbHe 3HUXKEHHS PIBHS LYMY.
[ins 3axucTy KyxoHHOro obnapHaHHs,
BEHTU/IATOP NPOAOBXYE NpaLtoBaTh nicns
3aBEpLUEHHS rOTyBaHHSA, AOKHM Miy JOCTAaTHbO
He OXOMnoHe.

OcBiTneHHs oyxoBoi wadgu

Lle# cumBon o3Hauae, WO OCBITIEHHS LyX0BOI
wadu BBIMKHYTO 6€3 KOAHOrO HarpiBaHHs.
Takui BapiaHT KOPUCHWI AN YMLLEHHS
BMMKHYTOI AyXO0BOI Wau, Aaoun 3Mory 6bauntu
pobouy kamepy.

Po3mMopoxyBaHHS

[lns po3aMopoxyBaHHs xapuoBUX MPOAYKTIB

pPEeKOMeHA0BaHO Taky npoueaypy:
YcTaHOBITb Nnepemukay BUbopy Nnporpamu
(A) B nosuuito «Tpunb i3 BEHTUNATOPOM).
YcTaHOBITh Nnepemukay TepmocTarta (D) Ha
0 °C.
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Mporpamu rotyBaHHs

TOP & BOTTOM HEAT / HATPIB 3rOPU TA 3HU3Y
[>xepenom Tenna cnyrytoTb BEPXHil i HWXKHIN HarpiBanbHi
enemeHTU. Lle yHKUiA TpaauLiiHOro rotyBaHHs, sika fae
3MOry piBHOMipHO 06p0obAsTH CTpaBy Ha OAHIN NonUyLi.

YcTaHoBITL NepemMukay
TepmocTara (D) B nosuuito
Mix 5011275 °C.

NMPUMYCOBA KOHBEKLLISA

BMuKaloTbCs BEPXHiN HarpiBanbHUIA €NeMeHT, HUXHIN
HarpiBanbHU enemMeHT i BEHTUNATOP yCepeaunHi AyxoBoi
wadwu. MocTiliHe ¥ ofHOMaHITHe Tenno piBHoMipHO 0bpobnse
XapuoBi NpoaykTW. OfHOUACHO MOXHA roTyBaTH Kiflbka CTpas
LoHabinblue Ha 1BOX NOMULSX.

YcTaHoBITL NepemMukay
TepmocTara (D) B nosuuito
Mix 501275 °C.

GENTLE HEAT / M'AKE HATPIBAHHA

BMUKaeTbCA KiNbUEBUI HAarpiBanbHUI €1EMEHT i MoYnUHaE
npautosaTth BeHTUASTOpP. [MOCTilHe Ta piBHOMIpHe Tenno
0[HaKOBO roTye Ta niapym’siHioe cTpasu. OAHOYACHO MOXHa
roTyBaTW Pi3Hi CTPaBK, 3@ YMOBH, L0 BOHM FOTYIOTbCA NPH
ofiHaKoBii Temnepatypi. Lle HaiM’ aKWKI B rOTyBaHHS 3
BEHTUASTOPOM, LOCTYMHWIA Yy Uit nevi Franke, Ta ineansHo
NifXOAWTb ANA BUNIKaHHA TOPTIB Ta NeyYnBa, Lal0UYN MOXIUBICTb
0AHOYaCHO BUKOPMCTOBYBATH TPW NOMMLI.

YcTaHoBITH NepemMmkay
TepmocTara (D) B noauito
Mix 501275 °C.

XN

BMUKaEeTbCS KinbUEBUI, BEPXHIN | HUXKHIW HarpiBanbHi
eneMeHTH Ta NoYnHae npauioBatv BeHTunaTop. Liel pexum e
O[HUM 3 HAMMOTYXXHILIMX PEXUMIB MPUrOTYBaAHHS DXi, B IKOMY
TemnepaTypa Kpalle po3noAinseTbCs BHU3Y, WO CTBOPIOE
ineanbHi yMOBM AN NPUroTyBaHHs BinbWOCTi BUAIB | po3MipiB
xniba. PekomeHayemo rotysat Ha 3-4-5 nonuui. Llen pexum
MOXHa TakoX BUKOPUCTOBYBATH ANS LUBUAKOTO HarpiBaHHs
NyXO0BOT Wadu, Nicns SKoro MoxHa BM6paT iHWKUN pexum
NPUroTyBaHHs.

YCTaHOBITb NepemMmnkay
TepmocTara (D) B noauuito
Mix 501275 °C.

rPUNb

BMUKaeTbCS HarpiBanbHUM €NEeMEHT rpUAs y BEPXHIN YaCTUHI
[yXOBOi Wadw. Y ubomy BUNaAKy WBKAKE rOTyBaHHA Bif
NPOMEHUCTOI NOBEPXHI 30epirae BHYTPILLIHIO HXHICTb M'Aca.
Ha rpuni MoXxHa Takox LWBMAKO CMaxXUTu FPiHKK (Makcumym
nes’sTb 3a pas). foTyBaTh Ha rpuni B Ayxosin wadi Franke
MOXHa 3a YMOBW, L0 ABEPLATa AYXOBOI Wadu NOBHICTIO
3aUYnHEHO.

MpuMmiTka. HarpiBanbHUil €N1eMeHT rpuns fyxe Harpisaetbcs
nif yac pobotu. byaste obepesxHi, 1Wob BUNaakoBo He
TOPKHYTUCS 1OrO0, MepecyBaloym NpoayKTU B AyXoBin wadi. Y
6ynb-sKoMy pasi KOHCTPYKLis oTBOpPY AyxoBoi wadw Franke
3abesneyye MakCMManbHO MOXIMBKI 3aXUCT PyK.

Mepemukau TepmocTata

(D) 3a3Buyait Mmae

6yTH BCTAHOBNEHUI Ha
MakKcUMasbHe 3Ha4YeHHs
200 °C. MoxHa BCTaHOBKTK
7 HWXKUy Temneparypy,
OfHaK TOAi roTyBaHHA Ha
rpuni TpuBaTUMe AOBLUE.
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'PUNb 13 BEHTUNATOPOM

& BMuKaloTbCs HarpiBanbHWi eNeMeHT rpuns y BEPXHIN YacTUHi [Nepemukay TepmocTara
nyxoBoi wadu i BeHTnaTop. List dyHKUis noenHye ogHobiuHe (D) 3asBuyan mae
BWMPOMIHIOBaHHS TEMMa 3 MPUMYCOBOIO LMPKyNALieto NoBiTps 6yTV BCTaHOBNEHMI Ha

B lyX0Bil Wwadi. Lle He nae noBepxHi xapuoBux NPoayKTiB MaKchMarnbHe 3HaYeHHs
NiAropsTM Ta BMOX/IMBIOE MKOLWE NPOHUKHEHHS Tenna. 220 °C. MoxHa BCTaHOBUTK
Typborpunb skHanainwe NigxoanTb ANS CMaXEHHS MillaHOoro " HUXUY Temneparypy,
m’sica 1 oBouiB, koBbacok, pebepelb i bapaHsumx KoTneT, OfIHaK TOAi roTyBaHHs Ha
Kypuat, nepeninok, CBUHAYOT BUPi3KM TOLLO. rpuni TpuBaTMMeE AOBLIE.
EHeprosbepexeHHs

Q BMUKaeTbCA KiNbLIEBUI | BEPXHIW HarpiBanbHUi enemenT 1a YcTaHoBiTh nepemmkay
noynHae npauosaTi BeHTUASTOP. Llel pexum e oaHum 3 TepmocTaTa (D) B nosuuito
Hanbinbl AenikaTHUX PeXxXUMiB NPUroTyBaHHS DXi, B IKOMY Mix 501 275 °C.

Temneparypa Kpalle po3nodiNseTsCs B LLEHTPI Ta y BEPXHIl
YaCTUHI Meyi; TOMy Liel pexum He NiaxoauTb Ans BCiX BULIB
NPUroTyBaHH: iXi, ane igeanbHo NiAXOAWUTb AN FOTYBaHHS
nenikaTHUX CTpas Ha OCHOBI IMCTKOBOrO / MiCOYHOTO TicTa.
PekomeHayemo rotyBaTtu Ha 3 noauui.

. MULTICOOKING / MpuroTtyBaHHs Kinbkox cTpaB
f— BMuKaeTbCs KinbLEBUI HarpiBanbHui eNeMeHT, a Takox YCTaHOBITL Nepemukay
- 4aCTKOBO BMUKAIOTHCH BEPXHIM Ta HUXHIN HarpisanbHi enementn  TepMoctarta (D) B nosuuito
Ta BEHTUAATOP. Y NOPIiBHAHHI 3 NonepeaHbolo hyHKLieo, Lie Mix 501275 °C.
6inbLU NOTYXHWI Ta WBKALWKIA cnocib LOCATHYTH HeobXiaHOT
Temneparypu; Wo y NoeHaHHi 3 PiBHOMIpHUM pPO3NOAINOM
Tenna, ifeanbHo NiAXoanTb AN 3anikaHHa M’aca, pubu, a Takox
CTpaB 3 MakapoHiB, 3 MOX/MBICTb BUKOPUCTAHHS 40 3 MONMLb.
MexaHiuHuM nporpamyBanbHUK Micnst UbOro NOBEPHITL NepemMuKaY Hasan
npucTpin i BCTAHOBITh BaxxaHW# yac, poaTallyBaBLUM
(Man. 1a) noainky 3 Biﬂl‘lOBiJ%HO}O KinbKiCTIO XBANMH
HaBMPOTK OMOPHOI MO3HAYKKU Ha MepenHin
naHeni.

B Konu sananuit yac cnavse,
NPOA3BEHWTH [13BIHOK i lyXoBa Lwada
aBTOMATUYHO BUMKHETBCSA.

Mpumitka. [lyxoa wada 36epirae Bucoky
Temneparypy, Wo npubanMaHo fOpiBHIOE
3aaHin Nnepen UMM TeMnepaTypi roTyBaHHs,
Le AoBro nicns BuMkHeHHs. OTxe, o6
3anobirt1 nepeTprMaHHio abo NiaropsHHIO
CTpaBw, paanMo BuiMaTH ii 3 yxoBoi Wadu.

MNepemukau Taimepa (B)

Tavimep roTyBaHHS — NPaKTUUHWI NPUCTPIN,

KM aBTOMaTUUYHO BUMMKAE AyXOBY Lady B

3afiaHuit yac B iHTepsani in 1 0o 120 XBunuH.

v o6 BuKOpMCTaTM TAMeEpP TOTYBaHHS,
cneplly 3aBefiiTb A3BIHOK, MOBEPHYBLUM
nepemukay (B) maixe Ha noBHUIA 06epT 3a
FOAVMHHMKOBOIO CTPINKOLO.

Mpumitka. [1nq KopucTyBaHHS Npunaaom y
pyYHOMY pexumi, TobTo 6e3 Taimepa roTyBaHHs,
YCTaHOBITb BKa3iBHUK NepemMukaya (B) HaBnpotu
CUMBONY Ha nepepHin narveni. Konu gyxosa
waca BUMKHEHa, NporpamyBanbHUIA NPUCTPIi
MOXHa BUKOPWUCTOBYBATH K 3BUYANHUIA Taimep.
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Lincposui nporpamysanbHUiM NPUCTPIN

(puc. 1b)

[lae 3mory nporpamyBaTti AyxoBy wady B Takux

pexumax:

- BiAKNaAeHW 3anyck roTyBaHHs ai
BCT@HOB/EHOIO TPUBANICTIO,

- HerawHWi 3anyck rotyBaHHs 3i
BCT@HOBEHOIO TPUBANICTIO,

- Tanmep.

YcTaHOBNEHHS Yacy Ha uudpoBomMy

rOAUHHUKY

Micns nigknioyeHHs Npunaay oo

KopucTyBaHHs gyxoBoto wadoto

B PYUHOMY pexumi

[licns BCTaHOBNEHHS Yacy NporpamyBanbHUi
NPUCTPIN @aBTOMATUYHO NepemMnKaeTbCs
B PYYHWI pEXUM.

BinknapeHuy 3anyck rotyBaHHs
3i BCTAaHOBNEHOIO TPUBANICTIO

» Konm aucnnen nokaaye yac 1obu, agivi
HaTUCHITb kHonky Mode (Pexum) abo

Set (YcTaHoBNEHHS), Wob yCcTaHOBUTH
TpUBAnicTb.

» Morim 3HOBY HATUCHITb Ty CaMy KHOTMKY,
W06 yCTaHOBWTH YaC 3aBEPLUIEHHS
rOTYBaHHS.

P YcranosiTh Baxaruit uac 3a 40MNOMOT0I0
KHOMOK + i —.

enexkTpomepexi abo BiHOBNEHHS NepepBaHoOro

eneKkTponocTayaHHs Ha ancnnei bnumae
iHamkauis «0.00y.

Ha Kinbka CeKyHO ogHO4YacHO HaTWUCHITb

KHOMKM + i —. Yac nobm MoxHa

BCT@HOBMOBATW 3a LOMNOMOTO0 KHOMOK
+ i -, NoKK 6mMmae Kpanka Mk rognHamu

M XBUAMHAMM.
[ ]

[1ig yac KopuryBaHHs TpMBanoCTi

abo yacy 3aBeplueHHs cumBon Auto
HemnepepBHO NiACBIYYETLCS.

[licns BCTaHOBNEHHS TPMBANOCTI
nporpamu Habnnuantu Yac 3aBepLieHHs
Binblue He MOXHa.

AHanorivuHo, TpuBanicTb NpoOrpamMu He
MOXHa 30inblUMTK NiCNS BCTAHOBNEHHS
yacy 3aBepLUeHHs.

3anaHi 3HaueHHs Yacy 3aBepLIeHHs W
TPMBANOCTI BU3HAYAIOTL Yac 3anycky
nporpamu Tak:

SIKLLO PeXUM YCTaHOBNEHHS Yacy
B1OPaHO 3a aKTMBHOI aBTOMATUUHOT
nporpamu, aBTomaTyHa nporpama
CKaCOBYETHCA.

Lllo6 nigkopwurysaTu yac, NOBTOPITb ONMCaHI
BuLLe aii.

3MiHEHHSs yacToTH 3BYKOBOIO CUTHany

l‘|€iCTOTy 3BYKOBOro curHasny MoxXxHa 3MIHUTH,
AKLIO He 3anporpaMoBaHO UMK roTyBaHHA

yac 3anycKky = 4yac 3aBepLUeHHs -
TpUBanicTb.

[licns BcTaHOBNEHHS TPWUBANOCTI
uacy 3aBeplUEHHs Ha aucnen i gani
BMBOLMTbCS YaAC 3aBEPLUEHHS.
Mporpama 3anyckaeTbes, Koau yac
nobw 36iraeTbcs 3 Yacom 3anycky:
cumBon Auto CBITUTLCA HenepepsHo,

$844¢
a cumeon LT nounHae 6numatu.

(a oTxe, aMcnnen nokasye vac nobw).

P OpnHOUACHO HATUCHITL KHOMKNM + i -
(y MeHI0 3MiHEHHS yacy).

»  Hatuchit Mode (Pexum) abo Set
(YcTaHoBneHHs), wob Bnbpatn MeHio

3MIHEHHS 4acToTH 3BYKOBOTO CUrHany.

P Yactory 3ByKOBOrO CUIHaNY MOXHA

3MiHIOBaTH, HaTMCKatoun kHonky Mode

(Pexxnm) abo Set (YcTaHOBNEHHS); Ha

oncnnei 3’aBnaTuMeTbes iHankauia «tonty,

«ton2y, «ton3».
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[licng noyatky rotyBaHHs Ha aucnnei
BinO6PasUTLCA 3BOPOTHMIA BiaNiK yacy.
SKLLLO BUOPaHO TinbKK Yac 3aBepLUeHHs
roTyBaHHs (TpuBanicts = 0), NOUMHaAETLCA
roTyBaHHs, a iucnnew sinobpaxae
3BOPOTHWI BiaNiK yacy.

Cwumson Auto cBiTUTbCA Nif Yac
OUiKyBaHHS BiAKNaAeHOro 3anycky,

a TakoX NPOTArOM yCiei TpuBanocTi
roTyBaHHS.
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§6464 »

B Gumson TF 6numae nig vac
0UiKyBaHHs BifknafeHoro 3anycky, a
nicns 3anycky CBIiTUTbCS HEMEPEPBHO.
3BYKOBUI CHUTHaN A3BEHWTb Micns
3aKiHUEHHS rOTYBaHHS; OO BUMKHYTH
oro, HaTUCHITb Set (YcTaHOBNEHHS)
abo 3ayekalTe NOKM BiH NepecTaHe
O3BEHITH.

HanisaBTomaTMyHa nporpama
3 TpuBanicTio abo yacom 3aBepLUeHHS

YcTaHOBNEHHS yacy nporpamu

P 11|06 Bi6paTy TpUBanicTs Nporpamu abo yac
3aBEePLUEHHS, ABIYI HATUCHITL KHOMKY Mode
(Pexxnm) abo Set (YcTaHoBneHHs) i 3afanTe

HaxxaHWi yac 3a [LONMOMOroto KHOMOK + i -. >

B ig yac kopuryBaHHs TpMBanocT abo

yacy 3aBepLUeHHs bavMmae BiANoBIAHWI

cumBon Auto.

Micnsa BCcTaHOBNEHHS TPUBANOCTI

nporpamu HabnuauTth yac

3aBepLleHHs Binblie He MOXHa.

AHanoriuHo, TpMBanicTb Nporpamu

He MOXHa 36inblnTK nicns

BCTAHOBJ/IEHHS Yacy 3aBepLUEHHS.

BukKoHaHHS nporpamu

u Konu BMKOHYETbLCA aBTOMaTH4Ha

nporpama (a omxe, PyHKLis roTyBaHHs
akTuBHa), cumeon Auto CBiTUTbCH, a
3aNMLIOK Yacy roTyBaHHs BUBOAMTHCA
Ha aucnnen y popmi 3BOPOTHOrO

OpuH pas HaTUCHITL KHonky Mode (Pexum)
abo Set (YcTtaHoBneHHs). Ha aucnnei
3’9BUTbCA Take:

14868

mk=izlxl

LI By Iy |
B 3a6numae cumBon A3BoHMKa. Toai
MOXHa byzie BCTaHOBWTU TPUBANICTb
N13BiHKa 3a JOMOMOTO0 KHOMOK + i —.
Konu us dyHKUis akTUBHa, CBITUTLCA
CUMBOS A3BOHWKA, @ ANCMeN nokasye
peLTy yacy (3BOPOTHWHM BiAniK).
[licns 3akiHYEHHS Yacy, 3ByUNTb CUTHAN
(KW MOXHa 3YNUHUTH, HATUCHYBLUM
Set (YcTaHOBNEHHS).

3MiHeHHsi/BUOaneHHs AaHux

YcTaHoBMEeHi AaHi MOXHa B Byab-KUH
MOMEHT 3MiHWUTW, OAHOYACHO HaTUCHYBLLM
KHOMKKW + i -.

B CkacyBaHHs TPUBANOCTI rOTyBaHHS
aBTOMATMYHO 3aBepluye Lo yHKLUilo,
i HaBnakw.

|

Y BMNaaKy 3anporpamoBaHoi pobotu
npunaa He NpuiMe Yac 3aBepLleHHs
roTyBaHHS, AKLLO BiH Nepeaye

4acoBi 3anycKy roTyBaHHs, Lo HOro
3anpornoHyBas cam npunag.

MpumiTtka. [lyxosa wada 3bepirae BuCoky
Temneparypy, Wo npubansHo aopisHioE
3aflaHin nepes UMM TemnepaTypi rotyBaHHs,
Le AoBro nicna BuMkHeHHs. OTxe, o6
3anobirti nepeTprMaHHio abo NiaropsHHIO

. . $484§ .
Biniky. CMBON LT TEX CBITUTLCS. CTpaBu, paanMo BuiiMaTH ii 3 1yxoBoi lWadu.

3aBeplueHHs aBTOMaTUUYHOI Nporpamu

B Konu cnnusae TpuBanicTh Nporpamu
abo nocAraeTbca vac 3aBeplleHHs, >

BUMUKAETLCH BiANOBIAHWI CUMBON 'ﬁ‘
Micns 3akiH4eHHS aBTOMATUYHOT
nporpamu, 3acBivyeTbCcs CUMBON

Auto, Ha aucnnei 3’9BNgeTbCs Hanue
“End” (3akiHueHo0) Ta 3ByunTb
nepepvBYaCTUIA 3BYKOBUI CHUTHaN
(KU MOXHa 8YMUHWUTU, HATUCHYBLLK
Set (YcTaHoBNEHHS).

DyHKLUia Takmepa
Talimep fiae 3MOry BCTAHOBWTU Yac, Bia AKOro
NoYMHaeTbCs 3BOPOTHUI Bianik. Lis dyHkuis He

BMUWKAE i He BUMUKAE LyxOBY Wady, a Tinbku
nofae 3BYKOBMIM CUrHan, KoM Yac BUMLLOB.
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lMeplwe BMUKaHHSA

KopucTytounch ayxoBoto wadoio Breplue,
yCTaHOBITb NEPEMUKaY TemnepaTypm

Ha MakcuUMyM i aaiTe il nonpauoBaTy
NOPOXHbLOIO LoHaMeHLe 40 XBUAWH Yy
NPOBITPIOBAHOMY MPUMILLEHHI.

B 3anax, skuit MOXHa BifUYTM Mif Yac
LbOro, — HaCNifoK BUNapoBYyBaHHS
PEYOBMH, WO CAYTYIOTb ANS 3aXUCTY
npunagy B nepiof Bif BUNyCKY i3
3aB0OJly 10 BCTAHOBNEHHS.

Mo 3aBepeHHi 40 xBUAKH Miy
aBTOMATUYHO 3aKiHUMTL poboTy. Tenep
MOXHa KOpUCTyBaTUCA Miyuto nicns ii
OXONOAXKEHHS.
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MNopanu

D> o6 CTpaBu BUXOOMAM CMAYHUMMU, HIKONK
He CTaBTe iX Y X0N0a4Hy AyX0By wWady.
HaTomicTb fovekanTecs, AOKK BOHa AOCST
BCTaHOBNEHOI TEMMEPATYPY.

D> nNiguac roTyBaHHS 3ab0OPOHEHO CTaBUTH
KacTpyni Ta iHWi NOCYAMHM NPOCTO Ha AHO
LlyXoBOI Wadu;

v/ cTaBTe iX IULE Ha PewiTKy Y1 Haf
NiaofAoHOM i3 KOMMNEKTY Ha OfHil i3 N'aTn
nonuLb;
® g inwomy pasi emans 1yxoBoi wadu

MOXe 3a3HaTu LUKOAM.

D> Hikonut He noKpuBanTe CTiHKW Kamepu
nlyxoBoi Wwadu, 0cobnunBo i HUXKHIO
YaCTUHY, IUCTamMu 3 aloMiHieBOI oLk

D> Y pasi HeoBXinHOCTI, PEMOHT NOBMHEH
3[INCHIOBATUCS YNOBHOBAXEHNMM
(haxisuamu. 3gepTanTecs B Hal
HanbAMXKUNIA CEPBICHUI LEHTP i

D>y nyxosit wadi Franke BUkopucTaHo

He

0cobnuey emanb, aKy 1erko TpumaTh B
yucToTi. Monpwu ue, ii pekomMeHnoBaHO
pEerynapHo unctutH, Wwob He B’inascs bpyn
i 3aNMLLKKM NPUrOTOBAHOI Xi.

Bynb-siki caMOOUMCHI NaHeni (KO BOHM
Hanexarb [0 KOMNIEKTY) MOXHa YNCTUTH
MUAOM i BOAOIO (AMB. IHCTPYKLii

3 UMLLEHHS).

Mpumitka: Mepen Tvm 9K Npuctynatu
[0 ekcnyaTauii LyxoBoi Wwagu, yBaxHO
npounTanTe IHCTPYKUIT 8 BUKOPUCTaHHSA
TaviMepa (Ha Uil cTopiHLi).

060B‘93K0OBO BUMaranTe BUKOPUCTOBYBATH

OpUriHaNbHI 3an4acTUHM.

TABJIULIA TOTYBAHHA

DyHKLif Peuent Bara / PiseHb Monepenne Temnepa-  Yac (xB)
KinbkicTs  nonuui HarpisaHHs Typa (° C)
(3HK3Y)
TOP & BOTTOM M‘scHa abo oBouesa 1 3 TAK 200 25-40
HEAT / HATPIB nasaHbsi
3rOPU TA 3HU3Y  bapaHuHa 3 kapTonneto 1 3 TAK 190 75-90
TokwuHa 3 TenaTuHol Ta 1 3 TAK 160 25-35
— onnBKamu
—_ CBMHMHA NIl MONOYHMM 1 3 TAK 170 +180 30 +30
coycom
Daplmposani kypsyi 0,4 3 TAK 180 10-15
pyneTuku
3aneyeHa uina puba 1 2-3 TAK 180-190  35-45
Pnba, saneueHa 8 ¢onb3i 3 0,6 3 TAK 200 20-25
LMTPYCOBUMM 2 TAK 200 15
Towka niua 0,250
Meunso 0,4 3 TAK 180 25
Bese 0,1 3 TAK 75 120
Yiskeiik 0,250 3 TAK 160 60
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MPUMYCOBA Kpoketw 3 kapTonni, cupy pc 12 3 TAK 180 30
KOHBEKLLIA Ta bekoHy
MnuHUi 8 HaumnHKolo pc 8 4 TAK 190 5-7
—_— Mouapenna B knapi 0,2 2 TAK 190 15-20
& 3aneyeHa kapronns 1 3 TAK 200 50-60
h— baknaxaHu 3 napmesaHom 1,5 3 TAK 200 35-45
Pebpa 3 6inum BrHOM i 1 2 TAK 160 25-30
theHxenem
Poctbidf 1 3 TAK 220+180 15+10
Kypsui cTerHa 3 ripunueto 1 3 TAK 180 40
Ta 6eKOHOM
Miua hokavo 0,5 3 TAK 200 25
®dokavo 1 2 TAK 180 20
3amopoxeHa niua 0,750 2 (R)-4(F) TAK 200 1
3aMOpOXKeHi kpyacaHu 0,6 3 TAK 170-180 20-25
GENTLE HEAT Pucosi kpokeTu 0,5 3 TAK 200 30-35
/ M'SIKE Sius 3 nococem B pc4 2 TAK 180 16-20
HATPIBAHHSA KOKOTHUL 1 1 TAK 190 55-60
Kypka B nusi 1 3 TAK 180 50
NP Kiw 3 oBouamu Ta 6eKOHOM
07 CnuBoBuit nupir 1,5 2 TAK 160 60-70
= BicksiTHe neunso 0,4 2 TAK 165 30
Mupir 3 ppykTamu / 1 3 TAK 160 15-25
[KEMOM
XN CinbCbkuit xNib 1 4 TAK 230+180 25+25
S131KoBUI xNnib 1 4 TAK 230+180 10+10
Yiabata 1 5 TAK 230+180 15+ 15
@ baToH kocuuka 1 5 TAK 180 30-35
CeHpgivi B Monoui 1 5 TAK 180 13
LLlokonaaHuit nyauHr Pc 8-10 3 HI 210 9-10
rPUNb Omnet 3 6ekoHOM 0,5 4 TAK 170-180 15-17
lpebiHui B BEpLIKOBOMY Pc 12 4 TAK 190 10
A macni 3 bperai
[acTa 3 roproHsonoto Ta 0,350 5 TAK 220 3-5
ropixamu
3anikarka 3 Hboki 0,250 5 TAK 200 18-20
3aneyeHi koponiBcbki
KpeBeTku pc 32 4 TAK 200 10-15
OBoueBwit rpateH 0,8 4 TAK 180 60
MpsHi Kypayi kpuabus 1 4 TAK 180 45-47
LWawnunukm 3 kpeseTok 0,5 4 TAK 190 15-20
M*acHi watwnmnuku 0,5 3 TAK 200 20
rPUNb 13 BekoH 3 unTpycosrUMM 1 4 TAK 200 + 150 45+ 60
BEHTUNATOPOM
3amMopoxeHi Kinbus 0,6 3 TAK 170 10
VA Kanomapis
& OBouesi yincu 1 4 TAK 170 20-25
Kypaui wmatouku 4
3 KyKYpYyA3AHUMHU
nnactisusMu 1 2 TAK 170 2-46
®apuwnpoBsaHi xnibHi
YOBHMKM 0,4 4 TAK 180 25-30
Kosbacku 0,5 3 TAK 180 25-30
PWOHI WumaToyku 0,6 4 TAK 200 8-10
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EHEPIroO- XnibHi nanuuku 0,250 3 TAK 180 12-14
3BEPEXEHHSA MiHi WwTpyaen conoakui Pc 16 3 TAK 180 18-21
abo coneHwit
ConoHi Mmaginm Pc 16 3 TAK 200 28-30
Q A6nyyHi TicTeuka 0,450 3 TAK 190 16-18
Omner 3 pikoToto Ta 0,7 3 TAK 160 25-27
Wn1MHaTOM
Kiw lopex Pc1 3 TAK 190 35
MULTICOOKING /  3aneyeHi oBoui 1 2-3 TAK 180 60
MPUTO-TYBAHHSA  Osouesuit nupir 1 2-3 TAK 170 35-45
KITbKOX CTPAB  Kponuk (wmatoukamu) 1 3 TAK 180-185 40
Line kypua 1 2 TAK
—_— ®ine CBUHWHM 3 180 60
= anenbcuHamm 1 2 TAK 200 60
— PubHi pynetuku
MfacHi pynetuku 3 0,2 2 TAK 160 8-10
IMMOHOM 0,8 3 TAK 160-170 10-12
Conena puba 1 3 TAK 170 40-45
ConoHi nuporu 0,5 3 TAK 190 40-50
Beplukosi TicTeuka 0,3 2 TAK 180 20-25

MpumiTKa. 3HaueHHs B Uil TabnuLi roTyBaHHS CTpas — Lie pesynbTat KyiHapHux npob, ski saincHioBana
KomMaHaa axoBux Kyxapis. HaBeaeHi 3Ha4e€HHS — BUKJIIOYHO OPIEHTOBHI. IX MOXHa 3MiHIOBATH
BIZINOBIAHO 10 BNacHMX cMakiB. [1osCHEHHs 10 ckopoueHb: R = Pewitka; F = Mnockui ningoH

UMLLEHHA TA aornan

[epen YnLeHHIM | LOrNa40M CAif BUKOHYBATH
Taki gii:

OsHalomTecs i3 3aranbHot iHopmaLieto
Lwoao 6esneku B YaCTUHI OUNLLEHHS

(omB. posgin (IHopmMaLis WoAo TEXHIKK
beanekmy).

BuMkHiTB niy.

A\ AV

Bin’eaHaNTe niy Bif enekTpoMepexi abo
BUMKHITb XXMBIEHHS, 3HECTPYMUBLLN BCE
BIAMOBIAHE €NeKTPUYHe KONo; ANs Lboro,
Hanpuknan, MOXHa BUKPYTUTH 3an0BiKHUK
ab0 BUMKHYTU aBTOMATUYHWUI BUMMKAY Ha
pPO3MNOAINbHOMY LUMTI.

3aranbHi pekomeHpaauii

[namu Ha OHi Neuyi Big PiBHOMaHITHUX
XapyoBMX MPOAYKTIB (COyCiB, LyKpY, Oinkis i
XWPIB) 3aBXAN CNPUUMHIOIOTLCSH NPOAUBAHHAM
i poaxnionysaHHam pianH. CTpasu nig

yac roTyBaHHs po3x/ionyoTbCs 3a3Buyan
uepes 3aBMCOKY Temnepatypy. [ponunsaHHs
TPannfoTLCA, KoKW nocya 3amanui abo

KON HENPABWUABHO OLiHUAK 30iNblLIEHHS

3anexHo Bif TOro, 4K npunan yCcTaHOBEHO:

ob’emy CTpasw B NpoLeci rotTyBaHHs. Takunx
HEMPUEMHMX SBULL MOXHA YHUKHYTH,
BMKOPWCTOBYIOUM MOCYS 3 BUCOKMMU Kpasmu
abo emanboBaHe [eKO, LU0 BXOAUTb B KOMMAEKT
nocTaBKy.

AbW eManboBaHi YaCTUHM NeYi Ta YaCTUHM

3 HEPXaBiloyoi CTani nMwanucs K HoBi, ix
cnia perynsapHo YNCTUTM BOAOIO 3 [OAaBAHHAM
cneuianbHUX MUIAHKX 3acobiB.

>
>

[Mepen noyaTkom uuniLeHHs cnif
nepekoHaTucs, Lo Niv AOCTaTHbO 0XO0s0Na.
He uncTbTe Npunan napoto Yn NpsMUmu
CTPYyMeHSAMW BOAM.

[Mpu YMLLEHHI METaneBKX YacT1H ABepuUsT
neyi He cnia BUKOpPUCTOBYBaTH rpyoi
abpaswBHi MaTepianu uu rocTpi MeTanesi
3acobu ong 3HATTA 6pyay. BoHn MOXyTb
apsanaT NoBEPXHIO Ta po3apobntosaTh ko
Ha LWMaTOouKM.
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D> ¥ xonHomy pasi He kopucTyitTecs
abpasuBHUMYU rybKamu, cTanesumm
Mauynkamu, CONSHOI KUCAOTOO Ta iHLMMK
3acobamu, Lo MOXyYTb ApPSNaTh MOBEPXHIO
UM MLIATU Ha Hil chigu.

D> [Ing unLeHHs eMansoBaHiX NOBEpXOHb
i Kamepu neui cnig BUKOPUCTOBYBATU
BMKIIOYHO rapsivy BoAy Ta HeabpaswBHi
MWIHI 3acobu.

> [INa YMLLIEHHA CKNAHMX NaHenen HeobxiaHo
KOPUCTYBaTUCA PIPMOBUM CKIOOUNCHUKOM.

FipponiTuuHe oumnweHHs

[1ng 6inbw rnnboKoro oUMLLEHHS OyX0BOi neui

(micns KOXHOro BUKOPUCTaHHSA) peKOMeHAYEMO

BMKOHATW HacTynHy npoueaypy:

| 2 [ToBepHiTb pyuky BUOOPY pexumy poboTu B
nonoxeHHs (TOP & BOTTOM HEAT) (HATPIB
3IOPW TA 3HM3Y).
BcTaHoBITL NepemMukay TemnepaTypu Ha
70 ° C.
Hanwvite 0,3 nitpu npicHoi Boau
6esnocepefHbO Ha AHO Kamepu neui,
nonepeaHbo BUTATHYBLUM 3 HET AEKO.

P MpubnnsHo yepes nBanLSTS XBANMH
3aULLKKM DKi Ha emani NoM‘aKLaTbCs, Lo
N103BONINTb BUTEPTH iX BONOTOI0 TKAHUHOIO.

YnieHHa Kamepu neui

Byab-giki nasgMu Buaangatv npocTiwle,

nMoKu Niy e Ternna, a NasMu CBixi.

D> o6 He obnekTucs, nepekoHanTecs,
L0 MiY OXONoHyna.

P EvancosaHi NOBEPXHI Ta Kamepy nevi cnig
UMCTUTK 3@ AOMOMOTOI0 rapsyoi BOAM 1
HeabpasuBHUX MUIHKX 3acobiB.

P Micng ounwenns cnin peTeNibHO BUCYLINTH
BCI 4aCTMHW neui.

YnieHHa aBepuAT yXoBoi Wwadu

> [lepen NOYaTKOM UMLLEHHS CAif

nepeKkoHaTuCs, WO MYy 4OCTaTHbO OXOM0Na.
LLlo6 nonerwmT oUmLLEHHS NeYdi, MOXHa
3HATK 3 HeT ABepuaTa (AMB. PO3AIN (3HIMaHHA
OBEpUAT neui).

P [1n5 unwenHs ckna HeobxiaHo
KOpUCTyBaTUCS PIPMOBUM CKIOOUUCHUKOM.
[licns ounLLEHHS CNif PeTeNbHO BUCYLWINTH
BCi 4aCTUHM Neui.

3HiMaHHA ABepuUAT neui

»  Biguuhits
nBepusTa neuvi 1o
KiHUS.

[leTni oBEPUSAT OCHALLEHO IBOMa PYXOMUMM
3aMKaMu.

| 2 LLlo6 3BifIbHUTM
neTnto, NiaHIMITb
3aMoK,
YyTpHMYIOUm
nBepusta 3 bokis
6ins netens.

| 2 [MoBepHiTb 06MaBa
bnokyloui 3amkm
LIOHW3Y.

BigirHiTe 6A0KYI0UI raykun O KiHUS AOHK3Y.

3aunHiTh
ngepusTa
HamMonoBMHY.

»  Morartits 3a
nBepusTa Ha
cebe.
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BcTtaHOBNeHHs ABepusT neyi Ha mMicue

[licns ounLLeHHs cnif 3aHOBO BCTAHOBUTH
nBepusTa neyi Ha micue.
BcTasTe netni 4o ixHix KaHaBoOK.
| 4 3aropHitb ABa 610Kyioui rauku
(Lo BMKOPUCTOBYIOTbCS B SKOCTI (hikcaTopis
neTenb) 4OrOpH.

YBATA! MowkoaeHHs nevi yepes

HenpaBUibHE MOBOAXEHHSA!
Y )XOAHOMY pasi He HamaranmTecs 3aYMHUTH
aBepusTa, aKWwo xo4ya 6 0auH i3 3amKis
YaCcTKOBO UM MOBHICTIO BiJYMHEHUN.

| 4 3aumnHiTh ABEpUATa Neui.

OumlEeHHS CKNSHUX NaHenen
OBepuAT neuyi

ABU peTenbHille 0UMCTUTH CKASHI NaHeni,

[BepusTa neyi 1a cami naHeni MoXHa 3HATH.

[BepusTta neyvi MatoTb 3 CKAAHI NaHeni:

- BHYTPIWHA CkNHa NnaHenb (po3TaloBaHa
bnnxye no kamepw);

- CepelMHHa cKknsHa naHenb (BcepeamHi
nBepusT neui);

- 30BHILIHA CKNSIHA NaHeNb.

BHyTpillHIO Ta cepeanHHy CKASHI naHeni

MOXHa BHIMaTh AN OUYULLEHHS.

BHYTpILUHIO MOBEPXHIO 30BHILIHLOI CKASHOT

naHesni MOXHa YNCTUTU, KOMK BHATO BHYTPILWHIO

Ta cepeanHHy CKASHI naHeni.

3HIMaHHSA Ta OUMLLEHHS BHYTPILWHbOT
CKNAHOI NaHeni ABepuAT neyi

> [lepen NOYaTKOM UMLLEHHS CAif
nepekoHaTuCs, WO MYy AO0CTaTHbO OX0M0Na.

P BiguuHits
nBepusTta neui
110 KiHUS.

> [oBepHiTb 06MABa YOPHI 3aMKM (3i C/IOBOM
CLEAN (OuuLLEeHHS) Yy HWUXHIW YacTuHi

ngepusT) Ha 180° Tak, W06 BOHM yBiNLLAK
[0 BiANOBIAHMX NagiB y Kopnyci neuvi.

- 060B'93K0OBO MNOBEPHITb YOPHI 3aMKK
[0 KiHuA.

3amku MatoTb 3alTH Ha CBOI MicLs
3i 3ByKOM KnaLaHHs.

YBATA! lMowkopXeHHs neyvi yepes
HernpaBubHE NOBOAXEHHs!

SKLLO He NOBEPHYTW 3aMKW MOBHICTIO, NP

3HIMaHHI CKNAHOI NaHeni agepusTa neui

MWUTTEBO 3AUMHATHLCA.

> Y %0AHOMY pasi He HaMaranTecs 3a4nHUTH
nBepusaTa, Ko xoua 6 oauH 3amok
UaCTKOBO UM MOBHICTIO HE TPUMAE CKIISHY
naHenb.

> 06epexHO WTOBXaNTe BHYTPILIHIO CKAHY
naHens (1) Bia cebe no neui. Micng uboro
TPOXM MiAHIMITb BHYTPILIHIO CKASHY
naHens (2).

B [ga uopHi
3aMKM He
nanyTh
[BepusTam
3aUMHUTMCS.

»  Oumcrits BHYTPILLHIO CK/SHY NaHeb.
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3HiIMaHHSA Ta OUMLLEHHA CEPEANHHOI
CKNAHOI NaHeni ABepuAT neyi

[licns 3HiMaHHS BHYTPILLHbOT CKNAHOI NaHeni

MOXHa BHATU CEPEANHHY CKIAHY NaHeNb.
O6epexHo NifHIMITE CEpefinHHY CKNSHY
naHenb Ta 3BiNbHITL 1T Bif FyMOBMX BCTABOK
3 060x HOKiB.

»  Oumcrits CepennHHy CKASHY NaHensb.

3HiMaHHA Ta OUMLLEHHS BEPXHiX
HaKnagokK CKASHMX NnaHenen

[L{o6 nonerwuTi ounLLeHHs BEPXHiX Haknagok
[BEpUAT neui, ix MOXHa 3HATW. BepxHi
Haknaaku KpinnaTbCA ABOMA MBUHTAMM:
OAMH PO3MILLYETLCS B MPaBOMY BEPXHbOMY
KyTi, @ iHWWIA — y NiBOMY BEPXHbOMY KYTi i3
BHYTpPiWHbOro 60Ky ABepusT neui. LLLob 3HATH
BepXHi Haknaaku, cnin 0bos's3KoBO AicTaTy
BHYTPIWHE CKJ10.

BuKpYTITb rBUHTW KPiNAeHHs y npasomy

BEPXHbOMY KYTi Ta NiBOMY BEPXHbOMY KYTi

L1BepLaT neui.

[lictaHbTe BepxHIO Haknaaky.

OunCTIiTh BEPXHIO HakNaaky.

BcTaHOBNEHHA CKNAHUX NaHeneun
Ha Micue

[TpaBuibHe MONOXEHHS 3aHOBO BCTaHOBIEHMX
CKNAHUX NaHenemn No3HaueHo Hanmucom
TEMPERED GLASS (3araptoBaHe ckno),

1o Mae byTu YiTKOo BUAHO.

SIKLLO BEPXHIO HaKNanky Ha CK0 3HATO,
MOMICTITb 1 Ha MicLe.

P Akuwio cepeantHy CKAsiHY naHenb 3HATO,
BCTaHOBITH ii Ha MiCLie 3a AOMOMOr00
rYMOBWX BCTaBOK.

BcTaHOBITL BHYTPILLHIO CKASHY NaHeb Ha
micLe.

[MoBepHiTh ABa 3amKK hikcaLii ckna B ixHe
MOYaTKOBE MONOXEHHS.

3aumnHiTh ABepUATa Neui.

OuuueHHsa 6iuHMX NnaHenen

[1ns peTenbHoro ounLeHHs b6iuHUMX naHenewn ix
noTpibHO BUNHATK 3 Neui.

3HiMaHHA 60KOBUH

43

syR i
=1 =\

—a—
13

»  Bigirtits LIOHWU3Y XPECTOBUHY, AKY
3adikcoBaHo y naHLi, Ta BUTATHITb
ii 3 KaHaBKw.

» Notsrxits 60KOBMHY [OrOpY 3a 3HIMITh
i 3 1BOX BEPXHIX raukis.

OuuineHHs

P Ouncrits biuni naxeni.

» nicns OUMLLIEHHS HaXWAITb BOKOBUHY Ta
BCTaBTe ii 1O ABOX BIANOBIAHMX PENOK
y BEPXHilt yacTuHi neyi. MoBTOPITH L0
onepawito 3 iHW O HOKOBUHOLO.
3arHiTb XpecToBUHY, 3atikcoBaHy y dnaHui,
[0ropu Ta BCTaBTe ii 40 KaHaBKMK.
BcTasTe TeneckoniuHi penku.

3aMiHeHHs namnu fyxoBoi wadgwu

Mevi Franke ocHalleHo ABOMa namnamu
NpSMOKYTHOI (hopmu. Hosa namna, wio
BCTAHOBJ/IIOETLCS Ha MiCLLe CTapoi, Mae
3a[10BOMbHATH TaKi TEXHIYHI BUMOTU:

- TepmocrTinkicTs: 300°C

- Hanpyra: 220/240 B ~, 50—-60 4
- T[loTyxHicTtb: 2 x 25 Bt

- Uokonb: G9
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YBATA! HenpaBunbHe BCTaHOBNEHHSA
npussene A0 NOWKOAXKEHHS namnu!
He Topkalitecs naMnu ronnmu pykamu.
> CkopucTanTecs WMaTKOM TKaHUHK Yn
KYXOHHMMK CepBeTKaMu.

A MOMEPEOXXEHHSA! ImoBipHicTb

eneKTPUYHMX Tpasm!
> [MepL Hix 3amiHtoBaTH Namny, 0608'a3K0BO
BUMKHITb Miy.

A MONEPEO>KEHHA! EnekTpuyHi

TpaBMU Yepe3 HenpaBUibHE NOBOAXKEHHS!
D> Bumkhith niu.

TEXHIYHI OAHI

P 3anexHo sia Toro, sik npunan ycTaHOBNEHO:

Bif'eAHanTe Niy Big enexTpomMepexi abo
BUMKHITb XXMBIEHHS, 3HECTPYMUBLUM BCE
BiANOBIAHE €N1EKTPUYHE KOMO; ANS LbOrO,
Hanpuknan, MOXHa BUKPYTUTM 3an0BKHUK
abo BUMKHYTH aBTOMATUYHUIM BUMUKAY Ha
PO3MNOAINLHOMY LTI

3HiMITb CK/1SHEe NOKPUTTS, 0bepexHo

[lictaHbre namny 3 ii Tpumava.
3aMiHiTb namny.

[ToBTOPHO BCTAHOBITH Ha MiCLle CKNsiHe
NOKPUTTA.

vvvy Vv

MiafiBWKY AOro BUKPYTKOIO 3 MPSMUM NIE30M.

[xepeno ctpymy

220-240 B, 50/60 Ty
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nATPUMKA

Y BUNanfky BUHUKHEHHS Byab-aKmx
HecnpasHocTen y poboTi ayxoBoi wadwu,
3BEpHITbCA A0 LleHTpy TexHiyHoro
O6cnyrosysaHHa Franke (aunB. cnmcok y
BKNaAeHHi).

He kopucTyntecb nocnyramu
HekBaniikoBaHWUX TEXHIKIB.

BkaxiTb:

- TWN HecnpasHoOCTi;

- mogenb npunagy (Art. / Cod.)
- cepivHui Homep (S.N.).

YTUNI3AUIA

Llto iHdopmauito
HaBeneHo Ha
nacnopTHiN
Tabnaunyui npunany
B rapaHTinHoMy
TanoHi.

IHopmauia ona kopucTyBauis

Lle# cumBon Ha BMpobi un ynakoBLi
03Hauae, Wo npunaa He nignarae
yTunisauii pasom i3 nobyToBUM

— CMITTAM.

HanexHa yTunisauis npunany nonomarae
YHUKHYTW HEraTUBHWUX HaCNiaKiB AN AOBKiNNS
Ta 300pOB’s Noaen.

Mo noknafHilwi BiZOMOCTI WOAO BTOPUHHOI
nepepobkyu npunady 3seprantecs [o
KOMMETEHTHOro opraHy, MicLLeBoi Cyxou
yTunisauii gigxoais abo nocravanbHuka
npunagy.

3paiTe BinnpauboBaHWi npunan y cneuianbHum
NYHKT NPUMOMY CTApUX enekTponpunanis.

3actocosyeTbecs npextunsa 2012/19/

€C 1W0/40 BHMXEHHS KiNIbKOCTI WKIAAMBMUX
PEYOBWH, BUKOPUCTOBYBAHMX B €NEKTPUUHMX
Ta eNeKTPOHHMX Npunamax, Ta woao yrunisauii
BiAXOMiB.

C1MBON NepekpecneHoro CMITTEBOrO KOLWMKa
Ha npunani o3Havae, WO NiCN% 3aBEPLIEHHS
CTPOKy cnyxbu npunapg tpeba yTunidysatu
OKpeMmo Bifj N0b6YTOBOro CMITTA.

OTxe, KON 3aBepLUNTLCS CTPOK CAYX6M
npunagy, kopuctysay 30608’s3aHui 30aTh
0ro [10 BiANOBIAHOTO LIeHTPY BTOPUHHOT
nepepobku BiANPaLbOBAHWUX €NEKTPOHHMX i
€N1eKTPUYHUX KOMMOHEHTIB. [punan MoxHa
TakoX NOBEPHYTW IMNEPOBI, KyNyloUun HOBM
npunan Takoro X Tuny.

HanexHe copTyBaHHA CKNaaHMKIB CTaporo
npunagy Ans noaanbwoi BTOPUHHOT
nepepobku, 06pobKM Ta EKONOFIYHO YUCTOI
yTunisauii nonomarae 3anobirtu noTeHUinHOMy
HeraTMBHOMY BMMBY Ha AOBKINAA Ta 3A40POB’s
nioaew, a Takox cnpotlye nepepobky
marepianis, L0 iX BUKOPUCTOBYIOTb Y
BMPOOHMUTBI Npunagis.

IHopmauisa ana BunpobysBanbHUX
iHCTUTYTIB

[ng obuncneHHs o6’emy, SHIMITb BHY TPILLHI

HOKOBI PONMKK, AKLLO € (BIANOBIAHO A0
ctanfaprtis 2009/60350-50304/EN).
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NPOBHI CTPABH

TecTyBaHHS 3MiliCHIOBaNOCS BifNOBIAHO 10
ctaHpapty EN / IEC 60350

Lli Tabnuui cneuianbHo cTBOpeHO A5
KOHTPOMIOKUMX OpraHis, abv nonerwmTy
nepesipKy Ta BUNPObYBaHHS PIBHOMAHITHUX
NPUCTPOIB.

Ak kopucTyBaTucs Tabnuueto
NpUroTyBaHHA CTpas

Y T1abnuui 3anponoHOBaHO ONTUManbHy
(hyHKLiI0, L0 MOXe 3aCTOCOBYBATUCA AN4
NeBHOI CTPaBK, fka roTyeTbCs Ha OAHIN un
KiNIbKOX MOAMUAX OAHOYACHO.

Yac npuroTyBaHHs Bianosiaae nepebyBaHHO
CTpaBu BCepeuHi Neyi, He BpaxoBytoun vac
Ha nonepenaHin Nigirpie (AKLWo NOTPIOGHO).
3HaueHHs TemnepaTypu Ta yacy NpuroTyBaHHs
€ NpubansHUMKU. BoHu 3anexats Bia AKOCTI
XapyoBKX MPOLYKTIB Ta TUMy akcecyapa.

Cnouatky cnig ckopucTaTucs
pekoMeHA0BaHUMU 3HaYEHHIMU. AKLLO Micns
TepMiuHoi 06pobKu peaynsTaT He TakuK,

aKkun 6u maB 6yTH, 36inbWiTh a60 3MEHLWITH
3HaueHHs yacy. Halia koMnaHis pekomeHaye
KOPUCTYBaTHCS akcecyapamu, Lo BXOAATb [10
KomnnekTy Bupoby, a Takox hopMamu ans
BUMiKaHHs TOPTiB Ta TaUsMU, BUTOTOBEHWUMM 3
TeMHUX MeTanis. BukoHyWTe BKagsiBku Tabnuui
Bubopy, B sKil NepeniyeHi NpUcToCyBaHHs, Lo
BXO[ATb 0 KOMMAEKTY BUPOOY i po3MillytoTbCs
Ha Pi3HUX NOMULAX.

MpurotyBaHHs pi3HOMaHITHUX CTpaB
0lHOYacHO

[pu 3acToCyBaHHI pEKOMEHI0BaHNX (PYHKLLIN
3 BEHTWUAALIEI0 MOXHa roTyBaTh CTPaBm Ha
PiI3HOMaHITHUX NONMLAX OOHOYACHO.

Mpv NpUroTyBaHHi Ha ofHIA NOAKLI MOXHa
TaKOX CKOPUCTATUCH CTATUUHOIO (DYHKUIEIO.

Peuent OyHKUifA MNonepeaHe PigeHb  Temnepa-  Yac Axcecyapu/npumiTkn
HarpiBaHHs (3Hn3y) Typa (°C) (xB)
Shortbread TOP/BOTTOM TAK 3 150 30-40  PiseHb Piserb 3: nnacka
(max 1 level) HEAT / HATPIB BonorosbipHa taus
3rOPKU/3HNZY
MPUMYCOBA 34-40  PiseHb PiseHb 3: nnacka
KOHBEKLIA TAK 3 140 BonorosbipHa Taus
ManeHbki TOP/BOTTOM TAK 2 160 25-30  PiseHb 2: Muboka
TicTeuka HEAT / HATPIB BonorosbipHa taus
3rOPU/3HNZY
FOTYBAHHSA 3 TAK 3 175 15-20  PiseHb 4: nboka
BEHTUNATOPOM BonorosbipHa taus
PiseHb PiseHb 3: nnacka
BonorosbipHa taus
IPVIMYCOBA TAK 3-5 160 15-22
KOHBEKLIIA Piseb 5: Munboka
BonorosbipHa Taus
HexXupHuit TOP/BOTTOM TAK 2 170 23-30  PiseHb 2: ®opma ang
BiCKBITHUM HEAT / HATPIB BMMIYKM Ha rpuni
TopT 3rOPU/3HN3Y
FOTYBAHHSA 3 TAK 2 170 25-30  Pisenb 2: ®opma ans

BEHTUNATOPOM

BUMIYKM Ha rpuni
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ABNYYHNUN TOP/BOTTOM TAK 2 190 45-55  PiseHb 2: Dopma ans
MAPIC HEAT / HATPIB BMMNIYKM Ha rpuni
3rOPWU/3HNZY
XN TAK 1 180 58-65  Piserb 1: Dopma ans
BMMIYKM Ha rpuni
[lsa a6nyynux X1 TAK 2 180 48-55  PiseHb 2: two baking tins
nupora on grill
Buniuka 3 TOP/BOTTOM TAK 2 165 25-30  PiseHb 2: opma ans
Kucnoro Ticta HEAT / HATPIB BMMIYKM Ha rpuni
3rOPW1/3HNZY
FOTYBAHHSA 3 TAK 2 165 28-35  PieHb 2: ®opma ans
BEHTUNATOPOM BUMIYKM Ha rpuni
3anikaHHs Sikwo rotyete 6eanocepefHbo Ha rpui, NOCTaBTe Ha HUXHIO MONUYKY
nigaoH. Lle fonomoxe BioBBaTH PELWTKM CTPaBK W NIATPUMYBATH YUCTOTY
NyXO0BOI Wadu.
Toct* (Yac PUNb TAK 5 PiseHb 4 2-3 PiseHb 5: Mpunb
nonepeaHbo-
ro nigirpisy
5x8)
Byprepu (6e3 PUMb I3 HI 4 Pisenb 3 25-30  PiseHb 4: punb
nonepeaHbo- BEHTUNATOPOM Piserb 3: MinaoH anq abopy

ro HarpisaHHs)

pianHm

* He BiuuHaAiTe ABepLATa A0 3aBEPLIEHHS rOTYBaHHS.

** NepeBepHiTb Nicns 15 XBUAKH rOTyBaHHS.
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ICINDEKILER

Bu kilavuz hakkinda
Kullanim amaci

Giivenlik Bilgileri
Bakim ve temizlik
Tamir
Hizmetten ¢ikarma

Enerji tasarrufuna yonelik bilgiler
Genel bakis

Kurulum
Elektrik baglantisi
Cahstirma
Pisirme programlari
Mekanik pisirme programlayici
Dijital pisirme programlayici

BU KILAVUZ HAKKINDA

125
126
126
128
128
128
129
129
130
130

130
131
132
133

ilk kez agma
Oneriler

Pigirme tablosu

Temizlik ve bakim
Genel tavsiyeler
Hidrolitik temizlik

Firin kapaginin cam panellerini
temizleme

Yan sasileri temizleme
Firin lambasini degistirme

Teknik veriler
Destek
Elden ¢ikarma

Test edilen yemekler
Pisirme tablosu nasil okunur

134
135

135

137
137
137

138
139
140

140
141
141

142
142

Bu kullanim kilavuzu Griinlin ¢esitli modelleri

icin gecerlidir. Dolayisiyla agiklanan ozellik

ve islevlerin bazilari sahip oldugunuz triinde

bulunmayabilir.

Cesitli bolimlerde tanimlanan agiklayici
resimler ve sekiller kilavuzun sonunda
bulunabilir.

Franke, 6nceden bildirimde bulunmadan
degisiklik yapma hakkini sakli tutar. Tim bilgiler

yayinlanma tarihinde dogrudur.

Uriind kullanmadan &nce kullanim

kilavuzunu dikkatlice okuyun.
P Kullanim kilavuzunu saklaym.

»  Bu kullanim kilavuzunda aciklanan Grinid
sadece kullanim amacina uygun sekilde

kullanin.
Sembol Anlami
A Uyari semboli. Yaralanma risklerine karsi uyari.
"D Yarlonma veyahasardan kagimakiin givenl ve yar notiarnda befrtien oemier. "
| 2 Eylem basamagl. Yapiimasi gereken bir eylemi belirtir.
. .......... SOHUQBI rveyab”denfaﬂaeylembasamagmm Sonucu ........................... .
v Sowakieylem gergekietrimeden onceyerne getrimesi erekencn kosol. "
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KULLANIM AMACI

Firin profesyonel olmayan kullanim
amaclyla yalnizca evlerde kullaniimak tGzere
gelistirilmistir.

GUVENLIK BILGILERI

Firin evlerde profesyonel performans
sunacak sekilde tasarlanmistir. Farkh pisirme
yontemlerinin glivenli ve kolay bir sekilde
secilebilmesini saglayan ¢cok amacli bir ev
aletidir.

> Firini kullanmadan once
kullanim kilavuzunu ve
guvenlik bilgilerini dikkatlice
okuyun.

> Kilavuzu ileride ihtiyaciniz
oldugunda bakmak icin

. saklayn.

Urlndn yanlis kurulmasindan

ve yanlig, uygunsuz

veya makul olmayan bir

bicimde kullanilmasindan

kaynaklanabilecek olasi

hasarlardan uretici sorumlu

tutulamaz.

Firinin elektrik gtvenligi ancak
firin gecerli duzenlemelere
uygun bir topraklama sistemine
baglandig| takdirde garanti
edilmektedir.

Bu elektrikli aygitin guvenli ve

etkili bir sekilde ¢alismasini

saglamak icin:

> Sadece yetkili servis
merkezleriyle irtibata gegin.

> Urlnun higbir ozelligini
modifiye etmeyin.

A Bu cihaz, 8 yas uzeri

cocuklar ve fiziksel, duyusal
veya zihinsel kapasitesi kisitli
olan ya da bilgi ve deneyimi
olmayan kisiler tarafindan,
yalnizca cihazin guvenli bir
sekilde kullanimi konusunda
so0z konusu kisilere yonlendirme
ve gozetim saglandiktan ve
olasi tehlikeler sdz konusu
kisiler tarafindan anlasildiktan
sonra kullanilabilir. Cocuklar
cihazla oynamamalidir.
Temizlik ve bakim islemleri
bir yetiskinin gozetimi altinda
olmayan ¢ocuklar tarafindan
yapiimamalidir.

Urln oyuncak degildir.

> Cocuklarin yanlarinda bir
yetiskin olmadan urtnin
yanina yaklasmalarina izin
vermeyin.

> Urdn kullanilirken veya
kullanildiktan hemen sonra
cocuklarin drune veya
kontrollerine dokunmasina
izin vermeyin.
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DIKKAT! Termik salterin kendi
kendini istenmeyen zamanlarda
resetlemesinden dogabilecek
zararlarin onune gegcmek
amaciyla firmm zamanlayici
gibi harici anahtarlama
cihazlarina ya da cesitli
sebeplerle duzenli olarak agilip
kapatilan bir elektrik tesisatina
baglanmamasi gerekmektedir.

> Uriiniin Kategori Il agir
gerilim kosullarinda tamamen
kesilmeyi temin eden bir
kontak agikligi mesafesiyle,
glc kaynagl baglantisinin
kesilmesini saglayacak
sekilde kuruldugundan
emin olun. Baglanti ayirma
yontemleri, kablolama
kurallarina uygun olarak sabit
kablolara entegre edilmelidir.

> Sadece bu finn igin tavsiye
edilen sicaklik probunu
kulanin.

> Asiri isinmayi onlemek icin,
cihaz, dekoratif bir kapinin
arkasina kurulmamalidir.

A Yanik riski!

> Kullanim sirasinda cihaz
isinir. Firinin igindeki 1sitma
elemanlarina dokunmaktan
kacinin. Surekli gozetim
altinda olmadiklar surece,
8 yasindan kuguk ¢ocuklar
uzak tutulmalidir.

A Yanik riski!

Kapak kolunun ucu,
havalandirmadan ¢ikan sicak
hava nedeniyle daha da sicak
olabilir.

> Firin kullaniimiyorken
kontrol digmelerinin kapali
konumda olduklarindan
daima emin olun.

UYARI: Olasi bir elektrik

¢arpmasindan kaginmak i¢in

lamba degistiriimeden once

Urtintin kapatildigindan emin

olun.

> Ocagin cam kapagini/
kapatma klapesinin camini
(varsa) temizlerden agindirici
temizlik malzemeleri veya
keskin metal kaziyicilar
kullanmayin ¢unkd ylzeyin
¢izilmesine ve camin
catlamasina neden olabilir.

> Buharli temizleyiciler
veya dogrudan tazyikli su
kullanmayin.

» Guc kablosu zarar gorurse,
olasi bir tehlikeyi dnlemek
icin Uretici, servis sorumlusu
veya yetkili servis tarafindan
degistiriimelidir.

Dogru kurulum ve yerlestirme

GCocuklari Urinden ve ambalaj malzemesinden

uzak tutun.

Firin glig kaynagina kalici olarak baglanacaksa:
Uriiniin sadece miisteri hizmetleri, bir
elektrikci veya uygun bilgiye/egitime sahip
egitimli personel tarafindan kuruldugundan
emin olun.
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D> Uriiniin dogrudan sebekeye bagli bir prize
baglandigindan emin olun.

D> Urin baglanirken adaptor, coklu priz veya
uzatma kablosu kullaniimadigindan emin
olun.

D> Cihazin hava kosullarina (yagmur, giines)
maruz birakiimadigindan emin olun.

A Oliim riski!

- Ev hayvanlarini Uriinden uzak tutun.

- Plastik film ve polistiren gibi ambalaj
malzemeleri cocuklar igin tehlikeli olabilir.

- Ambalaj malzemelerini ¢cocuklardan uzak
tutun.

Dogru kullanim

D> Uriinii sadece yemek hazirlamak ve
pisirmek igin kullanin.

> Kaplari firina yerlestirirken veya firindan
cikarirken firin eldiveni kullanin.

> Oriini kullanirken, firinla birlikte kullanilan
yemek pisirme aletlerinin kilavuzlarinda
yazanlara uygun hareket edin.
Baska elektrikli aletlerin kablolarini firmin
sicak kisimlarinin Gzerine koymayin.

Firinin yakininda yanici sivilar kullanmayin.

>
A Tikali havalandirma nedeniyle

firinda asiri 1Isinma ve ariza riski!

D> Asla finin ic duvarlarini, 6zellikle firin
bélmesinin alt kismini aliminyum folyoyla
kaplamayin.

D> Fanin havalandirmasini veya firin kapaginin
Ustlindeki sogutma girislerini tikamayin.

AYamk riski!

> Kapag! agip kapatirken daima kapak kolunu
ortasindan tutun.

A Hasarli iriin nedeniyle elektrik

carpmasi riski!

D> Hasarli tirtin calistirmayin.

> Sigortayi sigorta kutusundan kapatin.
> Mdsteri hizmetleriyle irtibata gegin.

A Elektrik carpmasi riski!

D> Uriine viicudunuzun islak kisimlariyla
dokunmayin.

D> Orini yalin ayak kullanmayin.

> Fisi prizden ¢ikarirken Urlind veya gl¢
kablosunu gekistirmeyin.

Bakim ve temizlik

Bakim veya temizlik dncesinde:
Uriiniin gii¢ kaynagiyla baglantisini kesin;
orn. sigortayi sigorta kutusundan kapatin.

A Sivi girisi nedeniyle elektrik

carpmasi riski!

Uriin elektrikli bilesenler igermektedir.
Uriiniin igine sivi girmediginden emin olun.

D> Uriinii temizlemek icin basingh buhar
kullanmayin.

> Calisan elemanlari temizlemek igin islak
bez kullanmayin.

Tamir

> Kalifiye personel disinda herhangi birinin
Urtinl kurmasina veya tamir etmesine izin
vermeyin.

D> Asagidaki durumlarda tiretici tarafindan
yetkilendirilen bir servis merkeziyle veya
kalifiye personelle irtibata gegin:

- Uriinii ambalajindan ¢ikardiktan hemen
sonra, Urliniin saglamligina dair stiphe
duymaniz durumunda

- Kurulum sirasinda (Uretici talimatlarina
gore)

- Uriiniin dogru calismasina dair siiphe
duymaniz durumunda

- Aniza veya kotl galisma

- Urliniin fisiyle uyumsuz olmasi durumunda
prizi degistirirken

Hizmetten cikarma

D> Firin bir daha kullaniimayacaksa, guc
kaynagiyla baglantisini kesmek igin servis
merkezini veya kalifiye personeli arayin.
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ENERJI TASARRUFUNA YONELIK BILGILER

FAN DESTEKLI calisma modu diger pisirme
islevlerinden daha az enerji tiketir.
> Kapagl sik sik agmaktan kaginin.

MUmkin oldugunca hizh bir sekilde én isitin.

GENEL BAKI$

D> Finn bélmesini sadece pisirme sonuglari bu
isleme bagliysa 6n isitin.
Bir gliveg tarifinde 30 dakikadan uzun
sure artik 1si kullaniliyorsa, aleti pisirme
bitmeden 5-10 dakika énce kapatin.

A. Program se¢me digmesi

istenen pisirme tiiriine gore firn modunu
segmek igindir. Digme herhangi bir programa
getirildiginde firin lambasi yanar ve firinin agik
oldugunu belirtir.

B. Programlayici

Franke firinlarinin gesitli pisirme siresi
yonetimi ve kontrol sistemleri vardir; ayrintili
talimatlar igin sayfa 132‘a bakin. islevin

dogru kullanimi konusunda yénlendirilmek igin
firmimizdaki kontrol tiriind belirleyin.

C. Termostat gostergesi

semboliyle gosterilir, firin isitma
elemanlarinin agik oldugunu bildirir. Ayarlanan
sicakliga ulagildiginda soner, firin isitma sistemi
yeniden devreye girdiginde tekrar yanar.
Yemekleri yerlestirmeden once, istenen isiya
ulasilip ulasilimadigini kontrol etmek igin yararlidir.
D. Isi kontrol diigmesi (Termostat)
Pisirilecek yiyecek gesidi igin gereken sicakligi
ayarlamak ve isiyi pisirme esnasinda sabit
tutmak igin kullanilir. istenen sicakligl segmek
icin diigmeyi saat yoniinde gevirin ve isaretgiyi
dilediginiz sayiya denk getirin. Azami sicaklik
yaklasik 275 santigrat derecedir.

[3]

E. Izgara telleri ve damlama tepsileri

Izgara tellerinin ve damlama tepsilerinin
onceden belirlenmis 6 konuma (alttan itibaren
1‘den 6‘e) dogru sekilde yerlestiriimesi igin
kullanilir; pisirme tablosu (sayfa 135) her
pisirme tipi i¢in en iyi konumu gosterir.

F. Damlama tepsisi

Genellikle 1zgara yapilan yiyeceklerin damlayan
sularini toplamak veya dogrudan bu gidalari
pisirmek igin kullanilir; eger kullanmiyorsaniz,
damlama tepsisini firindan gikariniz. Damlama
tepsileri, ,AA® gida sinif emaye gelikten
yapilmistir.

G. Izgara teli

Tencere, hamur kalibi ve temin edilen damlama
tepsileri disindaki kaplari desteklemek igin
veya esas olarak i1zgara ve turbo 1zgara
fonksiyonlariyla et ve balik pisirmek, ekmek
kizartmak vb. igin kullanilir. Yiyeceklerin izgara
teliyle dogrudan temas etmesi tavsiye edilmez.
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KURULUM

Kurulum islemi gegerli standartlara

ve dizenlemelere uygun sekilde
gerceklestiriimelidir. Kurulum islemi sadece
uzman ve ruhsatli personel tarafindan
gergeklestirilmelidir.

Bélme gereksinimleri

v’ Sabit Unitelerde, bilesenler (plastik
malzemeler ve kaplamali ahsap) isiya
dayanikl yapistiricilarla (min. 100°C)
monte edilmelidir:
® Uygun olmayan malzeme ve

yapistiricilar ¢arpiklik ve kopmalara yol
agabilir.

v' Bdlmede firinin elektrik baglantilari igin
yeterli yer olmalidir.

Bolme, firmin agirhgini kaldirabilecek kadar
saglam olmalidir.

D> Firin girintiye saglam bir sekilde monte
edilmelidir.

> Finn, yeterli havalandirmanin
garantilenmesi kaydiyla sutun seklinde bir
mahfaza Unitesine veya modiler bir tinitede
tezgahin altina monte edilebilir.

GALISTIRMA

Elektrik baglantisi
FRANKE firinla beraber bos terminalleri olan ii¢
kutuplu bir gli¢ kablosu verilmektedir.
mavi
sari/yesil
kahverengi

Bos terminallerin
baglanti
kutuplari
soyledir:
Kahverengi = Hat
Mavi = N6tr
Sari/Yesil =
Toprak

L .

LC__DN

P Evinizdeki elektrik sisteminin 6zelliklerinin
(gerilim, maksimum gli¢ ve akim) Franke
firninizin 6zelliklerine uygun oldugundan
emin olun.

Firin gli¢ kaynagina kalici olarak baglanacaksa:

4 Kategori Ill agir gerilim kosullarinda
tamamen kesilmeyi temin eden bir kontak
acikhigr mesafesine (3 mm) sahip olan, gii¢
kaynagi baglantisinin kesilmesini saglayan
bir cihaz takin.

> Asagidaki kosullarin yerine getirildiginden
emin olun:

v’ Fig ve priz 16 A akimi igin uygun olmalidir.

v’ Fise ve prize kolaylikla erisilebiliyor ve fig
takilip ¢ikarilirken akim tasiyan herhangi
bir pargaya erisilemeyecek bir konumdalar.

v Firin bélmeye yerlestirildiginde fise
dayanmiyor olmalidir.

v Glg kablosunu degistirirken A 3 x 1.5 mm?
kablo tirt HO5VV-F kullanilmalidir.

Bu firin ,,statik“ dogal konveksiyonlu firinlarin
avantajlariyla modern ,fan® firmlarin
avantajlarini bir araya getirir. 8 farkli pisirme
yonteminin glvenli ve kolay bir sekilde
segilebilmesini saglayan ¢ok yonli bir ev
aletidir. Gerekli programlari ve sicakhgi
se¢cmek icin kontrol panelindeki (A) ve (D)
digmelerini kullanin. Franke firmmizi en iyi
sekilde kullanabilmek i¢in sayfa 135‘deki
pisirme tablosuna bagvurun.

Sogutma fani

Franke firininizda, kapagin, kontrol panelinin
ve yanlarin sicakligini diisiirmek igin firin
isindiginda otomatik olarak devreye giren bir
sogutma fani bulunmaktadir.
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Fan agikken, firmin éniindeki panel ve kapagin
arasindan hava Uflenir; disariya Uflenen havanin
mutfak ortamina olumsuz etki yapmamasina ve
glriltinin asgari seviyede tutulmasina dikkat
edilmelidir.

Mutfak unitelerini korumak amaciyla,
sogutma fani, yemekler pistikten sonra da
firin yeteri kadar soguyana kadar calismaya

Ay
-0-

70N

Firin 15181

Bu sembol, herhangi bir 1sitma modu
etkinlestiriimeden firin lambasinin acildigini
gosterir. Firin galismiyorken, firnin iginin
gorilmesini saglayan bu segenek, pisirme
bolimunin temizlenmesi sirasinda yardimet olur.

devam eder.

Buz ¢ézme

Yiyecegin buzunu ¢ézmek igin asagidaki
prosedr tavsiye edilir:

Program se¢cme digmesini (A) ,Fanli Izgara®

pozisyonuna getirin.
P Termostat diigmesini (D) 0°C'ye ayarlayin.

Pisirme programlari

USTTEN VE ALTTAN ISITMA

Sicaklik yukaridan (tepe 1sitma elemani) ve asagidan (zemin
Isitma elemani) kaynaklanir. Bu, tek rafin kullanildigi bir durumda
yemegin her tarafinin esit sekilde pismesini saglayan klasik
pisirme yontemidir.

Termostat digmesini (D)
50 °C ile maksimum 275 °C
arasinda ayarlayin.

FAN DESTEKLI

Ustteki (tepe) 1sitma elemani, alttaki (zemin) isitma elemani ve
firmin igindeki fan, etkin durumdadir. Sabit ve dengeli olarak
yayilan sicaklik, yemegin her kdsesini esit bir sekilde pisirir.
En fazla iki raf ayni anda kullanilabilir ama gesit ¢esit yiyecekler
pisirilebilir.

Termostat digmesini (D)
50 °C ile maksimum 275 °C
arasinda ayarlayin.

NAZIK ISITMA

Dairesel isitma elemani devreye girer ve fanlar ddnmeye
baslar. Sabit ve dengeli olarak yayilan sicaklik yemegin her
kosesini esit bir sekilde pisirir. Pisirme dereceleri ayni olan
farkli tiirden yiyecekler ayni anda pisirilebilir. Bu, bu Franke
firiyla yapilabilecek en yumusak fanli pisirmedir; kek gibi
unlu mamiillerin pisirilmesi igin idealdir ve ayni anda g rafin
kullanilmasina olanak tanir.

Termostat diigmesini (D)
50 °C ile maksimum 275 °C
arasinda ayarlayin.

EKMEK

Ust ve alt dairesel isitma elemanlari ve fan etkindir. Bu en giiclil
pisirme islevlerinden biridir ve 1si dagitimi alt kisimda daha
ylksektir. Boylece ekmekler igin ideal pisirme ortami saglanir.
3-4-5 seviyelerinin kullaniimasini éneririz. istenen isiyr hizli

bir sekilde elde etmek i¢in de kullanilabilir, daha sonra mevcut
programlar arasindan baska bir program segilebilir.

Termostat digmesini (D)
50 °C ile maksimum 275 °C
arasinda ayarlayin.

- 131 -

TR



TR

MA82M _/F/MA86M _/F

Firinin tepesindeki izgara isitma elemani ve fan etkin durumdadir.

Bu modda firinin icinde tek kaynaktan gelen isi, ittirmeli

hava sirkilasyonuyla bir arada olur. Bu, gidalarin yizeylerinin

yanmasini ve 1sinin derinlemesine etki etmesini saglar. Turbo

1zgara etli sebzeli karigik kebapta, sosiste, kebapta, pirzolada,
parga tavukta mikemmel sonuglar verir.

A 1ZGARA
Firinin tepesindeki izgara isitma elemani devreye girer. Hizli Termostat diigmesi (D)
radyant yizey pisirme ozelligi sayesinde etin i¢i yumusak kalir; normal kosullarda 200°C'ye
1zgara ayrica 9 dilim ekmegi ayni anda kizartma kapasitesine ayarlanabilir ama 1zgara
sahiptir. Franke firininizda 1zgara yaparken kapagi biitiiniyle isleminin daha yavas olmasi
kapali tutunuz, firniniz buna gore tasarlanmisgtir. isteniyorsa, daha dusiik bir
Not: Izgara 1sitma elemani kullanim sirasinda gok sicaktir, sicaklik da ayarlanabilir.
firmdaki yemege ulagsmaya ¢alisirken dokunmamaya 6zen
gosterin. Ne var ki Franke, firini, kapak agildiginda ellerin yanma
ihtimalini en aza indirecek sekilde tasarlamistir.

A FANLI IZGARA

Termostat digmesi (D)
normal kosullarda 220°C'ye
ayarlanabilir ama i1zgara
isleminin daha yavas olmasi
isteniyorsa, daha disik bir
sicaklik da ayarlanabilir.

(N

ENEJi TASARRUFU

Ust ve dairesel 1sitma elemanlari ile fan etkindir. Bu islev hassas
pisirme saglar, isi firinin orta ve Ust kisminda yogunlasir. Bu islev
bazi pisirme islemleri igin uygun degildir fakat kiigiik bérek veya
benzeri kliglik veya orta biylklikteki yiyeceklerin pisiriimesinde
ideal sonuglar verir.

3. seviyenin kullaniimasini 6neririz.

Bu tiirden 1sitma, enerji verimliligi sinifinin ve devridaim hava
modundaki enerji tiiketiminin tanimlanmasi i¢in kullanihr.

Termostat diigmesini (D)
50 °C ile maksimum 275 °C
arasinda ayarlayin.

Ll

Multicooking (COKLU PISIRME)

Bu modda dairesel i1sitma elemani ve fanin yani sira ist (tepe) ve
alt (zemin) 1sitma elemanlari kismen devreye girer. Onceki modla
karsilastirildiginda, gerekli sicakliga ulasmanin daha giiglii ve daha
hizli bir yoludur; dengeli ist dagitimini saglayan bu mod, et, balik
ve makarna pisirmek igin ideal ortami saglar; Ustelik (¢ raf birden
kullanilabilir.

Termostat digmesini (D)
50 °C ile maksimum 275 °C
arasinda ayarlayin.

Mekanik pisirme programlayici

(Sek. 1a)

Pisirme sonu dakika sayaci diigmesi (B)

Pisirme sonu dakika sayaci, 1 ile 120 dakika

arasinda onceden belirlenmis bir zaman dilimi
icinde secilen siire doldugunda firini otomatik
olarak kapatan yararli bir tertibattir.
v’ Pigirme sonu dakika sayacinin ve ikaz
sinyalinin ayarlanmasi igin, diigmenin
(B) saat yoniinde bir tur dondirilmesi
gerekmektedir; daha sonra geri donerek,
on paneldeki isaret ile dakikalari belirten
sayilardan birisine denk getirerek istemis

oldugunuz sireyi ayarlayabilirsiniz.

B Ayarlanan siirenin sonunda, uyari
zilinin ¢almasinin yani sira firin da
otomatik olarak kapanacaktir.
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Not: Firin, pisirme bittikten ve firin » Zaman degistirme meniisiindeyken + ve -

kapatildiktan sonra da uzun sire ayni
sicaklikta kalmaya devam eder, dolayisiyla
asiri pismemesi veya yanmamasl i¢in
yiyecekleri firindan ¢ikarmaniz tavsiye edilir.

Not: Firint manuel fonksiyonda, yani pisirme
sonu programlayicisini devre disi birakarak
kullanmak igin, diigme Ulzerindeki oku 6n
paneldeki [ simgesi lizerine getirmek gerekir.
Firin kapali oldugu zaman, pisirme sonu
programlayicisini normal bir dakika sayaci (saati)
gibi kullanabilirsiniz.

Dijital pisirme programlayici
(Sek. 1b)

Asagidaki modlarda programlama yapilabilir:
- Sireli pisirmede gecikmeli baslatma

- Aninda baslatmayla siireli pisirme;

- zaman ayarlayici.

Dijital saatin ayarlanmasi

Cihaziniz elektrige baglandiginda ya da elektrik
kesintilerinden sonra gostergede ,,0:00“ sayisi
yanip soner.
Bir kag saniye boyunca + ve - digmelerini
birlikte basili tutun. Firinin saati, saat ile
dakika arasindaki nokta yanip sonerken
+ ve - diigmeleri kullanilarak ayarlanabilir.
B Otomatik program etkinken zaman
ayarlama modu segiliyse, otomatik
program iptal olur.
Cesitli zaman ayarlamalari yapiimak isteniyorsa
yukaridaki adimlar tekrarlanabilir.
Akustik sinyal frekansi degisikligi
Herhangi bir pisirme dongusu
programlanmamissa (yani gosterge saati
gosteriyorsa) akustik sinyalin frekansi
degistirilebilir.

digmelerine birlikte basin.

P Akustik sinyal frekansini degistirme
menislnd segmek igin Mode (Mod) veya
Set (Ayarla) diigmesine basin.

P Akustik sinyal frekansi Mode veya Ayarla
diigmelerine miikerrer defalar basilarak
degistirilebilir; gbsterge lzerinde ,,ton1*,
Lton2% ,ton3“ ifadeleri okunur.

Firint maniel olarak calistirma

Saat ayarlandiktan sonra programlayici
otomatik olarak maniiel moda geger.

Sireli pisirmenin gecikmeli olarak
baslatiimasi

4 Gostergede saat gorillrken sireyi
ayarlamak igin Mode veya Ayarla
diigmesine iki kere basin.

Pisirme suresinin sonunu girmek igin bir

kez daha basin.

istenilen zamani + ve - diigmelerini

kullanarak ayarlayin.

B Siire veya bitis zamani ayarlama
modunun seg¢imi sirasinda ,Auto®
semboll gorlilmeye devam eder.
Program siresinin ayarlanmasindan
sonra bitis zamani dne ¢ekilemez.
Bitis zamaninin ayarlanmasindan
sonra da herhangi bir programin siresi
uzatilamaz.

u Bitis zamani ve slre ayarlari program
baslama zamanini asagidaki gibi
tanimlar:
baslama zamani = bitis zamani - sire.

B Siirenin ve bitis zamaninin
ayarlanmasindan sonra gosterge hala
bitis zamanini gdsterir.

B Giiniin saati firinin ayarlandigi saate
geldiginde program devreye girer: Auto
1]
semboll strekli olarak gorlir ve 1%['
isareti yanip sdnmeye baslar.
|

Pisirme isleminin baslamasindan sonra
gOsterge geri sayimi gosterir. Sadece
pisirme bitis zamani ayarlandiysa

(stire ,0“ oldugunda) pisirme baslar ve
gosterge geri sayimi gosterir.

B Gecikmeli baslangica kadarki bekleme
ve pisirme boyunca Auto semboll
goriilmeye devam eder.
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u Gecikmeliska‘aﬁlanglca kadarki bekleme

sirasinda TF semboli yanip soner,
pisirme boyunca ise sabit bir sekilde
goruldr.

B pisirme bittiginde bir akustik sinyal
sesi duyulur. Sinyali kapatmak
icin Ayarla diigmesine basin veya
sinyalin belirli bir stirenin sonunda
kendiliginden susmasini bekleyin.

Siireli veya bitis slireli yari otomatik
programlama

Zaman ayarlamasinin programlanmasi

| 4 Program siresini veya bitis zamanini
se¢cmek igin Mod veya Ayarla digmesine
iki kere basin ve istenilen zamani + ve -
digmeleri ile ayarlayin.

B Siire veya bitis zamani ayarlama
modunun segimi sirasinda ,,Auto®
sembolu gorlilmeye devam eder.

B program siiresinin ayarlanmasindan
sonra bitis zamani 6ne ¢ekilemez.
Bitis zamaninin ayarlanmasindan
sonra da herhangi bir programin
suresi uzatilamaz.

Programin isleyisi

B Otomatik program sirasinda
(dolayisiyla pisirme islemi siirerken)
Auto semboli goriilmeye devam eder;
geri kalan pisirme slresi de gosterge
lizerinde geri sayim formatinda gordlr.

$8888 . o e
T sembolii de goriilmeye devam eder.

Otomatik programin bitisi
B program siiresinin sonunda veya bitis

zaman geldiginde ilgili £} isareti
silinir.

®  Otomatik programin bitisinde , Auto”
semboll yanip soner, gostergede
,End® gorllir ve araliklarla akustik
sinyal (,Ayarla“ digmesine basilarak
durdurulabilir) duyulur.

Zaman ayarlama islevi

Zaman ayarlayici kullanilarak geri sayimin

olacagi siire belirlenebilir. Firinin agiimasi ya

da kapatiimasi igin bu islev kullaniimaz, sadece

belirlenen sire doldugunda alarm sesi duyulur.
Mode veya Ayarla diigmesine bir kez basin,
gOsterge asagidakileri gosterir:

ke ly
[ Ry Iy

B Zil sembolii yanip soner; daha sonra
+ ve - digmeleri kullanilarak alarm
suresi ayarlanabilir. Bu islev etkinken
zil semboll gorlilmeye devam eder
ve gosterge Uzerinde geri kalan sure
gorullr (geri sayim).

B Siirenin sonunda akustik sinyal
(»Ayarla“ digmesine basilarak
durdurulabilir) duyulur.

Verilerin degistirilmesi/silinmesi
> Ayarlanan veri istenildigi zaman + ve -
isaretlerine birlikte basilarak degistirilebilir.

B pisirme siiresi iptal edilirse, bu islev de
otomatik olarak sona erer veya islev iptal
edilirse, pisirme suresi de iptal olur.

B programlama yapilirken {iriin, iiriin{in
kendisinin énerdigi pisirme baslangi¢
surelerinin dncesinde pisirme bitis
zamanlarini kabul etmeyecektir.

Not: Firin, pisirme bittikten ve firin
kapatildiktan sonra da uzun sire ayni
sicaklikta kalmaya devam eder, dolayisiyla
asiri pismemesi veya yanmamasi i¢in
yiyecekleri firindan ¢ikarmaniz tavsiye edilir.

ilk kez agma

P Firniilk kez kullandiginizda sicaklik
derecesini maksimuma getirerek firini bos
bir sekilde 40 dakika boyunca galistirin.
Bu sirada odayi da havalandirmayi ihmal
etmeyin.

B Buislem sirasinda hissedilen
koku, firinin imalatiyla kurulumu
arasindaki siire boyunca firini
korumak igin kullanilan maddelerin
buharlasmasindan kaynaklanir.

®  Firin 40 dakika sonra otomatik olarak
durur ve firin soguduktan sonra
kullanima hazir olur.
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Oneriler
>

firna koymadan 6nce mutlaka firinin
ayarlanan sicakliga ulasmasini bekleyin.
Tencereleri veya kaplari pisirme sirasinda
dogrudan firinin zeminine kesinlikle
koymayiniz;

>

>

Basarili bir pisirme istiyorsaniz, yiyeceginizi

Her tirld tamir islemi sadece uzman

ve ruhsatli personel tarafindan
gerceklestirilmelidir. En yakin servis
merkeziyle temasa gecin ve sadece orijinal
yedek pargalari talep edin.

Franke firininizda Griniin temiz kalmasina
yardimci olan 6zel emaye kullaniimistir
ama yine de kir tabakasi ve 6nceki yemek

v’ firinda mevcut olan bes raftan birine o o -
yerlestirilecek olan 1zgaralarin veya kalintilariyla birlikte pisirme yapmamak igin
damlama tepsilerinin iizerine koyunuz; firmin siklikla temizlenmesi tavsiye edilir.
B .si halde firinin emaye kaplamasi D> Kendi kendini temizleyen herhangi bir

zarar gorebilir panel (mevcutsa) sabun ve su kullanilarak
> Frnin ic duvarlarini, zellikle pisirme (temizleme ile ilgili talimatlara bakiniz)
boliminin alt kismini asla aliminyum temizlenebilir. . o
folyoyla kaplamayin Not: Firini yakmadan dnce zamanlayici saatinin
' kullanimina iligkin talimatlari okuyunuz
(bkz. sayfa 134).
PISIRME TABLOSU
Fonksiyon Tarif Agirlik/ Seviye On Sicakhk Saat
Miktar (alttan) isitma  (°C) (asgari)
USTTEN Etli, sebzeli lazanya 1 3 EVET 200 25-40
VE ALTTAN  Pazatesli kuzu 1 3 EVET 190 75-90
ISITMA Zeytinli veal noodle 1 3 EVET 160 25-35
Siitli arista 1 3 EVET 170+180  30+30
Tavuklu sarma 0,4 3 EVET 180 10-15
Firinda balik 1 2-3 EVET 180-190 35-45
Folyoda balik - narenciyeli 0,6 3 EVET 200 20-25
ince pizza 0,250 2 EVET 200 15
Kurabiyeler 0,4 3 EVET 180 25
Merengler 0,1 3 EVET 75 120
Cheesecake 0,250 3 EVET 160 60
FAN Patates bocconcini, peynir ve domuz parca 12 3 EVET 180 30
DESTEKLI pastirmasi
Dolgulu krepler parca 8 4 EVET 190 5-7
—_— Mozzarellali corrozza 0,2 2 EVET 190 15-20
& | Finnda patates i 3 EVET 200 50- 60
e Parmesanli patlican 1,5 3 EVET 200 35-45
Rezene ve beyaz sarapli kaburga 1 2 EVET 160 25-30
Firinda Dana Eti - ingiliz Usulii 1 3 EVET 220+ 180 15+10
Domuz pastirmali hardalli tavuk but 1 3 EVET 180 40
Pizza - focaccia 0,5 3 EVET 200 25
Focaccia (Italyan usill pide) 1 2 EVET 180 20
Donmus pizza(lar) 0,750 2()-4 (D)  EVET 200 "
Donmus kruvasan 0,6 3 EVET 170-180 20-25
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NAZIK Piring kroketleri 0,5 3 EVET 200 30-35
ISITMA Koket ve somonlu yumurta parga 4 2 EVET 180 16-20
|zgara tavuk 1 1 EVET 190 55-60
NP Sebze ve domuz pastirmali kis 1 3 EVET 180 50
' Y Erikli kek 1,5 2 EVET 160 60-70
= Yumusak kekler 0,4 2 EVET 165 30
Recelli/meyveli tartlar 1 3 EVET 160 15-25
EKMEK  Rustik somun 1 4 EVET  230+180 25+25
Dil 1 4 EVET  230+180 10+10
Ciabatta 1 5 EVET  230+180 15+ 15
@ Braid - isvigre 1 5 EVET 180 30-35
St sandovigler 1 5 EVET 180 13
Cikolatali bonet parga 8-10 3 HAYIR 210 9-10
1ZGARA Domuz pastirmali omlet 0,5 4 EVET 170-180 15-17
Tereyagli ve brendili deniz taragi parca 12 4 EVET 190 10
A Gorgonzola ve ceviz graten makarna 0,350 5 EVET 220 3-5
Gnocchi pasticciati alla romana 0,250 5 EVET 200 18-20
Firinda iri karides parga 32 4 EVET 200 10-15
Doldurulmus graten sebzeler 0,8 4 EVET 180 60
Acili tavuk kanatlari 1 4 EVET 180 45-47
Siste karides 0,5 4 EVET 190 15-20
Narenciyeli domuz pastirmasi 0,5 3 EVET 200 20
Fanlilzgara  Narenciyeli domuz pastirmasi 1 4 EVET 200+ 150 45+ 60
WA Donmus kalamar halkalari 0,6 3 EVET 170 10
* Kizartma gubuk sebzeler 1 4 EVET 170 20-25
Corn flake'li tavuk pargalari 1 2 EVET 170 42-46
Doldurulmus ekmek tekneleri 0,4 4 EVET 180 25-30
Sosisler 0,5 3 EVET 180 25-30
Balik parcalari 0,6 4 EVET 200 8-10
ENEJi Sarma rustik etmek gubuklari 0,250 3 EVET 180 12-14
TASARRUFU  Mini strudel - tatli veya rayihali parga 16 3 EVET 180 18-21
Tuzlu mafinler parga 16 3 EVET 200 28-30
Puf elma 0,450 3 EVET 190 16-18
Q Ricotta ve 1spanakli omlet 0,7 3 EVET 160 25-27
Lorraine Kis parca 1 3 EVET 190 35
MULTI- Firinda sebze 1 2-3 EVET 180 60
COOKING Sebze payi 1 2-3 EVET 170 35-45
(GOKLU Parga tavsan 1 3 EVET 180-185 40
PISIRME) Bitiin tavuk 1 2 EVET 180 60
Portkalli domuz filetolari 1 2 EVET 200 60
—_— Balikli sarma 0,2 2 EVET 160 8-10
et Limonlu ve etli sarma 0,8 3 EVET 160-170 10-12
— Tuzlu balk 1 3 EVET 170 40-45
istah agici paylar 0,5 3 EVET 190 40-50
Profiterol 0,3 2 EVET 180 20-25

Pisirme tablosunda yer alan veriler, profesyonel seflerden olusan bir ekip tarafindan gergeklestirilen

pisirme testlerinin sonuglarindan olusmaktadir. Yol gdsterme amaclidirlar ve kisisel zevke gore
degistirilebilirler. Listesi: | = 1zgara teli; D = diiz damlamatepsisi
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TEMIZLIK VE BAKIM

Herhangi bir temizlik veya bakim islemi

gerceklestirmeden once:

D> Giivenlik bilgileri“ boliminde verilen
temizlikle ilgili genel glivenlik bilgilerini
okuyun.

D> Finnikapatin.

»  Firinin kurulum kosullarina bagli olarak:
Firinin fisini prizden gekin veya gilicii ana
elektrik sisteminden kesin, orn. firinin
sigortasini, sigorta kutusundan kapatin.

Genel tavsiyeler

Firinin tabanindaki cesitli pisirme Urinlerinden
(sos, seker, protein ve yag) kaynaklanan
lekelerin nedeni hemen her zaman tasma ve
sigramalardir. Sigramalar pisirme sirasinda
meydana gelirler ve genellikle ¢cok ylksek
sicakliklarda pisirmenin sonucunda olurlar.
Tasmalar ise ¢ok kugulk pisirme kaplarinin
kullanilmasindan veya pisirme sirasinda hacim
artisinin dogru tahmin edilmemesinden 6tird
meydana gelirler. Bu sorunlar, derin pisirme
kaplariin veya firinla beraber temin edilen
emaye tepsinin kullaniimasiyla 6nlenebilir.

Firinin paslanmaz gelik ve emaye kisimlari,
diizenli olarak suyla veya 0zel deterjanlarla
temizlendiklerinde yepyeni kalirlar.

> Temizlige baslamadan 6nce firinin soguk
oldugundan emin olun.

D> Buharl temizleyiciler veya dogrudan tazyikli
su kullanmayin.

D> Finnin kapagindaki cam kisimlarin
temizlenmesinde bayagi, asindirici
malzemeler veya keskin metal kazima
aletleri kullanmayin. Bunlar ylzeyi cizilebilir
ve camin kirilmasina neden olabilir.

D> Ovma suingeri, bulasik teli, tuzruhu veya
ylzeyi ¢izebilecek ya da iz birakacak baska
urunler kullanmayin.

> Emaye ylzeyleri ve firin bélmesini
temizlerken sadece sicak su ve agindirici
olmayan deterjanlar kullanin.

D> cam paneller i¢cin markali cam temizleyici
kullanin.

Hidrolitik temizlik

Firmimizi iyice temizlemek igin (her kullanimdan

sonra) asagidaki prosediir tavsiye edilir:
Calisma modu segim diigmesini ,,UST VE
ALT ISI“ konumuna getirin.

P Isiayarlama digmesini 70°C'ye getirin.

» Firn tepsisini ¢ikardiktan sonra mineralden
arindiriimig 0,3 litre suyu dogrudan firin
boslugunun tabanina dokiin.

P Yaklasik yirmi dakika sonra, emaye
tzerindeki yemek kalintilari yumusar ve
nemli bir bezle silinmesini kolaylastirir.

Firin bélmesini temizleme

Lekelerin ¢ikariimasi firin hala ilikken ve lekeler
yeniyken daha kolaydir.
Yanik riskini dnlemek icin firina dokunmadan
6nce sogudugundan emin olun.

> Emaye ylzeyleri ve firin bélmesini sicak
su ve agindirici olmayan deterjanlarla
temizleyin.

P Temizledikten sonra finnin tim parcalarini
iyice kurulayin.

Firin kapagini temizleme

> Temizlige baslamadan 6nce firinin soguk
oldugundan emin olun.

Firinin temizlenmesini kolaylastirmak amaciyla

firin kapag ¢ikarilabilir (bkz. ,,Firin kapagini

cikarma® bolimu).

» cam icin markali cam temizleyici kullanin.
P Temizledikten sonra firnin tiim pargalarini
iyice kurulayin.

Firin kapagini ¢cikarma

»  Firinin kapagini
tamamen agin.

Menteselerde iki tane taginir kilit
bulunmaktadir.
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Menteseyi
serbest birakmak
icin kilidi

kaldirip kapagi
menteselerin
yaninda
kenarlarindan
tutun.

iki blok kancay

asagl gevirin.

Blok ¢engellerinin tamamen asagi
dondirildigiinden emin olun.

Kapagi yariya
kadar kapatin.

Kapagi disariya
dogru cekin.

Firin kapagini takma

Temizlik sonrasinda firin kapag yerine
takilmalidir.

>

Menteseleri kaydirarak oyuklarina
yerlestirin.

iki blok kancayi (mentese baglanti pargasi
olarak kullanilir) yukariya dondrin.

DIiKKAT! Yanlis tutma nedeniyle firinda
hasar!

>

Asla bloklardan biri veya ikisi birden kismen
veya tamamen acikken kapagl kapamaya
calismayin.

Firin kapagini kapatin.

Firin kapaginin cam panellerini
temizleme

Cam panelin iyice temizlenebilmesiicin firn
kapagi ve cam paneller gikarilabilir.

Firin kapaginda 3 cam panel vardir:

- i¢c cam panel (kavitenin yaninda)

- orta cam panel (firin kapaginin iginde)
- dis cam panel

ic cam panel ve orta cam panel temizlik igin
cikarilabilir.

ic cam panel ve orta cam panel ¢ikarildiginda
dis cam panelin igi temizlenebilir.

Firin kapaginin i¢c cam panelini ¢ikarma
ve temizleme

> Temizlige baslamadan 6nce firinin soguk
oldugundan emin olun.

P Firnin
kapagini
tamamen
agin.

P ikisiyah blogu (CLEAN (temiz) kelimesi
kapagin alt tarafinda) firmin gévdesindeki

yuvalarina oturacak sekilde 180° dondrin.

- Siyah bloklari tamamen
dondirdigliniizden emin olun.
Bloklar bir tik sesiyle yerlerine
otururlar.
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DiKKAT! Yanlis tutma nedeniyle firinda
hasar!

Bloklar tamamen dondiiriimedikleri takdirde,
cam panelin ¢ikarilmasi firin kapaginin hemen
kapanmasina yol agar.
Asla bloklardan biri veya ikisi birden cam
paneli kismen veya tamamen serbest
birakmisken kapagi kapamaya c¢alismayin.

> ic cam paneli (1) dikkatlice firna dogru itin.
Ardindan i¢ cam paneli (2) kaldirin.

B ki siyah
blok, kapagin
kapanmasini

engeller.

Cam panelleri takma

Cam paneller dogru takildig| takdirde

TEMPERED GLASS (temperlenmis cam) yazisi

sorunsuz sekilde okunabilir.

> Gikarilmig durumdaysa, tst cam trimini
yerine takin.

> Gikarilmig durumdaysa, orta cam paneli
lastiklerin igindeki yerine takin.

> i cam paneli yerine yerlestirin.

P iki cam tespit blogunu orijinal konumlarina
geri dondirln.

» Firn kapagini kapatin.

Yan sasileri temizleme

Yan sasiler, iyice temizlenmek icin firindan
cikarilabilir.

Yan sasileri ¢cikarma

43

i )

P ic cam paneli temizleyin.

Firin kapaginin orta cam panelini
¢ikarma ve temizleme

i cam panel gikarildiktan sonra, orta cam
panel gikarilabilir.
Orta cam paneli dikkatlice kaldirarak her iki
taraftaki lastiklerden gikarin.
» Orta cam paneli temizleyin.

Cam panellerin Ust trimlerini ¢ikarma ve
temizleme

Daha derinlemesine bir temizlik igin firin
kapagindaki tist trimler ¢ikarilabilir. Ust
trimler, biri firin kapaginin i¢ tarafinda sag Ust
kosede, digeri sol Ust kosede olan iki vidayla
sabitlenmistir. Ust trimlerin ¢ikarilmasi ancak
ic cam gikarildigi takdirde miimkiindiir.Ust
trimlerin ¢ikarilmasi ancak i¢ cam ¢ikarildig|
takdirde mumkinddr.
Firin kapaginin sag ve sol Ust koselerindeki
tespit vidalarini sokin.
» Ut trimi gikarin.
P Ust trimi temizleyin.

2
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Tespit burcunu etkileyen gapraz bargayi
asagl dogru bikilp oyuktan gikarin.

Yan sasiyi yukari dogru itip iki Ust kancadan
cikarin.

Temizlik

> vYan sasileri temizleyin.
Temizledikten sonra yan sasiyi egik halde

tutarak yan sasileri Ustteki iki kilavuza takin.

yukari dogru biikiip oyuga sokun.

>
> Tespit burcunu etkileyen gapraz pargay!
> Teleskopik kilavuzlar takin.
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DiKKAT! Yanlis tutma nedeniyle lambada
hasar!

D> Lambalara ciplak elle dokunmaktan kaginin.
D> Bez veya kagit havlu kullanin.

UYARI! Elektrik carpmasi olasiligi!
> Lambayi degistirmeden once firinin kapali
oldugundan emin olun.

A UYARI! Yanlis tutma nedeniyle

elektrik carpmasi!

Franke firinlarda iki adet dikdortgen lamba D> Finini kapatin.
bulunur. Yeni lamba asagidaki teknik ézelliklere B Finin kurulum kosullarina bagl olarak:

uygun olmahdir:

- Sicaklik direnci 300°C

- Voltaj:220-240 V, 50/60 Hz

- Glg:2x25W
- Baglanti: G9

TEKNIK VERILER

Firinin fisini prizden ¢ekin veya glicli ana
elektrik sisteminden kesin, orn. firinin
sigortasini, sigorta kutusundan kapatin.
Cam kapag, diiz uglu bir tornavidayla
dikkatlice kaldirarak ¢ikarmn.

Lambayi yuvasindan ¢ikarin.

Yeni lambayi takin.

Cam kapag! yerine takin.

vvvy Vv

Glg kaynagl

220-240V, 50/60 Hz
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DESTEK

Calistirma ile ilgili herhangi bir sorunla
karsilasmaniz durumunda Franke Teknik Servis
Merkezi‘ne basvurun (ekteki listeye bakiniz).

Yetkisiz kisilerin iirline miidahale etmesine
kesinlikle izin verilmemelidir.

Vermeniz gereken bilgiler:
- arizanin tir{;

- Urtn modeli (Art./COD.);
- serinumarasl (S.N.).

ELDEN CIKARMA

Bu bilgi garanti
belgesindeki
bilgi levhasinda
verilmistir.

Kullanici bilgileri

)i

Uriin veya ambalaj iizerindeki

sembol, Urliniin evsel atiklarla
beraber atilmamasi gerektigini
gosterir.

Uriindi uygun bir yolla elden gikararak,
cevre ve saglik Uzerindeki zararl etkilerden
kaginilmasini saglamis olursunuz.

Uriiniin geri déniistiiriiimesi hakkinda ayrintili
bilgi yetkili makamlardan, yerel ¢6p toplama
hizmetlerinden veya Urlinl satan bayiden elde
edilebilir.

Atilacak Urlind, elektrikli ve elektronik drlnlere
ozel atik toplama noktasi yoluyla elden gikarin.

Elektrikli ve elektronik cihazlarda kullanilan
tehlikeli maddelerin azaltiimasina ve atiklarin
atilmasina iliskin 2012/19/EU sayili Direktifle
uyumlu olarak.

Uriiniin Gizerindeki iistii ¢izili ¢dp kutusu
sembold, Urlinin kullanim émri sona erdiginde
evsel atiklarla beraber atilmamasi gerektigini
gosterir.

Bu nedenle, drinitn kullanim émri sona
erdiginde, Urln sahibi, Uriind elektronik ve
elektroteknik atiklar icin uyun bir geri dontsim
merkezine gotlirmeli veya benzer tipte yeni bir
urin alirken bayiye iade etmelidir.

Hurdaya ¢ikarilan Grlintin daha sonra geri
donlslm, aritim ve gevre dostu bir sekilde
bertarafi icin bagimsiz olarak uygun bir
sekilde toplanmasi, gevre ve saglik Uzerindeki
potansiyel olumsuz etkinin énlenmesini saglar
ve ev aleti Uretiminde kullanilan malzemelerin
geri donustirilmesini kolaylastirir.

Test kurumlari hakkinda bilgi

Hacmi hesaplamak igin varsa dahili kablo
tarafindaki kizaklari ¢ikarin (2009/60350-
50304/EN standartlari uyarinca).

- 141 -



MA82M _/F/MA86M _/F

TEST EDILEN YEMEKLER

EN / IEC 60350 standardina uygun

Bu tablolar, cesitli aygitlarin denetim ve
testlerini kolaylastirmak amaciyla, kontrol
makamlari igin olusturulmustur.

Pisirme tablosu nasil okunur

Tabloda, bir veya birden fazla rafta ayni anda
pisirilen belli bir yemek i¢in kullaniimasi ideal
olan fonksiyon gosterilmistir.

Pisirme sireleri, 6n i1sitma (gerekiyorsa) harig
yemegin firina koyulmasiyla ilgilidir. Sicakliklar
ve pisirme siireleri yaklasik degerlerdir ve

yemegin kalitesine ve aksesuar tiirline baglidir.

ilk basta 6nerilen degerleri kullanin; pisirme
sonucu beklediginiz gibi olmazsa, sireyi artirin
veya azaltin. Urlinle birlikte verilen ve genellikle
koyu renkli olan metal aksesuarlarin, kek
kaliplarinin ve tepsilerin kullaniimasini tavsiye
ederiz. Urinle birlikte verilen ve farkli raflara
koyulmasi gereken esyalari gosteren segim
tablosuna gore hareket edin.

Farkli yemekleri ayni anda pisirme

Onerilen havalandirmali fonksiyonlari
kullanarak, farkl raflarda ayni anda yemek
pisirmek mimkundir. Tek bir rafta yemek
pisirirken statik fonksiyonu da kullanabilirsiniz.
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Tarif Fonksiyon On Seviye Sicaklik Saat Aksesuarlar ve Notlar
Isitma (alttan) (°C) (asgari)
Un USTTEN VE EVET 3 150 30-40 Sev. 3: diiz damlama-tepsisi
kurabiyesi ALTTAN ISITMA
(maks 1 X o e
seviye) FAN DESTEKLI EVET 3 140 34-40 Sev. 3: diiz damlama-tepsisi
Kiiglk kek USTTEN VE EVET 2 160 25-30 Sev. 2: derin damlama-tepsisi
ALTTAN ISITMA
FAN PISIRME EVET 3 175 15-20 Sev. 4: derin damlama-tepsisi
Sev. 3: dliz damlama-tepsisi
FAN DESTEKLI EVET 3-5 160 15-22
Sev. 5: derin damlama-tepsisi
Yagsiz USTTEN VE EVET 2 170 23-30 Sev. 2: Izgara Ustlinde pasta
Siinger Kek ALTTAN ISITMA kalibi
FAN PISIRME EVET 2 170 25-30 Sev. 2: Izgara Ustlinde pasta
kalibi
Elmali Turta  USTTEN VE EVET 2 190 45-55 Sev. 2: Izgara Ustlinde pasta
ALTTAN ISITMA kalibi
EKMEK EVET 1 180 58-65 Sev. 1: Izgara Ustiinde pasta
kalibi
ki elmali EKMEK EVET 2 180 48-55 Sev. 2: Iki Izgara Uistiinde pasta
turta kalibn
Mayali kek USTTEN VE EVET 2 165 25-30 Sev. 2: Izgara Ustlinde pasta
ALTTAN ISITMA kalibi
FAN PISIRME EVET 2 165 28-35 Sev. 2: Izgara Ustlinde pasta
kalibi
Izgarada pisirme Yemegi dogrudan 1zgara Uizerinde pisirecekseniz, alt rafa damlama tavasi
yerlestirin. Bu sekilde pisirme kalintilarini toplar ve firini temiz tutabilirsiniz.
Tost* (On IZGARA EVET 5 Sev. 4 2-3 Sev. 5: Izgara
1sitma stiresi
5 dak.)
Hamburger ~ FANLI IZGARA NO 4 Sev. 3 25-30 Sev. 4: Izgara
**(6n Sev. 3: Damlama-Tepsisi
Isitmasiz)

* Pisirme siresi boyunca kapagi kapali tutun.
** 15 dakikaya ulastiktan sonra cevirin.
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www.franke.com

Argentina

Industrias Spar San Luis S.A.

Buenos Aires 1008
Phone +54 11 4311 7655

Belgium

Franke N.V.

9400 Ninove

Phone +32 54 310 111

Brazil

Franke Sistemas de
Cozinhas do Brasil Ltda.
89219-512 Joinville, SC
Phone +55 47 3431 0501

Canada

Franke Kindred Canada Ltd.

Midland, ON L4R 4K9
Phone +1 866 687 7465

China

Franke (China) Kitchen
Systems Co., Ltd.
Heshan, Guangdong,
529700

Hotline 400 882 9898

Czech Republic

Franke s.r.o.

190 00 Praha 9

Phone +420 281 090 411

Denmark

Franke KS Denmark
8520 Lystrup

Phone +45 8624 9024

Egypt

Franke Kitchen Systems
Egypt S.A.E.

6th of October City
Hotline 16828

Finland

Franke Finland Oy
76850 Naarajarvi
Phone +358 15 341 11

France

Franke France S.A.S.
60230 Chambly

Phone +33 130 289 400

Germany

Franke GmbH

79713 Bad Sackingen
Phone +49 7761 52 0

Greece

Franke Hellas S.A.

19003 Markopoulo Attikis
(Athens)

Phone +30 22991 500 00

Hong Kong SAR
Franke Asia Hong Kong
Causeway Bay

Phone +852 3184 1900

India

Franke Faber India Pvt Ltd.
Aurangabad - 431 136
Phone 1800 209 3484

Italy
Franke S.p.A.
37019 Peschiera del Garda

Numero Verde 800 359 359

Kazakhstan

Franke Kazakhstan Ltd.
040918 Almaty City
Phone +7 727 297 3812

Morocco

Franke Kitchen System SARL

21 000 Casablanca
Phone +212 522 674 200

Norway

Franke KS Norway
8520 Lystrup, Denmark
Phone +47 35 566 450

Poland

Franke Polska Sp. z 0.0.
05-090 Raszyn

Phone +48 22 711 6700

Portugal

Franke Portugal S.A.
2735-531 Cacém

Phone +351 21 426 9670

Romania

Franke Romania SRL
Pantelimon 077145
Phone +40 21 350 1550

Russia

Franke Russia GmbH
199106 St. Petersburg
Phone +7 812 703 1540

Slovak Republic

Franke Slovakia s.r.o.

010 01 Zilina

Phone +421 41 733 6200

South Africa

Franke South Africa
Durban 4052

Phone +27 31 450 6300

Spain
Franke Espafia S.A.U.

08174 Sant Cugat del Vallés

Phone +34 93 565 3535

Sweden

Franke Futurum AB
930 47 Byske

Phone +46 912 405 00

Switzerland

Franke Kiichentechnik AG
4663 Aarburg

Phone +41 800 583 243

Thailand

Franke (Thailand) Co., Ltd.
Bangkok 10110

Phone +66 2 013 7900

The Netherlands
Franke Nederland B.V.
5700 AD Helmond
Phone +31 492 585 111

Turkey

Franke Mutfak ve Banyo
Sistemleri Sanayi ve
Ticaret A.S.

41400 Gebze Kocaeli
Phone +90 262 644 6595

Ukraine

Franke Ukraina LLC
02081 Kyiv

Phone +38 044 492 0015

United Arab Emirates
Franke LLC

Ras Al Khaimah

Phone +971 7 203 4700

United Kingdom

Franke UK Ltd.
Manchester M22 5WB
Phone +44 161 436 6280

USA

Franke Kitchen Systems LLC

Smyrna, TN 37167
Phone 800 626 5771

© Franke Technology and Trademark Ltd., Switzerland | 2019-04| VO1 | 991.0579.749





